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1-LE DEMANDEUR

Groupement de Qualité des Volailles Fermieres Aaléche.

Siege Social et Administratif :

Z.A. Le Flacher
07 340 FELINES

Téléphone : 04-75-34-59-06 - Télécopie : 6434-88-05
Mail : patrice.pierre@ldc.fr

2 - LE NOM DU PRODUIT

Le nom du produit objet du présent cahier des @wakgs.P. est le suivant :

> Pintade de I'Ardeche

3 -LE TYPE DE PRODUIT
Classe 1.1 : « Viande (et abats) frais ».

4 - LA DESCRIPTION DU PRODUIT AGRICOLE

La pintade de I'Ardéche est un oiseau de |'ordsegédliformes,

- élevé en plein air avec un acces libre a unquascarboré naturellement recouvert de gravillons.
- nourri avec une alimentation composée a 100%édgtaux, minéraux et vitamines, dont 80%
minimum de céréales et issues de céréales en giegggaissement.

Elle présente un plumage gris, ses pattes sorgr@gat grises.

L’utilisation de souches rustiques a croissanctelpermet I'abattage des pintades a un age proche
de la maturité sexuelle.

Les pintades de I'Ardeche se caractérisent paviamgle ferme, peu grasse, un goQt intense et une
coloration foncée de la chair.

Ces volailles se caractérisent en outre par leesgntation :



- Seules les carcasses de classe A, c'est a dire tsaos de sang ni griffures, sont
commercialisées en piéces entieres.

- Traditionnellement, les carcasses vendues en p@&ueses sous la dénomination « Pintade de

I’Ardeche » sont présentées avec les tarses regsputans le coffre de la volaille, sous lI'os du

bréchet.

- En cas de découpe, les morceaux retenus doivent@tformes aux criteres de présentation de
la classe A. La découpe est exclusivement manuelle.

L’animal est abattu au minimum a 94 jours, poupaits vif moyen de 1 kg 900.
Les différentes présentations des produits fing s suivantes :

Effilée (poids minimum de carcasse = 1.1 KQ)

Préte a Cuire avec tarses (poids minimum de ca@agscérée sans
abat= 0.880Kg)

Découpée

Ces viandes sont présentées fraiches ou surgelées

5 - LA DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

L’élevage des pintades de I’Ardéche est réalisé dlaire géographique définiéa phase
d’élevage correspond a la période comprise entmmit®e en place des poussins d'un jour en
élevage et I'enlévement des volailles a destinad®fiabattoir.

L’aire géographigue de I'l.G.P. « Pintade de I'Ardé&he » est centrée sur le massif
montagneux d’Ardéeche (les Monts du Vivarais) dansg Centre-Est du Massif Central.

Elle est exclusivement constituée de communes si&séen zone de Montagne ou de Piémont.

Cette zone est comprise dans le périmetre suivant :
- Frontiere Est : le fleuve du Rhéne (ouvrant sur lavallée du Rhéne puis le Massif du
Vercors),
- Frontiere Quest : le fleuve de la Loire (ouvrant sules Monts du Velay),
- Frontiere Nord : la riviere du Gier (ouvrant sur les Monts du Lyonnais),
Frontiere Sud : la Route Nationale 102. Cettdélimitation correspond aussi a I'une des
bordures montagneuse du Massif Central, et plus poisément des Monts du Vivarais.

L'aire géographique s'étend sur une surface d’envion 1800 knf.

L'aire géographigue |.G.P. « Poulets et Chapons d’léche » est composée du
territoire des 365 communes suivantes situées sias départements Ardéche, Loire et Haute
Loire :

Ardéche (241 communes) :
Accons, Ajoux, Ailhon, Albon, Alboussiére, AlissasAndance, Annonay, Arras sur Rhéne,
Arcens, Ardoix, Arlebosc, Astet, Aizac, Antraigues,Asperjoc, Aubenas, Baix, Barnas,




Beauchastel, Beauvene, Berzeme, Boffres, Bogy, Ber8orne, Boucieu le Roi, Boulieu les
Annonay, Bozas, Brossainc, Burzet, Cellier de LucChalencon, Champagne, Champis,
Chanéac, Charmes sur Rhoéne, Charnas, ChateaubourgChateauneuf de Vernoux,
Cheminas, Chirols, Chomérac, Colombier le Cardinal,Colombier le Jeune, Colombier le
Vieux, Cornas, Coucouron, Coux, Creyseilles, CrosedGéorand, Cruas, Fabras, Davézieux,
Desaignes, Devesset, Dornas, Dunieres sur Eyrielxclassan, Empurany, Etables, Félines,
Flaviac, Fons, Freyssenet, Genestelle, Gilhac et WBrac Gilhoc sur Ormeze, Gluiras,
Gourdon, Glun, Guilherand, Jaunac, Juvinas, Intres Issamoulenc, Issanlas, Issarlés, Jaujac,
La Bastide sur Bésurgues, Labatie d’Andaure, Labéaile, Lachamp Raphaél, La Chapelle
Graillouse, La Chapelle _sous Aubenas, Lachapelle $® Chanéac, Lafarre, Lalevade
d’Ardéche, Lalouvesc, Lamastre, Lanarce, La Roche#, La Souche, Laval d'Aurelle,
Laveyrune, Lavilatte, Laviolle, La Voulte sur Rhéne Le Chambon, Le Cheylard, Le Crestet,
Le Lac d’Issarlés, Lemps, Lentilleres, Le Béage, IseNoniéres, Les Ollieres sur Eyrieux, Le
Plagnal, Le Pouzin, Le Roux, Lespéron, Limony, LyasMarcols les Eaux, Mariac, Mars,
Mauves, Mayres, Mazan I'’Abbaye, Mercuer, Meysses, Brilhac, Monestier, Montpezat sur
Bauzon, Meyras, Mirabel, Nozieres, Ozon, PailharesPeaugres, Péreyres, Peyraud, Plats,
Pont de Labeaume, Pourcheres, Prades, Préaux, Prasl OQuintenas, Rochemaure,
Rochepaule, Rochesauve, Roiffieux, Rompon, SagndsGoudoulet, Sarras, Satillieu, Savas,
Sécheras, Serrieres, Silhac, Soyons, St-Agréeve, Aban d’Ay, St-Alban_en Montagne, St-
Andéol de Fourchades, St-Andéol de Vals, St-AndréneVivarais, St-Apollinaire de Rias, St-
Barthelémy Grozon, St-Barthélemy le Meil, St-Barthéemy le Plain, St-Bauzile, St-Bazile, St-
Clément, St-Christol, St-Cierges la Serre, St-Ciem sous le Cheylard, St-Cirgues en
Montagne, St-Cirgues de Prades, Ct-Clair, St-Cyr, SDésirat, St-Didier sous Aubenas, St-
Etienne _de Boulogne, St-Etienne de Lugdares, St-EBtine de Fontbellon, St-Etienne de
Serres, St-Etienne de Valoux, Ste-Eulalie, St-Félen, St-Fortunas sur Eyrieux, St-Jacques
d’Atticieux, St-Geneis _en Coiron, St-Genest Lachamp St-Georges les Bains, St-Jean
Chambre, St-Jean de Muzols, St-Jean le Centeniert-3ean Roure, St-Jeure d’Andaure, St-
Jeure d'Ay, St-Joseph des Bancs, St-Julien Boutiese St-Julien de Serre, St-Julien du Gua,
St-Julien _en St-Alban, St-Julien Labrousse, St-Judin Vocance, St-Laurent du Pape, St-
Laurent sous Coiron, St-Léger Bressac, St-Laurents Bains, St-Maurice en Chalencon, St-
Marcel les Annonay, St-Martial, St-Martin de Valamas, St-Martin sur Lavezon, St-Michel
d’Aurance, St-Michel de Boulogne, St-Michel de Chatillanoux, St-Péray, St-Pierre de
Colombier, St-Pierre la Roche, St-Pierre sur DouxSt-Pierreville, St-Pons, St-Priest, St-
Privat, St-Prix, St-Romain d’Ay, St-Romain de Lerps St-Sauveur de Montagut, St-Sernin,
St-Sylvestre, St-Symphorien _de Mahun, St-Symphoriensous Chomérac, St-Victor, St-
Vincent _de Barrés, St-Vincent de Durfor, Sceautres,Talencieux, Thorrenc, Thueyts,
Toulaud, Tournon, Ucel,

Usclades et Rieutord, Vals les Bains, Vanosc, Vaudmt, Vernoux en Vivarais, Vernosc les
Annonay, Vesseaux, Veyras, Villevocance, VinzieuXjon, Vovance

Loire (43 communes) :

Bessat (Le), Bessey, Bourg Argental, Burdignes, Bsieres, Chagnon, Chambon Feugerolles
(Le), Chapelle Villars (La), Chateauneuf, Chatellus Chavanay, Chuyer, Colombier sous
Pilat, Croizet sur Gand, Doizieux, Graix, Grand Crax, Jonzieux, Lupe, Machezal, Maclas,
Marlhes, Pavezin, Pelussin, Ricamarie (La), Rive dé&ier, St-Appolinard, St-Barthelemy
Lestra, St-Chammond, St-Genest Malifaux, St-JulierMolin_Molette, St-Paul en Jarez, St-
Réqis du Coin, St-Romain en Jarez, St-Romain Les A¢ux, St-Sauveur en Rue, Tarentaise,
Terrasse sur dorlay (La), Thelis La Combe, Valla erGier (La), Veranne, Versanne (La).

Haute Loire (81 communes) :




Alleyrac, Araules, Arsac en Velay, Aurec sur_Loire,Beaulieu, Beaux, Bessamorel, Blavozy,
Brives Charensac, Chadron, Chamaliéres, ChampclauseChaspinhac, Chaudeyrolles,
Chénereilles, Coubon, Duniéres, Fay-sur-Lignon, Fseenet Lacuche, Freycenet la Tour,
Goudet, Grazac, La Chapelle d’Aurec, Lantriac, Lape, Lavoute sur Loire, Le Chambon sur
Lignon, Le Mas de Tence, Le Mazet Saint Voy, Le Maastier sur Gazeille, Le Monteil, Le
Pertuis, Le Puy Est, Le Puy Sud Est, Les Estableses Vastres, Les Villettes, Lussone,
Malrevers, Mezeres, Montfaucon, Montregard, Monistol sur Loire, Montusclat, Moudeyre,
Pont Salomon, Pressailles, Queyrieres, Raucouleset@urnac, Riotord, Rosieres, Salettes,
Séauves sur Semene, St-Bonnet le Froid, St-Didiem ¥elay, St-Etienne Lardeyrol, St-Féréol
d’Aurore, St-Front, St-Germain Laprade, St-Hostien, St-Jeures, St-Julien Chapteuil, St-
Julien du Pinet, St-Just Malmont, St-Just Molhesabte, St-Martin de Fugeres, St-Maurice de
Lignon, St-Pal de Mons, St-Pierre Eynac, St-RomainLachalm, Ste-Sigoléne, St-Victor
Malescours, Tence, Vorey / Arzon, Yssingeaux

6 - LES ELEMENTS PROUVANT QUE LE PRODUIT AGRICOLE
EST ORIGINAIRE DE L’AIRE DELIMITEE

Identification des opérateurs : Tout opérateurigeant dans les conditions de production
de l'indication géographique protégé®intade de I’Ardéche» est tenu de s’identifier aspiu
groupement en vue de son habilitation qui doitrirgeir au plus tard avant le début de I'activité
concernée

A chaque étape de la filiere, les différents opnat (couvoirs, organisation de production,
éleveurs, abattoir, atelier de découpe) mettenteivre les moyens nécessaires a assurer la
tracabilité des produits.

Le Groupement travaille avec des opérateurs hébidit audités en externe par I'Organisme
Certificateur qu’elle a référencé

Glossaire :

BL : Bon de Livraison

BEP : Bon d’Enlévement Partiel

Fiche ICA : Fiche Sanitaire

SB+ : Numéro d’identification interne de lot vih@que éleveur dispose d’'un numéro unique qui
lui est attribué).

DLC : Date Limite de Consommation.

DLUO : Date Limite d’Utilisation Optimale.

DTS : Date limite de retrait



ETAPES Moven Assurant la maitrise de la tracabilite

ACCOUVEUR

1
Bon de Livraison oisillons ' N° de lot élevage !
- Quantité et type d'oisillons livrés piuivivivivivivivipiviviviviptvivh N .
- Coordonnées du couvoir, de I'éleveur ' N° de BL oisillons :
- Heure départ couvoir et arrivée éleva it

ELEVEUR

Fiche d’élevage
- Coordonnées de I'éleveur pTTeTETeT STt i
- Couvoir d'origine des oisillonsguantité livrée dates d’éclosion / livraison i N° de lot €levage
- Mortalité journaliére du lot
- Poids vif a différents stades d’élevage
- Produits vétérinaires utilisés, délais d'attenteamt abattage ' N° de BL d’aliment !
- Date du prélévement « Salmonelles » !
- Livraisons et stocks d’aliment
- N° d’homologation du cahier des charges concerné

Flche ICA (envoyée a I'abattoir entre 5j et 48h avant aba¢fag
Coordonnées de I'éleveur, I'organisation de prodiact, le couvoir, le
technicien, la firme d’aliment, le vétérinaire sataiire et I'abattoir L 1

- Identification du lot

- Mortalité du lot a différents stades d’élevage
- Poids vif a différents stades d’élevage I Ne de lot élevage |
- Produits vétérinaires utilisés dans les 30 dernigrars d'élevage L e ]
- Résultat du prélevement « Salmonelles »
- Date d’enlévement

CHAUFFEUR DE RAMASSAGE VIF

Bon d’Enlévement Partiel Foomoomo- oo :
- Date d’enlévement + N de lot élevage |
- Heure de départ de I'élevage et d’arrivée a I'alartt
- Nombre de volailles enlevées + ticket de pesée PP :
- Coordonnées de I'éleveur, de I'abattoir i N°de BEP .
- Identification du lot I |
- Contrdle a réception a I'abattoir




RESPONSABLE TRACABILITE

Logiciel « Achat vif » N° de lot élevage !

- Correspondance n° de lot élevage / n° SB+ (N° d'tihge) [--------- |

¥ ey

RESPONSABLE DE L'ABATTOIR

Fiche de fabrication a I'abattoir
- Date et heure de début et de fin d'abattage
- Nom de I'éleveur
- Type, nombre, poids vif des volailles
- Nombre et poids des volailles saisies / déclasséétouffées en caisses
- N° de chariot, nombre et poids des volailles PA@ilées, découpées, déclassées
- Température du bac d’échaudage
- Qualité du saignage, de l'effleurage, de la plumais du coupe-peau et arrachage du
cou, de I'éviscération

___________

v

Etiquette « Chariot de ressuage » ou « Stockagecdviasting a étre retravaillé|»

- Date abattage

- Nom de I'éleveur ou identification du lot si plugies lots élevage du méme éleveur
- Type de volaille, nombre, poids

- Calibre

- Destination (découpe, PAC, effilé)

- N° de chariot
RESPONSABLE « DECOUPE » Piéces entiéres destinéges
au conditionnement

« PAC » ou « Effilée »

Etiquette « Convoyeur »
- Date abattage
- Nom de I'éleveur ou identification du lot gi
plusieurs lots élevage du méme éleveur
- Type de volaille, nombre, poids

Fiche de suivi de production « découpe »\° SB+

- Date abattage, heure sortie ressuage  [---------*

- Nom de I'éleveur

- Type de volailles

- Qualité du produithombre et poids des
volailles saisies / déclassées

- Nombre de pieces, nombre d'équivalents
volailles, poids

- Température a coeur de muscle

Etiquette « Stockage Vrac »
- Date abattage
- Nom de I'éleveur ou identification du lot g
plusieurs lots élevage du méme éleveur
- Type de volaille

v




DECOUPE

PAC ET EFFILEES

RESPONSABLE « CONDITIONNEMENT »

Fiche de suivi de tragabilité N° SB+ | Vi

« découpe » t-—————__! | «PAC et effilé »
- Date abattage N° étiquette - Date abattage, heure de sortie} npe giiguete !
- Nom de I'éleveur produit : ressuage

N° d’étiquettes, nombre
d’équivalents volailles, poids
Température a cceur de muscle

____________ | - Nom de I'éleveur
- Type de volaille
- Qualité du produit

Fiche de suivi de production | e s+

- Qualité du conditionnement

- Ne° d'étiquettes, nombre
d’équivalents volailles, poids

- Température a coeur de muscl

___________

produit :

1%

v

Conditionnement (emballé ou nu)

Etiquette produit(sauf pour le stockage en vrac)

Type de produit, N° de cahier des charges

Logo label Rouge

Adresse de I'organisme certificateur

Caractéristiques certifiées communicantes

Nom et adresse de I'0.D.G. détentrice du cahierdiesges et de
I'abattoir

N° étiquette
produit

Logiciel « Tracabilité »
Correspondance n°® SB+/ n° Tracabilit¢ ~  |-——--

1 Etiquette par bac de stockage
Nombre de piéces - Désignatiorprbduit, code article
DLC et DTS (DLUO si surgélatic - Date d'abattage, de conditionnemr

___________

RESPONSABLE « COMPOSTAGE »

Etiquette unité de vente (barquette, volaille PAC...)

Si conditionnement sous film, sous vide ou sous N° tracabilité

atmosphere protectrice :

Nombre de pieces - Désignation du produit, cardiele
Estampille vétérinaire - Date de conditienment et DLC
Poids, Prix - N° Commande, N° Tournée sgorteur

Lieu abattage

Etiquette unité de vente (viande nue en carton)

Si conditionnement en gamme traditionnelle :

Estampille vétérinaire
DLC




Etiquette colis (sur colis recu par le client) N° tracabilité
- Estampille vétérinaire - Désignation du pradaode article, nombre de piecds
- Date conditionnement et DLC - Nommms$porteur, coordonnées du client

- Lieu abattage

Remarque 1 ’ensemble des documents de tracabilité citésessds sont ceux en vigueur au jour
de la rédaction du présent cahier des charges. audtg support ou systeme créé ultérieurement
mais permettant d’enregistrer les informations éggyseront acceptés.

Aucune forme particuliére n’est exigée pour chadeices documents.

7 - LA DESCRIPTION DE LA METHODE D’OBTENTION DU PRO DUIT

7.1 Le lieu d’élevage

Les pintades de I'Ardéeche sont élevées dans lg@agraphique de I'lGP. L'ensemble des
batiments et parcours est situé dans cette aire.

7.2 Les souches utilisées

Les souches utilisées sont des souches rustejugsivent avoir la caractéristique d’étre a

croissance lenfececi permettant d’abattre les Pintades a un &gehp de I'dge de maturité
sexuelle, gage d’une bonne qualité organoleptique.

Les souches utilisées doivent également étre ta foobilité car I'élevage des pintades de
I’Ardeche se fait en plein air et en zone de moméagt piémont.

Les souches doivent également étre des souchesngmeuses En effet, les stress
climatiques de l'aire géographique I.G.P. entraimenforts risques de piquage entre les sujets.

Les souches correspondant a ces criteres et afilise 2011 par le Groupement de Qualité
des Volailles Fermiéres de I'Ardeche sont les suies :

PINTADE
Souches utilisées Croisements obtenus
Souche Goubin, ISA
Souche Beghin, Galor Croissance lente

De nouvelles souches peuvent étre introduitesdseision du groupement a condition
d appartenir au répertoire des croisements utilisaptaur la production de volailles label rouge
validé par I'lnstitut National de I'Origine et da Qualité, de répondre aux critéres a respectar pou
bénéficier de I'l.G.P. « Ardeche » et d’avoir fdibbjet d’'essais sur le territoire de I'IGP
« Ardéche » mis en place par le Groupement de @uigis Volailles Fermieres de I’Ardéche.



7.3 Le mode d’élevage

Les pintades de I’Ardeche sont élevées en plein air
Afin de préserver le caractére traditionnel de tadpction, la densité des volailles en

batiment et sur leur parcours de sortie est fadhl surface des batiments d’élevage est limitée
(400 m2 maximum).

Voici les valeurs cible des densités en batimestieteur parcours de sortie des volailles :

En batiment Sur parcours

Pintades | - 13 sujets maximum / m2 2 m2 minimum par sujet

Les Pintades doivent avoir acces a un parcourdegm-gir a partir de 42 jours,Pour cela,
les batiments sont munis de trappes ouvertes dephigsiu matin au plus tard jusqu’au crépuscule
En plein-air, les volailles peuvent ainsi étre dbret pleinement exprimer leur comportement
naturel, dans un environnement a la fois naturatlapté a leurs besoins.

7.4 Les batiments et parcours d’élevage

Les batiments sont adaptés pour respecter lestéensitées plus haut. lls sont soit
construits en dur, en panneaux types « sandwich >arceaux bachés. L’intégration dans le
paysage est une priorité.

Les parcours sont recouverts de 30 arbres minim@ssences locales pour 400 m? de
batiment d’élevagells permettent de pallier en partie aux strdgmatiques car les volailles
peuvent ainsi s'abriter a 'ombre et au frais enditla vitesse des rafales de vent froid en reser
amoindrie (source majoritaire de refroidissemesst lfgiments).

Le dégagement du parcours devant les trappes te darbatiment est égal a 1.5 fois sa
longueur totale.

L'utilisation d’essences locales permet aux sujéasoir acces a un milieu similaire a celui
environnant les sites d’élevage dans l'aire gédyope 1.G.P.

Acacia Chéne Pubescent Peuplier
. R . Vergers agricoles, vignes,
Alisier Chéne Sessile gers agricole 9
merisiers / cerisiers sauvages
Bouleau Fréne Epicéa
Cédre Hétre Méléze

Chataignier Landes a Genéts Pin Sylvestre




Ce tableau ne répertorie que les principales espé&etrouvées naturellement ou
traditionnellement en Ardéche. Les essences &ettiBur le parcours de sortie des volailles sont
composees de celles-ci ainsi que de toutes cellese) développent a I'état naturel sur ou a
proximité du parcours.

Les parcours peuvent comporter des arbres d’essencelocales en sus des 30 arbres minimum
d’essences locales prévus.

Les parcours de sortie des volailles de l'aire g@olgique I.G.P. « Ardeche » disposent de
« Gritt » naturelc’est-a-dire de petits cailloux a la surface dij issus de la dégradation de roches
locales. Seuls les parcours présentant cette éasditjue sont sélectionnés pour I'l.G.P. L'unicité
du massif montagneux permet de retrouver ces gtitttensemble de 'aire géographique définie.

7.5 L’alimentation

L’aliment des pintades de I'Ardeche est composéE0@% de végétaux, minéraux et
vitamines dont 80% de céréales et issus de céréalg®riode d’engraissemef(@n moyenne
pondérée a partir de 28 jours d’age). Deux typeséiéales au minimum sont présents dans les
aliments. Les issues de céréales représentent aimom 15% de I'ensemble céréales et sous-
produits de céréales. Le taux de matiéres grastded de I'aliment ne dépasse pas 6%.

Part de céréales dans l'alimentation de la pintedéArdeche :

En phase de démarrage dtl au 28™ jour maxi

50 % minimum de céréales

En phase d’engraissement : du”29our inclus a I'abattage

Le pourcentage moyen pondéré de céréales et sodaHsrde céréales au stade de
'engraissement doit étre supérieur ou égal a 80 %

Le « stade de I'engraissement » comprend la « @ede « croissance » @ « finition »

7.6 Lutte contre les maladies

La zone géographique de montagne et piémont pesedsnélevage limite de facon notoire
les risques de contamination d’'un élevage a I'a@test ce qui justifie en partie que I'aliment des
pintades de I'aire géographique I.G.P. « Ardeclseibdénué de toute substance médicamenteuse
chimique de synthése, y compris en coccidiostasiq@euls les régulateurs de flore naturels
extraits de plantes sont autorisés

Les éleveurs respectent un plan de prophylaxiegptéwigoureux et complet par rapport
aux besoins des élevages, et basé sur une luttgibjee (vaccinations) contre les principaux
agents pathogenes. Les matieres actives biologadpgesaccins sont a I'image naturelle qu’évoque
la dénomination « Ardéche ».

Ces pratiques sont en cohérence avec l'image tatuge’'évoque la dénomination
« Ardeche ».

7.7 Le transport des volailles




La distance entre élevage et abattoir doit étierisure a 100 km ou la durée de transport
entre élevage et abattoir doit étre inférieureh@@es.

Ce temps limité de transport permet égalementédiaer le stress lié au transport en cage et

favorise le bien étre de I'animal. Ces paraméméiaéncent également la qualité du saignage donc
celle de la carcasse (absence de tache de salegfitetret piquage aux extrémités des ailes).

7.8 La présentation des produits

Traditionnellement, les carcasses vendues en p&deges sous la dénomination Pintade
de I'Ardéche » sont présentées avec les tarsesin®e® dans le coffre de la volajllsous I'os du
bréchet.

Historiquement et pour répondre a la demande dmtslides réseaux traditionnels de
commercialisation (bouchers, détaillants, grossjstéa découpe des carcasses des volailles
vendues sous la dénomination « Pintade de I'’Ardeakst manuelle

Cette decoupe exclusivement manuelle permet d’oldes piéces avec une présentation
parfaite qui ne pourrait étre obtenue par procéuésaniques :

» Possibilité de réaliser des suprémes (filet + pilestout grammage pour la clientéle de
la restauration,

» Possibilité de réaliser des filets simples avew@as déchirure pour la clientéle des
boucheries traditionnelles.

» Déjointage (haut de cuisse arrondie) manuel daikse (absence de la partie de dos).

8 - LE LIEN A L'ORIGINE

8.1- Spécificités de 'aire géographiqgue

8.1.1 Les facteurs naturels

- Latopographie

L’aire géographique retenue pour I'l.G.P. « Pintddd'Ardéche » est le Massif des Monts
du Vivarais, unité montagneuse situé essentiellereanArdeche, mais débordant aussi sur la
partie Est de la Haute-Loire et le Sud de la Loire.

Le massif du Vivarais est un massif Hercynien,t@edire de la période géologique
d’orogenese s’étalant du Dévonien (-400 millionantdiées) au Permien (-245 millions d’années).
Il a été créé par le soulevement puissant des Alp&st et celui des Pyrénées au Sud.



Une des caractéristiques de I'aire géographiqud”l.<s Ardéche » et donc d’étre constituée
exclusivement de communes située en zone de « fomtaet de « Piémont sRour définir I'aire
géographique de I'l.G.P. « Pintade de I'Ardéchaissain du Massif des Monts du Vivarais, une
unicité montagneuse a été choisie.

Les zones de « Montagnese définissent comme se caractérisant par deschpsdiés a
I'altitude, a la pente et / ou au climat, qui owiup effet de restreindre de fagcon conséquente les
possibilités d'utilisation des terres et d’augmermte maniére générale le colt de tous les travaux.
Le critere moyen d’altitude est de 700 metres. @omant la déclivité, 80 % minimum de la
surface de la commune doit posséder des pentdssidg20 %.

Les zones de « Piémontent situées en contiguité des zones de « Montaggreayant un
caractére montagneux atténué mais un handicapehatiffisant pour que I'activité agricole y soit
extensive.

- Le climat

Le climat de l'aire géographique est un climat deyemne montagne a continental
contrasté selon les saisons :

* Des hivers rudes

En hiver sur l'aire géographique 1.G.P. « Ardéeh&es conditions climatiques sont rigoureuses.
Effectivement, les cumuls de neige sont importahtes températures moyennes sont
particulierement basses

* Des étés ensoleillés, doux et secs :

Marqués par un fort ensoleillement et des tempggatd’altitude assez douces, méme si elles
restent plus fraiches qu’en plaine. Concernanfdddes précipitations, elles se font en majorité
sous forme d’orage, le soir.

* Des saisons intermédiaires tres breves :
La transition entre le climat d’hiver et le clindiété est rapide avec des gelées tardives et des
débuts de chaleur précoces au printemps, et véa\&elautomne.

* Un environnement vente :
Le vent du Sud et le vent du Nord peuvent étrezaggdents et destructeurs tout au long de
I'année (voir carte en annexe). En tout état dseaguelqu’en soit la direction, rares sont lesgou
sans vent.

En hiver, on note notamment les phénomenes de l&shurc’est-a-dire un vent
tourbillonnant et glacial venant du Nord-Ouest,qaart ou apres les chutes de neige, soulevant la
partie supérieure de la couverture de neige edieatnt la formation de congeres.

- La pédologie, spécificité des sols de I'aire géo  graphique

L'aire géographique |.G.P. «Ardéche » a été défiein respectant un critere de
composition géologique du sol a base de rochedigeespanciennes (basaltes issus de nombreux
anciens volcans), granites et schistes. Le poimincon de ces roches est d’étre dures mais
facilement délitables, ce qui entraine la présatedres nombreux petits cailloux sur le sol des
parcours de sortie des volaillesir carte des massifs géologique en annexe).




En bordure de I'aire géographique I.G.P., on reteadu calcaire et de la craie (mélange de
calcaire et d’argile). Ces roches sont égalem@til's mais en particules beaucoup plus fines que
celles précédemment citées, donc ne correspondsraipgritt que I'on recherche. En effet, le gritt
est défini par des particules de roches érodéet ape taille de 1 a 5 millimétres, assez dures
pour étre difficilement solubles dans le gésierwailles

En conclusion, les conditions naturelles de I'gié®graphique sont marquées par un relief
accidenté, des terrains caillouteux, connaissastvdeations climatiques importantes accentuées
par la présence de vent. Ceci a limité l'intenaiilen de la production agricole et a permis le
développement d’'une aviculture traditionnelle dalié.

8.1.2 L’'agriculture ardéchoise et le développement de I’ aviculture

= L’histoire et les facteurs humains de l'aire gémhique des Poulets et chapons de I'’Ardéche

L’'exode rural a fortement marqué I'agriculture anod@ise. Depuis le début du XX
siecle, la population rurale ardéchoise a quittéhleuts pays ou la natalité restait forte pour gagn
les vallées. C’est la que la génération suivargasason essor vers les villes extérieures : Vaenc
Lyon ou Marseille, ou s’est orientée vers l'indiestr

Petit a petit les campagnes se sont vidées. L#e&st une zone peu densément peuplée :
53 habitants/km2 alors que la moyenne nationalel@st10 habitants/km2. Seuls les producteurs
ayant I'amour de leur terroir sont restés au pd&yest justement avec ces éleveurs la que
progressivement le Groupement de Qualité des \edaHermiéres de I'Ardeche va se créer. Le
groupement va représenter au milieu de ce « saantidésert », une oasis porteuse de
développement rural, de fixations des populatignales, de régénérescence des vocations.

Il faut remonter en 1964 pour découvrir les prepsetentatives d’organisation de la
production avicole en Ardéche. La définition daragéographique de production des Volailles
Fermiéres de I'Ardéche s’est faite naturellemempiaétir de 1985, date a laquelle a été formé le
« Syndicat de Défense des Volailles Fermiéres Aliel€che » puis en parallele au développement
du groupement. Les événements historiques judtifierdéveloppement de la production des
Volailles Fermieres de I'Ardeche sont synthétisédessous :

- 1964: Présence d’une tuerie permettant I'abattageotilles et de lapins a Félines. Ce village se
situe sur le canton de Serriéres, canton localisaaad de I'Ardéche. Quelques agriculteurs des
alentours assurent I'approvisionnement de ce sileattage. Ces volailles sont collectées par un
‘coquetier’ qui se déplace de ferme en ferme.

- 1975: Construction d’'un abattoir familial (volaillepins et chevreaux) a I'extérieur du village
de Félines : I'abattoir Barou. Une quinzaine dedprteurs possédant des batiments ayant une
surface inférieure & 200°massurent I'approvisionnement de I'abattoir.

- 1985: Le véritable essor de I'aviculture se concrééissette période lorsque des agriculteurs en
recherche d’'une nouvelle production se sont prisiain dans le secteur de Lamastre et ont crée la
« confrérie des volailles fermiére de I'Ardéchedet Haut-vivarais » ainsi que le « Syndicat de
Défense des Volailles Fermieres de I'’Ardéche »jo{ad’hui nommé Groupement de Qualité des
Volailles Fermiéres de I'Ardéche).

Petit a petit, le travail réalisé par le groupemenpermettre I'adhésion de nouveaux producteurs.

- en1987 : le groupement obtient leabel Rouge signe officiel de qualité identifiant des produit

de qualité supérieure, pour la pintade (homologdii®-87).



Le positionnement de I'aire géographique de prddoctur les départements limitrophes a
I’Ardéche s’explique par le fait que I'abattoir seue a la pointe Nord du département. En effet,
les distances a ‘vol d'oiseaux’ entre Félines &t Vdlages les plus proches des départements
limitrophes sont tres faibles.

La volaille est surtout élevée dans de petitesoigtions de type familial pratiquant une
agriculture peu intensive. Bien souvetiest I'épouse de I'éleveur qui s’occupe des \igsi La
production avicole représente tout de méme la @i production animale ardéchoise apres
I'élevage ovin et caprin. Les exploitations ardésbs sont généralement de petite taille : 61 et 86
% des exploitations ont, respectivement, une serfatérieure a 20 et 50 hectares (Source :
MEMENTO AGRICOLE ET RURAL).

Une typologie des exploitations produisant desgoiatde I'Ardéche permet de caractériser leurs
systémes de production :

- La présence de petites exploitations au seiraie géographique. En moyenne la surface des
sites est de 35 hectares.

- La part importante du revenu dégagé par I'élevigeolailles. Cette derniére représente 45 % du
revenu de I'exploitation.

- La pluriactivité de I'activité de chaque site laitles, arboriculture, fruits rouges, lentilles)

Certains éleveurs peuvent pratiquer trois voiretrguactivités. Parmi I'ensemble des
activités complémentaires, la volaille est celledggage le plus de revenu. En effet, contrairement
aux autres, le revenu de cette derniere subit memesonditions extérieures notamment grace aux
adaptations qu’ont pu apporter les éleveurs. Cefaisaune importance capitale au cours des
derniéres années.

= Paradoxalement, les contraintes subies par l'aljmie ardéchoise ont permis le
développement de cette production de volaillesticamhelles élevées en plein air :

Dans un contexte de milieu naturel peu propice é@ueldppement de cultures ou d’élevage
intensif, et de terres disponibles peu étendugmdduction de volailles fermiéres en plein airst’e
imposée aux producteurs locaux car elle présdetadaractéristiques suivantes :

- une production qui nécessite peu d'investissenerascycle court.

- une production qui laisse de la disponibilité plesrautres ateliers de I'exploitation.
L’agriculture ardéchoise étant basée sur la potyoailet I'élevage, les facteurs ‘temps’ et
‘facilité d’organisation’ sont primordiaux ; I'élewr doit pouvoir consacrer du temps a ces
différentes productions au cours de la journée.

- Une production de qualité adaptée a la valorisatmterrains accidentés, s’accommodant de
variations climatiques et correspondant a la pbjdée des producteurs locaux, soucieux de
préserver des modes de production familiaux ettioatels.

En conclusion, les facteurs humains marquants geolduction de pintade de I’Ardéche sont :
- le développement d’une production de volaillegude les années 60, en rayonnement autour
d’une tuerie puis d’'un abattoir familiaux situésiglda région de Serriéres, dans le nord Ardéeche,



- des exploitations familiales de petite taille,pahyculture élevage ayant développé une
production de volailles traditionnelles de qualdéi correspondait a leurs structures
d’exploitation, a leurs terres difficiles et a Is@mbitions de qualité de produit,

- I'implication forte d’'un groupement d’éleveursrdale développement de la filiere, la défense et
la promotion du produit, le suivi de la qualitdamise en place de signes officiels de qualité.

8.2- Spécificité du produit

La spécificité des pintades de I'Ardeche reposefaibk sur la réputation de ces produits, et sur le
savoir faire d’élevage et de préparation de ceux-ci

8.2.1 La réputation des volailles fermiéres deArdéche

Des 1964, la famille Barou a l'origine de I'abatta’origine de la filiere utilise la
dénomination « Le Coq’Ardéchois » pour commercglses volailles .

Depuis les années 80, les éleveurs ont su assuppinotion des volailles fermiéres de
I’Ardeche et les mettre en valeur. Le sentiment éegeurs était le suivant « nous sommes dans
un département montagneux avec des zones d#ficibeitefois nous devons passer ce handicap,
pour cela nous devons mettre en valeur notre ptmdu@t notre territoire, nous devons étre
capable de vendre I'Ardeche ! ».

Ainsi, les éleveurs ont crée, en 1985, la confrdee volailles fermieéres de I'Ardeche et du
Haut Vivarais destinées a mettre en valeur leur production aiuties themes gastronomie,
tourisme et culture. Cette confrérie avait pour loigt: promouvoir les volailles fermieres
ardéchoises qui sont le produit d’'un terroir etpdeticiper au rayonnement régional en faisant
appreécier, les sites, monuments, traditions etdogkqui sont I'expression d’une entité ardéchoise,

au travers de manifestations culturelles et agtists.

En parallele, en 1985, un syndicat de défensé aree, il s’agissait du syndicat de défense
des volailles fermieres de I'Ardeche, qui depui®@@st devenu le Groupement de Qualité des
Volailles Fermiéere de I'Ardeche. Celui-ci s’occughe la gestion des cahiers des charges qualitatifs
et du suivi de la production.

Les efforts des éleveurs ont été réecompensés psiepls meédailles au concours général agricole :

Année Médailles Type de production
1993 Médaille d’Or Pintades éviscérées
1994 Médaille de Bronze Pintades saignées éviscérees
1996 Médaille de Bronze Pintades saignées éviscérees
1997 Médaille de Bronze Pintades saignées éviscérées

Le groupement des volailles fermieéres de I'Ardéadpmrésente en 2010, sur l'aire
géographique de I'lGP :
* 99 éleveurs
* 62179 M2 de batiments pour 159 batiments



* 265 000 Pintades de I'Ardeche ont été abattuesl’année 2010 (environ 5000 pintades /
semaine mises en place).

Depuis 2008, le groupement s’est engagé dans umardBe volontaire d’animation réalisée en
magasin, permettant d'impliquer 15 éleveurs aves ple 130 journées d’animation réalisées. Le
dynamisme de ces éleveurs notamment les plus jestencouragé par la Région Rhéne-Alpes
via I'AFIVOL (association filiere volaille en Rhonglpes).

Des évolutions orientées vers plus de naturel

Le groupement teste actuellement sur une ving@nbatiments d’élevage I'utilisation de
tanin de chataigner dans l'alimentation des Poulpiistade et chapons pour lutter contre le
développement des coccidies pathogenes et renfergeintégrité intestinale. Le chataigner est un
arbre tres répandu et réputé en Ardéche, a ladms®mbreuses utilisations (recettes culinaires
traditionnelles, bois, tanin, etc).

Des évolutions orientées vers la modernité

Le groupement s’est doté d'un site internet swuéd il véhicule les valeurs et les
spécificités des volailles IGP de I'Ardéche et perrde faire connaitre I'environnement dans
lequel évolue les exploitations produisant du pbat des chapons de I'Ardéche.

L’objectif est de faire connaitre au plus grandnbeoe la qualité des volailles de I'Ardeche
mais également de faire le lien entre les diff&yeadteurs économiques et sociaux de cette aire
géographique (tourisme rural, produits locaux awecsans signe officiel de qualité, syndicats
d’initiative, etc...).

8.2.2 Les spécificités de I'élevage et de la pedption des pintades de I’Ardéche

Les pintades de I'’Ardeche bénéficient d'un modded@ége fermier — éleveé en plein air.

Elles sont produites a partir de souches rusticuéste mobilité, adaptées a la vie en plein
air, ce qui leur permet d’exploiter les parcoursiégentés que I'on trouve généralement dans l'aire
géographique. Les souches retenues par le groupesonah aussi des souches peu nerveuses,
résistantes aux stress climatiques de l'aire g@bgmae qui pourraient sinon entrainer des risques
de piquages. Ces souches sont en outre a croiskamegermettant 'abattage des animaux a un
age plus élevé que la moyenne, soit 81 jours miminpour les poulets et 150 jours pour les
chapons, ce qui est un gage de bonnes qualitésategaiques.

Les parcours utilisés, en libre accés a partir @t"4jour d’élevage, sont arborés et
comprennent en particulier au moins 30 arbres diesss locales pour 400 M2 de batiment. Ces
arbres permettent d’assurer I'abri des volaillestiale soleil en été et limitent la force du velst.
favorisent ainsi la sortie des animaux et leuré&aat les pintades (animaux qualifiés de craintifs)
occupent la majeure partie du terrain et s’éloigmienbatiment, les arbres ayant un effet rassurant
contre les prédateurs tels que les rapaces. Isatitin d’arbres d’essences locales permet de
reproduire dans les parcours les paysages ardéprésents alentour. Le caractére accidenté de
I'aire géographique se retrouve aussi dans lesopesclLa présence de parcours en pente favorise
le développement des muscles supérieurs, au ndesaauisses notamment, ainsi que I'élimination
de graisses.



Ces parcours comprennent en outre un gritt naigeel de la dégradation des roches
typiques de l'aire géographique : roches éruptamesennes (basaltes issus de nhombreux anciens
volcans), granites et schistes. Le geit formé de particules de roches érodées ayantaille de
1 a 5 millimetres, assez dures pour étre difficdamsolubles dans le gésier des volailles. Ces
petites pierres vont se stocker dans le gésier vidmlles permettant un meilleur broyage
meécanique des aliments et une meilleure assimlate ceux-ci. Via son action mécanique, ces
pierres vont permettre de muscler le gésier (cesguraduira per des gésiers de grosse taille). Cec
évite bon nombre de maladies d’ordre digestif.

L’alimentation distribuée aux pintades de I'Ardeckst riche en céreales et issues de
céréales : au moins 50 % df &au 28™ jour puis 80 % minimum. Cet apport en céréales
correspond aux pratiques traditionnelles des élsvandéchois qui avaient pour habitude de
compléter la ration apportée par les parcours paragréales de I'exploitation produites sur les
quelques parcelles de terres cultivables. Ce tiadx de céréales est important pour le dépot du
gras intramusculaire et donc les caractéristiqussatjves de la viande.

Afin de préserver le caractere extensif de la pcodo jusque dans la lutte contre les
maladies, les éleveurs n'utilisent pas de complésnemédicamenteux dans les aliments mais
pratiquent des vaccinations et l'utilisation d'exts végétaux. Ceci a semblé important au
groupement pour que cet élevage soit en accord larege de I'’Ardéche qui est un territoire
alliant paysages naturels et productions variées.

La distance entre élevage et abattoir doit éti€rieure a 10km ou la durée de transport
entre élevage et abattoir doit étre inférieure heBres. Ce temps limité de transport permet
également d’atténuer le stress lié au transportage et favorise le bien étre de I'animal. Ces
paramétres influencent également la qualité dunagig donc celle de la carcasse (absence de tache
de sang sur le filet et piguage aux extrémitésadles).

Des spécificités sont aussi a souligner dans leent® préparation ds volailles pour la
commercialisation.

Les carcasses des Pintades de I'Ardeche venduesieers entiéres sont présentées
traditionnellement avec les tarses recourbéesldartffre de la volaille, sous I'os du bréchet.
Les avantages de la présentation avec tarsesmtesl®s de I'’Ardéche sont les suivants :
* Tenue a la cuisson supérieure a celle d’'un ptagans tarses notamment lors des opérations de
farcissages.
* Présentation finale du produit aux clients opsié& puisque la présence de tarses confere un
aspect plus « rebondie » a la pintade mettantmetieen valeur les filets qui généralement sont
plus saillants.

Comme le faisaient autrefois les petits abattaganaux et particulierement la maison
BAROU des le départ dans les années 70, sur Kgographigue 1.G.P. « Ardéche », la découpe
des carcasses est manuelle
Ceci permet d'élaborer des produits finis de hagalité, puisque la découpe manuelle a
'avantage d’étre plus précise et nette que la uige@utomatisée :

* choix de la hauteur de découpe selon la conformad® chaque carcasse optimisant la
découpe des males comme celles des femelles.
» Pas de présence de sciure d'os.




* Permet un controle visuel plus prononcé des pi@mesiécoupes au moment de leur
élaboration (le personnel assurant le tri sélectif)
Historiquement, I'élaboration de produits de qéeditipérieure correspond a la demande de
clients des réseaux traditionnels de commerciaisdbouchers, détaillants, grossistes) qui
recherchent encore un produit non mécanique eteairvajoutée supérieure.

8.2.3 Une gualité organoleptique particuliére

Le Groupement effectue chaque année des testsabegéiques de ses produits. Outre un
niveau de satisfaction élevée (au moins 70 % dearoamateurs trouvant ces produits
‘satisfaisants’ a ‘irréprochables’), ceux-ci oermis de mettre en évidence les
caractéristiques suivantes pour les pintades deé¢he :

- Leur chair est plus ferme que celle des autresywodquivalents, tant au niveau des

muscles blancs (filets) que rouges (cuisses),

- Laviande a un godt plus intense et une colorat®ta chair foncée et de la peau jaune.

8.3- Lien causal entre I'aire géographiqgue et le pr  oduit

L’aire géographique de I'lGP pintade de I'Ardéclst an territoire de montagne ou de
piémont peu propice au développement d’'une aguiihtensive. Les paysages sont marqués par
une alternance d’espaces naturels et d'espacesolagri a vocations variées: élevage,
arboriculture, petits-fruits, viticulture, chataigrs.

L’agriculture ardéchoise est donc basée sur lacpdilyre et I'élevage : productions laitiére
et fruitiere notamment. Elle est caractérisée pem elxploitations de taille limitée utilisant bien
souvent peu de surfaces planes et mécanisables.

Dans un contexte d’exode rural et de déprise dgrides exploitant se sont orientés vers
des productions diversifiées permettant a la fale :valoriser les terrains accidentés de l'aire
géographique, de résister aux conditions climatquedes avec des contrastes thermiques
importants accentués par le vent, d’'organiser &geh de travail dans la journée et au cours des
saisons, et de correspondre a I'aspiration desuptedrs locaux a la production de qualité. La
production de volailles de chair a la fois traditielles et de qualité s’est imposée comme
répondant a ces différents objectifs.

Elle s’est développée dans les exploitations etapadu nord de I’Ardéche, sur l'initiative
d'une famille de coquetiers puis d’abatteurs :denifle Barou. Encore en construction dans les
années 60, la filiere s’est rapidement organiséaregroupement en 1985 et les éleveurs ont
rejoint celui-ci en nombre. Aujourd’hui la produani avicole représente la deuxiéme production
animale ardéchoise et au sein des exploitationgrdupement elle représenté plus de 40 % des
revenus.

Afin de préserver le caractére traditionnel deek@ge avicole, les éleveurs se sont orientés
vers un mode de production fermier et un élevagpl&in air des animaux. Pour cela, les densités
sont limitées a la fois dans les batiments etesipharcours. L'alimentation des animaux est basée
sur une forte proportion de céréales. En outrecéa libre a un parcours arboré est garanti paur le
volailles. Afin de permettre aux volailles de vader les parcours a la fois accidentés et soumis
aux aléas climatiques locaux, les éleveurs se isopbsés l'implantation de nombreux arbres,
encourageant ainsi a la fois la sortie des aningu&ur mobilité et les préservant du soleil et du
vent. lls ont aussi choisi des souches adaptéesanditions naturelles : peu nerveuses, rustiques
et mobiles.



Les parcours utilisés par les volailles sont regmésives des paysages de laire
géographique : souvent accidentés, plantés d’ardfessences correspondant aux paysages
ardéchois et présentant un gritt naturel issu delélgradation des roches typiques de l'aire
géographique : roches éruptives anciennes, gragiteshistes. Les caractéristiques des parcours
concourent au besoin d’exercice des animaux, gppnoiat d’alimentation (herbes, insectes), et a
leur bien-étre digestif car il leur procure un gniécessaire a la bonne digestion des aliments.

L’'utilisation de souches rustiques a croissanceelde choix d’'une alimentation a fort taux
de céréales et I'utilisation de parcours représigntdes paysages locaux ardéchois permettent de
produire des volailles aux qualités gustatives maces, en particulier pour la fermeté de leur chair
et leur godt intense.

En outre, le choix du groupement de préserver dedesrde présentation et de découpe
traditionnels permettent a ces volailles d’étrerépigs dans un large quart sud est de la France.

La production de pintade de I'Ardéche est intimetii€e a celle du poulet de I’Ardeche.

9 - LE NOM DE L’'ORGANISME DE CONTROLE

La conformité des produits bénéficiant de I'lGPpaésent cahier des charges est contrélée
par I'Organisme Certificateur

QUALITE FRANCE SAS
Immeuble Le Guillaumet

60, Avenue du Général de Gaulle
92 046 PARIS CEDEX

Tel : 01 41 97 00 74

FAX :01 419708 32

10 — LES REGLES D’ETIQUETAGE

Les étiquettes doivent obligatoirement comporter :

* La dénomination de vente du produit : Pintadd Aeléche

* L'identification de I'abattoir avec un étiquetagpécifique (estampille CEE) ou sur I'étiquette
poids/prix apposée sur le produit a coté de ligigge informatif.

* Le logo IGP.



11 — EXIGENCES A RESPECTER

Principaux points a contréler dans le cahier desges
avec les valeurs cibles

Méthode d’évaluation

AIRE GEOGRAPHIQUE

Elevage dans I'aire géographique définie

Vérification documentaire et visuelle.

ELEVAGE DE TYPE FERMIER / PLEIN AIR

Présence de souches rustiques a croissance lente

Documentaire (tableaux des souches
autorisées)

Présence de faibles densités d'élevage ( 13 Risitanf
maximum). Elevage dans des batiments de 400m
maximum.

Vérification visuelle et documentaire sur
site

Elevé en plein air avec acces a un parcours awec de
densités minimum pour les volailles ( 2 hPintade)

Vérification visuelle et documentaire sur
site

PRESENCE D’ARBRES SUR LES PARCOURS

Présence de 30 arbres minimum pour 46@enbatiment

Vérification visuelle sur site par le
contrbleur de 'OC

UNE ALIMENTATION SAINE

Une alimentation 100 % veégétale, minéraux et vitesi
dont 80 % minimum de céréales

Vérification documentaire

Présence d’'une alimentation sans supplémentation
médicamenteuse ou coccidiostatique

Vérification documentaire

SUIVI SANITAIRE

Suivi sanitaire basé sur la prévention (réalisatien
vaccins)

Présence d’un plan de prophylaxie

LE PRODUIT

Age minimum a I'abattage de 94 Jours, favorisant |
fermeté du produit

Vérification documentaire a 'abattoir et
respect des ages (planning/ Mises en pla

1ce)

Commercialisation de volailles de classe A uniquame
(sans trace de sang et de griffures)

Vérification visuelle a I'abattoir par des
opérateurs formés au retrait

Découpe manuelle et bridage avec tarses a I'abattoi

Regles définies sans dérogation, control
visuel sur produit fini.

D

Présence d’'une viande :

- ferme

- chair colorée et peau jaune

- avec une intensité de godt plus forte

Vérification documentaire (tests
organoleptiques)




