Modification du cahier des charges de l'indicatig@ographique protégée
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INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

LINGOT DU NORD
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Regles typographiques :
- les modifications proposées sont affichées eactares gras dans le corps du texte ;
- les dispositions proposeées a la suppressionadficitées en caracteres barrés.

Avertissement :
Les oppositions éventuelles qui seront formulées da cadre de la présente procédure ne peuvent
porter que sur les éléments modifiés du cahiecdagyes.
Cette modification du cahier des charges ne sapréjtuger de la rédaction finale qui sera retenue
apres instruction par le comité national compédentINAO sur la base notamment des résultats de la
procédure nationale d’opposition.
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1. GROUPEMENT DEMANDEUR

ASSOCIATION "LINGOT DU NORD", association loi 190dont le siege est fixé a
21 +rue Duhamel LIARD
ZAE des Petits Pacaux

BP 84
59660 MERVILLE
Tél. : 03 28 49 65 32
Fax : 03 28 48 36 54
Mél. : lingot-du-nord@wanadoo.fr

2. NOM DU PRODUIT
" Lingot du Nord "

Le grain« Lingot du Nord » est un haricot blanc sec de I'g®cePhaseolus vulgarid.. de type
lingot qui se caractérise par :
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« des graingde forme elliptique, droits a extrémités souvent tronquéesnon—+éniformes,
presgue-cylindrigues—souventaplatis-a-un bout

» une couleur blanche a blanc cassé,

e une peau fine et tendre,

¢ une longueur moyenrage 15a 16 mm, avec un écart maximum &em50% entre le plus
petit et le plus long lingot.

Le « Lingot du Nord »-est-préféré-pourgsifondant en bouche, non farinellxse caractérise par

sa—couleurblanche,—sa—peaufinesa texture tendre, son godlt typigde chataigne-sen—calibre
homegenetlafaible présence-de-défauts

Il est exempt de terre gousses restan%es—pgtlw@emors calibre, gralnes cassées ou tachées, avec
une tolérance de 0,5% (en poids).

Mode de présentation et de conditionnement :
Le « Lingot du Nord » peut étre présenté en UVC oen vrac. Il est conditionné en filets, sachets
microperforés, cartonnettes, sac jute ou tout autreonditionnement non hermétique.

5. DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

5-1. Liste des villeset— communes (par ordre alphabétique):

La-récolte-deJoutes les étapes depuis la mise en culture duLingotsdu Nord »jusqu'au
tri avant conditionnement a ont lieu dans—cette—-mémieaire géographiqueomposée des
communes suivantes

‘ DEPARTEMENT DU NORD | DEPARTEMENT DU PAS DE CALAIS
Armentieres
Aubers
Bailleul Berguette Lorgies
Bois grenier Busnes Mont-Bernanchon
Erquinghem Lys Calonne sur la Lys Neuve Chapelle
Estaires Festubert Richebourg
Frelinghien Fleurbaix Robecq
Fromelles Gonnehem Sailly sur la Lys
Haverskerque Guarbecque St Floris
Hazebrouk Hinges St Venant
Houplines Isbergues Vieille Chapelle
La Chapelle d'Armentiéres La Couture
La Gorgue Ham en artois
Le Doulieu Laventie
Le Maisnil Lestrem
Merris Lillers
Merville Locon
Morbecque

Neuf Berquin

p. 4/18



Modification du cahier des charges de l'indicatig@ographique protégée
présentée au comité national IGP-LR-STG du 13 déme=2013

Nieppe
Radinghem en Weppes
Steenbecque
Steenwerck

Strazeele

Thiennes

Vieux Berquin

Hné—eapte—de—ﬁt&nee—

— — “ r

Belgique

EAILLEUL

STEENWERCH

% WIEUX-BERQUIN

STEENBECQUE

\‘\

MORBECQUE

MERVILLELQ_ LYS o

INAQ 2013 - BD-Carto IGN 2011

X - by
w‘“ .~HAVERSKERQUE £ y
]
; ST SAINT-VENANTY SSAINT-FLORIS L1 GoRGUE! WE PPES LIELE @
ISEERGUES |
= AN ONNE-BUR-LA-LYE LESTREM LAVENTIE
GUAREECGUE
\rIEIbLE-CHAPSELLE
LATLAWE
T4 wouTuRMEHEBD!
LILLERS GONNEHEM
FESTURERT
¥ \“"4
@ EETHUNE 4
! 5.000
kilométres

p. 5/18



Modification du cahier des charges de l'indicatig@ographique protégée
présentée au comité national IGP-LR-STG du 13 déme=2013

6. ELEMENTS PROUVANT QUE LE PRODUIT EST ORIGINAIRE DE

L'AIRE GEOGRAPHIQUE

Identification des opérateurs :

Tout opérateur souhaitant intervenir pour tout ou partie dans la production du « Lingot du
Nord » est tenu de s'identifier auprés du groupemednen vue de son habilitation qui doit
intervenir avant le début de l'activité concernée.

La tracabilité est assurée par lot. Un lot correspd la récolte d'une parcelle.

Etape

Tracabilité

Document

Choix des parcelles

Agrément des parcelles

Fichagré@ment
numero par parcelle

avec un

Culture-de-semences
etdes lingots

fich
des

Suivi des parcelles par
parcellaire, enregistrement
interventions culturales

une

parcelle

e Fiches parcellairessemence

et—«linget»—avec numéro de

Récolte des gousses

Stockage des gousses par lot

Etiquette sur les remorques

Identification des lots par le numéro de |a
parcelle
Battage / Tri Stockage des lingots-en-sac—de- jpge | Etiquette

lot

Identification -des-saepar le numéro de
la parcelle et le nom du producteur

Réception a l'unité de
conditionnement

Identification par le numéro de I
parcelle, le nom du producteur et la da
de livraison

Liste des parcelles conduites en IGP
pour lI'année N

2 Etiquette
te

Conditionnement des
lingots du Nord

N° de lot permettant de retrouver
numéro de parcelle, le numéro d
producteur et la date de conditionnemer

et DLUO

e Etiquette validée
e
nt

2> conditionnement | N°—delotpemettant—deretrouver—le Etiquetie-validée
deslingots{simple numéro—de—parcelle—le—numero- de
reconditionnement producteur-etla-date-de-conditiornement

sans-tH) etDLUO

Consommateurs N° de lot permettant de retrouver [Etiquette validée

numéro de parcelle, le numéro d
producteur et la date de conditionneme
surlesfilets—boltes—caron—sacjute ¢
sachet-microperforéet la DLUO
Adresse pour les réclamation
consommateurs

e
nt
u
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7. METHODE D'OBTENTION DU PRODUIT

7. 1. Résumé des étapes

1. Préparation des parcelles

2. Semis
3. Traitements phytosanitaires
Epuration
{pourles
semences)
4. 3. Désherbage Aire
IGP
5. 4. Fauche

6. 5. Séchage en perroquet

+ 6. Battage

8. Stockage en sac de jute

9.7.Tri et calibrage

10. 8. 2*_Conditionnement

11 ™ conditionnement

7.2. Description des étapes

Préparation des parcelles

Les parcelles de culture-des-semenceleet ingots du Nord sont situées ddaisd géographique de
zonel'IGP, et présentent au moins 20% d'argie{toléean-18%).
Une rotatlon des cultures de 4 ans mlnm(lmtms ans sans culture de Ilngot)est respectee

p. 7/18



Modification du cahier des charges de l'indicatig@ographique protégée
présentée au comité national IGP-LR-STG du 13 déme=2013

Variétés utilisées :

Les variétés utilisées sont des variétés de typendpbt. Seules les variétés listées par le
groupement sont autorisées.

Le type lingot est défini par les caractéristiquesle la plante et des grains obtenus :

Nom du caractére Niveau d'expression
PLANTE Type de croissance nain
FLEUR Couleur de I'étendard blanc
Couleur de l'aile blanc
GOUSSE Longueur (style inclus) moyenne
Forme de la sectiorn elliptique & ovale
transversale
Couleur de fond verte
Couleur secondaire absente
Fil présent
GRAIN Poids du grain trés gros
Forme de la section elliptique
transversale médiane
Nombre de couleurs une
Couleur principale blanche

La liste des variétés est révisée selon le protoeojoint en annexe qui vise a s'assurer de
I'appartenance de la variété au type lingot, de soadaptation au contexte pédoclimatique de
I'aire et du respect des caractéristiques du « Lingt du Nord » telles que définies au chapitre 4.

La liste des variétés autorisée est validée chagamnée en Conseil d'Administration afin de
garantir la consultation des différents types d'opéateurs du groupement. Elle est ensuite
présentée en Assemblée Générale et diffusée aux rgpéurs, a I'organisme chargé des controles
et aux autorités de contrdle compétentes.

Semis :
Le semis est réalisé a partir de semences cestiiéela—varietelingot-produite-localement de
semences fermiéregesélectionnée-apartirde-la-variétélocale

Le semis est effectué apres férhai pour éviter un gel de la culture.
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Afin de limiter les risques de compétition entrs limgots, un écart entre les lignes de 33 &%ém
est respecté. La profondeur de semis varie enifoncu pourcentage d'argile et des conditions
climatiques. La densité de semis est de 20 gr@idespiedsau nf

Entretien du sol

Le désherbage est impératif pour que la terre msigre au moment de la fauche, afin de limiter la
présence de corps étrangers lors de la récoltgtadtaque I'hnumidité apportée par les mauvaises
herbes déprécie la qualité des lingots. L'utilmatde produits désherbants est autorisée avant
I'apparition des premiers boutons floraux. Seuldsherbage manuel est autorisé apres la floraison.

Fauche

Les lingots sont fauchés dempparition des premiéres gousses jaunegue-80%des-feuilles-sont
tombées—etlesfeuillesrestantesjaunissalite®mgit d'une fauche sous terre qui permetitééve

blesser les gousses, ce qui favoriserait I'attag@sdingots par les rongeurs, les insectes ou i@®m
organismes. Aprés la fauche, les pieds restenthésusur le sdle temps que les feuilles sechent

avant le séchage des gousses en perroqyurfanage-avantséchage

Séchage des gousses en perroguet

Le lingot du Nord est ensuite mis a sécher au chauopdes perroquets, pendant au moins 7 jours
afin de faire sécher les gousses.

Les perroquets sont constitués de batons réunis a@ extrémité par une pointe appelée corbeau
ou par un fil de fer, avec des retenues a envirof0 cmdu sol. Les fanes sont déposées sur les
retenues, en conservant une cheminée a l'intériedu perroquet afin de laisser circuler l'air-

Battage
Une fois secs, les lingots du Nord sont rentrégksts dans un endroit sec et ventilé, puis batuas d

des batteused grain traditionnelles—appelées—boguedsapi évitent de casser les lingots, ou au
fléau. lls sont ensuite stockés-en-sacs prieattendant le tri puis-triés-et-conditionnés

Tri et calibrage des lingots

Le tri permet de limiter le pourcentage de défaats Lingots du Nord a 0,580 poids {Par défaut,
on entend : terre, gousses restantes;-pefiteseshors calibre, graines cassées ou tachees.)

Le lot est ensuite calibré afin d'avoir un lot hagy@oe. L'objectif est d'obtenin écart maximum de

50% de-6-mm-delonguewmtre le plus petit et le plus long lingot.

Conditionnement

Les lingots sont livrés en vrac par les productéutme unité de tri et de conditionnement ou sont
effectués des contréles (calibre, pourcentage thuthéet année de la récolte) avant conditionnement
et ethuetage (attrlbutlon d un numero de Iot petane d assurer la tra(;ablllte a Ia parceue)—ée 1

est condltlonnee sous IGP
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8. ELEMENTS JUSTIFIANT LE LIEN AVEC L'ORIGINE GEOGR APHIQUE

8.1. Spécificité de l'aire

Facteurs naturels

L’aire géographique de I'IGP « Lingot du Nord » concide avec la plaine de la Lys, entité bien
délimitée d’environ 25 km de largeur et 45 km de logueur, située dans les Flandres wallonnes,
dans le nord de la France en bordure de la Belgique

En-effet;La plaine de la Lys est une région fertijigi elle-correspond a une vaste dépression axée sur
la riviere Lys encadrée par les Monts de Flandres au Nord, le pleau de I'Artois a I'ouest, le
bassin minier au sud, le relief des Weppes au sugteainsi que la riviere de la Delle et les
hauteurs du Ferrain au nord-est.Cette vaste plaine résulte la subsidence du substrat argilo-
sableux tertiaire des Flandres et d’'une successiate -différentedransgressionmarines au cours
du Tertiaire et du Quaternairegui-tont (Ila derniere ayant eu lieu au Vllle siécle). Les ajiles
tertiaires ont été recouverts de loess [[mons argileux-€oliens) au Quaternaire, d’'unedenti-
épaisseunarie—entre2-et-3-metrale quelques meétres a plusieurs dizaines de metresasquant
totalement le relief initial et imprimant une Yne-des-caractéristigues-essentielles-de-cetiaephait
saquasi-parfaite planitudavec un paysage d’openfield l'altitude est toujours inférieure a 30 métres
et se situe aux environs de 15 metres pour laevailgndable de la Lys.

Par ailleurs la plaine de la Lys est caractérisée go la présence d'un dense réseau
hydrographique en partie canalisé par 'homme, ce @ a pour conséquence de déposer des
alluvions essentiellement argilo-limoneuses, et quiortent des sols riches en éléments fins et
nutrrtrfs avec un pourcentage]eneralemenlsuperleur a20%d’ argLIe

falt ee%te—plame—beneﬁereemede saposrtlon d abrlgrace au plateau de IArtorsiaeeaux mfluences
humides venant de [l'Atlantique la plaine de la Lys bénéficie d'un effet de foehn les
précipitations sont de I'ordre de 700 & 800 mm, idfrieures a celle du plateau de I'Artois qui

enregrstre plus de 1 000 mm d'eau par ameeanrqees—venues—dﬂ@eest—pwsq&eﬂe—est—mdr

, BASE ys Slen climat
se caracterrse par une temperature assez regerlhdrmce une falble amplltude notamment en été, la
chaleur de la journée restant modérée, la nuitfiméde a cause du ciel couvekia plaine de la Lys
bénéficie souventd’une arriere saison bien ensoleillé@ec unepluviométrie faible en aoltt en
septembre

En-eutreEnfin I hygrométrie y reste suffisante, et en tout aasgkcheressstexceptionnelle.

Facteurs humains

La plaine de la Lys, de par sa position géographia) a longtemps été envahie par les marécages
et ne s’est ouverte que tardivement a lagriculture a partir du XVI ° siécle. Sa situation
d’enclavement 'a préservée des grandes mutationgiacoles tournées vers les céréales. Ainsi, la
plaine de la Lys a su garder son identité propre,r@ntée vers la culture maraichere.
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Une culture ancienne au savoir-faire de séchage sjfique.

La production de « Lingot du Nord » dans la plainede la Lys est trés ancienne puisqubn
retrouve la trace de cette culture dans les arssedients d'Armentieres, d'Hazebrouk et de Merville
dés 1856.

Deés cette époque, cette culture se caractérisarmatechnique originale de séchage des haricots
mise au point par les producteurs de la région : leséchage a I'air libre sur perroquets.

Cesles perroquets sont-actuelement-décritscommea-étarstitués de plusieurs batons montés en
forme de tente indienne avec des retenues a 4énetmon du sol,-gui-vent-de-batens-en-batonss
fanes sont déposées sur les retenues. L'inténiepeioquet reste creusarmant une cheminée pour
laisser circuler I'air du dessous. Ce systeme pedawc une parfaite aération du let—et-re-provoque
pas-de-dreissement-dela-peau-des-ling@s. plus, de par la structure de ces perroquetgdaesses

sont a l'abri des éventuelles pluies, ce qui deiourrissement des haricots.

En-effetCette méthode de séchage est ancienne puismuretrouve trace de ce type de séchage dés
1865.A I'époque, les fanes étaient accrochées sur desgqies simples. Ce mode de séchage sur
perche, qui préfigure l'actuel séchage sur perroqueest trés tot décrit en détail dans divers
ouvrages.Ainsi, par exemple,dans le 13™tome des Archives de I'Agriculture du Nord de tarfee,

il est précisé (page 311-312) "qu'on arrache leidta en aolt ou septembre dés que les cosses sont
bien formées ; on en fait des paquets qu'on laésker la téte en bas. Quand ils sont secs, oteplan
perpendiculairement, de distance en distance, desh@s de 4 & 5 metres de longueur, autour
desquelles on arrange les haricots, de maniéreqaecdes racines soient tournées dedans. Lorsque le
tas est arrivé a la hauteur de 3 métres, on leuveeal'une botte de haricots qu'on lie a la pesthe
moyen d'un lien de paille ; c'est dans cet étasdirdissent de sécher".

Les perroquets, ce qui revient a solidariser plusigs perches entre elles, ont été mis au point
plus recemment dans Ies années 1970.
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Pour preuve, é&n 1982, Jean Yves VINCENT, dans "Au rythme des i{&aous signale (page 95)
que "depuis quelques années, on remplace ces pgrahe&es perroquets, qui sont des pyramides de
bois identiques a celles utilisées pour mettre exélehfoin”.

Cette technique de séchage requiére un savoir-fail®en particulier pour charger les perroquets
et beaucoup de main d’ceuvre puisqu’elle ne peut p&tre mécanisée.

Le battage des lingots nécessite également un savaire particulier en raison de la finesse de la
peau. Le lingot-étaitest battu dans des batteuses traditionnelles——appelBagueuses=ili s'agit
danciennesle batteuses a blé dont le batteur a été transfooué tpurner plus lentements—eeci-afin

A'A a ala a Q a aYauln alaWiaala onne
\/ H v

Une organisation socio-économique propice au déveleement de la culture maraichere.

que
La plaine de la Lys edtaditionnellement une région de polyculture et de petites exploitetid_es
conditions foncieres de cette région sont peu pespa une forte mécanisation. La surface agricole
utile de la plaine de la Lys est prise par I'ender®mmme de terre — haricots secs (lingots du Mord
chevriers) — légumes fraidinsi, en 1950, Monsieur CASSEZ signale que "le LingotN\ibrd est le
haricot le plus répandu dans la Vallée de la Lys".

La culture du « Lingot du Nord & aussi pu se développer en raison de la main d'eea familiale
disponible —corresponddenc—akElle constitue une culture secondaire, tres bien adaptée autepeti
exploitations familiales de la Vallée de la Lyar exemple B-ailleurs,lors du triage, toute la famille,
des grands parents aux petits enfants est miset@bcaion.

8.2. Spécificité du produit :

Le « Lingot du Nord » est un haricot blanc sec quse caractérise par :
v’ des grains de forme elliptique, droits, a extrémitg souvent tronquées,
v une couleur blanche a blanc cassé,
v une peau fine et tendre,
v' sa texture fondante, non farineuse,
v’ son go(t typique de chataigne.
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Le « Lingot du Nord » est une culture traditioneale la région de Mervillgui bénéficie d’'une large
réputation a I'échelle de la France et plus particlierement dans sa région d’origine et dans le sud
de la France ou il rentre dans la composition de pts traditionnels. De part sa peau fine et tendre
et sa texture fondante, il se préte en effet tréesdn a la préparation de plats cuisinés tels que le
cassoulet.

8.3. Lien causal entre I'aire géographique et |lg#sificités du produit

Le lien a l'origine du « Lingot du Nord » est baséur ses qualités déterminées ainsi que sur sa
réputation.

Les caractéristiques dulLingot du Nord» repesentsont essentiellementiues sur aux conditions

pédoclimatiques-dia—régionde I'aire, a l'utilisation de semence-parfaitement-bien-adapigaype
Lingot et e au savoir faire local, appliqué depuis plus de 108 sems modification,-Ce-savdaire

consiste-en-une-methodeldeséchage-traditionnelle 'air libreen perroquets

production.

En-effet,Lla vallée de la Lys est caractérisée par sa tedeugeen argile;le-pourcentage-dargile
esgénéralement supérieua 20%des les premiers horizons du spkurtout en amont de la Lys. Les
solsde la Vallée de la Lysforment ainsi une couche arable trés riche bénéfgpur la culture du
lingot, puisque celui-ci est planté sur tres peyrdondeur{tLe-haricot-dbentendre-sonnertheure
et-voirpasserle-jardinied). La richesse du sol en argile, en permettant une boe alimentation
hydrique des haricots jusqu’a leur maturité, agit sir la qualité gustative du « Lingot du Nord »
et sur sa bonne tenue a la cuisson. En effet, laseien réserve de 'amidon dans ces conditions
tres favorables lui permet de se maintenir dans lgraine a I'issue de la cuisson, garantissant sa
tenue. La structure des sols permet de plus un apgaod’eau sans exces car on n’observe pas de
traces de phénomene d’hydromorphie dans les 50 preens centimétres du sol qui correspondent
au niveau moyen d’enracinement des haricots.

D'autre part, la plaine de la Lys a une humiditénth@ que celle de la région voisine de Lille. €ett
faible humidité, répartie sur toute I'anréssociée a la proportion de limons dans les horizerde
surface qui permet un drainage efficace de I'eau eprofondeur, est favorable au développement
des haricots, qui demandent une terre bien menblegp séche (ce qui empécherait la germination
des harlcots) n| trop humlde (qui provoquerwpournssement des harlcots)

Enfin, une arriére saison souvent bien ensoleilégec une pluviométrie faible en aolt et en
septembrepermet au « Lingot du Nord » d'atteindre sa cotepfdaturité en gousse, atitorise le
séchagede-séchede maniére traditionnelle, a l'air libre, en pguet. De plus, a cette époque, les
vents dominants sont d'orientation est, nord ed est,des vents plus secs qui favorisent le séchage

Les pratiques culturales déterminent également lawglité des « Lingots du Nord ».
La forme presque cylindrique et aplatie a un bout € la couleur blanche a blanc cassé
caractéristiques du « Lingot du Nord » sont dues &dutilisation de semences de type Lingot,

sélection qui résulte des pratiques traditionnellesle la culture d’haricots dans la plaine de la
Lys.
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La finesse de la peau et la texture fondante desLingots du Nord » s’expliquent par les
techniques de récolte et de séchage spécifiques.

Dans l'aire géographique, caractérisée par des exgtations disposant de main d’ceuvre
familiale, les producteurs ont mis au point la techique originale de séchagen perroquet : les
lingots sont récoltés lorsqu'ils n'ont pas encdteird leur compléte maturité, sinon les graines
s'échapperaient des gousdés.sont fauchés et partiellement séchés au sol guilisposés sur les
perroquets. La structure de ces perroquessec une cheminée centralgpermet une bonne
circulation de l'air et protége les haricots des é@ntuellestout-en-étant-atabri-dgduies puisque
I'eau ne peut pénétrer en profondeur dans le tasld arrivent ainsi naturellement a atteindreen
séchantleucomplete maturité

comme-le-flageolet-Or-ce-sechage-en-perroquet,

Cette méthode de séchage a une réelle influence $arqualité du produit puisqu'elle permet, de

part-une-parfaite-aération-du-ldteviter de durciree-tégumelat peau du haricoet en préserve ainsi
la finesse. Dailleurs, Monsieur CASSEZ, auteudadenonographie agricold.a culture du Haricot
dans une ferme de la plaine de la Lyslevait déja, en 1950, que "les haricots de éandétaient les
meilleurs et cuisaient plus vite que les vieuxdwig".

C'est d'ailleurs-acauem raisonde la finesse de sa peau que le lireghetaittraditionnellemenbattu

dans des batteuses traditionnelles—appelées—bogsiel-sagit-danciennes-batteuadslié -dontle
batteur—a—eté-transformé—pourtournerplus—lententati afin d'éviter de casser les grams de

blesser la peaurésultat qui serait obtenu avec une moissonngaiseuse.
Aujourd’hui encore, I'utilisation de moissonneuse htteuse est interdite et seule la récolte de la
campagne est commercialisée sous IGP.
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Ainsi, gGrace aun climat et un sol favoraldé I'épanouissement du lingatla sélection des variétés
et au recours a des pratiques culturales originale$a culture du< Lingot du Nord» est devenue une
culture tradmonnelle de Ia reglon de Mervilet d’ Armentleres ou eIIe a d'abord acqws sa

d—Hazeb;euJeet—de—Me{-\A#e-elés—LSSG

d—a+ueaps—été—p1tesenlea presentatlon du « ngot du Nord »a IExposmon Unlverselle dé867
atteste de I'ancienneté de sa réputation qui s’esipidement étendueEn-1909,-4400-ha-de-haricots

etarent—plan%es—&bnget—a—tres—w{e—aequls—bme—mpatatldans toute Ia France notamment dans le

midi.

Le « Lingot du Nord» est-égalementgulierement & la carte de restaurateurs régionautilisé-par
des—restaurateurs—régionadx—comme—le—Restaurant netamment Marc Meurin—a—Béthune

restaurateur étoilé qU| valorlse également Ie « ngot du Nord » a Iocca3|on de ses cours de

On retrouve également le « Lingot du Nord » a Ia cr:ae de restaurants gastronomiques, comme

I'Auberge de la Garenne, a Marcq en Baroeul, et sudle nombreux sites de cuisine.

Par ailleurs, le« Lingot du Nord» est régulierement a l'affiche des quinzaines dactare des

« Tables Régionales du Nord Pas de Calais », umardée qui associe des restaurateurs du Nord et

du Pas de Calais autour d'une méme volonté deisaion de la gastronomie régionale, en

pr|V|Ieg|ant dans Ieurs menus Ies speC|aI|tes eu‘m; de la reglon—Dans—eette—elema#ehe des
HGud :t ientéle

Une manifestation appelée « Ducasse a Pierrots erganiséedans les environs de LilleRégion
Nord-Pas—de-Calaigt notamment dans la ville de Saint André lezelill s'agit d'une vieille
coutume au cours de laquellechaque année—Au—menu—de—cette—manifestation—figure
traditionnellementlepuis les années 19268s convives dégustent le Pierrot, plat a base dd.ingot

du Nord » et-en-accompagnemdatsaucisses fumées.

Enfin, chaque année depuis 1999 est organisée liréoau « Lingot du Nord » & Calonne-sur-la-
Lys le premier dimanche d'octobre. Cette foire estoccasion d'une démonstration de battage, et
se termine par la dégustation de « Lingots du Nord.
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9. STRUCTURE DE CONTROLE

Le contrdle des produits bénéficiant de l'indicatio géographique protégée « Lingot du Nord »
est assuré par :

AVICERT, organisme certificateur accrédité conforménent & la norme EN 45011.
Adresse : 2, le Mail 76190 Yvetot
Tél : 02.35.95.16.82 Fax:02.35.56.71.49

10. REGLES D'ETIQUETAGE

. . — &G .
Appellation-du-produit Lingot du Nord
. —— el  colto dolannde

Sans préjudice de la réglementation en vigueur, f&uetage comporte :

* la dénomination de I'IGP : « Lingot du Nord »,
* lelogo IGP de I'Union Européenne.
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11. EXIGENCES NATIONALES

Point a contrbler

Valeur de référence

Méthode d’éviaation

Localisation des parcelles

Aire géographique de
'GP

Documentaire et/ou Visuelle

Taux d'argile

20 % minimum

Documentaire

Préparation des parcelles

Rotation des cultures : 4
ans minimum (3 ans entre
2 cultures de lingot)

Documentaire

Variétés utilisées

Variété de type lingot

Documeanitre et/ou Visuelle

Date de plantation

Aprés le ler mai

Documentaire

Séchage En perroquet Visuelle
Durée minimum de séchage 7 jours minimum Documentas
Pourcentage de défauts 0,5% maximum en poids Visuel
Calibre Ecart de 50% entre le plus | Visuelle

petit et le plus gros lingot

Année de récolte

Conditionnement
uniquement de la récolte
de la campagne

Documentaire
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ANNEXE : PROTOCOLE DE SELECTION DES VARIETES

Commission variété: commission composée des membres du bureau dpagrent et d'expert(s)

(exemple CRRG/ENRX)

Vérification appartenance des variétés au type lingt
Consultation du GEVES

Présélection d'une liste de variétés a tester
Information des opérateurs
Liste des variétés en test

Mise en culture au champ
dans les conditions du cahier des charges IGP

Suivi technique (levée, rendement, homogénéité, couleur, formgrdin, etc..

A 4

~—

Analyses sensorielles

\ 4

Présentation a la commission « variété »
Du suivi technique
des résultats des analyses sensorielles

A 4

Sélection finale des variétes
Ajout des variétés a la liste des variétés comrabsables en IGP

|

Validation par le groupement
Information des opérateurs, OC, autorités de ctntrd
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