Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @domité national des appellations d’origine rel&gvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-viershwembre 2013

CAHIER DES CHARGES A
DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« Terrasses du Larzac »

AVERTISSEMENT

Le cahier des charges ci-apres ne saurait préjdgela rédaction finale qui sera retenue aprées
instruction par le comité national des appellati@harigine relatives aux vins et aux boissons

alcoolisées, et des eaux-de-vie de I'INAO, sur #&seb notamment des résultats de la procédure
nationale d’opposition.
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CAHIER DES CHARGES DE L’APPELLATION D’ORIGINE CONTALEE
« TERRASSES DU LARZAC »

CHAPITRE '
I. - Nom de I'appellation

Seuls peuvent bénéficier de I'appellation d'origicentrdlée « Terrasses du Larzac », les vins
répondant aux dispositions particuliéres fixéeapries.

Il. - Dénominations géographigues et mentions com@inentaires
Pas de disposition particuliére.
. - Couleur et types de produit
L’appellation d’origine contrbélée « Terrasses duzaa » est réservée aux vins tranquilles rouges.
IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élaboaat et I'élevage des vins sont assurées sur lgdieer
des communes suivantes du département de I'HérAnitane, Arboras, Argelliers, Le Bosc, Brissac,
Causse-de-la-Selle, Ceyras, Gignac, Jonquiéres,amag, Lauroux, Meérifons, Montoulieu,
Montpeyroux, Moulés-et-Baucels, Murles, Octon, Péjas-de-Buégues, Pégairolles-de-I'Escalette,
Poujols, Puéchabon, Saint-André-de-Buégues, SaidtéAde-Sangonis, Saint-Félix-de-Lodez, Saint-
Guiraud, Saint-Jean-de-Buéges, Saint-Jean-de-Faigt-Xean-de-la-Blaquiére, Saint-Privat, Saint-
Saturnin-de-Lucian, Soubeés, Usclas-du-Bosc.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes stuins l'aire parcellaire de production telle
gu'approuvée par I'Institut national de I'originé @e la qualité lors de la séance du comité nationa
compétent du 7 novembre 2013.

L’Institut national de l'origine et de la qualit&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limigesefiaires de l'aire de production ainsi
approuvees.

3°- Aire de proximité immédiate
L'aire de proximité immédiate, définie par dérogatipour la vinification, I'élaboration et I'élevage
des vins, est constituée par le territoire des conas suivantes du département de I'Hérault : La
Vacquerie-et-Saint-Martin-de-Castries.

V. - Encépagement
1°- Encépagement
Les vins sont issus des cépages suivants :

- cépages principaux : grenache N, mourvedre Nhshr; carignan N,
- cépages accessoires : cinsaut N, counoise Mn@delut N, morrastel N, terret noir N.
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2°- Régles de proportion a I'exploitation

a) - Les dispositions suivantes ne s'appliquentagosopérateurs producteurs de raisins ne vinifiant
pas leur production, et dont I'exploitation :

- dispose d’'une superficie classée au sein delf@rcellaire délimitée inférieure a 1,50 hectare ;

- respecte une proportion de cépages principauvirgupe ou égale a 50 % de I'encépagement.

b) - La proportion des cépages principaux est sexp&r ou €gale a 75 % de I'encépagement.

C) - La proportion de chacun des cépages principatinférieure ou égale a 75 % de
'encépagement ;

d) - La proportion des cépages mourvedre N et dyiradnsemble ou séparément, est supérieure ou
égale a 20 % de I'encépagement ;

e) - La proportion du cépage cinsaut N est inféeieau égale a 25 % de I'encépagement ;

f) - La proportion des cépages accessoires, agesle cinsaut N, ensemble ou séparément est
inférieure ou égale a 10 % de I'encépagement.

VI. - Conduite du vignoble
1°- Mode de conduite

a)- Densité de plantation

- Les vignes présentent une densité minimale &latation de 4400 pieds par hectare ;

- L’écartement entre les rangs est inférieur ou 8¢a25 metres ;

- Chaque pied dispose d’'une superficie maximal@,86 metres carrés ; cette superficie est obtenue
en multipliant les distances d’inter-rang et d’espaent entre les pieds sur un méme rang.

b) - Regles de taille
- La taille est effectuée avant le stade E, treisllies étalées sur les 2 premiers yeux francs ;

- Les vignes sont taillées en taille courte, a sons, avec un maximum de 10 yeux francs par pied ;
chaque courson porte un maximum de 2 yeux francs.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

- Pour les vignes conduites selon le mode « paésgdan relevé » (3 hauteurs de fils dont le fil
porteur)la hauteur de feuillage palissé doit étre au mimmégale a 0,45 fois I'écartement entre les
rangs, la hauteur de feuillage palissé étant mesenmtre la limite inférieure du feuillage, étatdi®,30
metre au moins au-dessus du sol, et la limite syrérde rognage, établie & 0,20 metre au moins au-
dessus du fil supérieur de palissage ;

- Pour tous les autres modes de conduite, la lamgies rameaux, aprés écimage, est supérieure ou
égale 4 0,70 metre ;

- Le fil porteur est fixé & une hauteur maximaleD¢gg0 métre au-dessus du sol.

- Le cépage syrah N est soit conduit sur échataspkligatoirement palissé, le palissage compartan
au minimum un niveau de fils releveurs

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle et lageharaximale moyenne a la parcelle des parcelles
irriguées, lorsque l'irrigation est autorisée caniément aux dispositions de l'article D. 645-5 du
code rural et de la péche maritime, sont fixées a :
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: CHARGE MAXIMALE | Ve NE DEC paRCELLES
AGE DE LA VIGNE MOYENNE A LA PARCELLE IRRIGUEES
(kilogrammes par hectare) (kilogrammes par hectare)
Vignes en §™feuille 6000 5500
A compter de la®*feuille 7000 6000

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer undtancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques duemilphysique et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir :

- sur au minimum un inter-rang sur deux, la mastde la végétation, semée ou spontanée, est assurée
au moins pendant la période de végétation de leyigar des moyens mécaniques ;

- sur le rang, la maitrise de la végétation edis@& soit par des moyens manuels ou mécaniqoies, s
par des matériels assurant une localisation préeis@roduits de traitement.

b) - Lors de la récolte, les grappes sur pied n¢ &0 contact avec aucun autre végétal que la vigne
c) - Le paillage plastique est interdit.
3°- Irrigation

L'irrigation peut étre autorisée conformément aispdsitions de l'article D. 645-8u code rural et de
la péche maritime et de la péche maritime.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturite.

b) - Dispositions particuliéres de transport dedadange

- La vendange est transportée dans des conditiemseptant le maintien de son potentiel qualitatif ;
elle est transportée jusqu’au lieu de vinificatlerplus rapidement possible, au cours de la journée
afin de limiter tout risque d’oxydation et de pnésg sa qualité ;

- La capacité des bennes de transport de la veadsstdimitée a 5000 kilogrammes.

2°- Maturité du raisin

a) - Richesse en sucre des raisins
Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@dés raisins présentant une richesse en sucre
inférieure & 202 grammes par litre de modt.

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
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Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 12 %.
VIII. - Rendements. - Entrée en production

1°- Rendement et rendement butoir

Le rendement et le rendement butoir visés a llarfiz 645-7 du code rural et de la péche maritime
sont fixés a : )

- 35 hectolitres par hectare pour les vignes“€fféuille ;

- 45 hectolitres par hectare a compter de'Téféuille.

2°- Entrée en production des jeunes vignes

Le benéfice de I'appellation d’origine controleepeait étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeune vigne qu'a partir de “[¥f 4nnée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a ete réalisée en place avant le 3&fuyil

- des parcelles de jeune vigne gu'a partir de€'Taé@née suivant celle au cours de laquelle le greffa
en place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’'ungseffage, au plus tot la premiere année suivallg ce
au cours de laquelle le surgreffage a été réalsdtale 31 juillet et des que les parcelles ne
comportent plus que les cépagasmis pour I'appellation ; par dérogation, I'anrggvant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeaBl juillet, les cépages admis pour I'appediati
peuvent ne représenter que 80 % de I'encépageraattadjue parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.

a)- Assemblage des cépages

Les vins proviennent de I'assemblage de raisinspai@ts ou de vins, issus au moins de 3 cépages
dont 2 cépages principaux ;

La proportion des cépages principaux est supérieurégale a 75% de I'assemblage et aucun cépage
ne peut représenter plus de 70 % dans I'assemiidagarignan étant limité a 50% maximum.

La proportion du cinsault est limitée a 25%.

La proportion des cépages accessoires, a I'execegticinsaut N, est inférieure ou égale & 10 % de
'assemblage

b) - Fermentation malo-lactique
Les vins préts a étre commercialisés en vrac oditonnés, présentent une teneur en acide malique
inférieure ou égale a 0,4 gramme par litre.

¢) - Normes analytigues
Les vins préts a étre commercialisés en vrac odittonnés présentent une teneur maximale en sucres
fermentescibles (glucose et fructose) de 3 granpaestre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Tout traitement thermique de la vendange faigaetvenir une température supérieure a 40°C est
interdit.

e) - Matériel interdit
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L’emploi de vinificateurs continus, de cuves a idage des marcs, d’érafloirs centrifuges verticaux,
d’égouttoirs &vis de moins de 750 millimétres de diametre etrédsgwirs continus est interdit.

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d'une capacité de cuverigiméication au moins équivalente au volume
vinifié en appellation d’origine contrdlée au codesla récolte précédente, a surface égale.

g) - Entretien global du chai
Le chai et le matériel de vinification présentemtoan état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

a) - Plusieurs foulages ou pompages successits venbdange sont interdits ;

b) - Les vins font I'objet d'un élevage au moinsqu’au 15 ao(t de I'année suivant celle de la técol
3°- Dispositions relatives au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a dision de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D. 645-18 du code twet

de la péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéiment et, dans ce dernier cas, dans un maximum
d’'un mois suite au conditionnement.

Les bulletins d’'analyse sont conservés pendant pgtede de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des fduits et & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du cansteur
A l'issue de la période d’élevage, les vins sorg em marché a destination du consommateur, a partir
du I* septembre de I'année suivant celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les vins peusietiiler entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositairegégrau plus tot le*1décembre de I'année de la
récolte.

X. - Lien a la zone géographique

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaariien

La zone géographique, située dans le départemdiiatault est limitée :

- au nord, par le causse du Larzac, a 800 m did#itet dont les bordures abruptes dominent le
vignoble ;

- au sud, par le confluent de la Lergue et de &dér

Le vignoble s’étend entre 40 et 450 métres d’aétla majorité des parcelles étant située entdecl0
150 meétres.
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Cet espace, protégé des vents du nord par le pldtedarzac, regoit en moyenne annuelle 800 a 900
mm de pluie essentiellement en automne et au prpgeselon un régime typiqguement méditerranéen.
Du fait de Il'altitude, les températures moyennest soférieures a celles du littoral ; les variagon
guotidiennes sont importantes, avec des nuitshfegicL’'absence de brumes marines confére au ciel
une luminosité particuliére.

Les sols sont développés sur des formations quatesnanciennes (terrasses alluviales, éboulis,
colluvions), et sur calcaires jurassiques, gregyesupermiens, plus rarement basalte. lls ont en
commun une faible fertilité et une forte chargdigaieuse assurant un bon drainage, avec une géserv
hydrique répartie sur une grande profondeur.

Le paysage est un élément fort de la zone « Teisads Larzac ». La présence du Larzac et
I'environnement préservé ou la vigne cotoie I'adivila garrigue et le chéne vert, donnent a la zone
une personnalité trés différente de la cote Méditefenne

b) - Description des facteurs humains contribuariem

La zone géographique est une voie de passageitpstoet naturelle entre le littoral et le Massif
Central. Le vignoble connait un premier essor ayéfieAge, avec la création par Saint-Benoit, en
782, de I'Abbaye d’Aniane, « mere » des abbayegdiétines européennes.

Au fil des siécles les agriculteurs modélent lesagye, cultivant I'olivier aux cétés de la vigne et
batissant murets, terrasses et capitelles avgide®s locales dont les couleurs refletent laneaties

sols : blanc des calcaires, rouge et ocre des igpasjes basaltes.

L’agriculture et le commerce avec le plateau seelidpent : transhumance des troupeaux, échange
des vins, huile et sel contre laine, peaux et fgasaTrés tét, les vins rouges issus d’'assembkges
démarquent des autres couleurs par leur concemtretileur finesse.

Les exploitations traditionnelles sont en génémistituées de nombreuses parcelles réparties sur
plusieurs communes et dénommées localement « Berdlage ». Cette dispersion du vignoble sur
des sols et des microclimats différents a amené vigaerons a choisir parmi les cépages
languedociens le mieux adapté a chaque situation.

Ainsi, l'identité des vins des « Terrasses du Larzast basée sur un assemblage de cépages choisis
parmi quatre principaux : mourvédre N, syrah N,ngahe N et carignan N, et cinqg accessoires :
cinsaut N, counoise N, lledoner pelut N, morraisteierret noir N

Si une période minimale d’élevage jusqu’au 15 aEit'année suivant la récolte est obligatoire, les
producteurs adaptent la durée d’élevage des vinfmetion du millésime afin de les mettre en
circulation au stade le plus équilibré et le plasactéristique.

Conscients de la spécificité de leur milieu natetetle la typicité de leurs vins, les vignerondale
région des « Terrasses du Larzac » ont depuistesea 1990 cherché a promouvoir I'identité de leur
vignoble.

2°— Informations sur la qualité et les caractéqstes des produits

Les vins des « Terrasses du Larzac » sont desrouges tranquilles, issus de lI'assemblage d'au
moins 3 cépages, dont au moins deux principaux¥septant a minima 75% de I'ensemble.

De couleur pourpre ou grenat, avec parfois desteefloirs, les vins offrent un nez fin et complexe.
Les ardbmes dominants de fruits rouges, fruits neiird’épices sont harmonieusement associés a des
notes de réglisse, d’olive noire, de violette, afsa des notes grillées et des parfums de gaerigt

au cours de leur évolution, des notes de cuirpotedu de tabac, voire de truffe.

En bouche, les vins ont du gras, une bonne stritamnique, un équilibre spécifique entre géné¥osit
et fraicheur. On retrouve des notes de fruits raficsépices.
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Ce sont essentiellement des vins de garde poundesgne période minimale d’élevage est requise,
certains se réveélant apres plus de 15 ans.

3°— Interactions causales

Les vins des Terrasses du Larzac sont issus de gém#ges traditionnels du Languedoc. Les
vignerons ont tiré parti de cette diversité gracmeé connaissance fine de leur territoire, en ¢dgast
pour chacun les situations les mieux adaptées éadorant leurs cuvées autour d’au moins trois
cépages afin de retrouver dans chaque millésimeritité de leurs vins.

Les nuances apportées au climat méditerranéen’atitutie et I'éloignement de la mer jouent
également un réle majeur dans la typicité des \if@ternance de journées chaudes et nuits fraiches
en période de maturation des raisins favorise mhg&ge des ardbmes notamment ceux d'épices et de
fruits rouges. Les températures inférieures a alle littoral autorisent des récoltes plus tardiees
conservant finesse et fraicheur dans les vins.ote fuminosité et la douceur du climat permettent
aux cépages d’exprimer tout leur potentiel.

La faible fertilité des sols et I'exploitation pragsive de la réserve hydrique grace a un enraeimem
profond engendrent la concentration des ardbmessetathins. Cette structure tannique en fait des vin
de garde nécessitant du temps pour atteindre jEunogélissement.

Tous ces parameétres conferent aux vins une cosbetienue et un équilibre particulier entre strugtur
profondeur et fraicheur, tandis que la diversitél'dacépagement et des sols contribue a leur
complexité.

Le savoir-faire des viticulteurs s’exprime ainshdda connaissance du territoire, des cépages, des
techniques de vinification et la maitrise de I'élge. Il se conjugue aux caractéristiques du milieu
naturel pour obtenir un vin original.

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire de proximité immédiate

A titre transitoire, I'aire de proximité immédiateefinie par dérogation est constituée par letterei
des communes suivantes :

- Jusqu’a la récolte 2020 incluse, pour la vinifiza, I'élaboration et I'élevage des vins : Lodeve,
Montferrier-sur-lez, Nebian (Département de I'Héta

- Jusqu’a la récolte 2015 incluse, pour I'élevage dns : Montagnac (Département de I'Hérault).

2°- Modes de conduite

a) - Les parcelles de vigne en place a la date5dnoembre 2011 et présentant une densité a la
plantation supérieure ou égale a 4000 pieds pdateeet inférieure & 4400 pieds par hectare et/ou
un écartement entre les rangs compris entre 2,2fesnet 2.50 metres et/ou chaque pied dispose
d’une superficie maximale comprise entre 2,25 rsatearés et 2.50 métres carrés, bénéficient, pour
leur récolte, du droit a l'appellation d’origine ntcdlée jusqu’a leur arrachage, sous réserve du
respect des dispositions relatives aux regles disspge et hauteur de feuillage fixées dans le
présent cahier des charges.

b) - Les parcelles de vigne en place a la datexdodembre 2011 et présentant une densité a la
plantation supérieure ou égale a 3700 pieds pdateeet inférieure & 4000 pieds par hectare et/ou
un écartement entre les rangs compris entre 2,2%snét 2.75 metres et dont chaque pied dispose
d’'une superficie maximale comprise entre 2,50 nsétegrés et 2.75 meétres carrés, bénéficient pour
leur récolte, du droit a l'appellation d’origine ntcblée jusqu’a leur arrachage, sous réserve du
respect des dispositions relatives aux regles disspge et hauteur de feuillage fixées dans le
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présent cahier des charges.
Pour ces parcelles, le rendement et le rendemeoir bisés a l'article D. 645-7 du code rural et de
la péche maritime sont fixés a 40 hectolitres @atdre.

c) - Les parcelles de vigne en place a la datexdoalrembre 2011 et présentant une densité a la
plantation supérieure ou égale a 3300 pieds pdateeet inférieure & 3700 pieds par hectare et/ou
un écartement entre les rangs compris entre 2,2esnét 3 metres et chaque pied dispose d'une
superficie maximale comprise entre 2,75 metresésaet 3 metres carrés, bénéficient, pour leur
récolte, du droit a I'appellation d'origine con&él jusqu’a leur arrachage, sous réserve du respect
des dispositions relatives aux regles de palissaauteur de feuillage fixées dans le présenecahi
des charges.

Pour ces parcelles, le rendement et le rendemeoir bisés a l'article D. 645-7 du code rural et de
la péche maritime sont fixés a 36 hectolitres patdre.

3°- Regles de palissage et de hauteur de feuillage

Les parcelles de vigne en place a la date du 1&8miore 2011 et présentant un palissage dont la
hauteur du fil porteur est supérieure a 0.60 mgtreéficient pour leur récolte, du droit & I'appda
d’origine contrdlée jusqu’a leur arrachage, sogemée qu'elles respectent les régles de palissage d
VI-1° c)

4°- Assemblage des cépages

Pour la récolte 2014 :

- les vins peuvent provenir de 'assemblage de migile modts ou de vins, issus au moins de 2
cépages, dont au moins 1 cépage principal ;

- La proportion des cépages principaux est sup&rieu égale a 75 #e I'assemblage ; le carignan
noir étant limité a 50 % de I'encépagement.

- La proportion d'un seul cépage est inférieuredgale a 70 % de I'assemblage ;

- La proportion des cépages accessoires, a I'eéeotegt cinsaut N, est inférieure ou égale a 10 % de
'assemblage.

XIl. - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcat@e charges, est revendiquée I'appellation
d’origine contrblée « Terrasses du Larzac » etsguit présentés sous ladite appellation d’origine
contrblée, ne peuvent étre déclarés aprés la eeadferts au public, expédiés, mis en vente oulusn
sans que dans les documents d’accompagnementladdéslaration de stock, dans les annonces, sur
les prospectus, étiquettes, factures, récipiengdcquoques, I'appellation d’origine contrblée suéeis
soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - L'étiguetage des vins bénéficiant de I'appidla d’origine contrblée peut préciser l'unité
géographique plus grande «Languedocs.

Les dimensions des caractéres de cette unité géogue plus grande ne sont pas supérieures, aussi
bien en hauteur qu’en largeur, a la moitié de sdalles caracteres composant le nom de I'appellation
d’origine contrdlée.

b) - Toutes les mentions facultatives dont 'uéitisn, en vertu des dispositions communautairas, pe
étre réglementée par les Etats membres, sonttesdans des caracteres dont les dimensions ne sont
pas supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largéa moitié de celles des caractéres composant |
nom de I'appellation d’origine contr6lée.
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CHAPITRE Il
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’'affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare avantidévrier de I'année de la récolte, aupres de I'nigiae de défense
et de gestion, la liste des parcelles affectéagpddduction de I'appellation d’origine contrblée.

La déclaration est renouvelable par tacite recamycsauf modifications signalées par I'opérateur
avant le ' février qui précéde chaque récolte. Cette déatargtrécise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il esttéellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastralesuperficie, 'année de plantation, le cépage, la
densité de plantation ou les écartements sur Ig eamntre rangs et si celle-ci est susceptibleal’'é
irriguée.

Elle est accompagnée de la copie de la liste degls présentant un pourcentage de pieds morts ou
manquants supérieur a 20 %, établie conformémendiapositions de I'article D. 645-4 du code rural
et de la péche maritime.

2. Déclaration de renonciation a produire

L'opérateur peut déclarer, auprés de I'organismdédense et de gestion, les parcelles pour lesguell
il renonce a produire I'appellation d’origine cdilée jusqu’au 15 aolt qui précede la récolte ou
jusqu’au début des vendanges en cas d'accidenatidjoe.

Cette déclaration précise pour chaque parcelldlesiest destinée a la production d’'une appellation
d’origine contrélée plus générale.

L’organisme de défense et de gestion transmet détaration dans les meilleurs délais a I'orgarism
de défense et de gestion de I'appellation d'originetrdlée plus générale ainsi qu'a I'organisme de
contrble agréeé.

3. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée gasme de défense et de gestion avant le 31 mai de
I'année suivant 'année de récolte, et au minimixjalrs ouvrés avant la premiére transaction ou le
premier conditionnement.

Elle indique notamment :

- 'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et l'adresse du demandeur,

- le lieu d’entrep6t du vin,

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclarateomécolte et, selon le cas, d’'une copie de la
déclaration de production ou d’'un extrait de la ptahilité matiéres pour les acheteurs de raisine et
mo0ts.

4. Déclaration préalable des transactions en vraales retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracvimn bénéficiant de I'appellation d’origine
contrblée adresse a I'organisme de contrble agréé&léclaration de transaction pour le lot concerné,
le jour de la contractualisation de la transact@mnau moins dans les cing jours ouvrés suivaig-cél

et au moins dix jours ouvrés avant la retiraison.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin biéieégft de I'appellation d’origine controlée effeetu
aupres de l'organisme de controle agréé une décilarde conditionnement pour le lot concerné, au
plus tard dix jours ouvrés aprés I'opération.
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Les opérateurs realisant plus de 12 conditionnesnpat an sont dispensés de cette obligation
déclarative, mais adressent mensuellement unerdtclarécapitulative.

6. Déclaration relative a I'expédition hors du teaire national d’'un vin non conditionné :

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditms du territoire national d'un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléefait la déclaration aupres de I'organisme de catr
agréé au moins dix jours ouvrés avant I'expédition.

L'opérateur précise les volumes concernés.

7. Déclaration de repli

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiaat I'dppellation d’origine contrélée dans une
appellation plus générale en fait la déclaratiopr@si de I'organisme de défense et de gestion et
I'organisme de contrdle agréé quinze jours ouvegsiains avant ce repli.

Les vins font I'objet d’'un suivi défini dans le pla’inspection.

8. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énsgflziant de I'appellation d’origine contrélée en
fait la déclaration auprés de I'organisme de dé&ferigle gestion et aupres de I'organisme de centrol
agréé au plus tard sept jours ouvrés apres cesgéohent.

II. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignés réguliereatesont tenus a la disposition de I'organisme de
contrOle agréé :

1. Suivi de maturité

Registre de suivi de maturité avec relevé des s en sucre des raisins par unité culturale ou
enregistrement de la richesse en sucre des réossde la vendange ou analyse de la teneur ee sucr
et du titre alcoométrique volumique par contenant.

2. Plan de cave
Plan de cave permettant notamment d’identifier denlore, la désignation et la contenance des
récipients.

CHAPITRE Il

| — Points principaux a contréler et méthodes d’éviaation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées (et - Contréle documentaire ; et/ou
affectées) a I'aire délimitée - Controle sur le terrain.

A2 - Potentiel de production revendicable

- Contréle documentaire ; et/ou
- Controle sur le terrain.

Contrble documentaire ; et/ou
- Contréle sur le terrain.

Encépagement et regles de proportion

Densité
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A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Appartenance du lieu de vinification et du liey
d’élevage a I'aire géographique ou a I'aire de Contrdle documentaire et /ou contréle sur site
proximité immeédiate

Tracabilité du conditionnement Contréle documentat /ou contrdle sur site

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille Contr6le sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle Contréléesterrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : Controle sur site et / ou doemtaire

B3 - Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

. . . , . Contrdle documentaire et / ou contréle sur le
Déclaration préalable d'affectation des parcellet\s

errain

Contrble documentairet /ou controle sur le
Manquants .

terrain
Rendement autorisé Contrble documentaire
Déclaration de revendication Contrble documentiifeu contrble sur site.

C - CONTROLES DES PRODUITS

- Contrbéle documentaire et/ou examen
analytique ;
- Examen organoleptique

Au stade de la transaction ou du
conditionnement

Vins non conditionnés destinés a une expéditidxamen analytique et organoleptique de tous |es
hors du territoire national lots

Il — Références concernant la structure de controle

Institut National de I'Origine et de la QualitéNIA.O)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél: (33) (0)1.73.30.08.00

Fax : (33) (0)1.73.30.08.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrble du respect du présent cahier des chagieeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, dimpartialité et d'indémece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuve.
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Le plan d'inspection rappelle les autocontrélefis&sa par les opérateurs sur leur propre activitése
contrbles internes réalisés sous la responsabiditéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tieis gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondagevibhs non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.
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