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Cognac matured

HIGHLAND SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY
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Une collection de 3 rhums finis au Cognac, Calvados et
Armagnac
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AGRICOLE

AMERICAN BARREI

AMERICAN BARREL

VIEILLI

RHUM VIEUX EN FUTS DE BOURBON
AGRICOLE
i RHUM DES ANTILLES FRANCAISES

70/100a  407%:.

Black Sherill allirme son caractére de rhum
vieilli dans des [Gts de Bourbon américain
MARTINIQUE issus du Kentucky:
La magie du lemps s'opére
dans les chais de I'llabitation Sain(-Lilienne
4 la Martinic
Black Sherill.... One shot !
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Finition de rhum Martinique au

VIEILLI EN FUTS DE SHERRY

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

2004
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SHERRY FINISH
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FINO & OLOROSO

AOC MARTINIQUE
ola 45%.

Apres 8 an
s pur

cette cuvée :spéciale a bénéficié d'une finition

vieux HSE finesse, distinction et exotisme.

)TE DU DEGUSTATEUR
Le premier nez, d'une ande élégance,
sur des notes de boite a ¢
ubtilement madérisés de noisette grillée
et de raisin sec.
La bouche, ronde et équilibrée, se fond dans
une harmonie ou bois précieux, pruneaux
et saveurs épicées sont finement enrol

de notes sucrées empruntées au Sherry.

Xeres

VIEILLI EN FUTS DE SHERRY

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

2005
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SHERRY FINISH
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PEDRO XIMENEZ

AOG MARTINIQUE

50a 46%.

Aprés 77 ans d’élevage en fiits de chéne
dans la Plus pure tradition des rhums vieux HSE,
ce rhum agricole extravieux a bénéficié
d’une finition en fiits de Pedr menez — Sl)erry

durant 6 mois.

OTE DU DEGUSTATEUR
Le premier nez, a la fois capiteux et aérien,
s'ouvre sur des notes de caramel doux
et de pruneaux. Le boisé délicat offre un subtil
équﬂibre entre fraicheur florale et notes chaudes
de fruits macérés.

La bouche onctueuse balance entre notes de datte
séche et réglisse, puis & l'aération, des aromes
finement miellés se fondent,
dans une belle harmonie, aux saveurs de sous-bois

et de tabac blond.
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RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX
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Finition de rhum Martinique

VIEILLI EN FUTS DE PORTO

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

— N

PORTO FINISH

TN g ===

AOC MARTINIQUE

504

Aprés plus de 5 ans de vieillissement en fits de chén
américain du Kentucky et du Missouri dans la plus pu
tradition des rhums HSE, ce millésime aura pa»e 12 ng- /
dans des fiits de Porto de 225 et 500 litres.
Ce nouvel "opus” allie les notes éyocatrices et subtil
propres aux Portos a la gourn‘xandise caractéristiqu
d'un rhum vieux agricole dela Martinique.
NOTE DU DEGUSTATEUR
Le nez s'ouyre sur de délicats aromes de féve de caca
fraichement torréfiée et de confiture.
L’agilalion réyéle de belles notes d'épices rares
enveloppées d'un boisé fondu et élégant A
La bouche offre une attaque fine et équilibrée oules n.
empyreumatiques de chocolat laissent peu a peu la pl:
aune finale gourmandeA Les aromes de figue et de fru

noirs se mélent alors dans une longue harmonie.

|/
a\H

RHUM AGRICOLE) |

EXTRA VIEUX

VIEILLI EN FOTS DE SAUTER

SE

30, MARTINIQUE 41%]

au Porto et Sauternes

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

AOC MARTINIQUE

Aprés 9 années de vieillissement
dans la plus pure tradition des rhums vieux HSE,
ce millésime 2003 a bénéficié de 8 mois de finition
en fiits de Chateau La Tour Blanche,

Ter Cru Classé de Sauternes.

E DI B TATEUL
Le nez expressif, tout en douceur, s'ouyre sur
des notes de miel d’acacia et de fruits de la passion.
Aprés quelques secondes d’aération,
des arémes d’abricot et de ﬁgue confits s’ouvrent,
réhaussés d'une touche de Pain d'épice. La bouche,
d’une rondeur envoutante, révéle de sublimes notes
miellées de fruits secs et de muscat
avant d’offrir une belle finale d’écorce d’orange.
Une expérience hors du commun qui ravira

185 amateurs d€ PI‘OduitS rares.
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VIEILLI EN FUTS DE WHISKY

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

2005
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SINGLE MALT FINISH
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ISLAY

RHUM DES ANTILLES FRANGCAISES

50a 447%.

RHUM AGRICOLE o 'y - 2
EXTRA VIEUX Apres 7 ar élevage en f héne
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I_I J ( ce thum ag cole extra vieux a bénéficié
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durant plus de 12 mois.
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fruité intens nt encore, alors que la tourbe
laisse petit & petit la place & un léger boisé épicé
typique de nos rhums vieux
abouche, équilibrée et d'une trés belle rondeur,

irme sur les not

Scotch

VIEILLI EN FUTS DE WHISKY

RHUM AGRICOLE
EXTRA VIEUX

QOO5
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SINGLE MALT FINISH
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HIGHLAND

AOC MARTINIQUE

50a 447

Aprés 6 ans d'élevage en fiits de chéne
dans la plus pure tradition des rhums vieux HSE,
ce rhum agricole extra vieux a bénéficié
d'une finition en fits de whisky Single Malt
des Highla_nd pendant Pl\ls d’'1 an.

NOTE DU DEGT y
Le premier nez s'ouvre sur des arémes mentholés
puis de fruits a chair blanche, auxquels viennent
se 1‘ajout.er de subtiles notes d’amande verte,
de fleur x:l'oranger aprés agitation.
La bouche offre une attaque fraiche laissant
se (lévelopper des saveurs de céréales fumées,
de nectarine , de toffee 2 la menthe

ainsi que d'épices caractéristiques des rhums vieux.
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Burgundy finish




Finition de Whisky au Sauternes
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Sauternes vieilli sous bois ?

ou Highland single malt
. scotch whisky?

Sauternes cask

finish NECTAR DC
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n Finition de whisky au Pineau des
Charente

Double

maturation en
fut de Pineau
des Charentes
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nmm% Finition d’Armagnac
au Jerez (Oloroso) et au Porto

Bas
Armagnac




