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I- Fiche de suivi simplifiée
Phases ou événements Date Observations
AVA-ODG 3/05/2016 Dépbt du dossier de demande de 'ODG
Commission Permanente La Commission permanente a donné a l'unanimité un avis
favorable a la recevabilité de la demande et au lancement de
Pinstruction.
6/09/2016 La Commission permanente a nommé pour étudier ce dossier la

commission d’enquéte travaillant déja sur les appellations
d’Alsace. Elle est présidée par B. Angelras, et composée de P.
Laurendeau, Y. Schyler.

La Commission permanente a approuvé la lettre de mission.

Commission d’Enquéte Déplacement de la Commission d’Enquéte en Alsace et
5-7/12/2016 |rencontre de [I'ODG aboutissant a un relevé de
recommandations adressé a 'ODG le 20 décembre 2016.

AVA-ODG Réponse de I'AVA aux recommandations de la Commission

30/03/2017 | Enquate suite & 'AG du 29 mars 2017.

Comité National Renouvellement de la commission d’Enquéte
22/04/2017 | MM. ANGELRAS (Président), BRONZO, SCHYLER, VINET
Validation de la lettre de mission.

Réunion téléphonique de la Commission d’Enquéte pour

Commission d’Enquéte 27/04/2017 Reur q
finaliser le rapport d’étape

CODEVA-CRINAO Alsace L. Auvis favorable sur la nouvelle demande de 'ODG
Est 8 juin 2017




Un dossier de demande de modifications des trois cahiers des charges des vins d'Alsace, a été
déposé par ’AVA le 3 mai 2016. Il est constitué de 2 volets :

- un volet li¢ au projet de hiérarchisation de I’AOC « Alsace » ;

- un deuxieme, comportant 2 thématiques : extension a une nouvelle couleur de I’AOC
« Alsace grand-cru suivi d’un nom de lieu dit », et des modifications transversales des
cahiers des charges « Alsace », « Alsace grand cru suivi d’un nom de lieu dit » et « Crémant
d’Alsace ».

De maniére a mieux sérier les demandes et leur suivi, la demande a été séparée en trois dossiers.
Toutefois, dans la mesure ou ces différentes demandes entrent en interaction, les avancées sur les 3
dossiers sont présentées concomitamment.

La présente note expose le projet de modifications des trois cahiers des charges.

II — Présentation de la demande de ’ODG
Dans sa demande initiale, les modifications proposées par I’AV A étaient les suivantes :

- Plan d’encépagement :

Suppression de la date limite de dépot des plans d’encépagement en mairie par ’INAO : « Le plan
d'encépagement communal agréé par l'Institut national de l'origine et de la qualité sera déposé a la
mairie des communes intéressées, au plus tard le 31 juillet 2015. »

L’AVA ne remet pas en cause la mise en application des plans d’encépagement mais compte tenu
du fait qu’ils ne sont pas encore déposés en mairie, cette date n’est plus d’actualité.

- Regles de taille :

Suppression de la régle du nombre d’yeux/m? pour ne garder que celle du nombre d’yeux par pied :

- AOC « Alsace » et « Crémant d’Alsace » : 24 yeux/pied
- AOC « Alsace » suivie d’une entité communale ou d’un nom de lieu-dit : 22 yeux/pied
- AOC « Alsace grand cru » et mentions VI/SGN : 20 yeux/pied

- Regles de palissage :

- Suppression de la hauteur maximale du fil porteur de 1’arcure (1,20 m) ;

- Modification de mode de contrdle de la hauteur du feuillage : « Cette hauteur est mesurée entre
le fil d’attache et la limite supérieure du feuillage. » ;

- L’AVA précise que cette modification permet de constater en cours de végétation du respect de
la hauteur de feuillage qui ne 1’était auparavant que par une obligation de moyen.

- Traitement a I’eau chaude :
Suppression de la mention dans le cahier des charges.
- Transport de la vendange :

Précision : « Un lavage aprés chaque vidange des récipients de transport de la vendange est
obligatoire au quai de réception de la vendange. »



Cette précision permet a chaque opérateur de connaitre le lieu possible du controle.
- Normes analytiques :

Suppression de la teneur en sucres fermentescibles encadrant la revendication de la dénomination
en usage « Riesling ».

L’AVA demandant par ailleurs I’obligation d’apposer la mention « sec » en étiquetage, cette
condition spécifique au riesling devient de fait obsoléte et contradictoire. C’est pourquoi I’ODG
demande sa suppression.

- Volume de cuverie :
Baisse du rapport de 1,3 a 1,2 fois le volume vinifié¢ I’année n-1.
Des achats sporadiques de vendanges fraiches contraindraient les entreprises a surdimensionner les
outils de production sans que ce soit nécessaire. La grande majorité de la production alsacienne est
constituée de vins blancs issus de pressurage direct. Le rapport entre volume vinifié et capacité de la
cuverie ne nécessite pas d’étre aussi important.

- Conditionnement :
Transfert du paragraphe « bouteilles témoins » dans le plan de controle.
Cette mesure est du ressort du plan de controle et non du cahier des charges.

- Stockage des bouteilles :
Précision du terme « un lieu adapté » par les termes « clos et couvert ».
Cette précision permet aux opérateurs de mieux appréhender cette reégle.

- Etiquetage :

Obligation de la mention « sec » pour I’ensemble des vins blancs de I’AOC Alsace qui
correspondent aux normes analytiques de la réglementation communautaire.

- Obligations déclaratives :

Envoi de la déclaration de déclassement uniquement a I’ODG qui la transmettra a 1’organisme de
controle. Actuellement cette déclaration est a envoyer a ’ODG et a I’organisme de controle.

Suite aux recommandations de la commission d’enquéte, ’ODG a fait évoluer sa
demande sur les points suivants :

- Traitement a I’eau chaude :

L’AVA renonce a sa demande de retirer la disposition prévue dans les cahiers des charges. L’ODG
précise prendre cette décision dans 1’intérét général de la bonne avancée du dossier prioritaire qu’est
la hiérarchisation. L’ODG considére néanmoins que le cahier des charges n’est pas le bon vecteur
réglementaire pour imposer ce traitement car il fait supporter une obligation au viticulteur qui ne le



maitrise pas. De plus, il exclut toute personne n’étant pas soumise au cahier des charges mais qui
pourrait planter du matériel végétal potentiellement contaminé.

L’AVA continue par ailleurs de travailler avec tous les partenaires pour prendre toutes les mesures
favorables a la préservation du vignoble et des mesures importantes seront mises en place des 2017
(formation, prospection, piégeages...)

- Normes analytiques :

Ayant bien compris les attentes de la commission d’enquéte en termes de clarté de ’offre, ’AVA
renonce €¢galement a la suppression de I’encadrement de la sucrosité du riesling.

ITI- Analyse de la demande par la commission d’enquéte

La commission d’enquéte a souligné aupres de ’AVA le caractére particuliérement sensible
du sujet de la lutte contre la « Flavescence dorée » qui mobilise toute la filiecre. La commission
d’enquéte a entendu les arguments mis en avant par I’AVA. Elle a rappelé le contexte national
relatif aux problémes du dépérissement de la vigne et a demandé a I’AVA de confirmer sa position.
En réponse a cette alerte, ’AVA a abandonné la demande visant a retirer la disposition
prévue dans les cahiers des charges relative au traitement a I’eau chaude du matériel végétal
non produit en zone protégée.

La commission d’enquéte est favorable a la demande de I’AVA de rendre obligatoire
I’apposition de la mention « sec » sur les vins répondant a la définition de la réglementation
européenne. Elle considere qu’elle donnera une meilleure lisibilité au consommateur sur le
type de produit.

En revanche, la commission d’enquéte a fait part a ’AVA de son avis défavorable vis-a-vis de la
demande de supprimer les dispositions actuelles du cahier des charges sur I’encadrement de la
sucrosité des vins pouvant bénéficier de la mention « Riesling » pour ’AOP « Alsace ». Cette
demande de suppression ne contribuerait pas a mieux encadrer le type de vin sec attendu pour un
vin AOP « Alsace » Riesling. L’AVA a retiré ce point de sa demande et a donc suivi la position
de la commission d’enquéte.

La commission d’enquéte a invité par ailleurs ’AVA a mener des réflexions sur 1’application d’une
regle cohérente pour la mention « Riesling » sur les vins revendiquant une DGC communale ou
lieu-dit. La commission d’enquéte souligne I’importance de cette cohérence dans le travail de
hiérarchisation mené par I’ODG.

Elle a invité ’ODG a poursuivre sa réflexion sur ce dernier point dans la méme dynamique
que les avancées déja menées sur d’autres points du cahier des charges.

Sur les autres points de la demande la commission d’enquéte a émis un avis favorable.

IV — Avis du CODEVA-CRINAO Alsace-Est

Le CODEVA-CRINAO a pris connaissance de la demande modifiée de I’AVA, l'avis de la
commission d’enquéte et des reperes et alertes des services.



A travers le débat qui s’en est suivi, le CODEVA-CRINAO a pu confirmer I’importance de
I’avancée réalisée.

Le CODEVA-CRINAO Alsace-Est a, a 'unanimité, donné un avis favorable sur la demande de
I’AVA.

V — Reperes et alertes des services

Les modifications demandées n’affectent pas le lien a la zone géographique et ne modifie
pas les caractéristiques du produit. Néanmoins, certaines concernent le document unique (régles de
taille, étiquetage).

Pour les vins autres que les vins mousseux, pétillants ou gazéifiés, les mentions relatives a la
teneur en sucres sont facultatives mais réglementées. Dés lors que le grammage en sucre est
respecté, au regard de 1’annexe XIV Partie B du réglement n°® 607/2009, ces mentions peuvent étre
utilisées.

En I’occurrence, la mention « sec » peut tre apposée par tout opérateur sur sa bouteille dés lors que
le vin est en conformité avec la réglementation. Le cahier des charges de I’AOC « Alsace » peut
prévoir une mesure plus «restrictive », a savoir rendre l’apposition obligatoire et non plus
facultative, a condition de justifier précisément cette démarche. Il peut étre toutefois souligné que
I’encadrement du type « sec » pour certains cépages des vins blancs est un enjeu important des AOP
alsaciennes.

Concernant la diminution de la capacité de cuverie avec la mise en place d'un VCI
demandée par ailleurs par I’AVA, elle n’aura pas de conséquence, le décret VCI intégrant une
augmentation de la capacité de cuverie en cas de mise en ceuvre du VCIL.

Concernant la suppression de la date d’agrément des plans d’encépagement, il sera
nécessaire de vérifier que cette suppression sans avoir agréé les plans d’encépagement entre temps
ne pose pas de difficulté juridique.

Le code rural et de la péche maritime prévoit en son article D. 644-8.que les déclassements
des vins bénéficiant d'une appellation d'origine controlée doivent é&tre déclarés auprés de
l'organisme de défense et de gestion et aupres de I'organisme de contrdle agréé compétents selon les
modalités prévues dans le cahier des charges et le plan de contréle ou d'inspection. ». Le renvoi au
cahier des charges, opéré par la disposition elle-méme, ne permet pas de s'abstraire de ce cumul
d'obligations mais seulement de prévoir les formes et délai. Aussi, la demande de modification des
cahiers des charges sur ce point ne peut étre retenue.

Les modifications des cahiers des charges demandées impactent les plans de contrdles. Il
sera donc nécessaire de disposer des plans de contréles approuvables pour pouvoir soumettre les
cahiers des charges pour avis avant mise en procédure nationale d’opposition.

VI - Questions posées au comité national

Il est proposé au comité national de :



- prendre connaissance de la demande de ’ODG et du rapport de la commission
d’enquéte ;

- se prononcer sur ’opportunité de prolonger la mission de la commission d’enquéte ;

- approuver le projet de lettre de mission correspondant le cas échéant.

Annexes :

Annexe 1 : Rapport de la commission d’enquéte

Annexe 2 : Demande initiale de I’ODG du 3 mai 2016

Annexe 3 : Relevé de recommandation de la Commission d’Enquéte

Annexe 4 : Réponse de I’ODG aux recommandations de la Commission d‘Enquéte
Annexe 5 : Projet de lettre de mission de la Commission d’Enquéte



INSTITUT NATIONAL
DE L'ORIGINE ET DE
LA QUALITE

Demande de modification des cahiers des
charges AOP « Alsace», « Alsace grand cru
suivi d’'un nom de lieu-dit » et « Crémant
d’Alsace »

Rapport de la Commission d’Enquéte

Membres de la Commission Signature

Bernard ANGELRAS (Président)

Gérard VINET

Michel BRONZO

Yann SCHYLER

Secrétaire de la Commission : Claire FANINA-PAVOT

16 mai 2017




Sommaire

INEEOAUCTION ... et e et e et e e et e e etaeestaeesssaeessseeesseeessaeensseeenssesensaeesnsenenns
L Présentation de 1a demande............ooocviieiiiieiie et e b e e e aaeesaraeens
A. Contexte et objectif de 1a demande...........c..occuiiiiiiiiiii et

B.  Détail de 1a demande...........ceovviiiviiiiiiieiie ettt ettt ettt etr e eabeebe e ba e ta e tbesebeerbeebeereens

I Analyse de 1a demande.............cueiriiiiiiieiiie ettt et e et e e s v e e e tbe e s baeestaeesbeeenraeensaeas
A. Obligation du traitement & ’eat Chaude :.........ccccuiiiiiiiiiiiieecee et e ve e s

B. Encadrement de 1a SUCTOSITE @S VINS .....ccuiiiciiiiiiiieiiieeiiiecieesiee et e et e e eeeeseveeeteeeseaeesveeensveesnsaeens

C. Demande de suppression de la date limite pour I’agrément des plans d’encépagement..................

D. Déclaration de déClasSemeNt..........c.ccccviiiiiieiiiieeiiieciee et e sreeerteeeteeetaeesreeetaeestaeessreeesaeessraaens

E. Autres points de 1a demande...........cc.eoviiiiiiiiiiiiiiecicccce et v e ebeeree

F.  Plans de COMIIOIES .....coiiiiiiiiiiiiieccieectteette ettt ettt et e st e v e e ve e teestaesabeeabeesbeenseesssessseseseesseeseeseens
L0107 T61 13 3 10 o USRS



Introduction

Un dossier de demande de modifications de tous les cahiers des charges des vins d'Alsace, a été déposé
par 'AVA le 3 mai 2016. Il est constitué de 2 volets :

- unvolet lié au projet de hiérarchisation de 'AOC Alsace

- un deuxiéme, comportant 2 thématiques : extension a une nouvelle couleur de I'AOC « Alsace
grand-cru suivi d’'un nom de lieu dit », et modifications transversales des cahiers des charges
« Alsace », « Alsace grand-cru suivi d’'un nom de lieu dit » et « Crémant d’Alsace ».

De maniére a mieux sérier les demandes et leur analyse, le dossier a été partagé en 3 demandes pour
lesquelles la méme commission d’enquéte a été nommée. Toutefois, dans la mesure ou ces différentes
demandes entrent en interaction, leur présentation au moins pour leur phase de lancement, se fait en
paralléle.

Le présent dossier expose le projet de modifications transversales des cahiers des charges « Alsace »,
« Alsace grand-cru suivi d’'un nom de lieu dit » et « Crémant d’Alsace ».

La demande de 'ODG a été présentée a la commission permanente du 6 septembre 2016 qui a donné a
'unanimité un avis favorable a la recevabilité de la demande et au lancement de l'instruction. Elle a nommée
la commission d’enquéte travaillant déja sur les appellations d’Alsace. Elle est présidée par B. Angelras, et
composée de G. Vinet, M. Bronzo et Y. Schyler. Elle avait en charge d’analyser les demandes de
modifications et de rendre un rapport au Comité National.

Suite a la rencontre avec la commission d’enquéte les 5, 6 et 7 décembre 2016 et aux recommandations qui
lui ont été faites, 'ODG a complété sa demande. La présentation de la demande dans ce rapport tient donc
compte des réponses de 'ODG.



I. Présentation de la demande

A. Contexte et objectif de la demande

L’AVA-ODG souhaite introduire quelques modifications aux cahiers des charges de 'AOC « Alsace » ou «
Vin d’Alsace », AOC « Alsace grand cru suivi d'un nom de lieu-dit » et « Crémant d’Alsace ». Ces
modifications n’impactent pas le lien a 'origine des vins d’Alsace. Dans son dossier, 'AVA explique qu’elles
font suite a I'application des cahiers des charges et des plans d’inspection mis en place suite a la réforme. I
s’agit souvent de précisions concernant des difficultés d’application pour les viticulteurs.

B. Détail de la demande

Dans sa demande initiale, '’AVA proposait les modifications suivantes :
- Plan d’encépagement :

Suppression de la date limite de dép6t des plans d’encépagement en mairie par I'INAO : « Le plan
d'encépagement communal agréé par I'Institut national de l'origine et de la qualité sera déposé a la mairie
des communes intéressées, au plus tard le 31 juillet 2015. »

L’AVA-ODG ne remet pas en cause la mise en application des plans d’encépagement mais compte tenu du
fait qu’ils ne sont pas encore déposés en mairie, cette date n’est plus d’actualité.

- Reégles de taille :

Suppression de la régle du nombre d’yeux/m? pour ne garder que celle du nombre d’yeux par pied :
- AOC « Alsace » et « Crémant d'Alsace » : 24 yeux/pied

- AOC « Alsace » suivie d’une entité communale ou d’'un nom de lieu-dit : 22 yeux/pied

- AOC « Alsace Grand cru » et mentions VT/SGN : 20 yeux/pied

- Reégles de palissage :

- Suppression de la hauteur maximale du fil porteur de I'arcure (1,20 m).

- Modification de mode de contréle de la hauteur du feuillage : « Cette hauteur est mesurée entre le fil
d’attache et la limite supérieure du feuillage. »

L’AVA précise que cette modification permet de constater en cours de végétation du respect de la hauteur de
feuillage qui ne I'était auparavant que par une obligation de moyen.

- Traitement a I'eau chaude :
Suppression de la mention dans le cahier des charges.
- Transport de la vendange :
Précision : « Un lavage aprés chaque vidange des récipients de transport de la vendange est obligatoire au
quai de réception de la vendange. »
Cette précision permet a chaque opérateur de connaitre le lieu possible du contrdle.
- Normes analytiques :
Suppression de la mesure encadrant la revendication du terme « riesling ».
L’AVA-ODG demande l'obligation d’apposer la mention « sec » en étiquetage. Cette condition spécifique au
riesling devient de fait obsolete et contradictoire. C’est pourquoi 'ODG demande sa suppression.
- Volume de cuverie :
Baisser le rapport de 1,3 a 1,2 fois le volume vinifié 'année n-1.
Des achats sporadiques de vendanges fraiches contraindraient les entreprises a surdimensionner les outils
de production sans que ce soit nécessaire. La grande majorité de la production alsacienne est constituée de

vins blancs issus de pressurage direct. Le rapport entre volume vinifié et capacité de la cuverie ne nécessite
pas d’étre aussi important.



- Conditionnement :

Transfert du paragraphe « bouteilles témoins » dans le plan de contréle.
Cette mesure est du ressort du plan de contrdle et non du cahier des charges.

- Stockage des bouteilles :

Précision du terme « un lieu adapté » par les termes « clos et couvert ».
Cette précision permet aux opérateurs de mieux appréhender cette régle.

- Etiquetage :

Obligation de la mention « sec » pour 'ensemble des vins blancs de 'AOC Alsace qui correspondent aux
normes analytiques de la réglementation communautaire.

- Obligations déclaratives:

Envoi de la déclaration de déclassement uniquement a 'ODG qui le transmettra a I'organisme de contréle.
Actuellement cette déclaration est a envoyer a 'ODG et a I'organisme de contrdle.

Suite aux recommandations de la commission d’enquéte, I'ODG a fait évoluer sa demande sur les points
suivants :

- Traitement a I'eau chaude :

L’AVA renonce a sa demande de retirer la disposition prévue dans les cahiers des charges. L’'ODG précise
prendre cette décision dans lintérét général de la bonne avancée du dossier prioritaire qu'est la
hiérarchisation. L’'ODG considére néanmoins que le cahier des charges n’est pas le bon vecteur
réglementaire pour imposer ce traitement car il fait supporter une obligation au viticulteur qui ne le maitrise
pas. De plus, il exclut toute personne n’étant pas soumise au cahier des charges mais qui pourrait planter du
matériel végétal potentiellement contaminé.

L’AVA continue par ailleurs de travailler avec tous les partenaires pour prendre toutes les mesures favorables
a la préservation du vignoble et des mesures importantes seront mises en place dés 2017 (formation,
prospection, piégeages...)

- Normes analytiques :

Ayant bien compris les attentes de la commission en termes de clarté de I'offre, la AVA renonce également a
la suppression de 'encadrement de la sucrosité du riesling.



II. Analyse de la demande

A. Obligation du traitement a |'eau chaude :

La commission d’enquéte souligne le caractére particulierement sensible du sujet de la lutte contre la
« Flavescence dorée » qui mobilise toute la filiere. La commission d’enquéte a entendu les arguments mis en
avant par 'AVA. Elle a rappelé le contexte national relatif aux problémes du dépérissement de la vigne et a
demandé a I'AVA de confirmer sa position sur ce point. Dans son dernier dossier, 'AVA a retiré cette
demande de retrait.

B. Encadrement de la sucrosité des vins

La commission d’enquéte est favorable a la demande de 'AVA de rendre obligatoire I'apposition de la
mention « sec » sur les vins répondant a la définition réglementée au niveau communautaire. Elle considére
gu’elle donnera une meilleure lisibilité au consommateur sur le type de produit.

En revanche, la commission d’enquéte a fait part a ’AVA de son avis défavorable vis-a-vis de la demande de
la suppression des dispositions actuelles du cahier des charges sur I'encadrement de la sucrosité des vins
pouvant bénéficier de la mention « Riesling » pour 'AOP « Alsace ». Cette premiére demande ne contribuait
pas a mieux encadrer le type de vin sec attendu d’'un vin AOP « Alsace Riesling ». L’AVA a retiré ce point de
sa demande et a donc suivi la position de la commission d’enquéte.

La commission d’enquéte a invité par ailleurs 'AVA a mener des réflexions sur I'application d’'une regle
cohérente pour la mention « Riesling » sur les vins revendiquant une DGC communale ou lieu-dit. La
commission d’enquéte souligne I'importance de cette cohérence dans le travail de hiérarchisation mené par
'ODG. Elle invite 'ODG a poursuivre sur ce point dans la méme dynamique que les avancées déja menées
sur d’autres points du cahier des charges.

C. Demande de suppression de la date limite pour I'agrément des plans
d'encépagement

Il sera nécessaire de vérifier que cette suppression sans avoir agréeé les plans d’encépagement entre temps
ne pose pas de difficulté juridique.

D. Déclaration de déclassement

Le code rural actuel prévoit « Art. D. 644-8.- Les déclassements des vins bénéficiant d'une appellation
d'origine contrblée doivent étre déclarés auprés de l'organisme de défense et de gestion et auprés de
I'organisme de contrble agréé compétents selon les modalités prévues dans le cahier des charges et le plan
de contréle ou d'inspection. »

Le renvoi au cahier des charges, opéré par la disposition elle-méme, ne permet pas de s'abstraire de ce
cumul d'obligations mais seulement de prévoir les forme et délai.
Aussi, la demande de modification des cahiers des charges sur ce point ne peut étre retenue.

E. Autres points de la demande

Sur les autres points de la demande la commission d’enquéte a émis un avis favorable :

Suppression du nombre de bouteilles témoins,

Définition du lieu de stockage des bouteilles,

Suppression de la régle de nombre d’yeux au métre carre,
Reformulation de la regle de palissage.

* & o o

F. Plans de controles

Les modifications des cahiers des charges demandées impactent les plans de contréles. Il sera donc
nécessaire de disposer des plans de contréles approuvables pour pouvoir soumettre les cahiers des charges
pour avis avant mise en procédure nationale d’opposition.



Conclusion

La commission d’enquéte invite le Comité National a prendre connaissance du présent rapport.
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Monsieur Christian PALY

Président du Comité National Vins et Eaux-de-vie
[.N.A.O.

12 rue Henri Rol-Tanguy

T.S. 30003

93555 MONTREUIL SOUS BOIS Cedex

Colmar, le 2 mai 2016

N/Réf. : RL/CS/107/16
Objet : Hiérarchisation du vignoble d'Alsace

AVA - Organisme de Défense et de Gestion des Appellations
Maison des Vins d'Alsace e 12, Avenue de la Foire aux Vins
B.P. 91225 ¢ 68012 COLMAR Cedex

Monsieur le Président,

Aprés plusieurs années de réflexion, le Conseil d'administration et I'Assemblée générale de I'AVA ont
décidé de solliciter le Comité National de I'lNAO pour étudier le projet de hiérarchisation du vignoble
d'Alsace : la protection des terroirs.

Ce projet s'inscrit dans la continuité de la premiére étape, nommée a I'époque « Appellations
intermédiaires », lancées par I'AVA en 1999.

Cette premiere étape avait abouti au rapport de la Commission d'enquéte présidée par M. Jean-
Claude BOUSQUET et dont vous étiez membre.

Ce rapport a été approuvé par le Comité National de I'INAO des 27 et 28 mai 2004,

Cette premiére étape, qualifiée d'anti-chambre, a permis la reconnaissance de ftreize entités
communales et la revendication de lieux-dits dans le respect de conditions de production restrictives.
Depuis 2011, quelques 380 lieux-dits sont revendiqués annuellement.

Aujourd'hui, I'AVA souhaite aller plus loin et sortir de la phase « antfi-chambre » pour voir reconnaitre
des appellations & part entiére, concrétisant les efforts consentis par les producteurs d'entités
communales et de lieux-dits.

Ces appellations seraient « Alsace 1¢ Cru suivi du nom d'un lieu-dit » et « Alsace Cru suivi du nom
d'une entité communale ».

L'AVA a engagé un travail de fond impliquant les viticulteurs porteurs de projet et une commission
ODG « Hiérarchisation », associant les services régionaux de I'INAO pour constater de I'effectivité des
usages et du travail sur I'expression des terroirs.

L'objectif est de construire un projet ambitieux et solide garant de sa réussite et du développement
de sa reconnaissance en tant que tel par les consommateurs.

A ce projet d'envergure, s'ajoutent des demandes de modifications des actuels cahiers des charges.
Ces modifications sont de deux ordres.

Les premieres résultent de I'application du cahier des charges depuis son homologation le 25 octobre
2011 et ont vocation & résoudre des impasses techniques.

Téléphone 03 89 20 16 50 o Télécopie 03 89 20 16 60
Email : info@ava-aoc.fr LA REVUE DU VIGNOBLI



Les secondes s'inscrivent dans la continuité des fravaux de la Commission d'enquéte « Alsace » et
« Alsace Grand Cru» présidée par M. Jean-Claude BOUSQUET, avec notamment la demande de
reconnaissance de nouvelles entités communales et de vins rouges pour trois AOC Alsace Grand Cru.

Nous avons bien regu les alertes de Monsieur Eric CHAMPION, Délégué territorial, qui préconise de
scinder le dossier en plusieurs demandes. Nous avons déjd répondu techniquement & cette attente
en distinguant deux parties. La premiére portant sur le seul sujet de la hiérarchisation et la deuxiéme
relative aux conditions de production et aux suites données au rapport « Hiérarchisation » de 2004.

Nous porterons évidemment la plus grande attention aux attentes de la Commission Permanente en
matiére de présentation des dossiers, mais nous souhaitons instamment que celle-ci prenne
connaissance de I'ensemble de nos demandes en un fout cohérent. A cet effet, nous avons présenté
les demandes sous une forme de plusieurs chapitres dans un seul dossier puisqu'ils restent tous en
interaction. Si vous confirmez que nous devrions les scinder, nous répondrions immédiatement & cette
demande, avec la recommandation de les présenter simultanément. La cohérence risquerait
autrement d'étre perdue.

Concemnant la recommandation des services de I'INAO de positionner nos projets d'appellation jer
cru et cru au sein du méme cahier des charges de I'appellation « Alsace », sans étre & priori hostiles &
cette recommandation tardive, nous souhgciterions pouvoir en discuter avec la Commission
d'Enquéte.

Notre Assemblée générale, aprés des années de fravaux et de réflexions que vous imaginez bien
n'avoir pas été sans heurts au sein de la région, a en effet validé cette demande telle que présentée
dans notre dossier, dans le droit fil des fravaux de la Commission d'Enquéte précédemment évoquée.
La modification fondamentale du dossier suggérée par vos services nous obligerait & une nouvelle
boucle de débats et de validations régionales avec au moins une année de plus de perdue, alors
qu'en cas de besoin, elle pourrait fout naturellement étre remise en réflexion & la suite de travaux qui
seraient conduits avec la commission d'enquéte.

Nous nous permetions de rappeler en complément que ces différents dossiers sont devenus
extrémement complexes du fait de I'attente de I'aboutissement de nos précédentes demandes de
modifications des cahiers des charges datant de 2012,

Nous ne doutons pas de voire compréhension de I'importance de cette dynamique, insuffiée par les
vignerons eux-mémes, pour I'avenir des vins d'Alsace.

Nous espérons vivement votre soutien pour un engagement rapide de la poursuite de ces travaux et
nous nous tenons bien évidemment & votre disposition pour vous présenter plus avant notre projet.

Vous en souhcitant bonne réception et dans I'espoir d'un soutien fort de I'INAO pour notre avenir,

nous vous prions d'agréer, Monsieur le Président, 'expression de nos salutations les plus respectueuses.

Le Président,
Jéréme BAUER

P.J. : Dossier « Hiérarchisation du vignoble d’Alsace »
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Partie | HIERARCHISATION DU VIGNOBLE D’ALSACE LA PROTECTION DES TERROIRS ALSACIENS

1 - Eléments de compréhension du vignoble alsacien
Localisation géographique
Un paysage tres diversifié
Un climat trés contrasté
Une géologie complexe
La traduction concréte de cette complexité

2 - Les usages

3 - Le projet alsacien

4 - les demandes de reconnaissance
Demande de reconnaissance en AOC « Alsace 1¢ cru »
Demandes de reconnaissance des entités communales en appellation « Alsace cru -
Communale »
Demandes de reconnaissance de nouvelles entités communales complémentaires a I'AOC
« Alsace »

5 — Les cahiers des charges

Partie Il LES DEMANDES DE MODIFICATIONS DES CHAHIERS DES CHARGES

1 - Modifications horizontales AOC « Alsace », AOC « Crémant d’Alsace » et «AOC « Alsace Grand cru
- lieu-dit »

2 — Modifications spécifiques AOC « Alsace Grand cru Lieu-dit »



1 - Eléments de compréhension du vignoble alsacien

Localisation géographique

Le vignoble d’Alsace, principalement établi sur la face Est du piémont des Vosges, est situé sur 119
communes des départements du Bas-Rhin et du Haut-Rhin. Il s’étire d’'une petite enclave aux environs
de Cleebourg, au Nord, puis de Marlenheim a la hauteur de Strasbourg, jusqu'a Thann a la hauteur de
Mulhouse au Sud. Il s’étend sur 120 km de long, pour souvent moins de 1 km de large.

VIGNOBLE DAL

Un paysage trés diversifié

Le vignoble d’Alsace est installé sur une succession de collines sous vosgiennes, entrecoupées de vallées
profondes. Ce paysage tres vallonné offre des orientations diverses avec un relief souvent accusé.
L'altitude des plantations se situe majoritairement entre 200 m et 400 m.




Un climat trés contrasté

A I'échelle régionale, la protection du massif des Vosges confere a I’Alsace un climat semi continental
sec et largement ensoleillé qui permet un développement optimal de la vigne. Le climat est clairement
semi-continental : les écarts de température sont importants. Les hivers sont froids (la température
moyenne du mois de janvier est de 1,9°C), et les étés chauds et secs (la température moyenne du mois
de juillet est supérieure a 20°C). La somme des températures efficaces (supérieure a 10°C) pendant la
période végétative de la vigne (1% avril-30 septembre) atteint 1253°C. La période de maturation du
raisin est caractérisée par une alternance de journées chaudes et de nuits fraiches.

Le massif des Vosges joue un rdle d’écran protecteur contre les influences océaniques, role amplifié par
un effet de foehn surtout en automne. Cet écran protecteur favorise :

- un ensoleillement élevé (1800 h/an a Colmar)

- une pluviométrie faible : les sommets des Vosges connaissent des précipitations annuelles de I'ordre
de 2000 mm, alors que sur I'ensemble du vignoble les précipitations annuelles sont comprises entre
500 mm et 650 mm.

- d’excellentes conditions automnales et d’arriére-saison.

A I’échelle communale, la diversité paysagére liée a la présence de multiples vallées de taille variable et
a la position des sommets vosgiens confére des particularismes mésoclimatiques.

Cette diversité a explicitement été décrite dans les rapports de délimitation des 13 dénominations
géographiques a I'échelle de la commune lors de leur reconnaissance.

Pour exemple la dénomination géographique « Val Saint Grégoire » se situe, dans le Haut-Rhin, sur les
communes de Turckheim, Zimmerbach, Walbach et Wihr-au-Val. Elle est délimitée sur 139 hectares.
Cette entité est située sur la facade nord du débouché dela Vallée de Munster et présente une
orientation au Sud et de fortes pentes. Sa particularité repose sur le fait qu’elle n’est pas ouverte
directement sur la plaine d’Alsace contrairement a d’autres entités. Elle conjugue a la fois un certain
retard de précocité di a I'effet de vallée, mais aussi une grande maturité due aux effets trés positifs de
cette situation particuliere abritée, bien exposée et au choix exclusif des meilleures parcelles de ce
vignoble.

iLaparncie
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Localisation « Alsace Val saint Grégoire »




Dans une autre situation, la dénomination complémentaire « Saint-Hippolyte » bénéficie d’'un méso-
climat spécifique di a la protection des influences océaniques par le massif vosgien en particulier le
Taennchel qui culmine a 992 meétres. Elle est formée par le coeur de coteau incluant les zones en pente

entrecoupées de plateaux dont I'exposition est majoritairement sud-est. Contournant le bourg de Saint
Hippolyte par le sud et I'ouest avec une large ouverture sur la plaine d’Alsace délimitée sur 115
hectares, sa situation engendre un développement végétatif précoce et une grande maturité de la
vendange.

L S Lol e — ~Googleearth

Localisation entité communale « Saint Hippolyte »

Cette diversité s’accentue a I'échelle locale (lieu-dit) dans laquelle s’inscrivent des lieux-dits dont les
unités pédoclimatiques et paysageres refletent une forte identité. L'INAO a d’ailleurs reconnus 51
d’entre elles sous I'appellation Alsace Grand cru associée au nom de leur lieu-dit. Ces appellations sont
situées sur des terroirs en coteau, exposés Sud - Sud-Est et en forte voire trés forte pente comme le
montrent les AOC « Alsace Grand cru Schlossberg », « Alsace Grand cru Kirchberg de Barr » et « Alsace

Grand cru Zotzenberg ». D’autres situations de grande qualité, non encore reconnues a ce jour,
méritent encore d’étre mises en valeur.
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Alsace Grand cru Schlossberg

AOC « Alsace Grand cru Kirchberg de Barr » etAOC /sace Grand ru Zotzenberg »
Une géologie complexe

Les collines sous vosgiennes se différencient de la plaine par des sols peu profonds et s’appuyant sur le
socle ancien.

L'effondrement du fossé rhénan orienté nord-sud a créé un important réseau de failles géologiques
formant une mosaique de compartiments de petite surface présentant des situations géo-pédologiques
tres variées.

Le vignoble se situe a la zone de rupture entre la plaine sédimentaire rhénane et le massif cristallin
vosgien, ol toutes les couches de terrain qui s’étaient accumulées au cours des 18 différentes périodes
géologiques ont été remaniées par I'érosion, offrant ainsi des situations géo-pédologiques tres variées :

- sols bruns sur schistes, granites ou gres (substrat vosgien), peu profonds, filtrants, de tendance acide ;

Y



- sols colluviaux des cones de déjection, et sols alluviaux, sablo-graveleux, peu évolués, filtrants et de

tendance acide (bordure de la plaine alluviale) ;
- sols bruns calcaires ou de type rendzine des collines

sous-vosgiennes ainsi que conglomérats et

marnes interstratifiés, présentant un bon régime hydrique.

Cette situation particuliére rejaillit sur les caractéristiques

pédologiques des bans de chaque commune
viticole comme le montrent les quelques exemples ci-dessous.

Ainsi le secteur de Blienschwiller-Nothalten-Itterswiller est composé a majorité de sols bruns a

tendance acide.

g

Données CIVA, établies par JP Party, H Duchaufour, P Revol et A Thaler en 1980
numérisées par [ENGEES pour le compie du CIVA,

Base de données régionale sur les sols d'Alsace 1/25 000 - ARAA-IGCS
SCAN25 |GN - BD Carto IGN

Résultats issus du projet plans d'encépagement conduit par FAVA

Réalisation : JS - ARAA - janvier 2013
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Carte des sols du vignoble
Blienschwiller, Itterswiller et Nothalten

Légende

|

unités de sols

. LEGUCS

[ 110 Sot brun acide sur grés

I 120 Soi brun acide sur schiste

I 121 Sol brun acide colluvial

[ 120 Sol brun acide sur matériau remanié dorigine volcanique (arkose, cinérite)
[E== 131 Sol brun acide sur matérisu remanié issu des schistes de Steige

[ 140 S0l brun 4 brun acide sur granits

=71 141 501 brun coliuvial profond sur granite

BB 250 Sol brun caicaire sur mame Oligacéne

I 270 5ol brun calcaire & caractéres vertiques (surtout mames du Lias)

- 280 Pélosol sur marne argileuse ou sol brun calcique 4 caractére vertique sur mame du Lias
ou autres argiles (Oligocéne)

I 300 Sol lessivé hydromorphe

I 520 Sof brun ailuvial ou aliuvic-cotluvial acide sur levée callouteuse
[ 330 Sol brun acide

E=T3 331 5ol brun acide squeitetique

5] 332 S0l brun nydromorphe (H2)

R 350 ol brun colluvial acide

360 Sol brun calluvial calcaire

{ == 361 Sol brun colluvial & réserve calcique

I 270 Sol brun colluvial lessivé
B 371 S0 brun lessivé & sol lessivé glossique
[EEEEE] 372 Sol brun lessivé 4 sol lessivé hydromorphe

- B8 391 Sol lessivé caillouteux (sans galets siliceux en surface)

[ 392 Sol lessivé hydromorohe

[ 410 Soi brun calcaire loessique épais

== 411 50l brun calcaire loessique sur cailloutis du c3ne de déjection

K447 420 S0l brun caleaire loessique argileux, remanié

[ 430 Sol brun calcique sur loess profond

E==] 431 501 brun calcique dorigine loessique sur cailloutis du céne alluvial

[ +33 Soi brun calcique sur losss profond sur argle issue de marne de [Oligocéne
441 Sol lessivé sur cailloutis du o &

[ 510 Sol brun alluvial hydromorphe (H3-3+)




Les sols de la commune d’Epfig située juste

caractére calcique sur loess.

Carte des sols
du vignoble d'Epfig

B e

- - -
Données CIVA, établies par JP Party, H Duchaufour, P Reval et A Thaler en 1960
numérsées par TENGEES polr le compte ou CIVA,
Base de données régionale sur les sols dAlsace 1/25 D00 - ARAA
SCAN25 IGN - BD Carto IGN

Résultats du d'encépagement condult par IAVA
Résizson 5 ARA- v 2006 =
0 025 05 1 Kilométres
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a I'Est de ce secteur sont composés de sols bruns

Légende
unités de sols LEGUCS

[ 11050 trun scce surgries:
[ :20 S0l brun acide sur schiste

B i i g i

[ 140 50l trum b b s s rarste:
[EE 41 S0l brun cotueal profond sur granite
[BE 220 5ol brun cacaive sur marme Ofgoséns

[ ] 3 caremires

—] R e kA
A mane 8u Lias ou autres argies (Oigocene)
[ 00 S0t tessivé hydrommanpre

[ 330 50 brun acide
= B 01 50t b acice susiemae
Bl T —
[ 350 Sd trun comuia acice
EE] 300 Sl trum cottl cacies
[ 281 Sl brun coluial 3 réserve caidiaue
- [ 70 50 brun cobuvist lemsoet
B =1 i b st & sl essiv giossique
L [EEH =72 5ol orun lessivé 52 eszive mysromorphe
- [ 321 ol tessne caiouteus fsans gaiets sioeur en surtses)

= 4 [ 362 5ol essini Pyromarpne

[] 41050 trun sakcaire ioessique épais

T2 7] 420 50l brun caloaie loessigus argleus. remanié
[I] 420 S brun catcque sur ioess profond

= 411 50l brun caleaie losssique sur ealfouts du oine de déjecton

surioess | i

[ %1050 trun sikavist tydromarphe (+5-3+)
conours cammuna

= - ctne
' .

[FZ] 41 50 lessivé hydiromarpine sus caifiutis du ine de déjecion

Q-

Un autre secteur plus au nord du vignoble, situé sur les communes de Bergbieten et Dangolsheim est a
tendance calcaire mais sur des marnes.

o g xs
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Carte des sols du vignoble
de Bergbieten, Dangolsheim et Soultz les Bains

unités de sols.

LEGUCS

v [E2] 210 Rendzine 3 ilusvial ifiée sur dalie caleai profonde
220 S0 brun calcaire sur substrat caicaire dur moyennement profond

- 222 S0l brun calcaire 3 décarbonaté sur matériau argilo-calcaire.
50iflué ou colluvionné

[TIITT] 225 Soi trun cacaire callouteux avec affieurements de mare caicaire
calcaire sur : compact calcaire

® 2l
241 Sol brun calcaire coluvionné sur matériau gréso-calcalre

252 S0l brun a brun calcique sur conglomérat argleux Oligocéne

260 Sol brun calcaire 4 caractéres vertiques sur mames du Trias (Keuper)

marmes du Tr )

B 252 50ibrun sur g Lettenkohle)

I 270 50 brun caleaire 3 tiques du Lias)

N |B 280 Péiosol sur mame argileuse ou sol brun caicique & caraclére vertique
‘sur mame du Lias ou autres argiles (Oligocéne)

[ 410 S0 brun calcaire inessique épais

[ZZ77] 412 s0i brun calcaire loessique remanié par du cailioutis

4 B= 413 soibnn

[ +32 501 brun taiblement lessivé sur limon loessique profond remanié

[ 440 501 brun 4 brun faiblement lessivé ou lessivé sur lehm

[ 500 S0i brun coltuviat ou
(H1-H2, plus rarement H3 et en bas fonds)

[ 510 5ol brun ailuval hydromorphe (H3-3+)

Doretes ik s pr 2 Bary, Dt B ol o A Toeren 1950
umEniees ¥ TENGEEE Sour s corple t CrUA.

Eae 46 dornes eglonae e s 608 FABIH 135 D00 - ARAAGES
SCANZEIGN
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Plus au sud, sur la commune de Kientzheim dans le haut Rhin, le vignoble repose a la fois sur des sols
granitiques et calcaires. Sur seulement 293 ha, nous pouvons dénombrer pas moins de 14 types de sols
qui peuvent étre regroupés en 7 grandes familles :

- Terrains granitiques et gneissiques

- Terrains alluviaux récents

- Terrains alluviaux et glacis d’épandage anciens

- Terrains Loessiques

- Terrains a calcaires durs

- Terrains argilo marneux et marno-calcaires

- Terrains a conglomérat calcaire ou décarbonnaté

- B r

T : 4 AR

Carte des sols du vignoble
de Kaysersberg, Kientzheim et Sigolsheim

(] 510 50 brun st scise et L L 1 L 1
unités de sols [ 311 S brun aluvia hydromorshe (H2) sur granie akieé profond
LEGUCS B s : i

B 01 5o b cohwial granqus: acide sur auvions
[ [P S—— [ 050t acee
R 141 5ot b colia pron s ranie B 521 5ot brum acde squniesoue
[EER] 52 308 run myaromarpne ()
IS 270 e i cohadsi b s i cicain pe ok [ 340505 st casnm
[ 200 301 brun comist ke
Eadon st [ 201 50! brun colunial & réserve caliaue
[ #1050t brum caicaire ioessue épais N
- [EZZ2] 412 50t brum e osssce emacsd p s s
B 250 50! beun calcars sur mame Cigosing [AT] 420 S0t brun caicairs losssaue argieus, ramanié ‘DE10eE VA, AR par P PNy H Dushauenar, P REvD et A Theeran 19|
3 — Pimeeacs o ENGELS par € Smot G A,
[ 2% S seum caleaue sirmame Oigasine Bove s Ginbes sgorate o s 558 TARace 155 DD ARAAIGES

febaprin ety
= S Lias) [ 510 50 brun ativial ydeomorphe (H3-3+) ‘RGeutas 505 0 Do PN T3TCHAgEN oSt P TAVA
= i " . Reaieason. 42 - ARAA- NovErars S0

La traduction concreéte de cette complexité

De cette complexité aussi bien climatique, géographique que pédo-géologique sont nés un grand
nombre d’usages. Ces terroirs ont été mis en valeur depuis plusieurs décennies voire plusieurs siécles
pour certains par les vignerons alsaciens et aujourd’hui en partie reconnus par le Comité National de
I'INAO a travers les cahiers des charges. Celui homologué le 25 octobre 2011 et modifié le 19
septembre 2014 décrivant I'appellation d’origine contrélée « Alsace », mentionne 13 dénominations
géographiques complémentaires de I'appellation « Alsace » portant des noms de communes ou
d’entités communales qui se sont appuyées sur ces caractéristiques pour mettre en avant des zones
spécifiques, hautement caractéristiques et qualitatives de leur ban viticole.

A une échelle « lieu-dit », le cahier des charges des 51 appellations « Alsace Grand cru Lieu-dit » a
reconnu I'existence et la notoriété de terroirs hautement qualitatifs et a fortes personnalités dont le 1%
en 1975, est I’AOC « Alsace Grand Cru Schlossberg ». Les 50 autres I'ont été en 1983, 1992 et 2007.

Depuis et entretemps, le travail et I'intérét des vignerons alsaciens pour mettre en valeur des terroirs
de grande qualité ne se sont pas essoufflés. Ils ont poursuivis leur effort comme ceux entérinés dans le
cahier des charges du 25 novembre 2011 en fixant, pour I'usage de lieux-dits autres que ceux reconnus
en Alsace Grand cru, des conditions de production identiques a cette dite appellation et un rendement
fortement réduit.

Le tableau synthétique des conditions de production ci-dessous rappelle la hiérarchie des usages.



UL

sabieyd sap Jalyed uojas Sa[edo| sallenaed +
sabedg sanne G,T ¢ G.0 MO 18 Od : WNWIXew JuawWwassiyduug

oZ - WNWIXew Juswassiyouul
oTT : 9sol ulubenes
G.TT : (8BnoJ) Nd

o . WNWIXew jJuswass|youus
oTT : 9s04 ulubenes
G.TT : (86noJ) Nd

.2 . Wnuwixew juawassiyduug
.TT : (86noJ) Nd

0T : (9s04) Nd

SoIT : 9d ‘MO

‘ . ; . . . ‘ ‘ NIAOW INININI
GoZT ' OdL ‘MD 0T 9d ‘M9 oCT :9d ‘MD 0T 118 '8d 'XNY|  300m13N000"
STT NN ‘1Y S.0T © 1Y ‘dd XNV ‘N ‘AS ‘SYHD S.0T © 1 ‘'dd XNV ‘N ‘AS ‘SYHD Go6 : NN ‘AS ‘SYHD T
ey/|y Gt : abinoy ey/ly 09 : abnoy ey/|y 09 : abnoy ey/ly 09 : abnoy 35v
up-nay| red 1o abedgo red eyj|y GG : oue|g 'y/|y 89 : due|g ey/|y g/ : oue|g 'y/|y 08 : due|g 3a LNINIANZ
JION
a|[anuew 81|09y jould 18 SU9 1ould Jnod gj|anuew 8)j099Y 3110D0=
ey/6x 00STT - Jlou jould
ey/bx 0002ZT : Jaulwenzinmas) ‘sl 1ould
ey/By 000ET : Bulsary ‘Teasniy ol
ey/6x 0002T : sebed9o sanny| ey/Bx 0002T : sebed9d sanny| ey/B0007T V1V INNIAO

ey/63 0000T

ey/B3 0006 : Jiou Jould

ey/6x 0006 : Jlou Jould

1 slo41axny ‘oue|g 10uld ‘IBUBAJAS ‘selasseyD

FTVINIXVIN IOV

W Qg - S|} S9| @J1Uua wnuwixew juswsaliedq
w ¢z : sbues sa| anus wWnwixew juswayes]y

W Qg | S|l} S9| a/us wnuwixew juswaledq
w g : sbues sg| 81U WNWIXew juswanues]

wd Og - SJl} S9| 81U Wnwixew juswaled
w 0g'z : sbuel sa| anus wnwixew juswayed]

W Ot - SJl} S9| 81U Wwnuwixew juswaled]
w G‘z : sbuel so| anus wnwixew juswaued]

sabreyd sap Jaiyed uolas S8|ev0| salllendied + aseloay Jed spaid 00S ¥ : sfewiuiw ausuaq| | aselosy Jed spaid 0S¥ : SfewiuIWw aNsuaq aleloay Jed spaid Q0S¥ : sfewiuiw dusuaq aseoay Jed spaid 0O0Y : sfewiuiw ansuad MMmmﬂm
g sabedod senne - 6 sabedgd senne - 6 Sebedad sanne - 0T sabedgd sanne -
0T Jaulwenzinmab - TT Jouiwenzinmab - TT lsuiwenzinmab - ZT lauiwenzinmab -
2 W Ne wnwixew xnak,p aiqwou : zW Ne wnwixew xnak.p aiquou : zW Ne wnwixew xnak,p aiqwou : zW Ne wnwixew XnaA,p aiquou
22 : paid Jed wnwixew xnak,p aiquioN 2z : paid red wnwixew xnak,p aiquoN ¥ : paid Jed wnwixew xnak,p alquon ¥ : paid Jed wnwixew xnak.p alquoN
ajgqnop no ajdwis 10An9 ajgnop no ajdwis 10An9 ajgqnop no ajdwis 10An9 a|gqnop no ajdwis 10AnN9 TN
NOILDONAO¥
uonejue|d €| ap 9182 1uns Inb asuue swag uonelueld | ap 8|92 1Nns Inb aguue swag uonejueld €] ap 8182 1uns Inb asuue awag uonejueld €| ap 8182 NS Inb aguue awagz N3 334LN
Jou jould
Jaulwrenzinmas
Buysery
sabreyd sap Jaiyes uo|as S8ed0| sauiendied + sub jould
surelb 1ad e asol 18 Jue|q 1eISh\
Jauiwenzinmab [UONO TeISnIN
‘sub ourd slollaxny
‘surelf smad e 8s04 18 due|q YEIShN Jue|q Jould
|uUoN0 1BISNN JauenjAs
‘Bulsary sabedad sap a|quiasusa, 91us anbeys e anbioads sejasseyd ININIOVAION
«Blaquazioz nio puelb ades|y » ‘«bBlaquazuipn NID
puelb ades|y » ‘«Biagsjagaim NIo puelb ages|y » ‘«zIopuIalS NId puelh ades|y » ‘«Biagquarejseid nid
puelb ades|y » ‘«Blaquyouaniy N1o puelb ades|y » ‘«Blaquyouaoiy nid puelb adses|y » ‘«ieg ap Biaqyairy
nio puelb aodes|y » ‘«Blag|aisey NI pueld ades|y » ‘ulsisyueid nid puelb ades|y » ‘«Biaqebug
nJo puelb ages|y » ‘«eyuapnig nio puelb ades|y » ‘« WIBYXJopA ap Biaqualy nio puelb ades|y »
‘« ualaigbiag ap Biaqualy nio puelh ades|y » ‘« glidaoxuuiz nid puelb ades|y » ‘« BI1aQSSO|YIS-I3UIM "« WIBYXJOAN » -
nio puelb aoes|y » ‘« BIN0gioA NIo puelb ades|y » ‘« 1a|qnibulals nio puelb ades|y » ‘« UauIslS NI ! « allobalo ures ep » -
puelb ades|y » ‘« ualods nio puelb ades|y » ‘« [9baids nio puelb ades|y » ‘« zue|Buauuos nid pueib '« B|ON 99|[eA » -
ades|y » ‘« Biagiawwos nio puelb ades|y » ‘« Binoquauaoyds nid puelb ades|y » ‘« BIagssojyos L« J3|[IMJIBYIS » A
nio puelb ades|y » ‘« Bulaes nio pueib ades|y » ‘« 19)3esoy nio puelb ades|y » ‘« uabuey ‘« a1kjoddiH-1ures » -
nio puelb ages|y » ‘« Blagisbulid nio puelb ases|y » ‘« Blagbisiald nio puelb ages|y » ‘« B1agia1sQ nIo i« ulepoy » -
puelb ages|y » ‘« J9|[IM[|O NID puelb ades|y » ‘« urenaiey nid puelb ades|y » ‘« Biaqapuely nio puelh ‘« 1010 » -
aoes|y » ‘« Binoqwe nid puelb ades|y » ‘« glany NI puelb ades|y » ‘« g|jIAneaqry ap Biaqyour ! « uIdIsuabijiaH ap Jauana » -
nio puelb ages|y » ‘« I19|SSaY nIo puelb ades|y » ‘« Biagiajzuey} nio puelh ades|y » ‘« jdoxiayaey !« yoeynoy ap 9100 » -
nio puelb ages|y » ‘« 1sbuaH ni1o puelb ades|y » ‘« BinoqyasieH nid puelb ades|y » ‘« 1ap|0D !« 1reg ap s910D » A
nio puelb ages|y » ‘« 61aq[ax290|9 nId puelb ades|y » ‘« Blagsiao nio puelb ades|y » ‘« wnjualsing ! « BInogshiuaoy-1neH Np xNeajo) » -
nio pueld ages|y » ‘« UYaoi4 N1 puelB ages|y » ‘« JUowLol4 NIo puelB ades|y » ‘« Blaqyolg !« J9|IMyasuallg » -
nio puelb ades|y » ‘« puelg nid puelb ades|y » ‘« wiaybiag ap Biaqualy NI pueib aoes|y» « wiaybiag » - e

1p-narT — NYO ANVYO 3OVSTTV 'O°'0'V

Up-Nal| 8p wou un,p
SIAINS 3JVSTV D0V

FTVNNNINOD J1LILN3.g wou un,p
SIAINS IDVSTTV 'D'0O'V

3OVSIV OO0V

S31713NL1OV NOILDNAOYd 3d SNOILIANOD S$3d INVILIHLNAS NVI19VL

GTOZ @iquianou Yy,



Pour illustrer cette diversité retranscrite dans les usages, nous pouvons prendre en exemple la place
des terroirs sur la commune de Westhalten. Celle-ci repose sur I'appellation « Alsace » fondatrice et
socle des vins d’Alsace. Les secteurs bien exposés et en fortes pentes composent la dénomination
communale « Vallée Noble ». Celle-ci inclut le terroir a trés forts caractéres qu’est I'« AOC Alsace Grand
cru Zinnkoepflé ». La partie Est du ban de Westhalten appartient a la dénomination communale « Cote
de Rouffach » englobant pour sa part les AOC « Alsace Grand cru Vorbourg » et AOC « Alsace Grand cru
Steinert ».

Un autre terroir présent sur cette commune, aux caractéristiques différentes mais de qualité et a la
typicité affirmée, se dégage lors des dégustations. Il s’agit du lieu-dit « Strangenberg ». Ce lieu-dit est
revendiqué depuis 1968. Il est situé a I'ouest de Rouffach et domine la plaine rhénane. Il forme un
replat incliné vers I'est faisant partie du champ de failles de Guebwiller et s’adosse a I'ouest aux Hautes
Vosges qui le dépasse de pres de 1000 metres. |l est ainsi protégé des précipitations. Cette situation lui
confére un climat semi-continental avec des pluies estivales sous forme d’orages. Ce lieu-dit se préte
particulierement bien a une viticulture de qualité car il bénéficie d’un fort ensoleillement et offre une
réserve en eau suffisante pour permettre a la vigne de résister a des conditions de sécheresse. Son sol
est argilo-calcaire. Il est peu épais de type brun calcaire sur conglomérat Oligocéne avec des substrats
compact calcaire (cailloux). Ces dépoOts oligocenes sont notamment marqués par la présence de fer. Le
sous-sol, composé d’une dalle calcaire oolithique, est formé de petits grains arrondis évoquant I'aspect
d’ceufs de poisson.

Le terroir repose sur un plateau d’une pente faible a moyenne et exposé Sud — Sud-Est.

La géographie et le sol de ce terroir permettent de produire des vins élégants, délicats, m(rs et bien
fruités. L'équilibre est harmonieux et structuré par une acidité fine et franche présente sur toute la
longueur de bouche. Le « Strangenberg » s’exprime particulierement bien avec les cépages pinot blanc
et pinot gris pour les vins blancs et pinot noir pour les vins rouges.

Toutes ces caractéristiques et les efforts fournis par les viticulteurs et vignerons en font un terroir

d’exception qui a toute la légitimité de prétendre a une reconnaissance en une appellation prestigieuse
« Alsace 1% cru ».
Eléments de compréhension des terroirs de Westhalten :

Osenbach

Plaflenheim

Alsace.Vall

es

Jlutzeltal

g

Grand cru Vorbourg

Carte de situation des terroirs
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Diversité de la géographie et des sols

Annexe : Descriptions des aires de productions des terroirs: Rapports de délimitation des
commissions d’Experts.

Dénomination géographique « Vallée Noble » Extrait du rapport délimitation de la commission d’experts délimitation
de la dénomination géographique « Vallée Noble »

« La Vallée Noble forme un vaste amphithédtre abritant les vignes des vents dominants.

Le microclimat particulier résulte de deux phénomeénes. Le premier est di a la disposition particuliére
des coteaux formant I'amphithédtre : I'air réchauffé au cceur de la vallée remonte par les coteaux. Le
deuxieme s’observe au moment de la véraison, lorsque I'air frais venant du Petit Ballon caresse les
coteaux de la Vallée Noble favorisant une fin de maturité lente qui préserve I'acidité et développe les
arémes.

Ainsi la disposition de ces coteaux, favorise I'accomplissement du cycle végétatif et la parfaite
maturation des baies.

Les deux agglomérations de Westhalten et Soultzmatt sont installées a I'abri dans la vallée de la riviére
Ohmbach. Les deux flancs de cette vallée sont couverts de vignobles, avec notamment sur le versant
nord (exposition globale sud/sud-ouest) le grand cru Zinnkoepflé.

Du point de vue géologique, le secteur de la « Vallée Noble » se situe dans le domaine des collines sous-
vosgiennes a substratum de terrains essentiellement triasiques (ceux du Jurassique moyen ne sont que
peu représentés). Tout ce secteur, situé entre la faille vosgienne a I'Ouest et la faille rhénane a I’Est, est
affecté par un dense réseau de failles ; il s’agit du Champ de fractures de Guebwiller-Rouffach.

)



L’association de deux familles de failles, les premiéres orientées Sud-Ouest/Nord-Est et les secondes
Nord-Ouest/Sud-Est, conduit a un découpage des terrains du substratum en petits compartiments qui se
juxtaposent comme dans une mosaique. La vallée de ’'Ohmbach est elle-méme installée sur une faille
nord-ouest/sud-est.

Au Nord de la vallée de 'Ohmbach :

Le versant trés pentu, a exposition générale sud/sud-ouest a sud-ouest porte le grand cru Zinnkoepflé.
L’appellation Vallée Noble s’étend de part et d’autre de celui-ci.

A- A ['Ouest du Zinnkoepflé, deux vallons affluents, installés sur des failles de la premiére famille,
séparent des croupes a vocation viticole (lieu-dit Breitenberg le plus occidental, puis les lieux-
dits Ranck, Quell et Oberschwetel, enfin Weingarten au contact méme du grand cru).

Tout ce territoire posséde un substratum gréseux, a savoir de bas en haut : les Gres grossiers du

Buntsandstein supérieur, puis les Grés a Voltzia, grés a grains fins, riches en micas, d’dge
toujours Buntsandstein supérieur, enfin, les Gres coquilliers du Muschelkalk inférieur, gres
micacés, parfois argileux, a ciment dolomitique. Le long des versants, des failles nord-ouest/sud-
est permettent, au sein des étroits compartiments, la répétition de la succession : Grés grossiers
— Gres a Voltzia — Gres coquilliers.

L’altération des grés donne des sols sablonneux, Iégers, plus ou moins riches en cailloux de gres ;
ces sols siliceux et acides retiennent assez mal I’eau sauf si des niveaux argileux en améliorent la
capacité de rétention ; par contre, ils se réchauffent assez vite.

B- A I’Est et au Nord-Est du Zinnkoepflé, c’est-a-dire au Nord de Westhalten (Lutzelberg puis
Steinstuck), chaque petit compartiment renferme des dolomies plus ou moins marneuses du
Muschelkalk moyen surmontées par des calcaires a entroques du Muschelkalk supérieur ; dans
chacun de ces compartiments, les terrains sont affectés d’un plongement notable en direction
du Sud-Est.

Ici, les sols sablo-limono-calcaires, plus ou moins profonds, sont alcalins, calci-magnésiens. »

AOC « Alsace Grand cru Zinnkoepflé » (Extrait du rapport de délimitation)

« Situation géographique
Ce lieu-dit est situé sur les finages de Soultzmatt et Westhalten sur le flanc Sud de la butte du méme

nom, qui appartient a la « Vallis Praenobilis » des anciens, dans la partie méridionale du vignoble
alsacien.

Notoriété

Il tire son nom des cérémonies du culte au soleil fété par nos ancétres paiens.

Il est mentionné dans beaucoup d’ouvrages, dont celui de M. BARTH et faisait I'objet de
commercialisation sous ce nom dés 1932.

Milieu naturel

Le substrat de ce lieu-dit est constitué d’un calcaire coquiller de Muschelkalk, parsemé de quelques
inclusions gréseuses. Il en résulte des sols bruns calcaires assez riches en cailloux. Véritable toit du
vignoble alsacien, puisque son altitude varie de 250 a 430 métres.

Il bénéficie d’un microclimat privilégié di a sa forte pente exposée au Sud et a sa situation trés abritée.
Les précipitations y sont en effet tres faibles (270 mm durant la période végétative) du fait de la
protection du Grand et du Petit Ballon. Cette situation particuliére explique que le sommet de la colline
ait été classé « site protégé » pour sa flore méditerranéenne et caspienne.

Limites

e



Au Nord, la limite correspond au haut coteau. Au-dela, I'altitude continue d’augmenter en pente plus
douce, faisant place a un milieu plus ventilé.

A I'Ouest, la limite suit une ligne de parcelles, qui s’inscrit en fait sur une ligne de changement
d’exposition. Au-dela de cette ligne, celle-ci tourne franchement vers I'Ouest et le vignoble s’encaisse
dans un vallon.

Au Sud, la limite suit un chemin qui correspond a la ligne de rupture de pente.

A I’Est, la limite suit une ligne de parcelles puis un sentier qui correspond a la ligne de changement
d’exposition.

Au-dela de cette limite, I'exposition tourne franchement vers I’Est et le microclimat change du fait de la
présence d’un vallon. »

AOC « Alsace Grand cru Vorbourg » (Extrait du rapport de délimitation)

« Situation géographique
Le Vorbourg est situé principalement sur le finage de la commune de Rouffach. Une petite partie, vers le

Sud, concerne également le finage de Westhalten. Il appartient par conséquent au secteur Sud du
vignoble alsacien.

Notoriété

Cité par STOLTZ en 1828, par M. BARTH et par nombre d’auteurs, les vins du Vorbourg jouissent d’une
belle notoriété. Apres la fondation du Couvent d’Ettenheim en 762, I'Evéque de Strasbourg lui légua les
vignes du Vorbourg. La Répression des Fraudes I’a relevé dans ses statistiques de 1930/1935.

Milieu naturel

Le point culminant du lieu-dit se trouve situé sur un banc de calcaire oolithique (bajocien supérieur). Ce
calcaire a d’ailleurs été exploité dans le passé pour la construction notamment de I’Eglise de Rouffach.
En contrebas, le substrat est recouvert de dépéts de marnes et conglomérats inter-stratifiés de
I'oligocéne.

Il en résulte des sols marno-calcaires souvent superficiels comme en témoignent les nombreux
affleurements de roches a cet endroit et caillouteux, les cailloux étant constitués de débris de greés,
Muschelkalk ou de calcaire oolitique.

La relative pauvreté du sol, associée a la faiblesse des précipitations (du fait de la protection du Petit et
Grand Ballon), en font un terroir réputé pour sa précocité et le caractére modéré de ses rendements.
L’altitude de ce lieu-dit varie de 240 a 320 métres. La pente, assez forte, est orientée de I’Est au Sud et
en fait un milieu privilégié pour la viticulture.

Limites

Au Nord, le lieu-dit est limité par le chemin rural dit Mattsteinweg, qui correspond a la ligne de
changement d’exposition, au-dela de laquelle celle-ci vire au Nord-Est.

A I'Est, le tracé emprunte une succession de chemins situés a flanc de coteaux et inscrits a la fois sur une
En contrebas en effet, on trouve un placage de Loess, qui a donné naissance a des sols plus lourds, plus
riches et plus profonds.

Au Sud, le lieu-dit est limité par le chemin rural dit Westhalterstraessle, qui correspond a la ligne de
rupture de pente.

A I'Ouest, le tracé épouse une ligne de chemin correspondant également a une ligne de rupture de pente
vers le haut cette fois. Au-dela, nous nous trouvons a une altitude plus élevée, dans une configuration de
plateau balayé par les vents. »

De tout temps cette diversité, a I'échelle locale a fait 'objet de réflexion que I'on retrouve dans les
usages actuels.



2 : Les usages

Compte-tenu de la mosaique géologique, pédologique, topographique et climatique trées complexe de
I’Alsace, il est d’'usage ancien et souvent continu de préciser une origine géographique particuliére pour
des vins de nombreux terroirs.

Il existe d’abondantes références historiques, remontant quelquefois a plusieurs siécles de notoriété.
M. Médard Barth, dans son ouvrage « Der Rebbau des Elsass » datant de 1958, détaille les qualités et la
notoriété d’un grand nombre de lieux-dits (environ 600). D’autres références plus anciennes
mentionnent des terroirs liés a leurs références cadastrales. Au moyen age, le clergé, les abbayes, les
couvents et la royauté possédaient de multiples vignes dans ces lieux déja réputés. Plus récemment
Tom Stevenson dans son livre « The wines of Alsace » évoque la notoriété de 80 lieux- dits. Aujourd’hui,
les guides des vins notamment « Hachette » montrent que les vins mis en avant par les vignerons sont
largement issus de lieux-dits.

Cet usage a quelquefois pu étre estompé, voire occulté par la démarche de mise en avant du caractéere
aromatique propre a chaque cépage qui a marqué le dernier siecle.

Toutefois, le dynamisme des vignerons a toujours été fort. Nous pouvons remonter a une demande de
"INAO qui, pour répondre au réglement européen 2133/74, a demandé a I'AVA d’effectuer un
recensement aupres des viticulteurs. Ce recensement avait fait état de I'usage de 600 noms de lieu-dit
a la fin des années 70.

Dés l'origine de I'appellation, I'ordonnance du 2 novembre 1945 qui définit les conditions de production
des vins d’appellation « Alsace » précisait en son article 2 « les appellations d’origine sous-régionales,
communales et locales d’Alsace feront I'objet, a I'intérieur de I'aire de production, de délimitations sur
proposition des syndicats viticoles locaux. »

Suite a la reconnaissance par décret du 3 octobre 1962 de I’Appellation d’Origine Controlée « Vin
d’Alsace » ou « Alsace », la loi du 2 janvier 1970 relative au statut des Vins d’Alsace précise en son
article 1*" que les propositions des syndicats viticoles locaux précédemment évoqués « seront soumises
a I'approbation du Comité Régional d’Experts » et que « les plans de délimitation établis par le Comité
Régional d’Experts seront, apres approbation par I'Institut National des Appellations d’Origine, déposés
a la mairie des communes intéressées.

Enfin, I'article 3 du décret du 4 septembre 1974, faisant suite au décret du 30 juin 1971 stipule qu’« a
titre transitoire et jusqu’a ce que les délimitations soient opérées, I'utilisation du nom de climat ou de
commune conjointement avec I'appellation d’origine « vin d’Alsace » ou « Alsace » est admise sous
réserve que les vins proviennent des cépages énumérés au paragraphe c de l'article 7 et qu'ils
répondent aux conditions du paragraphe E (3 ») de ce méme article.

Cette période transitoire se terminera au plus tard le 1*" janvier 1978. »

L'usage de 50 noms de lieux-dits a été consacré en une premiére hiérarchisation par le décret « Alsace
Grand Cru » du 17 décembre 1992, qui fait lui-méme suite au décret du 20 novembre 1975 et a celui du
23 novembre 1983. Un 51°™ Grand cru a complété la liste en 2007.

La reconnaissance de lieux-dits en « Alsace Grand Cru » n’avait pas vocation de hiérarchisation
exhaustive puisque ce dernier décret prévoyait a I'article 11 que « pendant la période transitoire visée a
I'article 3 de I'ordonnance modifiée n°45 — 2675 du 2 novembre 1945 et pour les vins issus des lieux-



dits ne figurant pas a I'article 7 du présent décret, sont maintenues les dispositions prévues aux articles
3 et 7(§ E) de ladite ordonnance ».

A la méme époque, la réglementation communautaire avait imposé aux Etats membres de
communiquer a la Commission, avant le 31 décembre 1977, « les noms des unités géographiques plus
restreintes que les régions déterminées, visés a I'article 14 paragraphe 1 du réglement n°2133/74 ainsi
que les dispositions qui régissent chacun d’eux.». Du fait de I'ampleur de la liste alsacienne
comprenant alors plus de 600 dénominations, et de la doctrine de 'INAO en matiére de reconnaissance
d’une mention géographique au sein d’un texte d’appellation, cette liste n’a jamais été transmise a la
CEE.

Malgré tout, les usages ont perduré, provoquant en 1996 une réaction des services de la DGCCRF qui
observent dans un courrier adressé a I’AVA que :

« Des unités géographiques plus restreintes que I’AOC Alsace étaient utilisées en complément de la
mention « Alsace » ou «vin d’Alsace» sur les étiquettes des vins alors méme que les surfaces n’ont pas
été délimitées par le Comité régional d’experts du CRINAO.

Nonobstant cette absence de délimitation, il a été admis sur la base des dispositions des articles 11 et 13
du réglement CEE 2392/89 qu’un nom de lieu-dit ou de commune pouvait figurer sur I'étiquetage en
complément du nom de I’AOC Alsace sous réserve :

1) que l'unité géographique soit cadastrée, donc parfaitement délimitée et identifiée,

2) que le vin provienne exclusivement de raisins produits sur le lieu-dit ou le ban communal considéré,

3) que le viticulteur ait revendiqué le nom du lieu-dit ou de la commune dans sa déclaration de récolte.
En revanche, mon administration n’a jamais été favorable a I'utilisation d’expressions telles que « Cétes

de Rouffach, Cétes de Thann, Coteaux du Haut-Koenigsbourg, Vallée Noble, Val St Grégoire.... alors que
ces cotes, coteaux, vals ou vallées n’ont fait I'objet d’aucune délimitation.

Non seulement ces expressions correspondent a des zones géographiques non délimitées, mais pour
celles d’entre elles qui reprennent un nom de commune, on constate qu’elles recouvrent en réalité
plusieurs bans ou parties de bans communaux (exemple : « Cétes de Rouffach » qui s’étendent sur les
communes de Soultzmatt, Westhalten, Pfaffenheim et Rouffach).

Cette situation, n’est pas acceptable et je vous demande de bien vouloir engager une action aupres de
vos ressortissants, afin que leurs pratiques restent conformes a la réglementation. »
(fin de citation DGCCRF)

En fait le recensement des usages était en cours a I'’AVA depuis 1978 par enquéte des syndicats
viticoles, qui en 1992 aboutit a I'établissement d’une liste de 211 lieux-dits, 70 entités communales et
guatre dénominations sous-régionales.

Le courrier DGCCRF de 1996 allait donner un coup d’accélérateur aux travaux, conduisant le 22 octobre
1999 a la demande de I'AVA transmise au Comité National par le biais de la Ronéo 00-119.

Le rapport de la commission d’enquéte de novembre 2004 puis la reconnaissance en 2004 et 2006 de
13 dénominations géographiques complémentaires (a I'échelle communale) ont constitué une nouvelle
étape dans la volonté de hiérarchiser les vins d’Alsace.

En paralléle du cahier des charges des 51 appellations « Alsace Grands crus — Lieu-dit », I'actuel cahier
des charges de I'appellation d’origine contrélée « Alsace » ou « Vin d’Alsace » homologué par le décret



du 25 octobre 2011 qui a retranscrit les conclusions du rapport de la commission d’enquéte de mai
2004, comportent des dispositions particuliéres concernant I'usage de :
- 13 dénominations géographiques a I’échelle de la commune. Celles-ci sont délimitées.
- de noms de lieux-dits. Ceux-ci ne sont pas listés mais leur revendication est conditionnée au
respect de déclarations et conditions de production spécifiques.

Depuis I"homologation du cahier des charges de I'appellation « Alsace », quelques 380 lieux-dits sont
revendiqués annuellement a la récolte.

Tableau des surfaces et volumes revendiqués

AOC Alsace 2011 2012 2013 2014

Surface Volume Surface | Volume | Surface | Volume | Surface | Volume
(ha) (hl) (ha) (hl) (ha) (hl) (ha) (hl)

Ensemble des

. . 438 24191 481 25557 565 26 180 598 27 429
lieux-dits

3 : Le projet alsacien

L’évolution du vignoble d’Alsace: I’AVA a conduit une évolution qualitative sur un territoire
fortement contraint

Aujourd’hui, le vignoble d’Alsace compte 15 550 ha de vigne en production pour un volume moyen
annuel produit de 1,1 million d’hectolitres. L'AOC « Alsace » ou « Vin d’Alsace » représente 72 % de
cette production dont 92 % de vins blancs, les 51 AOC « Alsace Grand cru Lieu-dit» 4 % et 'AOC
« Crémant d’Alsace » 24 %.

Dans sa premiere demande de hiérarchisation en 1999, I’AVA projetait de construire, a moyen terme,
une hiérarchie pyramidale vraie de son vignoble reposant sur des conditions de production propres a
chaque niveau et sur la délimitation des entités suivant des criteres définis de sol, de topographie, de
climat et de paysage.

Lors de son déplacement en Alsace, la Commission avait pu constater I'effectivité des usages en terme
d’étiquetage, mais a également reconnu ce qu’elle a jugé le plus important : I'antériorité et la notoriété
liées a un grand nombre d’entre eux. Elle a pu également vérifier la typicité particuliere exprimée par
les échantillons soumis a la dégustation.

La Commission avait pu se rendre compte de I'excellent niveau qualitatif et de la typicité tres
particuliere de la grande majorité des vins revendiquant une reconnaissance de dénomination,
rivalisant quelquefois avec les vins d’appellation « Alsace Grand Cru ». Elle avait donc acté qu’il restait
certains terroirs a valoriser et qu’'une démarche de hiérarchisation semblait parfaitement légitime, eu
égard a la dégustation des produits.

La Commission s’était également informée de la valorisation des produits présentés, et avait constaté
que dans la plupart des cas la valorisation est satisfaisante, souvent nettement supérieure a celle des
produits de I'appellation régionale, et pouvant méme parfois atteindre des niveaux tres élevés, en vins
rouges comme en vins blancs.



Ces travaux menés en concertation avec la commission d’enquéte de I'INAO présidée par Monsieur
Bousquet ont abouti, en 2004, au rapport des 27 et 28 mai 2004 de la commission d’enquéte
« Hiérarchisation Alsace » validé par le CNINAO. (en annexe 1)

Les orientations de la commission d’enquéte de I'INAO, partagées par I'AVA, peuvent étre résumées
ainsi :
- Préserver I'intégrité et la place actuelle de I'appellation régionale « Alsace »,
- Eviter tout amalgame entre les lieux-dits et I’AOC « Alsace Grand Cru »,
- Exprimer le terme Alsace dans le nom de la nouvelle strate,
- Indiguer le nom du cépage lorsque le vin est produit en cépage pur,
- Appliquer des conditions de production au niveau des lieux-dits plus strictes que celles au
niveau des communes,
- Pouvoir replier les vins, quel que soit le niveau de revendication initiale (AOC « Alsace Grand
Cru », « locale suivi du nom du lieu-dit », « locale »), uniquement en AOC « Alsace »,
- Reconnaitre les dossiers sur la base de la formule « Usages multiples, significatifs et
constants ».

Cette premiere étape qualifiée d’antichambre a été conclue par I'insertion de deux strates a I'intérieure
de I'appellation régionale « Alsace » :
- Alsace suivie d’'une dénomination géographique complémentaire (a I'échelle d’'une commune),
- Alsace suivie du nom d’un lieu-dit.

Pour I'étude des demandes de reconnaissance, les principes de recevabilité appliqués a la
reconnaissance des dénominations géographiques complémentaires ont été :

- l'antériorité et la notoriété mis en avant par la revendication a la récolte, la vente et la
valorisation du vin,

- la résultante de I'existence d’une réelle pratique des vins de terroirs et de la détermination de
la typicité des vins issus de la dénomination différente de la typicité du vin vendu sous I’AOC
Alsace,

- l'acceptation et la mise en pratique des conditions de production,

- une délimitation stricte,

- lerespect de la formule « Usages multiples, significatifs et constants ».

L'interprétation de cette formule avait été définie comme suit :

Usages multiples :

- 30 % des viticulteurs du potentiel de production (surface de la proposition de délimitation) doivent
revendiquer le nom sur la déclaration de récolte.

- Levin doit étre commercialisé par un minimum de plusieurs metteurs en marché.

Usages significatifs :

- Chaque cépage demandé doit représenter au minimum 10 a 15 % de la surface de la proposition de
délimitation syndicale.

- Chaque revendication en locale doit représenter au minimum 10 ha ou 10 a 15 % de la proposition
de délimitation.

Usages constants :

- vins déclarés et vendus (tarifs) sous la dénomination depuis au moins 15 ans,

- réelle pratique de conditions de production strictes permettant de mettre en valeur le terroir,

- présence de vins en bouteilles permettant de vérifier collectivement la qualité et la typicité des vins
sur une période de 5 millésimes minimum.



L'application de ce rapport a permis la reconnaissance de 12 dénominations géographiques. L’AOC
« Alsace Klevener de Heiligenstein », reconnue en 1997, compléete la liste. Ce rapport a également
conforté I'utilisation des noms de lieu-dit en complément de I'appellation Alsace, le tout sous réserve
de respecter les conditions de production afférentes.

Le cahier des charges de I’AOC « Alsace » ou « Vin d’Alsace » homologué par le décret n° 2011-1373 du
25 octobre 2011 a officialisé cette premiére étape transitoire qualifiée d’antichambre.

Aujourd’hui, le vignoble d’Alsace est a une période charniere de son évolution. La superficie de I'aire de
production dont la délimitation a été finalisée en 1988, est estimée a 20 500 ha. Les superficies
potentiellement encore disponibles sont en grande partie urbanisées ou utilisées par les infrastructures
routieres. L'expansion du vignoble est optimale dans un contexte d’occupation des sols trés contraint.
Les surfaces en production ne vont guéere évoluer. Aussi, le vignoble a choisi d’axer son développement
vers la recherche d’une meilleure valorisation de sa production.

Devant ces contraintes spatiales et le refus de s’orienter vers une politique de volume, le vignoble
ceuvre pour valoriser au mieux ses efforts qualitatifs. Le cahier des charges actuel a entériné sa
démarche de mise en valeur des terroirs. Pour construire son avenir, I’AVA souhaite encore progresser
et passer a I'étape de reconnaissance et de protection de ses terroirs.

Tableau des évolutions de rendement

1982|1983 15‘84|]935 1935‘1937 1988|1989 | 1950 1991 19582 1953| 1994|1995 1996| 1997 1998 | 1999 2000( 2001 2002( 2003 | 2004 | 2005( 2006| 2007 (2008| 2009 2010| 2011| 2012 2013
Rendsment annug 130 108[ 108| 108 108| 56 95| 96| 96| 96 96 S4| 54| 50| 88 BB| 88| 88 BB| 88| BG| BG| 80| BO| BO[ 8D B0 80 BD B0 BD
Rendement effectif 798 | 587 (725 |TT9 |48
AOC Al=ace 127 81| e5( 71| o4 B5| E2| 103( 82| 83 103 E1| 90| 77| 83| Be| E7| oS0| 86 B4| B3| 67| B 7| 72 TB| 74
Rendement annuel e & e
Lisudit
Rendement effectif
Lisc-dits 553 [53.4 |64
Rendement annue
communalke 72 72172
Rendement effectif
Communales 66,3 [59,8 [51,4
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Le projet d’aujourd’hui s’inscrit dans la continuité : La protection des terroirs
viticoles alsaciens

L’AVA a entrepris de construire une véritable hiérarchie pyramidale stricte basée sur I'existence d’une
viticulture de terroir dans la continuité des orientations du rapport de la commission d’enquéte de
2004 :
- Préserver la place et le potentiel de I'appellation régionale qui constitue le fonds de commerce
des exploitations viticoles alsaciennes,
- Valoriser des terroirs de qualité, dont les caractéres permettent de les individualiser, et de
forte notoriété,
- Exprimer le terme Alsace dans le nom de la future appellation,
- Appliquer des conditions de production spécifiques a chaque niveau.

La hiérarchie telle qu’elle est définie dans le rapport de 2004 est une étape intermédiaire que les
viticulteurs souhaitent faire progresser vers une individualisation des strates en appellation.

2 /\

51 AOC Alsace

Grand Cru Lieu- 51 AOC
dit Alsace

/ \ Grand Cru

AOC Alsace 1 “ Cru -

AOC « Alsace Lieu-dit » = lieu -dit
AOC Alsace Cru —
AOC « Alsace Dénomination Dénomination géographique -
géographique » Communale

Lieux - dits DGC

AOC « Alsace » ou « Vin d’Alsace » .
AOC « Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Ces deux nouvelles appellations s’appuient sur I'usage de noms géographiques a forte notoriété que
sont les dénominations géographiques a I'échelle de la commune et les noms de lieux-dits aux usages
établis.

L’AVA est consciente de la nécessité d’une bonne compréhension de I'offre du vignoble alsacien et de
sa lisibilité pour le consommateur. Aussi sa volonté est d’associer a chaque appellation des conditions
de production spécifiques et hiérarchiquement supérieures, et pour que le consommateur identifie ces
nouvelles appellations, 'AVA les a regroupées sous deux bannieres communes: « cru» pour les
dénominations géographiques communales déja reconnues et inscrites dans le cahier des charges de
I’AOC « Alsace » et « 1*" cru » pour les lieux-dits.

La hiérarchie des conditions de production est marquée par celle des rendements souhaitée par I'AVA.
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Echelle des rendements :

Vins blancs Vins rouges

Alsace Grand cru Lieu-dit 55 hi/ha Alsace Grand cru Lieu-dit 45 hil/ha
Alsace 1% cru Lieu-dit 57 hi/ha Alsace 1% cru Lieu-dit 47 hi/ha
Alsace cru communale 72 hl/ha Alsace cru communale 60 hi/ha
Alsace Lieu-dit 68 hi/ha Alsace Lieu-dit 60 hi/ha
Alsace régionale 80 hl/ha Alsace régionale 60 hil/ha

Ces appellations permettront de plus d’apporter, comme cela avait été voulu dés l'origine de la
démarche, une protection contre les usurpations de dénominations pour lesquelles des producteurs se
sont fortement investis. A ce titre, ’'AVA demande que les noms des lieux-dits reconnus en
appellation « Alsace 1° cru » ne puissent plus étre utilisés en tant que dénomination géographique
complémentaire de I'appellation « Alsace ».

L'AVA souhaite également préserver 'usage de noms de lieux-dits (Dénomination Géographique
complémentaire), en dehors de ceux reconnus en appellation « Alsace 1 cru » ou « Alsace Grand
cru », en association avec I'appellation régionale pour permettre le maintien d’usages et de I'accession
ultérieure a 'appellation 1* cru pour les lieux-dits méritants.

Certaines recommandations du schéma de 2004 comme les références aux usages multiples et
significatifs tels qu’ils ont été appliqués lors de la reconnaissance des dénominations géographiques
complémentaires ne sont pas compatibles avec les particularités liées aux usages des lieux-dits.

Du fait de la mosaique éclatée des sols du vignoble alsacien et de la multiplicité des méso-climats,
I'unité d’un lieu-dit peut porter sur des surfaces restreintes. De plus la répartition des exploitations
viticoles dans le vignoble et la surface moyenne exploitée de moins de 8 ha, font que certaines se
retrouvent dans des situations isolées sur leur terroir. De fait, pour ces situations, les principes d’usages
multiples et significatifs deviennent inopérants et sclérosants.

L’AVA souhaite que des exploitations étant seules a revendiquer un lieu-dit mais ayant des usages forts
s’appuyant sur des vins de caractéres puissent voir leur travail reconnu et que leur lieu-dit puisse

accéder a 'appellation « Alsace 1° cru Lieu-dit ».

L’'organisation territoriale de la hiérarchisation et des replis, demandé par I'AVA, peut étre résumée

dans le schéma ci-dessous.



‘ Schéma d'organisation territoriale et de replis |

/ AOC Alsace ou vin d’Alsace \

Alsace
Grand cru
Lieu-dit

Alsace
Grand cru

Lieu-dit

Alsace Cru communale

Alsace 1¢r
cru Lieu-dit

Alsace 1°
cru Lieu-dit

Alsace
\ Lieu-dit /

n Replis possible

4 — les demandes de reconnaissance

Demande de reconnaissance en AOC « Alsace 1° cru »

Lors des millésimes 2011, 2012 et 2013, 380 lieux-dits ont été revendiqués en déclaration de récolte.
L’ODG-AVA a recensé 165 demandes d’accession a I'appellation 1%cru. Les autres lieux-dits ont vocation
a rester revendiqués, pour linstant, en tant que dénomination complémentaire de |'appellation

d’origine contrdlée « Alsace ».

Pour étayer I'intérét que présentent les lieux-dits dans la démarche d’accession a I'appellation 1% cru,
I’Association des Viticulteurs d’Alsace en a échantillonné 14 provenant de situations différentes sur
I’ensemble du vignoble alsacien. Cet échantillonnage a été réalisé par une commission interne de I’AVA-
ODG a laquelle les services régionaux de I'INAO ont été conviés, a la suite d’'un travail de dégustation
associant les producteurs porteurs de projets de chaque lieu-dit. Ces dégustations se sont attachées a
vérifier I'ambition qualitative des vins produits sur chaque lieu-dit et I'existence d’un air de famille en

lien avec la zone de production.

Ces lieux-dits sont (fiches détaillées en annexe 5):
Lieu-dit « Westerweingarten » a Balbronn
Lieu-dit « Brandluft » a Mittelbergheim
Lieu-dit « Schieferberg » a Reischfeld
Lieu-dit « Silberberg » a Rorschwihr
Lieu-dit « Schoffweg » a Bergheim

Lieu-dit « Hagel » a Ribeauvillé

Lieu-dit « Mulhforst » a Hunawihr

Lieu-dit « Pfoeller » a Katzenthal

Lieu-dit « Linsenberg » a Wihr-au-Val
Lieu-dit « Rosenberg » a Wettolsheim
Lieu-dit « Bildstoecklé » a Obermorschwihr
Lieu-dit « Lutzeltal » a Rouffach

Lieu-dit « Strangenberg » a Westhalten
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Lieu-dit « Breitenberg » a Soultzmatt

Zone géographique Surface
. L e L nombre de . .
Dénomination  Antériorité revendiquée Vins Valorisation
producteurs
(ha)
Sud — Sud-est
Westerweingarten i
& 1085 Pente faible 1,68 2 Riesling 9€
Marnes du trias et du
Muschelkalk
Sud
Brandluft 1929 Pente moyenne a faible 4,68 8 Riesling 7a48¢€
Calcaro-gréseux
Schieferberg 1987 Sud-Est a Sud-Ouest 13,67 12 Riesling 15 €
Sud - Sud-Est
Silberber 1979 Pente moyenne a forte 657 6 Riesling 12€
g Calcaires silicifiés et ' Pinot Gris
quartzites, marnes
Est . .
Schoffweg 1989 Pente douce 3,77 6 PINOLGIS 1, 4 5 plus de 30 €
. Al A Assemblage
Calcaire de I'Aalénien
Sud — Sud-est Rieslin
Hagel Tres forte pente 1,31 6 : 9 14 €
. . Pinot Gris
Granit et gneiss
Sud - Sud-Est
Mulhforst 1900 Pente moyenne a forte 15,08 11 Riesling 10a14€
Marnes du trias et du
jurassique
Sud -
N Riesling N
Pfoeller 1945 Pente moyenne a forte 3,70 5 . 10 a plus de 16 €
. . Gewurztraminer
Argilo-calcaire
Sud -
Pente trés forte Riesling
Linsenberg 1985 i N 3,04 1 Gewurztraminer 15 €
Granite brun rosé a 2 . .
. Pinot noir (rouge)
micas
Sylvaner
Pinot Blanc
Rosenberg 1990 Sud - Sud-est 11,68 10 Riesling Jusqu'a 25 €
Argilo calcaro-gréseux Pinot Gris
Gewurztraminer
Pinot noir (rouge)
Sud - Sud-Est Rieslin
Bildstoecklé 1942 Pente douce 8,21 7 9 9€
. . . Gewurztraminer
Argilo-calcaire caillouteux
Sud
Lutzeltal 1978 Pente moyenne & forte 0.39 3 _ Pinot Gris 10416 €
Marnes-calcaires Pinot noir (rouge)
caillouteux
Sud Sud-Est Pinot Gris
Strangenberg 1968 Plateau - Pente faible 4,65 4 . . 11€
. . Pinot noir (rouge)
Argilo-calcaire
Sud-Est a Sud-Ouest Riesling
Breitenberg 1979 Pente moyenne a forte 3,65 5 Pinot Gris 10€
Gres calcaire (a voltzia) Gewurztraminer
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Demandes de reconnaissance des entités communales en appellation « Alsace cru - Communale »

L’application du rapport de la commission d’enquéte « Alsace » validé par le Comité National de 'INAO
du mois de mai 2014 (04-437) et sa transcription dans le cahier des charges homologué le 25 octobre
2011 a entériné la reconnaissance de 11 entités communales. Deux autres entités communales
(« Bergheim » et « Coteaux du Haut-Koenigsbourg ») ont intégré le cahier des charges de I'’AOC
« Alsace » le 19 septembre 2014.

Ces Dénominations géographiques complémentaires communales en situation d’antichambre
demandent aujourd’hui a rejoindre leur propre appellation pour gagner en lisibilité et en protection.
Toujours en lien avec l'appellation régionale « Alsace », ces appellations prendraient la forme de
« Alsace Cru complétée du nom de I'entité communale ». Elles conserveraient leurs conditions de
production actuelles.

Entités communales 2011 2012 2013 2014
Surface Volume | Surface | Volume | Surface | Volume | Surface | Volume
(ha) (h) (ha) (h) (ha) (hl) (ha) (hl)
Wolxheim 2,23 122,40 1,38 81,52 1,21 74,91 2,30 | 124,27
Ottrott 20,71 1.216,66 | 27,99 1.603,01 | 27,20 1.408,70 27,26 1519
Klevener de 44,10 3.024,80 | 44,47 2.663,44 | 44,51 2.250,09 44,26 2423
Heiligenstein
Cotes de Barr 1,30 67,00 1,30 45,50 0,68 41,10 2,91 199
Blienschwiller 1,34 95,40 1,22 59,07 1,28 76,80 0,97 64,75
Scherwiller 5,99 402,80 4,17 288,70 9,96 543,54 9,55 | 574,66
Coteaux du Haut- 6,86 | 291,54
Koenigsbourg -—-- -—-- --- --- --- ---
Saint-Hippolyte 14,20 769,40 9,41 532,48 12,10 546,33 10,95 | 608,17
Rodern 1,99 116,19 2.38 113,06 2,74 138,40 3,01 | 148,70
Bergheim -——- - - -—- -—- -—- 4,55 | 192,19
Val Saint-Grégoire 2,09 140,39 2,66 133,80 4,79 232,14 4,76 | 228,46
Cote de Rouffach 21,21 1.311,26 | 18,00 1.072,77 | 16,58 877,76 18,41 | 779,98
Vallée Noble 3,18 216,07 3,38 218,72 3,80 174,19 2,57 | 101,50

Demandes de reconnaissance de nouvelles entités communales complémentaires a I’AOC « Alsace »

Comme pour les lieux-dits, la recherche de mise en valeur de terroirs a potentiel élevé a I’échelle de la
commune par les viticulteurs n’a pas cessée. Depuis 2006, date de la derniére venue de la commission
d’enquéte en Alsace pour étudier des demandes de reconnaissance, I’AVA a toujours soutenu ce travail
de longue haleine. Neuf ans apres, 'ODG-AVA soumet au Comité National la reconnaissance de
nouvelles dénominations géographiques complémentaires (communales). Ces entités communales ont
appliqué volontairement les conditions de production liées a leur objectif et peuvent prétendre
aujourd’hui a une reconnaissance.

Leurs usages et la qualité des vins correspondent aux exigences que la commission d’enquéte a
formulées dans son rapport des 27 et 28 mai 2004.
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Ces nouvelles dénominations géographiques sont : (fiches en annexe 6)

Gewurztraminer

Délimitation Surface Nombre de
Dénomination | Antériorité critéres revendiquée Vins metteurs en | Valorisation
(ha) marché
Nord — Nord-Est
L Sylvaner .
Westhoffen 1996 Marnes irisées du ) 2-3 6,5a1l15€
Gewurztraminer
Keuper
Nord-Ouest Assemblage de
Traenheim 1978 Argilo-calcaire cépages de la 4 11€
famille des pinots
Rieslin
Dahlenheim ) g 4 En attente
Pinot Gris
Albé 1972 Pinot noir (rouge) 2-3 En attente
Sols sablonneux et
. légers Riesling .
Dambach la Ville 1983 . . 6 8al0€
Sols acides et Gewurztraminer
drainants
Sols sur champ de Sylvaner
) . fracture Pinot Blanc
Ribeauvillé 1959 o o 6 8 €
Exposition Sud-Est Riesling
Pinot Gris
Sol granitique et
Cote du Val St- sablonneux . . .
L. 1974 . Pinot noir (rouge) 7 11314,5€
Grégoire Exposition sud /
sud-ouest
Pinot Blanc
. Sols de graves du Riesling .
Turckheim 1957 ) ) ] 4 7a318,7€
quaternaire Pinot Gris
Gewurztraminer
Sol brun argilo Pinot noir (rouge)
calcaire Sylvaner
Exposition Nord-Est Pinot Blanc
Eguisheim 1965 a Sud Riesling 10 En attente
Pente faible a forte Muscat
Pinot Gris
Gewurztraminer
Mamelon en avant Rouge
du vignoble Sylvaner
Marno-calcaire Muscat
Bollenberg 1950 42 o 17 10€
Riesling
Pinot Gris
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5 — Les cahiers des charges
Annexe 2 : Cahier des charges AOC « Alsace cru communale »

Annexe 3 : Cahier des charges AOC « Alsace 1% cru - lieu-dit »
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Partie Il LES DEMANDES DE MODIFICATIONS DES CHAHIERS DES CHARGES

1 - Modifications horizontales aux cahiers des charges AOC « Alsace », AOC « Crémant d’Alsace » et
«AOC « Alsace Grand cru - lieu-dit »

L’AVA-ODG souhaite introduire quelques modifications aux cahiers des charges de I'AOC « Alsace » ou
«Vin d’Alsace », AOC « Alsace Grand cru - lieu-dit » et « Crémant d’Alsace. Ces modifications ne
modifient en rien le lien a I'origine des vins d’Alsace. Elles font suite a I'application des cahiers des
charges et des plans d’inspection mis en place suite a la réforme. Elles sont souvent des précisions et
certaines suppriment des impasses dans lesquelles les viticulteurs se trouvent actuellement.

Ces modifications sont les suivantes :
Plan d’encépagement :

Suppression de la date limite de dép6t des plans d’encépagement en mairie par I'INAO: Le plan
d'encépagement communal agréé par l'Institut national de I'origine et de la qualité sera déposé a la
mairie des communes intéressées, auplustardle31juillet 2045,

L’AVA-ODG ne remet pas en cause la mise en application des plans d’encépagement mais compte tenu
gu’ils ne sont pas encore déposés en mairie, cette date n’est plus d’actualité.

Régles de taille :
Suppression de la régle du nombre d’yeux/m? pour ne garder que celle du nombre d’yeux par pied :

- AOC « Alsace » et « Crémant d’Alsace » : 24 yeux/pied
- AOC « Alsace » suivie d’une entité communale ou d’un nom de lieu-dit : 22 yeux/pied
- AOC « Alsace Grand cru » et mentions VT/SGN : 20 yeux/pied

Régles de palissage :
- Suppression de la hauteur maximale du fil porteur de I'arcure (1,20 m).

- Modification de mode de contréle de la hauteur du feuillage : « Cette hauteur est mesurée entre le
fil d’attache et la limite supérieure du feuillage. »

Cette modification permet de constater en cours de végétation du respect de la hauteur de feuillage qui

ne I'était auparavant que par une obligation de moyen.

Traitement a I'eau chaude :

Suppression de la mention dans le cahier des charges.

Transport de la vendange :

Précision : « Un lavage apres chaque vidange des récipients de transport de la vendange est obligatoire
au quai de réception de la vendange. »
Cette précision permet a chaque opérateur de connaitre le lieu possible du contréle.

Normes analytiques :

Suppression de la mesure encadrant la revendication du terme « riesling ».

L'AVA-ODG demande l'obligation d’apposer la mention «sec» en étiquetage. Cette condition
spécifique au riesling devient de fait obsoléte et contradictoire. C'est pourquoi nous demandons sa
suppression.



Volume de cuverie :

Baisser le rapport de 1,3 a 1,2 fois le volume vinifié 'année n-1.

Des achats sporadiques de vendanges fraiches contraindraient les entreprises a surdimensionner les
outils de production sans que ce soit nécessaire. La grande majorité de la production alsacienne est
constituée de vins blancs issus de pressurage direct. Le rapport entre volume vinifié et capacité de la
cuverie ne nécessite pas d’étre aussi important.

Conditionnement :

Transfert du paragraphe « bouteilles témoins » dans le plan de contréle.
Cette mesure est du ressort du plan de contréle et non du cahier des charges.

Stockage des bouteilles :

Précision du terme « un lieu adapté » par les termes « clos et couvert ».
Cette précision permet aux opérateurs de de mieux appréhender cette regle.

Etiguetage :
Obligation de la mention « sec » pour I'ensemble des vins blancs d’Alsace qui correspondent aux
normes analytiques de la réglementation communautaire.

Obligations déclaratives:

Envoi de la déclaration de déclassement uniquement a 'ODG qui le transmettra a I'organisme de
controle. Actuellement cette déclaration est a envoyer a I’'ODG et a I'organisme de contréle.

Annexe 4 : Projet de cahier des charges modifié AOC « Alsace »

2 — Modifications spécifiques au cahier des charges AOC « Alsace Grand cru Lieu-dit »

Historique de I’évolution des appellations « Alsace Grand cru »

L'appellation « Alsace grand cru» a été reconnue par le décret du 20 novembre 1975. la
reconnaissance a porté initialement sur le lieu-dit « Schlossberg ». La liste des lieux-dits reconnus en
appellation « Alsace Grand cru » a ensuite été étendue a 25 par le décret du 23 novembre 1983 puis a
50 par le décret du 17 décembre 1992 et enfin 51 en janvier 2007.

En 1999, I'AVA a entrepris une évolution du cahier des charges de I'appellation « Alsace Grand cru ».
Cette évolution a porté sur deux points :

- renforcer les conditions de production visant a améliorer la qualité des vins de cette
appellation,

- Permettre la reconnaissance de conditions spécifiques notamment sur I'encépagement a
chaque grand cru pour lui permettre d’affirmer ses spécificités en tenant compte des usages
locaux mais également sur nombre d’autres conditions de production. A Cette occasion, I'/AVA
a mis en place la notion de « gestion locale » qui consiste en un comité regroupant les
producteurs d’un lieu-dit Grand cru qui participe a I’élaboration des projets syndicaux en lien
avec I'ODG.



Lors de la venue de la commission d’enquéte composée de messieurs MM. BOUSQUET (Président),
DURUP, COULY-DUTHEIL, DURUP, GOUBARD, PALY et SAMALENS chargée d’étudier les demandes de
modification des conditions de production des AOC « Alsace » et « Alsace Grand Cru » (Lettre de
Mission du Comité National a la Commission d’Enquéte du 9 juin 1999) en Alsace les 9 et 10 février
2000, celle-ci avait conclu dans son rapport, validé par le Comité National de I'INAO des 25 et 26 mai
2000, I'importance d’adapter I'encépagement au terroir de chaque grand cru suivant les usages locaux
donc en lien avec les producteurs concernés, et a souligné la qualité des vins rouges produits dans
certains terroirs ouvrant ainsi la possibilité de reconnaissance de vins rouges en appellation « Alsace
Grand cru ».

Extrait du rapport de la commission d’enquéte des 9 et 10 février 2000 :

« 2.2.2. « Pinots Noirs » issus de Grands Crus ou de Terroirs particuliers

Les membres de la Commission d’Enquéte ont été tres favorablement impressionnés par le niveau
qualitatif des produits qui ont été présentés, témoignant des progrés certains qui ont été réalisés au
cours des 15-20 dernieres années, en termes de couleur, de matiére et de structure. lls y voient une
juste récompense des efforts qui ont vraisemblablement été fournis en matiere de rendement pour les
vins présentés.

Ils qualifient certains d’entre eux d’exceptionnels.

Ils remarquent toutefois une tendance nette pour I'élevage sous-bois, laissant quelquefois ce caractére
trop marqué, au détriment de I'expression du terroir. »

Le décret du 24 janvier 2001 a entériné ces conclusions et a inscrit le cadre permettant I'évolution
personnalisé de chaque grand cru.

Ce décret a permis aux Grands crus « Altenberg de Bergheim » et « Zotzenberg » de voir leur spécificité
reconnue (assemblage pour I'un et sylvaner pour I'autre). Ce décret a également permis de dénouer le
dossier de reconnaissance de I'AOC « Alsace Grand cru Kaefferkopf » a I"'usage séculaire pour ses vins
d’assemblage. Ce dernier a rejoint la famille des Grands crus par décret du 12 janvier 2007.

Suite a la réforme des signes de qualité induite par 'Ordonnance n° 2006-1547 et a la transposition des
décrets d’appellation en cahiers des charges, les lieux-dits reconnus sous une banniére commune
« Alsace Grand cru » sont aujourd’hui autant d’appellations.

Les gestions locales de ces 51 AOC « Alsace Grand cru Lieu-dit » ainsi constituées, ont mené une
réflexion sur I’évolution de leur Grand cru. Cette réflexion, débutée au courant de 'année 2001 a été
entrecoupée par la mise en application de I'ordonnance de 2006 sur I'évolution des signes de qualité et
le passage des décrets aux cahiers des charges qui introduisait un élément nouveau : le lien a I'origine.
Cette rédaction, au lieu de stopper le travail de réflexion, a retenu I'attention des producteurs et leur a
permis de mieux comprendre leur terroir. C'est ainsi que ces gestions locales ont construit un véritable
projet autour de leur lieu-dit.

Dans la continuité de ce travail, les gestions locales proposent aujourd’hui, plusieurs types d’évolution :
- Demandes de reconnaissance de vins rouges avec la réécriture du lien a I'origine.
- D’autres demandes concernent des améliorations qualitatives, des précisions du type de
produit sans modification du lien a I'origine ou encore des regles d’étiquetages.



A) Les demandes de reconnaissance de vins rouges en «AOC Alsace Grand
cru — Lieu-dit »

Ces demandes de reconnaissance de vin rouge sont au nombre de trois. Il s’agit de ’AOC « Alsace grand
cru Hengst », de 'AOC « Alsace grand cru Vorbourg » et de 'AOC « Alsace grand cru Kirchberg de
Barr ».

AOC “Alsace Grand cru Hengst”

Les producteurs de I'AOC « Alsace grand cru Hengst », réunis en gestion locale ont déposé une
demande, soutenue par le conseil d’administration et I'assemblée générale de 'ODG-AVA en vue de la
reconnaissance d’un vin rouge issu du cépage pinot noir. Cette demande s’appuie sur un terroir
exceptionnel et des usages forts.

Le Hengst est un Grand Cru parfaitement adapté a s’exprimer par le cépage pinot noir :

- le sol tout d’abord avec sa roche mere calcaire qui a donné ces marnes oligocenes riches et ces
argiles a forte surface développée permet a la vigne de produire des raisins d’'une grande
complexité avec une fine structure tannique,

- I'exposition Sud / Sud-Est, bien ensoleillée, qui permet d’atteindre une maturation optimale

- le climat bien «ventilé » avec une altitude comprise entre 250 et 360 metres et une
pluviométrie parmi les plus faibles de France permettant I'obtention de raisins sains.

Les producteurs d’AOC « Alsace Grand cru Hengst » ont depuis longtemps cru en la production de vin
rouge et ont construit un usage :

- Significatif avec plus de 3,2 ha sur les 43,8 en production.

- Multiple, dans la mesure ou treize vignerons cultivent le pinot noir et que d’autres souhaitent
se lancer... On dénombre pour I'instant 8 metteurs en marché qui produisent du vin rouge issu
de I’AOC « Alsace Grand cru Hengst »

- Constant, car certaines vignes de Pinot Noir sur le Hengst ont plus de 60 ans et quelques
vignerons les vinifient a part depuis plusieurs décennies.




Afin de permettre la pleine expression du terroir et du climat du Grand Cru Hengst, les producteurs
souhaitent prendre les orientations suivantes pour la culture du pinot noir :

- Choix d’'un matériel végétal qualitatif et diversifié (sélection massale et/ou clone pas trop
productif, porte greffe adapté et pas trop vigoureux)

- Densité de plantation minimum de 5500 pieds/hectare

- Ne permettre la revendication qu’a partir de la 4éme année (Ex.: plantation en 2013, 1°®
récolte en Grand Cru en 2016)

- Rendement maximum : 45 hl/ha

- Pas de chaptalisation, pas d’acidification

- TAVNM : 12.5 % vol. (vinification en rouge)

- Vendanges uniquement a la main

- Transport et traitement de la vendange dans le respect du raisin

Dans la mesure oU, a ce jour, 'ensemble des producteurs de Pinot Noir sur le Grand cru Hengst sont
engagés dans une démarche en viticulture biologique, la gestion locale du Grand cru Hengst souhaite
intégrer des mesures agro-environnementales et proscrire a minima, I'utilisation d’anti-botrytis et de
désherbants.

Au niveau de la commercialisation, un élevage de 15 mois minimum est demandé (Ex.: Récolte 2013,
mise en vente au plus tot le 1% janvier 2015). De plus, I'utilisation de bouteilles « valorisantes » et d’un
bouchage de qualité permettant la garde, sont également préconisés par la gestion locale. Dans le
cadre d’un élevage en barriques, on évitera I'excés de bois.

Si aujourd’hui, le prix moyen de vente consommateur constaté d’une bouteille de Pinot Noir du terroir
Hengst est supérieur a 15 € TTC, certains vins sont vendus plus de 40 €. L’objectif des producteurs est
d’atteindre a terme un minimum de 20 € - 30 € afin d’assurer une valorisation économique des efforts
qualitatifs fournis. Le but est également de faire progresser I'image du Grand Cru et du Pinot Noir par
un positionnement « haut de gamme ».

Informations sur la qualité et les caractéristiques des vins rouges

Les vins rouges de I'’AOC « Alsace Grand cru Hengst » se caractérisent par leur puissance, leur
profondeur et sont de trés grande garde. Ce terroir marno-calcaire associé a un microclimat unique
permet une parfaite maturité des raisins a I'origine de vins racés aux tannins soyeux. D’une belle
couleur rouge rubis, les vins se distinguent au nez par leur complexité avec des notes de fruits rouges
et d’épices. En bouche, leur texture est riche et élégante. D’une grande structure, les vins rouges de
I’AOC « Alsace Grand cru Hengst » ont une longue et belle finale et gagnent en expression dans le
temps.

Liste des vins proposés a la dégustation :
- Maison Wunsch & Mann Wettolsheim 2012

- Domaine Paul Gaschy Eguisheim 2012
- Domaine Paul Buecher Wettolsheim 2011
- Domainne Paul Gaschy Eguisheim 2011
- Domaine St-Rémy Wettolsheim 2011
- Domaine Albert Mann Wettolsheim 2011
- Domaine Paul Gaschy Eguisheim 2009
- Domaine Albert Mann Wettolsheim 2009
- Domaine Aimé Stentz Wettolsheim 2009
- Domaine Albert Mann Wettolsheim 2008



- Domaine Albert Mann Wettolsheim
- Domaine Barmés-Buecher Wettolsheim
- Domaine Albert Mann Wettolsheim
- Domaine Barmés-Buecher Wettolsheim
- Domaine Barmés-Buecher Wettolsheim
- Domaine Albert Mann Wettolsheim

2005
2004
2003
2001
1999
1993

Numéro 123
Robert M. Parker, Jr 21 Juin 1999
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2005 AIbert Mann Pinot No:r Grand H

Rating: 89
Drink: -

The 2005 Pinot Noir Grand H — from old vines in the Hengst
— features scents of black cherry, mulberry, and rhubarb,
with smoky and toasted pecan notes, concentrated ripe, rich
black fruit flavors with well-integrated tannins as well as
appealing freshness and clarity, and a long, refined finish
that adds suggestions of nut oils, salted caramel, peat, and
smoked meat. It would certainly be interesting to see what a
few years in bottle would bring to this.

In the nearly two decades since this domaine was
consolidated, the Barthelme brothers — Jacky and Maurice —
have maintained their position near the forefront of Alsace
viticulture, farming a range of relatively far-flung and
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AOC “Alsace Grand cru Vorbourg”

1) L’histoire
La notoriété du vin rouge de Rouffach est ancienne : Théobald Walter, historien, écrivait en 1933 dans
le Neuer Elsasser Kalender : « Aus den erhaltenen Verzeichnissen geht hervor, dass in Rufach der
Rotwein dem Weisswein vorgezogen wurde. Der Bericht von 1498 sagt ausdriicklich : Der Wein ist dies
Jahr geschlagen worden, der Rote zu 7 Schilling, der Weisse zu 6 Schilling, und 1470 der Rote fiir 11, der
Weisse flr 10 Schilling per Ohmen. ... Der alte Rotwein galt an Weihnachten 13 Pfund. Und der
Weisswein 9 Pfund. »
Traduction : « Les documents disponibles démontrent qu’a Rouffach le vin rouge est préféré au blanc.
Le rapport de 1498 dit explicitement le vin de ce millésime cote en rouge 7 Schilling et le blanc 6
Schilling et en 1470 le rouge cote 11 et le blanc 10 par mesure. En 1713 le vieux rouge aussi cotait 13
Livres et le blanc 9 Livres. »
Théobald Walter relate aussi les propos du Docteur Behr: « der Medicus Behr erklarte 1748 in seinen
Materia Medica : Vinum Ruffacense, Rufacher Wein, wovon jedoch der rothe jederzeit fiir besser
geschatzet wird, obgleich der weisse auch nicht zu verwerien und einen allerliebsten und geistreichen
Geschmack besitzet. »
Traduction : « Le médecin Behr déclarait en 1748 dans son ouvrage: Materia Medica Vinum
Ruffacense, Le vin de Rouffach dont le rouge est toujours plus apprécié que le blanc, bien que le blanc
ne soit pas a rejeter et posséde un go(t riche en esprits et des plus appréciés. »
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La demande de revendication du pinot noir en grand cru Vorbourg est ancienne : dans le premier
dossier de revendication du Vorbourg en 1983 figurait déja le pinot noir. Le dossier de 1983 a été rejeté
car le pinot noir y était déja revendiqué.

En 2003, les producteurs ont réitéré leur demande concernant le pinot noir mais il n’y a pas eu de suite.
C'est a ce moment-la que le sylvaner a été autorisé en grand cru Zotzenberg. La commission d’enquéte
avait énormément apprécié les vins rouges produits sur le Vorbourg mais avait estimé que le nombre
de producteurs (2) était trop faible.

Le pinot noir représente une part importante du Vorbourg, dans le passé comme actuellement ol 10%
des surfaces en production sont du pinot noir. 15 % des surfaces revendiqués sont du pinot noir.La
notoriété du pinot noir dans le Vorbourg a toujours été grande et les prix sont au moins égaux, sinon
supérieurs, aux prix des vins blancs.
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2) L’agronomie : adaptation du cépage pinot noir au teroir du Vorbourg
Le Vorbourg est capable de produire des vins rouges de grande qualité issus du cépage pinot noir.

Caractéristiques géologiques et pédologiques :
Le terroir est marno-calcaire. Les sous-sols sont composés de calcaire oolithique du Bajocien et de de

grés calcaire de I'Oligocene. Les argiles du Vorbourg sont des argiles a surface interne importante (250
m? / gramme d’apreés les analyses de Claude Bourguignon).

Le pinot noir excelle dans les terroirs argilo-calcaires. Les argiles a feuillets fins et grandes surfaces
internes apportent force et structure au vin rouge (Claude Bourguignon, Revue des Oenologues n°83).
Une des caractéristiques du pinot noir par rapport aux autres cépages rouges est sa finesse. Il est donc
indispensable que le terroir lui confére la structure.

Le sol du Vorbourg est riche en fer qui lui donne une couleur ocre-rouge. D’ailleurs le nom latin de
Rouffach était Rube Aquum (eau rouge) car les eaux de ruissellement des coteaux sont rougeatres. Le
fer puisé dans le sol se retrouve dans les jus ou il est un catalyseur de la formation de ponts éthanal
entre les anthocyanes et les tanins. Ces combinaisons donnent au vin une couleur rouge violette stable
(Glories 1982, Cours de Flanzy et Moutounet Ensam 1997 et Claude Bourguignon: Revue des
Oenolgues n°83). La présence de fer explique que le pinot noir sur le Vorbourg produit un vin coloré, a
la robe intense et stable.

Caracteres géo-climatiques :
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Vis a vis du pinot noir, le second intérét du Vorbourg est sa capacité a produire un raisin de grande
maturité, avant I'apparition du botrytis.

En effet, si la maturité se faisait avec du botrytis (qu’il soit noble ou non), les arémes frais de fruits
rouges et de fruits noirs qui caractérisent si bien le pinot noir sur le terroir du Vorbourg seraient
masqués par des notes confiturées, des ar6mes lourds, et surtout les tanins se durciraient, et les
couleurs bruniraient. Pour un vin rouge, il faut que le raisin soit absolument sain tout en étant
parfaitement mar. Ces deux conditions : raisin sain et maturité élevée sont réalisées sur le Vorbourg
quel que soit le millésime.

La région de Rouffach est connue comme étant particulierement ensoleillée et particulierement séche.
Le Vorbourg est au pied du Grand Ballon et du Petit Ballon. Les vents dominants sont soit des vents secs
du Nord, soit des vents du Sud-Ouest. Par un effet de foehn, les vents du Sud-ouest asséchent les
raisins, réduisant le développement de la pourriture grise.

Il n’y a pas de forét au-dessus du Vorbourg mais des landes séches, ce qui limite aussi 'humidité et
favorise un bon état sanitaire des raisins. Cet environnement sec et bien ventilé est favorable a la
réduction des intrants dans la lutte contre les maladies.

3) Les caractéristiques des pinots noirs du Vorbourg :
Couleur rouge profonde et vive

Aroémes de fruits : cerise noire, griotte, petits fruits noirs

Notes fumées évoluant sur le cuir de Russie

Minéralité orientée vers Notes de graphite, de mine de crayon et d’encre
Structure tannique dense

Tanins soyeux

Longue persistance

Vins profonds et racés

Potentiel de vieillissement élevé

4) Les caractéristiques des vins blancs du Vorbourg
(extrait du site web www.vinsdalsace.com, rubrique Grand Cru Vorbourg)
Les vins blancs du Vorbourg sont amples et massifs, d’une fine minéralité et d’une salinité marquée.
Leur finale est tannique et terrienne. Les ardmes de fruits (agrumes, péche blanche, poire) dominent.

5) Lien au terroir
Le caractéere massif des vins provient des marnes et des argiles lourdes et a feuillets fins. La minéralité
saline et fine est liée, quant a elles, a la présence de roche et de cailloux calcaires.

6) Le pinot noir dans le Vorbourg aujourd’hui :
Il y a environ 7 hectares de pinot noir planté dans la délimitation de I’AOC Alsace Grand cru Vorbourg,

soit 10% des surfaces (et 15 % des surfaces revendiquées), avec une dizaine de producteurs. Les
metteurs en marchés sont au nombre de cing (Domaine Muré, Schlegel-Boeglin, Bestheim, Domaine
Gruss et domaine de I'Ecole- lycée agricole). Les autres producteurs (8) sont coopérateurs ou vendeurs
de raisins au négoce.

Les conditions de production :

Au-dela des conditions de production des grands crus blancs, les producteurs demandent I'application,
pour le pinot noir, les conditions de productions suivantes :

- TAVNM 12,5%



- Pas de chaptalisation

- Densité de plantation : 5500 pieds a I'hectare

- Vendanges manuelles

- Rendement : 45 hl/ha

- Matériel végétal : sélection massale ou clonesppeductifs, sélections tres fines

- matériel végétal du porte-greffe : peu vigourewkaé au calcaire et aux conditions

seéches

- 1%®récolte en grand cru : 5 années aprés la plantatio
- Commercialisation 18 mois apres la vendange

7) Lavalorisation

Les prix de vente vont de 12,50 € a 28€ la bouteille.

Vins présentés pour la dégustation de la commission nationale d’enquéte de 'INAO

Domaine Muré 2013

Domaine Schlegel-Boeglin 2013
Bestheim 2013

Domaine de I'Ecole 2013
Domaine Schlegel-Boeglin 2012
Domaine Muré 2012

Domaine de I'Ecole 2012
Bestheim 2012

Domaine de I'Ecole 2011
Domaine Muré 2011

Domaine Muré 2010

Domaine Schlegel-Boeglin 2009
Domaine Muré 2009

Domaine Muré 2008

Domaine de I'Ecole 2007
Domaine Muré 2006

Domaine Muré 2005

Domaine Schlegel-Boeglin 2003
Domaine de I'Ecole 2001
Domaine Muré 1998

Domaine Muré 1983
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PINOTS NOIRS Sélection 2016
Laissez-vous tenter par I'Alsace et le Jura!

Muré - Clos Saint Landelin

Alsace

DES CHALLENGES INTERESSANTS.
Les meilleurs pinots noirs du Jura et d'’Alsace
défient les rouges bourguignons.

COUP DE COE
15,5 MURE Alsac

R
teinstouk sylvaner 2013
0, Un sylvaner oot

#lancé, au contour net. tendu et d'ur dloc

15,5 MURE Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin riesling 2013
16,5 MURE Alsace grand cru Zinnkoepflé qewurztraminer 2013

15 MURE Alsace Cbte de Routfach riesling 2013

16,5 MURE Alsace Clos Saint-Landefin pinot noir 2013

15 MURE Alsace pinot oir V 2013

AOC « Alsace Grand cru Kirchberg de Barr »

Les producteurs de I'AOC « Alsace grand cru Kirchberg de Barr », réunis en gestion locale ont déposé
une demande, soutenue par le conseil d’administration et I'assemblée générale de 'ODG-AVA en vue
de la reconnaissance d’un vin rouge issu du cépage pinot noir.

La réputation de ce lieu-dit est ancienne et grande. On peut retrouver des bouteilles du début du
XXeme dans les caves de certains producteurs.

1/ La vigne
Située a une altitude idéale de 220 a 350m, le coteau du Kirchberg de Barr recoit le rayonnement

intense du soleil. Les températures sont plus élevées que dans les environs car I'air froid s’écoule vers le
bas. De plus la nature marno-calcaire trés caillouteux, lui permet d’emmagasiner la chaleur le jour pour
la restituer la nuit. L’orientation Sud-Sud-Est lui permet d’étre a I’abri des vents froids du Nord.
Drainant, de forte pente, une exposition sud, trés caillouteux (réserve thermique), une aération Ouest-
Est.

Grand Cru imposant qui domine la plaine.

Grand Cru homogéne bien délimité.

Deux clos : Zisser et Gaensbroennel dans la partie basse entierement compris dans le grand cru.
Terroir moyennement précoce, maturation lente, trés ensoleillé, réserve hydrique suffisante mais
jamais excessive pour une bonne alimentation de la plante. Pas de facteur limitant et une productivité
naturellement normale.

Arrét de croissance homogene en fonction des précipitations, un rognage suffit.

2/ U'encépagement général :
L'encépagement actuel est basé sur Gewurztraminer, Riesling et Pinot Gris, un peu de Muscat, du Pinot

Noir et du Sylvaner.
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L'ensemble des cépages plantés, refletent parfaitement la typicité du Kirchberg. Dans tous les cépages,
on retrouve la minéralité et la salinité du Kirchberg ainsi que la complexité de I'acidité. Le Pinot Noir
exprime également cette minéralité typique.

Cette diversification de cépages est justifiée par la qualité et la typicité des vins.

3/ L’encépagement en Pinot Noir
Au vu du potentiel qualitatif du Pinot Noir, ce cépage est de plus en plus planté. L'usage devient

tres significatif avec aujourd’hui plus de 2 ha plantés sur les 40 ha que compte le Kirchberg de Barr.

L'usage est multiple puisque 7 vignerons produisent du Pinot Noir, avec une grande motivation
qualitative. D’autres sont trés intéressés.

Le sol est parfaitement adapté au Pinot Noir, avec sa roche calcaire, beaucoup de cailloutis en
surface, une forte pente et une exposition Sud a Sud Est. L’altitude est idéale, comprise entre 240 et
350 metres.

La bonne exposition, bien ventilée permet d’obtenir des raisins sains, trés important en vinification
en rouge.

4/ Les conditions de production du Pinot Noir
Les cépages Riesling, Pinot Gris, Muscat et Gewurztraminer respectent le cahier de charge général des

Grands Crus d’Alsace.
Pour le Pinot Noir en particulier :

Préserver la diversité variétale en plantant des sélections massales ou clonales qualitatives adaptées.
Vu le PH plut6t basique, il faut privilégier les portes greffes résistants au calcaire, les porte-greffes (161-
49 ; 34-EM, éventuellement 41B et Fercal)

Densité de plantation minimum de 5000 pieds/ha, permettant un travail du sol.

éme

Entrée en production en 4" année.
Rendement maximum en Pinot Noir de 45 hl/ha
Pas de chaptalisation, pas d’acidification

Degré minimum de la vendange : 12 %vol
Vendanges manuelles

Viticulture respectueuse de I'environnement

5/ Ala cave

Il faut controéler la maturation et suivre le degré de maturité. La récolte se fait quand les pépins sont
murs.

L’élevage est de 10 mois minimum, et la commercialisation débute seulement apres 12 mois.

Les vins du Kirchberg se bonifient avec le temps, ce sont de grands vins de garde qui évoluent vers des
notes plus complexes et développent une harmonie basée sur une grande minéralité, finesse et
longueur.

6/ La description du lien gustatif au terroir
Le Riesling : généralement épicé, un nez puissant mais fin, qui évolue trés doucement et reste fin,

méme apres un vieillissement de plus de 10 ans. Bouche puissante, structurée, sur une fine
acidité longue et saline.

Le Pinot Gris : Nez légérement fumé, fruits murs ou fruits séchés, tout en finesse, d’évolution tres
lente. La superbe acidité longue et saline en fait un vin de gastronomie, qui supporte
d’éventuels sucres résiduels.



Le Gewurztraminer : nez trés complexe mais fin. En général on retrouve les épices (poivre...) la

réglisse, la rose, le jasmin, le menthol, la truffe, le miel, la cire d’abeille aprés un certain
vieillissement. La bouche trés harmonieuse, avec toujours de la fraicheur, méme en VT et SGN.
Ensemble tres puissant, long et frais.

Le Pinot Noir : nez complexe sur des fruits noirs, des épices, une acidité large, du volume mais une
grande finesse. Finale longue et saline. Grand potentiel de garde.

7/ La valorisation

Les cuvées issus du grand cru « Kirchberg de Barr » sont vendus entre 13 et 27 €.

Conclusion :

Suite aux diverses dégustations, la qualité des vins montre un grand intérét pour les 4 cépages
historiques ainsi que le Pinot Noir. Les différences entre les cépages sont notables, mais la trame
commune est indéniablement identique : finesse au nez (épices), puissance en bouche, longueur,
fraicheur et minéralité, capacité de vieillissement tres importante (10 a 20 ans)

Le maintien des pratiques actuelles se justifie par une bonne mise en valeur commerciale du grand cru
Kirchberg de Barr.
Une certaine discipline en termes d'étiquetage et le respect de ces pratiques historiques par I'ensemble
des producteurs a permis de donner au Kirchberg de Barr une réputation qui dépasse les frontiéeres.
La gestion locale demande le maintien des 4 cépages Riesling, Muscat, Pinot Gris et Gewurztraminer,
ainsi que des VT et SGN, et rajoute le Pinot Noir. Mais comme cela est déja pratiqué dans la plupart des
cas, avec un étiquetage clair qui permette au consommateur de reconnaitre facilement le type de vin
auquel il a a faire.
* Nom du grand cru écrit avec des caractéres au moins aussi grands que les plus grands des
caractéres utilisés sur |'étiquette.
* Nom du cépage sur I'étiquette principale mais en plus petit
* Mentions VT ou SGN en caractéres dont les dimensions ne sont pas supérieures a celles de
I'appellation « Alsace Grand cru ».

Les producteurs de I’AOC Alsace Grand cru Kirchberg de Barr sont :
KLIPFEL a Barr

HERING a Barr

LEININGER a Barr

STOEFFLER a Barr

MECKERT a Heiligenstein
BOECKEL a Mittelbergheim
BACHERT a Barr

RIEFFEL a Mittelbergheim
KLEINKNECHT a Mittelbergheim
HEYWANG a Heiligenstein
LANG a Bernardswiller
KREYDENWEISS a Andlau
GOEPP a Heiligenstein
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B) Les demandes d’améliorations qualitatives, de précisions du type de produit
et de regles d’étiquetage :

Parallelement aux demandes de reconnaissance de vins rouges, des vignerons d’AOC « Alsace Grand
cru — lieu-dit » ont l'intention d’apporter des précisions sur le type de vins produits sur leur terroir, en
le lien avec la rédaction du lien a l'origine. D’autres souhaitent apporter des modifications mieux
disantes au cahier des charges pour s’adapter au mieux aux qualités de leur terroir. Ces modifications
des conditions de production voulues par les producteurs des AOC Alsace Grands crus concernées ont
pour objectif de progresser qualitativement et d’obtenir une meilleure expression du lien a I'origine.
Certains de ces grands crus envisagent de s’'imposer des conditions « environnementales » leur
permettant ainsi de préserver leur terroir. Ces demandes ne sont, a ce stade, pas reprises dans le projet
de cahier des charges. L’AVA souhaite pouvoir en discuter avec la commission d’enquéte afin de décider
des suites a donner.

Les demandes sont synthétisées dans le tableau ci-dessous :

Alsace Grand cru Conditions de production Reégles d’étiquetage Environnement

ALTENBERG DE - Entrée en production des vignes : - Herbicides uniquement sous le

BERGBIETEN minimum 7 ans cavaillon; a proscrire herbicides de pré-
-T.AVV.N.M. : levée et anti-botrytis.
riesling 11°5 Les talus présents sur la colline sont
gewurztraminer 13° entretenus mécaniquement,
- Vins commercialisés avec la plantation de 10 arbres lors des 10
mention du cépage Riesling, a prochaines années, afin d’augmenter les
I’exception des vins portant I'une niches écologiques et de diversifier le
des mentions VT ou SGN, présentent paysage.
moins de 9 g/l de sucre résiduels.

)



ALTENBERG DE

- Entrée en production 5 ans.

- Mettre I'information du terroir en

- désherbage de pré levée est interdit

BERGHEIM - Ecartement sur le rang minimum | premiére position de fagon trés sur la totalité de la surface de
60 cm. visible, grace a une taille de I’Altenberg.
- Hauteur de feuillage palissée ne | caractere 1,5 fois plus grande que - Pas de sols nus de fagon permanente
puisse étre inférieure a 0,6 fois | celle utilisée pour la marque.
|’écartement entre le rang. (au lieu | - Deuxiemement : minimiser - Le désherbage de post levée est
de 0,675), cette mesure étant prise | I'information du cépage et la mettre | autorisé au maximum sur 50 % de la
dans le souci de ne pas obtenir de | en troisieme position sur I'étiquette, | surface.
maniére chronique a I'Altenberg de | clairement plus petite que la désherbants aux hormones interdits
Bergheim des mouts titrant des | marque, si possible sur la Contre fauchage des talus, plutdt que de les
richesses trop importantes. Etiquette. désherber
- Raisins chargés intacts dans le - Donner I'information du type (ce - épamprage chimique interdit
pressoir et pressé en « raisins qui est dans la bouteille) au milieu - confusion sexuelle obligatoire
entiers » de I'étiquette
- suppression de 'usage de la - les bouteilles tres légeéres et |de
mention VT teinte « vert clair » sont interdites.
- Mention SGN uniquement pourle | Vins commercialisés avec la
pinot gris et le gewurztraminer sur mention du cépage Riesling moins
tries de raisins botrytisés. de 9 g/l de sucre résiduels.
ENGELBERG - Vins commercialisés avec la
mention des cépages riesling et
pinot gris, a I’exception des vins
portant 'une des mentions VT ou
SGN, présentent moins de 9 g/l de
sucre résiduels.
FRANKSTEIN conditions environnementales
GLOECKELBERG | - Densité de plantation minimale mise en avant du nom du lieu-dit
5500 p/ha
- Enrichissement interdit
- Raisins entiers sur le pressoir
HENGST - Enrichissement interdit Charte des bonnes pratiques
environnementales
KAEFFERKOPF

KIRCHBERG DE
BARR

- Entrée en production : 5 ans

différencier les vins secs des vins a
sucre résiduel

KIRCHBERG DE
RIBEAUVILLE

- Régle des 90/10 pour les cépages
accessoires.

- Interdiction enrichissement pour
les cépages gewurztraminer et pinot
gris

- Limitation de I’enrichissement pour
le riesling et les muscats

Charte environnementales

MAMBOURG

- Entrée en production 4 ans.

- Densité de plantation minimale
5500 p/ha

- Mise a la commercialisation 1%
janvier année n+2

mise en avant du nom du lieu-dit
mention conseillé du nom du cépage

Charte environnementales
maintien des murets
implantation des tulipes

MARCKRAIN

- Enrichissement interdit pour le
pinot gris et le gewurztraminer

- Entrée en production : 8 ans

- raisins entiers sur le pressoir

- CMMP 8500 kg/ha quel que soit le
cépage.

-T.AV.N.M. :

taille caracteres lieu-dit supérieure
aux autres mentions

mention obligatoire du nom du
cépage

anti-botrytis proscrits
herbicides de pré-levée proscrits
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riesling, muscat 11°5
pinot gris, gewurztraminer 13°5

PFINGSTBERG

- Densité de plantation minimale
5000 p/ha

- Obligation de chargement du
pressoir en vendanges entiére

- Enrichissement interdit

- Non utilisation des bouteilles
vertes

- Mention du cépage obligatoire

- possibilité de mention VT/SGN

- indication de la teneur en sucre du
riesling si ce dernier ne se goutte

anti-botrytis proscrits

insecticides proscrits

désherbage total proscrit

favoriser I'implantation d'arbres
favoriser les murs en pierres séches

pas sec
PRAELATENBERG |- T.A.V.N.M. : Préservation des murets
riesling, muscat 11°5 désherbage total proscrit
pinot gris, gewurztraminer 13°5
- Rendement 62 hl/ha
- Raisins entiers sur le pressoir
RANGEN - Densité de plantation minimale insecticides proscrits
6000 p/ha
- enrichissement interdit
-T.AV.N.M. :
riesling, muscat : 12°.
pinot gris, gewurztraminer : 14°
- Rendement 50 hl/ha
- Entrée en production des vignes : 5
ans
STEINKLOTZ - Densité de plantation minimale - mention du cépage sur la contre zone de compensation écologique
5000 p/ha étiquette
- Ecartement sur le rang entre
0,50met1,30m
-Enrichissement interdit
- Maximum 10g/L de sucres
résiduels pour les Riesling et Muscat
- Maximum 20g/L de sucres
résiduels pour les Pinot Gris et
Gewurztraminer
- Suppression de |'usage des
mentions VT et SGN
VORBOURG T.AV.N.M. : mention du cépage sur I'étiquette

riesling, muscat : 12°.
pinot gris, gewurztraminer : 13,5°
- Enrichissement interdit.

Annexe 7 : Projet de cahier des charges AOC modifié « Alsace Grand cru — lieu-dit »

L’ODG—AVA sollicite le Comité National de I'INAO pour que ces demandes constructives puissent étre
étudiées et se tient a disposition pour expliquer de vive voix sa démarche.

)




PROJET DE CAHIER DES CHARGES
DES APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« Alsace ler Cru suivie d’'un nom de lieu- dit»

CHAPITRE '

I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre aux appellations d'origomgrélée « Alsace ler Cru suivie d’'un nom de lidi» les
vins répondant aux dispositions particuliéres fixéeapres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiapagitions de I'ordonnance n° 45-2675 du 2 novenil@45
et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@7 2.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires

1° - Le nom de l'appellation d'origine contrdlée estigdiioirement suivi du nom de 'un des lieux-ditsvants :
-« Bildstoecklé »
-« Brandluft »
-« Breitenberg »
-« Hagel »
- «Linsenberg »
- «Lutzeltal »
-« Muhlforst » ou « Muehlforst »
-« Pfoeller »
-« Rosenberg »
-« Schieferberg »
-« Schoffweg »
-« Silberberg»
-« Strangenberg »
-« Westerweingarten »

2°- Le nom de l'appellation d’'origine contrblée petrieécomplété par l'une des dénominations en usage
suivante, a la condition que les vins proviennertusivement des cépages pouvant étre désignéslaous
dénomination concernée et selon les conditiongagustion fixées dans le présent cahier des charges

DENOMINATION EN USAGE CEPAGES

Vins blancs

Auxerrois auxerrois B

Chasselas ou Gutedel chasselas B et chasselaRmse
Gewurztraminer gewurztraminer Rs

Muscat muscat a petits grains B

muscat a petits grains Rs
muscat ottonel B

Muscat Ottonel muscat ottonel B

Pinot blanc auxerrois B
pinot blanc B

Pinot ou Klevner auxerrois B

pinot blanc B
pinot noir N vinifié en blanc

pinot gris G
Pinot gris pinot gris G
Riesling riesling B
Sylvaner sylvaner B




Vins rouges
Pinot noir pinot noir N

5°- Le nom de l'appellation d'origine contrblée a teption des lieux-dits« Brandluft », « Breitenberg »,
« Hagel »,« Lutzeltal »,« Muhlforst » ou « Muehlforst », « Pfoeller », «a8igenberg »peut étre complété par
les mentions «vendanges tardives» ou «sélectiograies nobles» pour les vins répondant aux conditide
production fixées pour ces mentions dans le pré&ssrer des charges.

Ces mentions sont complétées obligatoirement pe es dénominations en usage suivante telle &fueedau
4° ci-dessus : Gewurztraminer, Muscat, Muscat OttdPielot gris, Riesling.

Ill. — Couleur et types de produit

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, TYPE DE PRODUIT
MENTIONS ET COULEUR DES VINS

« Bildstoecklé » Vins tranquilles blancs

« Brandluft » Vins tranquilles blancs

« Breitenberg » Vins tranquilles blancs

« Hagel » Vins tranquilles blancs

« Linsenberg » Vins tranquilles blancs et rouges

« Lutzeltal » Vins tranquilles blancs et rouges

« Mubhlforst » ou « Muehlforst » Vins tranquillesahts

« Pfoeller » Vins tranquilles blancs

« Rosenberg » Vins tranquilles blancs et rouges

« Schieferberg » Vins tranquilles blancs

« Schoffweg » Vins tranquilles blancs

« Silberberg » Vins tranquilles blancs

« Strangenberg » Vins tranquilles blancs et rouges

« Westerweingarten » Vins tranquilles blancs
gzrg?g(s)aievsgdanges tardives » ou « sélection de Vins tranquilles blancs

IV - Aires et zones dans lesquelles différentes apéions sont réalisées

1°- Aire géographique



la récolte des raisins, la vinification, I'élabdoat et I'élevage des vins, sont assurés exclusinerser le
territoire des communes suivantes :

DENOMINATIONS GEOGRAPHIQUES

COMPLEMENTAIRES COMMUNES

« Bildstoecklé »

Obermorschwihr

« Brandluft »

Mittelbergheim

« Breitenberg » Soultzmatt

« Hagel » Ribeauvillé

« Linsenberg » Wihr-au-Val
« Lutzeltal » Rouffach

« Muhlforst » ou « Muehlforst » Hunawihr

« Pfoeller » Katzethal

« Rosenberg » Wettolsheim

« Schieferberg »

Reischfeld et Bernardvillé

« Schoffweg » Bergheim
« Silberberg » Rorschwihr
« Strangenberg » Westhalten
« Westerweingarten » Balbronn

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes stdéas I'aire parcellaire de production telle gpuvée par
I'Institut national de l'origine et de la quali@r$ des séances du comité national compétent daetes».
L'Institut national de l'origine et de la qualitégbse auprés des mairies des communes mentionmnéédes
documents graphiques établissant les limites ganesd de I'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - Pour les appellations d’origine controlée ess@u présent cahier des charges l'aire de préximinédiate
définie par dérogation pour la vinification, I'éahtion et I'élevagées vins est constituée par le territoire des
communes suivantes:

- Département du Haut-Rhin : Ammerschwihr, BeblémheBennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Guemdtwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chétedngersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg,
Kientzheim, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwit®bermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, RouffacSaint-Hippolyte, Sigolsheim, Soultz, Soultzmatt,
Steinbach, Thann, Turckheim, Uffholtz, Vieux-Thanvipegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten,
Wettolsheim, Wihr-au-Val, Wintzenheim, Wuenheim|l&@eberg, Zimmerbach. Gundolsheim, Ostheim

- Département du Bas-Rhin : Albé, Andlau, AvolsheiBalbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller,
Bernardvillé, Bischoffsheim, Blienschwiller, Boehsc Bourgheim, Chéatenois, Cleebourg, Dahlenheim,
Dambach-la-Ville, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorkgim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg,
Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, GoxwilleHeiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzhejm
Kirchheim, Kuttolsheim, Marlenheim, Mittelbergheiiplsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhofles




Wissembourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Off#m, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller,
Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Schatraafheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Baintifseltz,

Stotzheim, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffe

n, s¥¥mbourg, Wolxheim, Zellwiller. Dachste

Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, MittelhauBetersbach, Seebach, Strasbourg.

V - Encépagement

a) - Les vins sont issus :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
MENTIONS

CEPAGES

« Bildstoecklé »

riesling et gewurztraminer

« Brandluft »

riesling

« Breitenberg »

riesling, pinot gris et gewurztraminer

« Hagel »

riesling et pinot gris

« Linsenberg »

riesling, gewurztraminer, pinot noir

« Lutzeltal »

Pinot gris, pinot noir

« Muhlforst » ou « Muehlforst »

riesling

« Pfoeller »

Riesling, gewurztraminer

« Rosenberg »

Sylvaner, pinot blanc, riesling, pinot gr
gewurztraminer et pinot noir

« Schieferberg »

riesling

« Schoffweg »

pinot gris, riesling, gewurztraminer, pinot blanc,
muscats, pinot noir, chasselas, sylvaner, auxerr

« Silberberg »

riesling, pinot gris

« Strangenberg »

pinot gris, pinot noir

« Westerweingarten »

riesling

Mentions «vendanges tardives» ou «sélection deng
nobles»

gewurztraminer Rs, muscat a petits grains
reiuscat a petits grains Rs, muscat ottonel B,
gris G, riesling B

b) régles de proportion a I'exploitation

Pour les vins élaborés a partir de plusieurs cépagesusceptibles de bénéficier de I'appellatiamigihe
contrélée «Alsace °l cru suivie du nom de lieu-dit Schoffweg», la prdjpm du cépage riesling B,

gewurztraminer RS et pinot gris B ne peut étreriatée a
La proportion des cépages complémentaires, Pirwoich
est de 10% de I'encépagement.

50% de I'encépagement.
IMuscats, Pinot noir, Chasselas, sylvanere&ois

La conformité de I'encépagement est appréciéeastotalité des parcelles de I'exploitation prodotda vin de

'appellation.

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

in,

By
inot



a) — Densité de plantation

Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4500 pieds par hectare.

Elles ne peuvent présenter un écartement entre guggrieur a 2 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangogemntre 0,75 métre au minimum et 1,50 métre au
maximum.

A compter de la date d’homologation du présentaratiés charges, I'arrachage de rangs au sein damnelle

ne peut conduire & un écartement entre les raagsue larges supérieur & 3 metres.

b) — Regles de taille
Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec un maximum de 20 yeux francs par pied ;

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étraiiiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est
mesurée entre le fil d’attache et la limite supéneedu feuillage ;

- L'écartement entre le fil porteur et le fil deathe ne peut excéder 0,30 métre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est Sxdeant le tableau ci-apres :

CHARGE MAXIMALE MOYENNE
CEPAGES A LA PARCELLE
(kilogrammes par hectare)

Tous cépages 10 000

Vignes destinées a I'une des mentions «vendangdigsda» ou «sélection de grains nobles»

Tous cépages 10 000

e) — Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasts a I'article D.645-4 du code rural et de Eclpe
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer unéeincultural global de la vigne, notamment soh $daitaire et
I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques des goi constituent un élément fondamental du terroir

- Les tourniéres de plus de un métre sont enherbdasxception des vignes non mécanisables dénommée
localement «kKammerle ».

- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.

3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin

1°- Récolte

a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.

La date de début des vendanges est fixée selatisiessitions de l'article D. 645-6 du code ruratietla péche
maritime et de I'article 2 de I'ordonnance n°45-2&i 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations
d’origine des vins d’Alsace.

b) - Les vins sont issus de raisins récoltés migmeint.



c) - Les récipients de transport de la vendangeethdiétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipientsralange est obligatoire au quai de réception dert@ange.

2°- Maturité du raisin

a) - Les richesses en sucre des raisins et les tiicoométriques volumiques naturels des vinsndgt aux

caractéristiques suivantes :

APPELLATION D’'ORIGINE
CONTROLEE, COULEUR DES
VINS, DENOMINATIONS EN

USAGE, MENTIONS

RICHESSE MINIMALE EN
SUCRE DES RAISINS
(grammes par litre de moat)

TITRE ALCOOMETRIQUE
VOLUMIQUE NATUREL
MINIMUM

Appellations d’'origine controlée visées au présatiier des charges complétée par la dénominatioisage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois,
Pinot blanc, Pinot ou Klevner,

0,
Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel 168 11%
ou Muscat (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12.5 %
blancs)
Pinot noir (vins rouges) 185 115%

b) - La richesse en sucre des raisins et les tdtesométriques volumiques naturels des vins déstan la
production des vins susceptibles de bénéficier'uteeldes mentions «vendanges tardives» ou «sébedio
grains nobles» répondent aux caractéristiques st@sa

Mention
«vendanges tardives»

Mention
«sélection de grains nobles»

Cépages

RICHESSE MINIMALE EN SUCRE

DES RAISINS
(grammes par litre de mo(t)

RICHESSE MINIMALE EN
SUCRE DES RAISINS
(grammes par litre de moQt)

gewurztraminer Rs

270 306
pinot gris G
muscat a petits grains B, musgat
a petits grains Rs, muscat
ottonel B 244 276
riesling B

VIII. - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codmket de la péche maritime est fixé, pour les \biecs
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contr6lée visées au présent cahierctiasges a 57

hectolitres par hectare.



- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codmlret de la péche maritime est fixé, pour les vimsges
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatdarigine contrlée visées au présent cahiercth@sges »
a 47 hectolitres par hectare.

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codealret de la péche maritime est fixé, pour les gasceptibles
de bénéficier de I'une des appellations d’originatdlée visées au présent cahier des charges étfrapdar la
mention «vendanges tardives» a 55 hectolitres getmle.

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codearet de la péche maritime est fixé, pour les gnsceptibles
de bénéficier de I'une des appellations d’originatcdlée visées au présent cahier des charges ét&aglar la
mention «sélection de grains nobles» a 40 heaslpar hectare.

2°- Rendement butoir

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7ahde rural et de la péche maritime est fixé, pesivins blancs
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contrélée visées au présent cahierctiasges a 68
hectolitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a I'article D. 645-7ahde rural et de la péche maritime est fixé, pesivins rouges
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contrélée visées au présent cahiercasges a 56
hectolitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 clhide rural et de la péche maritime est fixé, pesriins
susceptibles de bénéficier de I'une des appellataborigine contrélée visées au présent cahier diesges
complétée par la mention «vendanges tardives»heélitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 chde rural et de la péche maritime est fixé, pegr\ins
susceptibles de bénéficier de I'une des appellataborigine contrélée visées au présent cahier diesges
complétée par la mention «sélection de grains sol#e48 hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

1) Le bénéfice de I'une des appellations d’originatrolée ne peut étre accordé aux vins provenant :

. . s . eme . . oz
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88'T¥ année suivant celle au cours de laquelle la gianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir a&'faannée suivant celle au cours de laquelle le gyeftar
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tot l& 1% année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant lauBlef, et des que les parcelles ne comportent gliesdes
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatemée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pappellation peuvent ne représenter que 80 % de
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

2) Le bénéfice de I'une des appellations d’'origiistes au présent cahier des charges complétéespar
mentions «vendanges tardives» ou «sélection deggraibles» ne peut étre accordé aux vins provenant

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88T année suivant celle au cours de laquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88T année suivant celle au cours de laquelle le gyeffaur
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tot la 1% année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant lauBlef, et des que les parcelles ne comportent gliesdes
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatemée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pappellation peuvent ne représenter que 80 % de
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage

1°- Dispositions générales



Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurchyaux et constants.

a) — Réception et pressurage

- L'installation de réception et de pressurage \daslanges est a I'abri des différentes intempéiiiesi que le
pressoir au moment de son fonctionnement ;

- Le sol du local de réception et de pressuragemivoir étre nettoyé facilement (nature du soinpd’eau,
écoulements,...) ;

- Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) - Fermentation malo-lactique

La fermentation malo-lactique est achevée pouwvilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptéaemnine teneur en acide malique inférieure oueégdd,4
gramme par litre.

c) - Normes analytiques
Les vins rouges présentent, aprés fermentationtameir en sucres fermentescibles (glucose evsagt
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Pour les vins susceptibles de bénéficier I'ung aepellations d’'origine visées au présent cahésraharges,
'augmentation du titre alcoométrique volumiqueungit minimum ne peut dépasser 0°5 pour les vinssiskes
cépages pinot gris et gewurztraminer et 1°5 pauviles issus des autres cépages.

- Les vins susceptibles de bénéficier des mentimendanges tardives» et «sélection de grains nelblegont
l'objet d'aucun enrichissement.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichisseladitite alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
COULEUR DES VINS, DENOMINATION EN USAGE TOTAL
Chasselas ou Gutedel, Auxerrois, Pinot blanc, Rinot
Klevner, Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel ou Matsc 14 %
(Vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (Vins blancs) 15%
Pinot noir (vins rouges) 14,5%

e) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits ;
- Les pompes centrifuges pour le transfert de telaage sont interdites.

f) — Capacité globale de la cuverie de vinification
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverigrifécation équivalente au moins a 1,2 fois lduroe de la
récolte précédente.

g) - Entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
- Les vins font I'objet d’un élevage minimum jusgu’ £’ juin de I'année qui suit celle de la récolte.
- Les vins susceptibles de bénéficier des mentiotendanges tardives» ou «sélection de grains nelites

I'objet d’'un élevage au moins jusqu’aﬁrluin de la 2M€année qui suit celle de la récolte.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant des appellations d'olgicontrdlée visées au présent cahier des chargds so
conditionnés en bouteilles du type «Vin du Rhinporgédant aux dispositions du décret n° 55.673 dumad

1955, de l'arrété du 13 mai 1959 et du décret dmdi® 1963, a I'exclusion de tout autre type dedibe

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :



- les informations figurant dans le registre desiipalations visé a l'article D. 645-18 du code r@tade la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou apres le condéioent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés q@ndne période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu adapté, clos et @tivpour le stockage des vins conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsdeur

- A l'issue de la période d'élevage, les vins nevest étre mis en marché a destination du consoeumgu’a
partir du £'juin de 'année suivent celle de la récolte.

- A lissue de la période d'élevage, les vins bééfit des mentions «vendanges tardives» ou «ggtede

. . L L . . el . ame , .
grains nobles» sont mis en marché a destinatiacodsommateur a partir du Jjuin de la ZM€année qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, le@tsnpartiellement fermentés et les vins ne peuegntler
entre entrepositaires agréés.
Les mo(ts, les modts partiellement fermentés etites peuvent circuler entre entrepositaires agatéglus tot

er . , . .
le 17 décembre de I'année de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

A rédiger pour chaque ler cru
XI. - Mesures transitoires

1°- Modes de conduite

La densité de plantation, les régles de palissage ¢aille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantées
avant la date d’homologation du présent cahierctiasges. Ces parcelles de vigne continuent a loéeéfpour
leur récolte, du droit a I'une des appellationsridime controlée visées au présent cahier des ebargmplétée
ou non de I'une des mentions vendanges tardiveglmetion de grains nobles jusqu'a leur arrachtige plus
tard jusqu'a la récolte 2040 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les regles relatives a I'écartemend &hporteur et fil d'attache,

- respectent les regles relatives au maximum d’yeancs par pied,

- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedadih Guyot, sont obligatoirement taillées en talleyot simple
ou Guyot double.

XIl - Régles de présentation et étiquetage

1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent catde charges, est revendiquée I'une des appekatio
d’origine contrélée visées au présent cahier dasgels et qui sont présentés sous ladite appellaggreuvent
étre déclarés apres la récolte, offerts au publipgdiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectgseéts, factures, récipients quelconques, I'agjoatl d'origine
contrdlée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsgage sur une méme étiquette est interdit.

b) - Les vins présentés, aux termes du présenercdbs charges, sous une dénomination en usageunern
étre déclarés apres la récolte, offerts au pubkipgdiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de

récolte, dans les annonces, sur les prospectasieies, factures, récipients quelconques, laditonhination
soit inscrite.



c) - Les vins susceptibles de bénéficier des mesatiocvendanges tardives» et «sélection de graingswkont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et avec l'une des dénominations en usage suiva@@wurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinas,gr
Riesling.

d) Les vins pour lesquels, aux termes du présdmngicdes charges, est revendiquée 'AOC « Alsac€tie
suivie d'un nom de lieu- dit» et qui présenterg teneur en sucre répondant a la définition dedation

« sec » telle que définie dans I'annexe XIV dueegtnt CE 607-2009 partie B, ne peuvent étre misate ou
vendus sans que sur les étiquettes la dite meats@t » soit inscrite.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaingour les vignes susceptibles de bénéficier de I'dme
appellations d'origine controlée visées au présattier des charges

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant 1§ ars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastayperficie, le cépage.

2. Déclaration préalable d’affectation parcellaipour les vignes susceptibles de bénéficier pounalmnention
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nebles

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant I§"mars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référemeglastrale la superficie, le cépage.

3. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprées de l'organisme dmséfet de gestion, avant le 15 ao(t qui précédeddte, les
parcelles pour lesquelles il renonce a produippédation d'origine contrdlée.

L'organisme de défense et de gestion transmet ckitdaration a I'organisme de contrdle agréé dass |
meilleurs délais.

4. Déclaration relative a la capacité globale declaverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellat@origine contrélée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 ao(t de I'année de la réaoite déclaration relative a la capacité globaléadmuverie de
vinification.

Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatiio peut valoir déclaration relative a la capagibbale de la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mwcion, sauf modifications signalées par l'opénatevant le
31 ao(t de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration gmdai destination de la vendange, notamment shade du
contrat interprofessionnel souscrit.

5. Déclaration de revendication
La déclaration de revendication est déposée adgrésrganisme de défense et de gestion, au minifujours

avant la £ sortie de produits du chai de vinification et dusgard 60 jours aprés la date de mise en marché a
destination du consommateur.
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Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et I'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laad#an de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

6. Déclaration de déclassement
Tout opérateur effectuant un déclassement de énéfiziant de I'appellation d’origine contrdlée dzen faire

la déclaration auprés de l'organisme de défensgeegestion dans un délai maximum de 15 jours apees
déclassement.

Il. — Tenue de registres

Pas de dispositions particulieres.

CHAPITRE 1l

I. — Points principaux a contrdler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Appartenance des parcelles plantées a I'aire débmi | Contréles documentaire ou sur le terrain

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Charge maximale moyenne a la parcelle Controldestarrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contr6le des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Controles documentaire ou sur le terrain

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins conditionnés Examen analytique et organoleptique

Il. — Références concernant la structure de contrél

QUALISUD
BP 82256

31322 — CASTANET TOLOSAN Cedex
Tél : (33) (0)5.62.88.13.90
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Fax : (33) (0)5.62.88.13.91
Courriel : contact@qualisud.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chasgfeeffectué par un organisme tiers offrant @deargies de
compétence, d'impartialité et d'indépendance, ppaompte de l'Institut national de I'origine et ldequalité,
sur la base d'un plan de contréle approuvé.

Le plan de contrdle rappelle les autocontrolesgéslpar les opérateurs sur leur propre activitésetontroles
internes réalisés sous la responsabilité de I'isgende défense et de gestion. Il indique les btagrexternes
réalisés par l'organisme tiers ainsi que les exara@alytique et organoleptique. L'ensemble desrotas est
réalisé par sondage.
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CAHIER DES CHARGES .
DES APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« Alsace Cru suivie du nom d’une entité communale »

CHAPITRE '

I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre aux appellations d'originetrolée « Alsace Cru suivie du nom d'une entité
communale » les vins répondant aux dispositionsgodieres fixées ci-apres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiapagitions de I'ordonnance n° 45-2675 du 2 noveni@45

et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@72.

II. — Dénominations et mentions complémentaires

1° - Le nom de l'appellation d’origine controlée estigdioirement suivi du nom de I'un des entités comates
suivantes :

« Bergheim»

« Blienschwiller »

« Coteaux du Haut-Koenigsbourg »
« Cbtes de Barr »

« Cote de Rouffach »

« Klevener de Heiligenstein »

« Ottrott »

« Rodern »

« Saint-Hippolyte »

« Scherwiller »

« Vallée Noble »

« Val Saint Grégoire »

« Wolxheim »

2°- Le nom de l'appellation d'origine contrélée petiteécomplété par I'une des dénominations en usage
suivante, a la condition que les vins proviennertusivement des cépages pouvant étre désignéslaous
dénomination concernée et selon les conditiongadgustion fixées dans le présent cahier des charges

DENOMINATION EN USAGE CEPAGES
Vins blancs
Auxerrois auxerrois B
Gewurztraminer gewurztraminer Rs
Pinot blanc auxerrois B
pinot blanc B
Pinotou Klevner auxerrois B
pinot blanc B
pinot gris G
Pinot gris pinot gris G
Riesling riesling B
Sylvaner sylvaner B
Vins rouges
Pinot noir pinot noir N

3°- Le nom de l'appellation d’'origine contrdlée petreéomplété par les mentions «vendanges tardives»
«sélection de grains nobles» pour les vins répdralanconditions de production fixées pour ces mestdans
le présent cahier des charges.

Ces mentions sont complétées obligatoirement e des dénominations en usage suivante telle &fireedau
2° ci-dessus : Gewurztraminer, Pinot gris, Riesling.



Ill. — Couleur et types de produit

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
MENTIONS

TYPE DE PRODUIT
ET COULEUR DES VINS

- « Alsace Cru suivie de Bergheim» ;

- « Alsace Cru suivie de Blienschwiller, »

« Alsace Cru suivie de Coteaux
Koenigsbourg » ;

- « Alsace Cru suivie de Coétes de Barr » ;
- « Alsace Cru suivie de Klevener de Heiligenstein
- « Alsace Cru suivie de Scherwiller » ;

- « Alsace Cru suivie de Vallée Noble » ;

- « Alsace Cru suivie de Val Saint Grégoire » ;

- « Alsace Cru suivie de Wolxheim »

du H

aut

Vins tranquilles blancs

- « Alsace Cru suivie de Rodern » ;
- « Alsace Cru suivie de Saint Hippolyte » ;
- « Alsace Cru suivie de Ottrott ».

Vins tranquilles rouges

« Alsace Cru suivie de Coéte de Rouffach »

Vinsdtalfes blancs et rouges

Mentions « vendanges tardives » ou « sélection de
grains nobles »

Vins tranquilles blancs

IV - Aires et zones dans lesquelles différentes apéions sont réalisées

1°- Aire géographique

la récolte des raisins, la vinification, I'élabaoat et I'élevage des vins, sont assurés exclusimerser le

territoire des communes suivantes :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE

COMMUNES

« Alsace Cru suivie de Bergheim »

Bergheim et Ribeauvillé (Département du Haut-
Rhin)

« Alsace Cru suivie de Blienschwiller »

Blienschaiil(Département du Bas-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Coteaux du Haut Koenigsbeur

Chatenois, Kintzheim, Orschwiller (Département
du Bas-Rhin)

%t Saint Hippolyte (Département du Haut-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Cotes de Barr »

Barr (Dé&paeint du Bas-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Coéte de Rouffach »

Pfaffenheim, Rouffach et Westhalten (Départem
du Haut-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Klevener de Heiligenstein »

Bourgheim, Gertwiller, Goxwiller, Heiligenstein e
Obernai (Département du Bas-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Ottrott»

Ottrott et Oberfi@partement du Bas-Rhin)

« Alsace Cru suivie de Rodern»

Rodern et Saint Hippolyte (Département du Hau
Rhin)

« Alsace Cru suivie de Saint Hippolyte»

Saint Hippolyte (Département du Haut-Rhin)

Orschwiller (Département du Bas-Rhin)

ent

—

t



« Alsace Cru suivie de Scherwiller » Scherwilleefiartement du Bas-Rhin)

Turckheim, Zimmerbach, Walbach et Wihr-au-Va
(Département du Haut-Rhin)
Westhalten et Soultzmatt (Département du Haut
Rhin)
Wolxheim et Dahlenheim (Département du Bas-
Rhin)

« Alsace Cru suivie de Val Saint Grégoire»

« Alsace Cru suivie de Vallée Noble »

« Alsace Cru suivie de Wolxheim »

2°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les vins sont issus exclusivement des vigitedes dans I'aire parcellaire de production tgliéapprouvée
par I'Institut national de l'origine et de la quéllors des séances du comité national compéteh6 ciovembre
2010.

L'Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentionmnéédes

documents graphiques établissant les limites ganesd de I'aire de production ainsi approuvées.

b) - Pour I'appellation d’origine contr6lée «Alsacai suivie de Klevener de Heiligenstein», les \8ost issus
exclusivement des vignes situées dans l'aire gaimlde production telle qu'approuvée par I'Ingtibational
de l'origine et de la qualité lors des séancesoduité national compétent en séance des 6 et 7 rireeh996.
L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentionmdédes
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

c)- L'Institut national de l'origine et de la quéldépose auprés des mairies des communes mermauk les
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

Pour les appellations d’'origine contrdlée viséespagsent cahier des charges l'aire de proximité édiate
définie par dérogation pour la vinification, I'étahktion et I'élevagees vins est constituée par le territoire des
communes suivantes:

- Département du Haut-Rhin : Ammerschwihr, BeblémheBennwihr, Bergholtz, Bergholtz-Zell, Berrwiller
Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Gueberschwihr, suikker, Gundolsheim, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chétedngersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg,
Kientzheim, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwih©bermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Ostheim,
Riquewihr, Rorschwihr, Rouffach, Sigolsheim, Soult&teinbach, Thann, Uffholtz, Vieux-Thann,
Voegtlinshoffen, Wattwiller, Wettolsheim, Wintzerihe Wuenheim, Zellenberg.

- Département du Bas-Rhin : Albé, Andlau, Avolsheialbronn, Bergbieten, Bernardswiller, Bernardill
Bischoffsheim, Boersch, Cleebourg, Dachstdilambach-la-Ville, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlsin,
Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Ernolsheim-Bruches$enheim-le-Bas, Flexbourg, Furdenheim, Gimbrett-
Berstett, Itterswiller, Kienheim, Kirchheim, Kuttdleim, Marlenheim, Mittelbergheim, Mittelhausen, Isheim,
Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhoffen les Wissennty, Odratzheim, Osthoffen, Petersbach, Reiathsfel
Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim, Rott, Saint-Nal&&int-Pierre, Scharrachbergheim-Irmstett, Seelfactltz-
les-Bains, Steinseltz, Stotzheim, Strasbourg, Treien, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Zéléx.

V - Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE

MENTIONS CEPAGES

« Alsace Cru suivie de Bergheim » gewurztraminer Rs

« Alsace Cru suivie de Blienschwiller x Alsace Cru

suivie de Cotes de Barr » sylvaner B




« Alsace Cru suivie de Coteaux du Haut Koenigsbeurggewurztraminer Rs et riesling B

gewurztraminer Rs, pinot gris G, riesling B et gino

« Alsace Cru suivie de Coéte de Rouffach » .
noir N

« Alsace Cru suivie de Klevener de Heiligenstein » | savagnin rose Rs

« Alsace Cru suivie de Ottrott », « Alsace Cru muigde

Rodern », « Alsace Cru suivie de Saint Hippolyte » pinot noir N
« Alsace Cru suivie de Vallée Noble » gewurztramiRs, pinot gris G et riesling B
« Alsace Cru suivie de Val Saint Grégoire » auxerBy pinot blanc B et pinot gris G
« Alsace Cru suivie de Scherwiller », « Alsace Suivie| . .
riesling B

de Wolxheim »

Mentions «vendanges tardives» ou «sélection dengrgewurztraminer Rs, pinot gris G, riesling B
nobles»

VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

1) Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4500 pieds par hectare.
Elles ne peuvent présenter un écartement entre langgrieur a 2,20 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangr®mantre 0,75 métre au minimum et 1,50 métre au
maximum.

2) Les vignes destinées a I'une des mentions «vendaagdives» ou «sélection de grains nobles» présent
une densité minimale a la plantation de 4500 ppedshectare.
Elles ne peuvent présenter un écartement entre gmggrieur a 2 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangrerantre 0,75 meéetre au minimum et 1,50 métre au
maximum.

3) larrachage de rangs au sein d'une parcelle neqogtuire & un écartement entre les rangs leslaiges
supérieur a 3 metres.

b) — Regles de taille

1) Les vignes sont taillées en taille Guyot singaledouble avec un maximum de 22 yeux francs par pie

2) Les vignes destinées a lI'une des mentions «vayedatardives» ou «sélection de grains nobles»tadiées
en taille Guyot simple ou double avec un maximunudemaximum de 20 yeux francs par pied ;

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

1)

- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreigiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est
mesurée entre le fil d'attache et la limite supéeedu feuillage ;

- L'écartement entre le fil porteur et le fil deghe ne peut excéder 0,30 meétre.

2) Pour les vignes destinées a I'une des mentivasdanges tardives» ou «sélection de grains nobles»
- L'écartement entre le fil porteur et le fil deathe ne peut excéder 0,30 métre.



d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est Sxéeant le tableau ci-apres :

CHARGE MAXIMALE MOYENNE
CEPAGES A LA PARCELLE
(kilogrammes par hectare)

pinot noir N 9 000

Autres cépages 12 000

Vignes destinées a I'une des mentions «vendangdigsda» ou «sélection de grains nobles»

Tous cépages 10 000

e) — Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasts a I'article D.645-4 du code rural et de Eclpe
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer unéteincultural global de la vigne, notamment soh $daitaire et
I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

- Afin de préserver les caractéristiques des sgilsanstituent un élément fondamental du terroir :

- Les tourniéres de plus de un métre sont enherbdasxception des vignes non mécanisables dénommée
localement «kKammerle ».

- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.

3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin

1°- Récolte

a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.

La date de début des vendanges est fixée selatisiessitions de l'article D. 645-6 du code ruratletla péche
maritime et de I'article 2 de I'ordonnance n°45-2&i 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations
d’origine des vins d’Alsace.

b) — Les vins susceptibles de bénéficier des mesticvendanges tardives» et «sélection de graingswbont
issus de raisins récoltés manuellement.

c) - Les récipients de transport de la vendangeethdiétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipientsriiange est obligatoire au quai de réception dert@ange.

2°- Maturité du raisin
a) - Les richesses en sucre des raisins et les tilcoométriques volumiques naturels des vinsnagrt aux
caractéristiques suivantes :



APPELLATION D'ORIGINE RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE

CONTROLEE, DENOMINATIONS
SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
EN USAGES, COULEUR DES (grammes par litre de mo(Qt) MINIMUM
VINS, MENTIONS g P

auxerrois, pinot blanc, pinot ou
klevner, sylvaner, riesling (vins 168 10,5 %
blancs)
gewurztraminer, pinot gris (vins 193 12 %
blancs)
pinot noir (vins rouges) 185 115%
« A_Igace cru suivie de Klevener de 177 11 %
Heiligenstein »

b) - La richesse en sucre des raisins et les tdatesométriques volumiques naturels des vins déstin la
production des vins susceptibles de bénéficier'uieeldes mentions «vendanges tardives» ou «sétedgo
grains nobles» répondent aux caractéristiques sigiga

Mention

«vendanges tardives»

«sélection de grains nobles»

Mention

RICHESSE RICHESSE
MINIMALE MINIMALE
Cepages EN SUCRE TITRE EN SUCRE TITRE
DES ALCOOMETRIQUE DES ALCOOMETRIQUE
RAISINS VOLUMIQUE RAISINS VOLUMIQUE
(grammes NATUREL (grammes NATUREL
gra MINIMUM grai MINIMUM
par litre de par litre de
mot) mot)
gewurztraminer Rs
270 16° 306 18°2
pinot gris G
riesling B 244 14°5 276 16°4

VIII. - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codmket de la péche maritime est fixé, pour les \biecs
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contrdlée visées au présent cahiectesges, a 72

hectolitres par hectare.

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codmlret de la péche maritime est fixé, pour les vimsges
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contrblée visées au présent cahierctasges », a

60 hectolitres par hectare.



- Le rendement visé a I'article D. 645-7 du codealret de la péche maritime est fixé, pour les gasceptibles
de bénéficier de I'une des appellations d’originatdlée visées au présent cahier des charges étfrapar la
mention «vendanges tardives», a 55 hectolitrebigetare.

- Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codealret de la péche maritime est fixé, pour les gasceptibles
de bénéficier de I'une des appellations d’originatdlée visées au présent cahier des charges étfrapdar la
mention «sélection de grains nobles», a 40 hesljjar hectare.

2°- Rendement butoir

- Le rendement butoir visé a I'article D. 645-7ahde rural et de la péche maritime est fixé, peswins blancs
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine contrdlée visées au présent cahiectesges, a 79
hectolitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7ahdle rural et de la péche maritime est fixé, pesivins rouges
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatiborigine controlée visées au présent cahiectesges, a 66
hectolitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 chide rural et de la péche maritime est fixé, pesriins
susceptibles de bénéficier de I'une des appellatidorigine contrdlée visées au présent cahierafiesges
complétée par la mention «vendanges tardives»,leeélitres par hectare.

- Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 chide rural et de la péche maritime est fixé, pesriins
susceptibles de bénéficier de I'une des appellataborigine contrélée visées au présent cahier diesges
complétée par la mention «sélection de grains sobke 48 hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

1) Le bénéfice de I'une des appellations d’originatrolée ne peut étre accordé aux vins provenant :

. . s . eme . . oz
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88'T¥ année suivant celle au cours de laguelle la gianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir a&'fBannée suivant celle au cours de laquelle le gyefér
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tot l& 1% année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant lauBlkt, et dés que les parcelles ne comportent gligsdes
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatmmée suivant celle au cours de laquelle le sfiagea été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pappellation peuvent ne représenter que 80 % de
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

2) Le bénéfice de I'une des appellations d’origireges au présent cahier des charges complétéespar
mentions «vendanges tardives» ou «sélection daeggrables» ne peut étre accordé aux vins provenant

. . s . eme . . oz
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88'TX année suivant celle au cours de laguelle la gianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88T année suivant celle au cours de laquelle le gyeffaur
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tot l& 1% année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant lauBlef, et des que les parcelles ne comportent gliesdes
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatemée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pappellation peuvent ne représenter que 80 % de
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage

1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurchyaux et constants.

a) — Réception et pressurage




- L'installation de réception et de pressurage \daslanges est a I'abri des différentes intempéiiiesi que le
pressoir au moment de son fonctionnement ;

- Le sol du local de réception et de pressuragemivoir étre nettoyé facilement (nature du soinpd’eau,
écoulements,...) ;

- Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) - Fermentation malo-lactique

La fermentation malo-lactique est achevée pouvilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptésénne teneur en acide malique inférieure oueégd,4
gramme par litre.

c) - Normes analytiques
Les vins rouges présentent, aprés fermentationtameir en sucres fermentescibles (glucose evsagt
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Pour les vins susceptibles de bénéficier I'ung aepellations d’'origine visées au présent cahésraharges,
l'augmentation du titre alcoométrique volumiqueunaitminimum ne peut dépasser 2% vol.

- Les vins susceptibles de bénéficier des mentaesndanges tardives» et «sélection de grains nelblesont
l'objet d'aucun enrichissement.

- Les vins ne dépassent pas, aprées enrichisselaéitite alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE

COULEUR DES VINS, DENOMINATION EN USAGE, TOTAL
Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou Klevner, Sylvaner,

Jo . 13,5%
Riesling (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins blancs) 15%
Pinot noir (vins rouges) 14,5%
« Alsace cru suivie de Klevener de Heiligenstein » 14 %

e) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits ;
- Les pompes centrifuges pour le transfert de telaage sont interdites.

f) — Capacité globale de la cuverie de vinification
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverigrifécation équivalente au moins a 1,2 fois lduroe de la
récolte précédente.

g) - Entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins susceptibles de bénéficier des mentiomndanges tardives» ou «sélection de grains nolftes>»
I'objet d’'un élevage au moins jusqu’aﬁrluin de la 2M€année qui suit celle de la récolte.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant des appellations d'oggiontrolée visées au présent cahier des charggs so
conditionnés en bouteilles du type «Vin du Rhinporédant aux dispositions du décret n° 55.673 dumad
1955, de l'arrété du 13 mai 1959 et du décret dmdi® 1963, a I'exclusion de tout autre type dedibe

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :



- les informations figurant dans le registre desiipalations visé a l'article D. 645-18 du code r@tade la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou apres le condéioent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés q@ndne période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu adapté, clos et ativpour le stockage des vins conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsdeur

- Les vins sont mis en marché a destination duaunsateur selon les dispositions de l'article D.-645du

code rural et de la péche maritime.
- A lissue de la période d'élevage, les vins bééfit des mentions «vendanges tardives» ou «ggtede

. . L s L . . el . ame , .
grains nobles» sont mis en marché a destinatiacodsommateur a partir du Jjuin de la ZM€année qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, le@tsnpartiellement fermentés et les vins ne peuegntler
entre entrepositaires agréés.
Les mo(ts, les modts partiellement fermentés etites peuvent circuler entre entrepositaires agatéglus tot

er . , . ,
le 17" décembre de I'année de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

A titre transitoire, pour I'appellation d'origineontrélée«Alsace cru suivie de Klevener de Heiligensteims, |
parcelles plantées en savagnin rose Rs exclue&ide parcellaire délimitée, identifiées par leéférence
cadastrale et leur surface, dont la liste a étécapge par I'Institut national de l'origine et dedualité lors des
séances du comité national compétent en séancé e€e3 novembre 1996, et sous réserve qu'ellend&md
aux conditions fixées par le présent cahier desgelsa continuent a bénéficier, pour leur récolie,ddoit a
I'appellation d'origine contr6lé&Alsace cru suivie de Klevener de Heiligensteiisgj'a leur arrachage et au
plus tard jusqu'a la récolte 2021 incluse.

2°- Modes de conduite

La densité de plantation, les régles de palissage ¢aille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantées
avant la date d’homologation du présent cahierctiesges. Ces parcelles de vigne continuent a loéeefpour
leur récolte, du droit a I'une des appellationsrigime visées au présent cahier des charges codepbét non de
I'une des mentions vendanges tardives ou séledéagrains noblegisqu'a leur arrachage et au plus tard jusqu'a
la récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les regles relatives a I'écartemend &hporteur et fil d'attache,

- respectent les regles relatives au maximum d’yeancs par pied,

- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedadih Guyot, sont obligatoirement taillées en talleyot simple

ou Guyot double.

XIl - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présenticdbgcharges, est revendiquée I'une des appellditmigine
contrblée visées au présent cahier des chargesietoqt présentés sous ladite appellation ne peude



déclarés aprés la récolte, offerts au public, edgsednis en vente ou vendus, sans que dans laraémade
récolte, dans les annonces, sur les prospectgsieéts, factures, récipients quelconques, I'agjoatl d'origine
contrdlée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres
a) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsgage sur une méme étiquette est interdit.

b) - Les vins présentés, aux termes du présenércdbs charges, sous une dénomination en usageurerp
étre déclarés apreés la récolte, offerts au pubkipgédiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectasieéies, factures, récipients quelconques, laditorhination
soit inscrite.

c) - Les vins susceptibles de bénéficier des mesatiocvendanges tardives» et «sélection de graingswkont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et avec l'une des dénominations en usage suiv&@#gurztraminer, Pinot gris, Riesling.

d) - Les vins pour lesquels, aux termes du présahter des charges, est revendiquée I'appellatiorigthe
contrOlée visées au présent cahier des charges ptagentent une teneur en sucres fermentescépesdant a
la définition de la mention « sec » telle que miéfidans I'annexe XIV du reglement CE 607-2009ipdt ne
peuvent étre mis en vente ou vendus sans quessétidgiettes la dite mention « sec » soit inscrite.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellairpour les vignes susceptibles de bénéficier I'appielh
d’origine contrdlée visées au présent cahier dexgés

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant 1§ ars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadast@yperficie, le cépage.

2. Déclaration préalable d’affectation parcellaipour les vignes susceptibles de bénéficier pouneimention
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nebles

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant 1§ mars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référemeglastrale la superficie, le cépage.

3. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprés de I'organisme dmséfet de gestion, avant le 15 ao(t qui précededdte, les
parcelles pour lesquelles il renonce a produippidation d'origine contrblée.

L'organisme de défense et de gestion transmet ckitdaration a I'organisme de contrdle agréé dass |
meilleurs délais.

4. Déclaration relative a la capacité globale declaverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellat@origine contrélée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 ao(t de I'année de la réaoite déclaration relative a la capacité globaléadmuverie de
vinification.
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Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatiio peut valoir déclaration relative a la capagibbale de la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mhection, sauf modifications signalées par l'opénatvant le
31 aolt de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration g@dai destination de la vendange, notamment shade du
contrat interprofessionnel souscrit.

5. Déclaration de revendication
La déclaration de revendication est déposée adjgrésrganisme de défense et de gestion, au minifrfiujours

avant la £ sortie de produits du chai de vinification et duspard 60 jours aprés la date de mise en marché a
destination du consommateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et I'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laad#an de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

6. Déclaration de déclassement
Tout opérateur effectuant un déclassement de énéfiziant de I'appellation d’origine contrdlée dzen faire
la déclaration auprées de I'organisme de défenss damélai maximum de 15 jours aprées ce déclassemen

Il. — Tenue de registres

Pas de dispositions particuliéres.

CHAPITRE 1l

I. — Points principaux a contrdler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Appartenance des parcelles plantées a I'aire débmi | Contréles documentaire ou sur le terrain

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Charge maximale moyenne a la parcelle Contrdldestarrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contr6le des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Controles documentaire ou sur le terrain

C — CONTROLES DES PRODUITS
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Vins conditionnés Examen analytique et organoleptique

Il. — Références concernant la structure de contrél

QUALISUD

BP 82256

31322 — CASTANET TOLOSAN Cedex
Tél : (33) (0)5.62.88.13.90

Fax : (33) (0)5.62.88.13.91

Courriel : contact@qualisud.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chagfeeffectué par un organisme tiers offrant deargies de
compétence, d'impartialité et d'indépendance, aompte de I'Institut national de I'origine et kdequalité,
sur la base d'un plan de contréle approuvé.

Le plan de contrdle rappelle les autocontrolesgéslpar les opérateurs sur leur propre activitésetontroles
internes réalisés sous la responsabilité de I'isgande défense et de gestion. Il indique les otedrexternes
réalisés par l'organisme tiers ainsi que les exana@alytique et organoleptique. L'ensemble desrotes est
réalisé par sondage.
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CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTBLEE
« ALSACE » OU « VIN D’ALSACE »

CHAPITRE '

I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'origioptidlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace», initialemestannue
par l'ordonnance n° 45-2675 du 2 novembre 1945yiles répondant aux dispositions particulieéres €x&i-
apres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiapgsitions de I'ordonnance n°® 45-2675 du 2 noveni@45
et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@??2.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires

1°- Le nom de I'appellation d’origine contr6lée pemeé&uivi d'une dénomination géographique souserge,
communale ou locale, selon les dispositions défiaigx point2° et3° suivants.

3°- Le nom de l'appellation d’origine contrdlée pete&uivi du nom d’un lieu-dit, pour les vins répant aux
conditions de production fixées pour l'indicatiomm lieu-dit dans le présent cahier des charges.

4°- Le nom de lappellation d'origine contrélée suieu non dune—dénomination—géographigue
complémentaire-oudu nom d’un lieu-dit peut étre complété par I'des dénominations en usagévante, a la

condition que les vins proviennent exclusivemend dépages pouvant étre désignés sous la dénominatio
concernée et selon les conditions de productiagrefixdans le présent cahier des charges :

DENOMINATION EN USAGE CEPAGES

Vins blancs

Auxerrois auxerrois B

Chasselas ou Gutedel chasselas B et chasseladRsose
Gewurztraminer gewurztraminer Rs

Muscat muscat a petits grains B

muscat a petits grains Rs
muscat ottonel B

Muscat Ottonel muscat ottonel B

Pinot blanc auxerrois B
pinot blanc B




Pinot ou Klevner auxerrois B
pinot blanc B
pinot noir N vinifié en blanc
pinot gris G

Pinot gris pinot gris G

Riesling riesling B

Sylvaner sylvaner B

Vins rouges

Pinot noir \ pinot noir N

Vins rosés (ou Clairet ou Schillerwein)

Pinot noir ‘ pinot noir N

5°- Le nom de lappellation d'origine contr6lée suivu non dune—dénomination—géographigue
complémentaire—ou-du nom d'un lieu dit peut étre complété par les toes «vendanges tardives» ou

«sélection de grains nobles» pour les vins répdralanconditions de production fixées pour ces mestdans
le présent cahier des charges.

Ces mentions sont complétées obligatoirement e des dénominations en usage suivante telle &fireedau
4° ci-dessus : Gewurztraminer, Muscat, Muscat OttdPiglot gris, Riesling.

6°- Le nom de l'appellation d’origine contrblée, saldns le cas ou il est suidune—dénomination
géographique—complémentaire—otdu nom d’un lieu dit, peut étre complété par laadimation en usage

«Edelzwicker» pour les vins blancs tranquilles egslement répondant aux conditions de productizéef
pour cette dénomination en usage dans le préshier ces charges.

Ill. — Couleur et types de produit

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE,
DENOMINATION-GEOGRAPHIQUE- TYPE DE PRODUIT

COMPLEMENTAIRE-, LIEU-DIT, ET COULEUR DES VINS

DENOMINATIONS EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » Vins tranquillesrita, rouges et rosés

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivi d’'un nom deuk
dit
Dé — ~ i i ras

Vins tranquilles blancs et rouges

: ,

Dé s - - & . e _
Vins-tranquilles-blancs-etrouges
de-Reuffach»

Mentions « vendanges tardives » ou « sélection de

grains nobles » Vins tranquilles blancs




IV - Aires et zones dans lesquelles différentes apdions sont réalisées
1°- Aire géographique

a) - Pour I'appellation d'origine controlée «Alsaceu «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’un @y la
récolte des raisins, la vinification, I'élaboratienl'élevage des vins, sont assurés sur le teerittes communes
suivantes :

- Département du Haut-Rhin : Ammerschwihr, BeblémheBennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Guelmdtwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chétedngersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg,
Kientzheim, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwit®bermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, RouffacSaint-Hippolyte, Sigolsheim, Soultz, Soultzmatt,
Steinbach, Thann, Turckheim, Uffholtz, Vieux-Thanvipegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten,
Wettolsheim, Wihr-au-Val, Wintzenheim, Wuenheim|l&@eberg, Zimmerbach.

- Département du Bas-Rhin : Albé, Andlau, AvolsheiBalbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller,

Bernardvillé, Bischoffsheim, Blienschwiller, Boehsc Bourgheim, Chéatenois, Cleebourg, Dahlenheim,
Dambach-la-Ville, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorksim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg,
Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, GoxwilleHeiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzhejm
Kirchheim, Kuttolsheim, Marlenheim, Mittelbergheiiiplsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhofles
Wissembourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, ©f#&m, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller,
Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Schatraafheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-BaintiSseltz,
Stotzheim, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffens8&mbourg, Wolxheim, Zellwiller.




. MW%%M%QM i & -
«\Wolxheim hin

2°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les vins sont issus exclusivement des vigiteées dans I'aire parcellaire de production tgliéapprouvée
par I'Institut national de l'origine et de la quéliors des séances du comité national compéten®det 10
novembre 1988, 4 et 5 novembre 1998, 10 et 11€e999, 27 et 28 mai 1999, 27 et 28 mai 2004, Bsma
2005, 9 et 10 novembre 2005, 13 mars 2008, 10eé2611 et 11 septembre 2014.

L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentiornmdédes
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - Pour I'appellation d’origine contrlée «Alsacau «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’un iy l'aire

de proximité immédiate définie par dérogation pdaurvinification, I'élaboration et I'élevagedes vins est
constituée par le territoire des communes suivantes

Département du Haut-Rhin : Gundolsheim, Ostheim

Département du Bas-Rhin : Dachstein, ErnolsheimreBey Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach,
Seebach, Strasbourg.

V - Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
COULEUR DES VINS, BENOMINAHON-

GEOGRARPHIQUE—COMPLEMENTAIRE—, LIEU-
DIT, DENOMINATIONS EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

CEPAGES

Vins blancs issus de I'un ou plusieurs des cépages énumérgs ci-
Dénomination en usage « Edelzwicker » dessus pour les vins blancs
Vins rosés pinot noir N

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d'wwrimde lieu-dit

auxerrois B, chasselas B et chasselas rose Rs,

Vins blancs gewurztraminer Rs, muscat a petits grains| B,




muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B, pinot
blanc B, pinot gris G, pinot noir N, riesling B,
sylvaner B, et savagnin rose Rs, pour les seules
parcelles appartenant a l'aire parcellaire délieité

de la—dénomination—geographigue I'AOC

« Alsace cru Klevener de Heiligenstein »

Vins rouges pinot noir N

| iler». heirs

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou

d’un lieu-dit

gewurztraminer Rs, muscat a petits grains| B,
Mentions «vendanges tardives» ou «sélection dengraiuscat a petits grains Rs, muscat ottonel B, pinot
nobles» gris G, riesling B

b) - Le plan d'encépagement communal agréé patitiih national de I'origine et de la qualité sdéposé a la

mairie des communes intéressérsplus-tard-le-31juillet 2015
VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

DISPOSITIONS GENERALES

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4000 pieds par hectare. Elles ne pewprésentef
un écartement entre rangs supérieur a 2,50 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangrerentre 0,75 metre au minimum et 1,50 métre au
maximum.




« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gidit

Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyréstnter
un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangmr®mntre 0,75 metre au minimum et 1,50 métre
maximum.

d’un lieu-dit completee par les mentions «vendarngsdsves» ou «sélection de gralns nobles»

Les vignes présentent une densité minimale a latgiian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyprésente
un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangrerentre 0,75 métre au minimum et 1,50 meétre
maximum.

DISPOSITION PARTICULIERE

A compter du 25 octobre 2011, date de la premiéradhogation du présent cahier des charges, |'aagelie
rangs au sein d'une parcelle ne peut conduireécamement entre les rangs les plus larges supéri@unetres.

b) — Regles de taille

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec :
- un maximum de 24 yeux francs par pied ;

-49—yeu*#anes—papmetre—ea#&de—suﬁae&a&spbapfesamreseépages.
« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie d'un nom deuldit-eu—suivie-d'une—dénomination—géographigque

Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec :
- un maximum d@4 22 yeux francs par pied ;

d’'un lieu-dit complete par les mentions «vendartga:hves» ou «selectron de grains nobles»

Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec un maximum de :
- un maximum de 20 yeux francs par pied

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »
- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur es

mesurée entre le f|I d’attache et la Irmrte supfeelu feuillage derognage-établie-a-0,20-metre-au-moins-a

-L ecartement entre Ie fil porteur et Ie f|| omfhe ne peut exceder 0, 40 meétre.
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gieildit ou-suivie-d'une-dénomination-géographigue
- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangs$teChauteur es

mesurée entre le f|I d’attache et la Ilmlte supfeelu feuillage derognage-établie-a-0,20-metre-at-moins-au-

—

- L ecartement entre Ie fil porteur et Ie f|| Me ne peut exceder 0, 30 métre.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nde :
d’'un lieu-dit complété par les mentions «vendartgaﬂives» ou «selectlon de grains nobles»

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est

mesurée entre le f|I d’attache et la Ilmlte supseelu feuillage derognage-établie-a-0,20-metre-at-moins-au-

- L ecartement entre Ie fil porteur et Ie f|| Me ne peut exceder O 30 meétre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est Sxéeant le tableau ci-apres :

CHARGE MAXIMALE MOYENNE

CEPAGES
A LA PARCELLE
(kilogrammes par hectare)
« Alsace » ou « Vin d’Alsace »
auxerrois B, chasselas B et chasselas rose Rg,|pino
14 000
blanc B, sylvaner B
muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rs
S 13 000
muscat ottonel B, riesling B
gewurztraminer Rs, pinot gris G, savagnin rose Rs 200
pinot noir N 11 500
« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d'un nom teidit eu-suivie-d'une-dénomination-géographigue
14 )
pinot noir N 9 000

Autres cépages

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nde
d’un lieu-dit complété par les mentions «vendartgemveS» ou «sélection de grains nobles»

Tous cépages 10 000

e) — Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasts a I'article D.645-4 du code rural et de Eclpe
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer urétetncultural global de la vigne, notamment soh sdaitaire et
I'entretien de son sol.




2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques des goi constituent un élément fondamental du terroi

- Les tourniéres de plus de un métre sont enherbdasxception des vignes non mécanisables dénommée
localement «kKammerle ».

- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.

3°- Irrigation

L'irrigation est interdite.
VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
La date de début des vendanges est fixée selatisigssitions de l'article D. 645-6 du code ruratleta péche
maritime et de l'article 2 de I'ordonnance n°45-8&iu 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations

d’origine des vins d’Alsace.

b) - Les vins susceptibles de bénéficier du nonm dieu-dit, issus des cépages pinot gris G et pioat N, sont
issus de raisins récoltés manuellement.

c) — Les vins susceptibles de bénéficier des mestiowendanges tardives» et «sélection de graingswbont
issus de raisins récoltés manuellement.

d) - Les récipients de transport de la vendangeetiviétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipients ddamge est obligatoirau quai de réception de la
vendange.

2°- Maturité du raisin

a) - Les richesses en sucre des raisins et les tiicoométriques volumiques naturels des vinsnagrt aux
caractéristiques suivantes :

APPELLATION D’'ORIGINE
CONTROLEE, COULEUR DES

VINS, DENOMINATION RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
GEOGRAPHIQUE SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT, (grammes par litre de moat) MINIMUM
DENOMINATIONS EN USAGE,
MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

Vins blancs 144 9,5%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par ungoddination en usage (vins blancs)

Auxerrois 160 10 %
Chasselas ou Gutedel 151 9,5 %
Muscat Ottonel ou Muscat 151 9,5%




Pinot blanc, Pinot ou Klevner 160 10 %
Sylvaner 151 9,5 %
Riesling 160 10 %
Gewurztraminer 185 115%
Pinot gris 185 115%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée ou nonyrea dénomination en usage

Pinot noir ou Clairet ou Schillerwein
(vins rosés)

160

10 %

Pinot noir (vins rouges)

177

11%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d’'un nomlige-dit, complétée ou non par la dénomination ssage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois,
Pinot blanc, Pinot ou Klevner,

0,
Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel 168 10,5 %
ou Muscat (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 %
blancs)
Pinot noir (vins rouges) 185 115%

Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou

Klevner, Sylvaner, Riesling (vins 168 10.5%
blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 04
blancs

Pinot noir (vins rouges) 185 11.5%

b) - La richesse en sucre des raisins et les tdtesométriques volumiques naturels des vins déstan la
production des vins susceptibles de bénéficier'uleeldes mentions «vendanges tardives» ou «séiedgo

grains nobles» répondent aux caractéristiques sigiga



Mention Mention
«vendanges tardives» o lon.
«sélection de grains nobles»
RICHESSE RICHESSE
DES ALCOOMETRIQUE DES ALCOOMETRIQUE
RAISINS VOLUMIQUE RAISINS VOLUMIQUE
(grammes NATUREL (grammes NATUREL
gral MINIMUM gra MINIMUM
par litre de par litre de
mo(t) mot)
gewurztraminer Rs
. ] 270 16° 306 18°2
pinot gris G
muscat a petits grains B, muscat a
petits grains Rs, muscat ottonel B 244 14°5 276 16°4
riesling B

VIII. - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codel

et de la péche maritime est fixé, pour les blancs

susceptibles de bénéficier de I'appellation d’ev@gicontrolée « Alsace » ou « Vin d’Alsace », a 80tblitres

par hectare.

Le rendement maximum autorisé par dénominationsagelest le suivant :

DENOMINATION EN USAGE

RENDEMENT MAXIMUM AUTORISE
(hectolitres par hectare)

Auxerrois 100
Chasselas ou Gutedel 100
Gewurztraminer 80
Muscat 90
Muscat Ottonel 90
Pinot blanc 100
Pinot ou Klevner 100
Pinot gris 80
Riesling 90
Sylvaner 100

b) - Le rendement visé a I'article D. 645-7 du cogial et de la péche maritime est fixé a :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS BENOMINAHON-
GEOGRARPHIQUE COMPLEMENTAIRE—, LIEU-DIT

RENDEMENT
(hectolitres par hectare)

« Alsace » ou «

Vin d'Alsace »

Vins rosés

75

10




Vins rouges 60
« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie d’'un nom gaidit

Vins blancs 68

Vins rouges 60

Vins blancs

55

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nég
d’'un lieu-dit complétée par la me

Vins blancs

40

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 ddeaural et de la péche maritime est fixé a :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION

GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT

RENDEMENT BUTOIR
(hectolitres par hectare)

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 96
Vins rosés 90
Vins rouges 66
« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom geidit
Vins blancs 75
Vins rouges 66

Vins blancs

66

11




« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou né/s A
d’'un lieu-dit complétée par la ment|0n «selectler‘gdams nobles»

Vins blancs 48

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de l'appellation d’'origine controléepeeit étre accordé aux vins provenant :

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

. . s . .eme . . oA
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @& année suivant celle au cours de laquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . s . er , .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de [Bannée suivant celle au cours de laquelle le gyefaun
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'urgseffage, au plus tot 1a%1€ année suivant celle au cours
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leBlef, et dés que les parcelles ne comportent glues des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gildit ou-suivie-d'une-dénomination-géographigue
I )

. . s . eme . . oA
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88 année suivant celle au cours de laquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @S année suivant celle au cours de laquelle le ggeftaur
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet durgieffage, au plus t6t 12> année suivant celle au cours
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leudlet, et dés que les parcelles ne comportent plues des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nd
d’un lieu-dit complétée par les mentions «vendarllg&hves> ou «selectlon de grains nobles»

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88T année suivant celle au cours de laquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . R . oeme . .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @& la”année suivant celle au cours de laquelle le gyeftaur
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet durgieffage, au plus t6t la~1% année suivant celle au cours
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leudlet, et dés que les parcelles ne comportent plus des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
I'encépagement de chaque parcelle en cause.
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IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurchlyaux et constants.

a) — Réception et pressurage

- L'installation de réception et de pressurage \deslanges est a I'abri des différentes intempéiiies que le
pressoir au moment de son fonctionnement ;

- Le sol du local de réception et de pressuragemnivoir étre nettoyé facilement (nature du soinpd’eau,
écoulements,...) ;

- Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) - Fermentation malo-lactique

La fermentation malo-lactique est achevée pouwvilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptéaénne teneur en acide malique inférieure oueégd,4
gramme par litre.

¢) - Normes analytiques

Les vins rosés présentent, aprés fermentationtamsair en sucres fermentescibles (glucose et feftaférieure
ou égale a 4 grammes par litre.

Cette teneur peut étre portée a 5 grammes pasiiti@idité totale est supérieure ou égale ageammes par litr
exprimée en acide tartrique.

D

—

Les vins rouges présentent, aprés fermentation, teneur en sucres fermentescibles (glucose etosay
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Pour I'élaboration des vins rosés, I'utilisatide charbons & usage cenologique, seuls ou en mélangeles
préparations, est interdite ;

- Pour les vins susceptibles de bénéficier du ndum dieu-dit eu—d'une—dénemination—géographigue
complémentaire 'augmentation du titre alcoométrique volumiqagunel minimum ne peut dépasser 2% vol. ;
- Les vins susceptibles de bénéficier des mentaesndanges tardives» et «sélection de grains nelblesont
I'objet d'aucun enrichissement.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichisselmditite alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION EN USAGE, TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
TOTAL

COMPLEMENTAIRE-, LIEU-DIT

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

Vins blancs 125 %

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée ou nonyre dénomination en usage (vins blancs)

Auxerrois 13 %

13



Chasselas ou Gutedel 125%

Muscat Ottonel ou Muscat 12,5 %
Pinot blanc, Pinot ou Klevner 13 %
Sylvaner 12,5%
Riesling 13 %
Gewurztraminer 14,5 %
Pinot gris 14,5 %

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée ou nonyree dénomination en usage

Pinot noir ou Clairet ou Schillerwein (vins rosés) 13%

Pinot noir (vins rouges) 14 %

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d’'un nomliée-dit, complétée ou non par la dénomination sage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois, Pinot blanc, Rinot
Klevner, Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel ou Matsc 13,5%
(Vins blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (Vins blancs) 15%

Pinot noir (vins rouges) 14,5%

e) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits ;
- Les pompes centrifuges pour le transfert de talgage sont interdites.

f) — Capacité de cuverie de vinification.
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverignifiication équivalente au moinsia3 1,2 fois le volume de
la récolte précédente.

g) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins susceptibles de bénéficier des mentiorndanges tardives» ou «sélection de grains nolites»

hiat 4 & o = eme,_ . - .
I'objet d’'un élevage au moins jusqu’at juin de la ZMannée qui suit celle de la récolte.

14



3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant de I'appellation d'oragicontrdlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» sont coolités en
bouteilles du type «Vin du Rhin» répondant aux ossfions du décret n° 55.673 du 20 mai 1955, detté@ du
13 mai 1959 et du décret du 19 mars 1963, a I'siariude tout autre type de bouteille.

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre deshipalations visé a l'article D. 645-18 du code hetde la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou apres le condéioent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés qandne période de 6 mois a compter de la date du

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu adaptdos et couvert,pour le stockage des vins conditionnés.
5°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsdeur

- Les vins sont mis en marché a destination duaunsateur selon les dispositions de l'article D.-645du
code rural et de la péche maritime.

- A lissue de la période d'élevage, les vins béélit des mentions «vendanges tardives» ou «ggtede

. . L L . . el . ame , .
grains nobles» sont mis en marché a destinatiacodsommateur a partir du Jjuin de la ZMC année qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, le@tsnpartiellement fermentés et les vins ne peuegntler
entre entrepositaires agréeés.
Les modts, les modts partiellement fermentés etitespeuvent circuler entre entrepositaires agagéglus tot

er . , . ,
le 17" décembre de I'année de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Localisation géographique
Vignoble rhénan, un des plus septentrionaux dedérah d’Europe, le vignoble d’Alsace, principalemétabli
sur la face est du piémont des Vosges, est situé1ficommunes des départements du Bas Rhin etadt H
Rhin. S’étendant sur 120 km de long, pour souvesinsnde 1 km de large, le vignoble s’étire d’unditpe
enclave aux environs de Cleebourg, au Nord, puislaigenheim a la hauteur de Strasbourg, jusqu'aii ldala
hauteur de Mulhouse au Sud.

Un paysage trés diversifié
Le vignoble d’Alsace est installé sur une succesgle collines sous vosgiennes, entrecoupés deesallé
profondes. Ce paysage treés vallonné offre destatiens diverses avec un relief souvent accusdtitude des
plantations se situe majoritairement entre 200 #08tm.

Un climat trés contrasté
Le climat est clairement semi-continental : lesricde température sont importants. Les hivers fois (la
température moyenne du mois de janvier est de },@t0es étés chauds et secs (la températurermeydu
mois de juillet est supérieure a 20°C). La somme téenpératures efficaces (supérieure a 10°C) pérddan
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période végétative de la vignee(lavril—30 septembre) atteint 1253°C. La périoderdduration du raisin est
caractérisée par une alternance de journées chatidesuits fraiches.

Le massif des Vosges joue un rdle d’écran protectentre les influences océaniques, role amplifigyn effet
de foehn surtout en automne. Cet écran protecieurite :

- un ensoleillement élevé (1800 h/an a Colmar)

- une pluviométrie faible : les sommets des Vosgemaissent des précipitations annuelles de 'odgr@000
mm, alors que sur I'ensemble du vignoble les pr&tipns annuelles sont comprises entre 500 mrs@ném.

- d’excellentes conditions automnales et d’arrgaison.

- une diversité de mésoclimats liée a la diverpidysagere, aux situations des vallées et a laigosies
sommets vosgiens.

Une géologie complexe
L'effondrement du fossé rhénan orienté nord-sudéa an important réseau de failles géologiques dotrmne
mosaique de compartiments de petite surface pefgeades situations géo-pédologiques trés variées.
Le vignoble se situe a la zone de rupture entpdme sédimentaire rhénane et le massif cristathisgien, ou
toutes les couches de terrain qui s'étaient acofesubu cours des différentes périodes géologiguegté
remaniées par I'érosion, offrant ainsi des situetigéo-pédologiques trés variées :
- sols bruns sur schistes, granite ou gres (sub&isgien), peu profonds, filtrants, de tendanddeac
- sols colluviaux des cOnes de déjection, et dhlsiaux, sablo-graveleux, peu évolués, filtrantsle tendance
acide (bordure de la plaine alluviale),
- sols bruns calcaires ou de type rendzine desneslisous-vosgiennes ainsi que conglomérats etemarn
interstratifiés, présentant un bon régime hydrique.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Tour a tour vignoble méridional de 'Empire allerdaipuis vignoble septentrional de la RépubliquenEadse,
le vignoble alsacien a développé au fil des siéldesulture de cépages trés aromatiques se forgeasit sa
propre identitéCes cépages sont le chasselas B, le sylvaner@nde blanc B et auxerrois B, le riesling B, le
muscat a petits grains B, muscat a petits grainsrilscat ottonel B, gewurztraminer Rs, savagnia R&, pinot
gris G et le pinot noir N.

Malgré les aléas de I'histoirée professionnalisme et I'opiniatreté des vitieults alsaciens ainsi qu’une filiere
de formation viticole d’excellence depuis presquesiecle et demi ont permis de faire reconnaitre lps
marchés la qualité et les spécificités des vindsiide.

Tous ces efforts de rassemblement autour du tatemgifaire « Alsace » sont récompensés par la regssance
des vins d’Alsace en appellation d’origine et léation du comité d’experts des vins d’Alsace pardonnance
du 2 novembre 1945. L’appellation d’origine coné®k Alsace » est ensuite reconnue en 1962.

La viticulture alsacienne est gérée depuis 1912 fpssociation des Viticulteurs d'Alsace, aujound’lneconnue
en tant qu’organisme de défense et de gestion.

La flite du type «Vin du Rhin », décrite dans kcret de 1955, s'impose au conditionnement des vins
tranquilles d’Alsace. Le décret du 13 mai 1959 méséemploi de cette flite a un nombre restreimtvignobles
en appellation d’origine dont les vins d’Alsace.

La loi du 5 juillet 1972, votée aprées la grande iesstation de 4000 viticulteurs & Colmar a rendligaioire la
mise en bouteilles des vins a appellation d'origoentrolée « Vin d'Alsace » ou « Alsace » dans les
départements du Bas-Rhin et du Haut-Rhin. Cettedofirme la volonté des viticulteurs de présetaequalité
des vins d’Alsace et notamment leur caractere aiqo® malmené par le transport en vrac sur dedgsn
distances.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objahe délimitation rigoureuse et précise, inspiiés noyaux
historiques de production.
Le vignoble alsacien a privilégié la conduite eligsage haut du feuillage.

Les mentions ¥endanges tardives et « sélection de grains noblesont été utilisées dans leur version
germanique, depuis plus de 2 siécles en Alsacedékwt des années 1970, les producteurs de la région
souhaité protéger l'originalité de ces productidissont demandé la codification de leurs usagegsfudevenue

effective le £ mars 1984.

Ces mentions sont réservées aux cépages gewunzémaRe, muscat a petits grains B, muscat a petiagRs,
muscat ottonel B, pinot gris G, riesling B

Ces vins issus de raisins surmdris et fragilest sécoltés manuellement et doivent respecter umagke
minimum de 18 mois.
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La diversité des situations pédoclimatiques dedinesl sous vosgiennes est a la base des indications
communales et locales, fréquemment utilisées pbantifier des productions trés qualitatives et aasactéres
particuliers issus de leur terroir. Il est d'usagementionner, sur I'étiquette, le nom d’'unitésgyéphiques plus
petites que celui de I'appellation d’origine cotéré& Alsace » comme ceux de communes ou de lietgx-di

Au Moyen-Age et jusqu’a la crise phylloxérique, Bifférents cépages étaient également cultivés éange.

En Alsace, ces vins sont dénommés historiguemenicker» (assemblage). lls ont évolué ensuite, avec
l'apport des cépages dits « nobles », en virsdelzwicke», dénomination en usage complémentaire a
I'appellation d'origine contrdlée.

Le paysage viticole alsacien est caractérisé pdrabitat groupé, dans des villages souvent fostiéiEentourés
de vignes au parcellaire trés morcelé. Ce paysagmal est I'héritage de I'histoire des nombrewanflits qui

ont marqués la région et il démontre l'intérét émigue de la vigne qui a perduré au fil des géiahat
Aujourd’hui le vignoble compte 5000 exploitations thille trés différentes, construit sur le modelmilial,
pour 15000 ha en production formant un véritablgiocoum géographique et humain.

Cette diversité de structure a permis au vignotbeadiper I'ensemble des marchés. Grace a une ajsom
professionnelle collective rigoureuse et activegdanmercialisation trés dynamique de la productisinrépartie
harmonieusement entre les trois familles profesmti@s (vignerons indépendants, caves coopéragtes
producteurs-négociants).

2°— Informations sur la qualité et les caracténgtes des produits

Les vins blancs tranquilles constituent la grandgonité de la production. Le vignoble produit égadmt des
vins rouges et rosés issus du seul cépage pinoNnoi

Le nom de I'appellation d'origine contrdlée peuteétomplété par des dénominations en usage pardegu
vins proviennent exclusivement des cépages pow@tentiésignés sous la dénomination concernée.

Les vins se caractérisent par une fraicheur affrre@osant sur une acidité tartrique naturelle damnte en lien
avec une bonne maturité des raisins. lls présentenexpression aromatique intense et un bon vglporectué
par une longueur en bouche souvent soulignée parlégere saturation en gaz carbonique (C&juite
localement par le termespretsig »gxaltant minéralité et salinité constitutifs desédivation.

Vins reconnus depuis des siecles pour leur aptitutleconservation (vin de garde) au cours de l&gile se
bonifient, leur grande complexité et leur puissammenatique s’enrichissent avec le temps.

Six types se distinguent :

- Les vins secs et minéraux, a l'acidité tendueete. lls sont généralement liés aux dénominat@nsisage
suivantes Chasselas, Sylvaner, Pinot blanc, Pingd@vner, Auxerrois, Riesling, Muscat et Muscatddel,

- Les vins fruités, plus souples et marqués par edémaits secs importants. lIs sont généralemeést #iux
dénominations en usage Gewurztraminer et Pinot gris

La dénomination en usageEdelzwicker» s’inscrit également dans ces deux types.

Les dénominations en usage susvisées ne s'institivete fois pas strictement dans ces deux typesipaux,
et peuvent également dans des situations partiesligiverses trouver leur expression optimale igirale au
sein des deux types décrits.

Dans cet ensemble, les vins bénéficiant d’'une démation géographique complémentaire ou d’un norfiede
dit constituent une originalité. Les dénominatiggographiques complémentaires et les lieux-ditssstivent
dans ces deux types de vins en réunissant lestmmld’expression optimale de chaque cépage retenu

- Les vins bénéficiant de la mentiomexndanges tardivesaffichent souvent des ardmes trés exotiques;uits f
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mentiosé&ection de grains noblessont des vins plus concentrés, puissants,
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Ce sont des vins de trés longue conservation. dig s'une remarquable concentration et d’'une grande
persistance aromatique. Ces deux mentions songémsgitjuement suivies des dénominations en usage
Gewurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot gisRiesling et portent obligatoirement l'indicatiau
millésime.

- des vins rouges ambitieux, fins, élégants endiest la dénomination en usage Pinot noir.
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Certaines dénominations géographiques complémestatinscrivent uniquement dans ce type de vin en
réunissant les conditions d’expression optimal®hat noir.

- des vins rouges ou rosés frais, fruités et légmwavant étre dénommés Pinot noirclaret» ou
« Schillerwein».

3°- Interactions causales

L’extréme diversité des situations viticoles, laigté des sols et sous sols, les mésoclimats &gguliers ont
conduits les producteurs alsaciens a conservertraselarge palette de cépages principalement arguess;
privilégiant le maintien de la biodiversité végétat ne cédant pas a toute tentation de simplificatle
'encépagement.

Dans le contexte alsacien, cette diversité végéttlée gage de la meilleure expression du terroir.

La combinaison d’un vignoble septentrional possédarpaysage particulier, une climatologie, unelggie et
pédologie originale, avec des régles de productembitieuses, conférent aux vins une identité gusta
précise. Le choix des cépages a orienté la praztuessentiellement vers des vins trés aromatiduediversité

des situations viticoles présentant des situatigrespédologiques trés variées a offert aux produstalsaciens

la possibilité de trouver pour chacun des cépagese sont imposés, leurs conditions d'expressjgimale.

Les dénominations complémentaires, communales etlds et le plan d’encépagement correspondant
concrétisent cette volonté d’adéquation.

La protection du massif des Vosges confére a I'édsan climat semi continental sec et largementleitigoqui
permet un développement optimal de la vigne. L'emo@inent sur les collines et le climat caractériaé p
I'alternance de journées chaudes et de nuits feaitbut au long de la période de maturation dinaassociés a
une hauteur de feuillage élevée assurent une hoahgité des raisins (sucres et acidité tartrigpedservent la
fraicheur et développent les ardbmes des vins.itudé moyenne du vignoble (200 m a 400 m) qui cpoad a
la ceinture thermique optimale permet d’assureéquilibre qualitatif de I'acidité tartrique natuiel

Les excellentes conditions climatiques d’arriers@a souvent favorables a la concentration sur st au
développement de la pourriture noble permetteptdauction de vins issus de vendanges surmiriésevage
prévu dans le cahier des charges permet aux viss Henifier.

La proximité du Rhin constituait déja au Moyen-Agee voie importante de communication qui favorisaals
temps I'exportation des vins de la région verspags de 'embouchure du fleuve et au-dela. Les dikipés
hors du territoire national et les exportationgéspntent encore aujourd’hui plus du quart dedadytion.

Animée par I'ensemble des vignerons qui y ont diyeé la vente directe, la route des vins d’Alsaaensant
également I'alliance historique toujours vivantee@va gastronomie alsacienne est le site touristiguplus
attractif de la région. Elle constitue un atout esjde I'économie de I'Alsace.

«Vins blancs forts estimésselon André Jullien en 1822, ils sorgegs avec un bouquet aromatique tres
prononcé. lls étaient autrefois transportés jusqu’a Mageaa ils étaient utilisés en mélange avec les #ins
Rhin pour leur donner de la force et enrichir l¢efia aromatique de ces derniers. Jules Guyot é6 @& des
vins blancs alsaciens qu'ilsoffrent des qualités tres rechereséen se placant trés haut dans I'échelle des vins
blancs». Les vins blancs issus du cépage riesling Bdtaitleurs sa préférence,remarquables par leur bon
godt, leur force et leur longévite

XI. - Mesures transitoires
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2°- Encépagement
Le plan d'encépagement communal agréé par I'lhstitional de l'origine et de la qualité ne s'ajpudi que pour

les plantations nouvelles, replantations ou sufggek réalisés a compter de la date de dépét gladita la
mairie de la commune intéressée.

3°- Modes de conduite

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée ou nonyres dénomination en usage

La densité de plantation, les régles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigaevplantée
avant le 25 octobre 2011. Ces parcelles de vignéragent a bénéficier, pour leur récolte, du deoltappellation
«Alsace» ou «Vin d’Alsace» jusqu'a leur arrachagmueplus tard jusqu'a la récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartememne dih porteuret-fil-d-attache-et-a-la-hauteurmaximale-du-fils
porteur-delarcure;

- respectent les regles relatives au maximum d'yeancs par pie@ét-au-nombre-dyeuxfrancs-par-metre-carré
de-surface-au-seol,

Guyot double.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @iidit eu-suivie-d'une-dénomination-géographigue
complémentairecomplétée ou non par une dénomination en usage

La densité de plantation, les regles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant :

-—le—25 octobre2011 pour—«-Alsace»—ou—«Vin-«Blienschwiller»-;

'Al s o i . id i ;

; i A i ek st d " ;

e el, eles_ de.'g' ||||at:|e||s géographique | I " i

Ces parcelles de vigne continuent a beneﬂmerr |1xe1ur recolte du droit a Iappellaﬂon « Alsac.t» « Vin
d’Alsace » suivie d’'un nom de lieu-ai égire jusqu'a leu
arrachage et au plus tard jusqu'a la recolte Zmﬂese

Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartemetne dih porteur et fil d'attachetata-hauteur-maximale-du-fils
porteur-delarcure;
- respectent les régles relatives au maximum d'yeancs par pie@ét-au-nombre-dyeux-francs-par-metre-carré
de-surface-au-seol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedadih Guyot, sont obligatoirement taillées en tadleyot simple ou

- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedaih Guyot, sont obligatoirement taillées en talleyot simple ou

vy

(2}

I

Guyot double.
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nd/g
d’'un lieu-dit complétée par les mentions «vendamg&hves» ou «selecuon de grains nobles»

La densité de plantation, les régles de palissagke gaille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant la date d’homologation du présent cahierathesges. Ces parcelles de vigne continuent & lwéerefpour
leur récolte, du droit a l'appellation «Alsace» @vin d'Alsace» suivie ou non du nom d'une dénomoma
géographique complémentaire ou du nom d’un lieuaditnplétée de I'une des mentions vendanges tardiu
sélection de grains nobles jusqu'a leur arrachge plus tard jusqu'a la récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les regles relatives a I'écartemetn¢ dih porteur et fil d'attachet-ata-hauteur-maximale-du-fils
porteur-delarcure;

- respectent les regles relatives au maximum d'yeancs par pieétau-nhombre-d'yeuxfrancs-parmetre-carré
de-surface-au-sel,

- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedaih Guyot, sont obligatoirement taillées en ta&leyot simple ou

(2}

(1%}

I

Guyot double.

XIl - Regles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cateée charges, est revendiquée l'appellation d'arig
contrélée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» et qui soBspntés sous ladite appellation ne peuvent éttardéapres
la récolte, offerts au public, expédiés, mis ente@u vendus, sans que dans la déclaration detegdains les
annonces, sur les prospectus, étiquettes, factuéefpients quelconques, l'appellation d'originentciée
susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Pour les vins présentés sous la dénominationsage «Edelzwicker», l'indication d'une ou desiplurs
dénominations en usage ne peut figurer sur lepiefts, les étiquettes et les documents commerciaux

b) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsigage sur une méme étiquette est interdit.

) - Les vins présentés, aux termes du présenercdbs charges, sous une dénomination en usageuner
étre déclarés apres la récolte, offerts au publipgdiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectasieies, factures, récipients quelconques, laditonhination
soit inscrite.

d) - Les vins susceptibles de bénéficier des mestiovendanges tardives» et «sélection de graingeswhkont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et avec l'une des dénominations en usage suiva@®wurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinas,gr
Riesling.

e) - Les vins pour lesquels, aux termes du présecahier des charges, est revendiquée 'AOC « Alsaeect
qui présentent une teneur en sucres fermentesciblegpondant a la définition de la mention « sec »etle
que définie dans I'annexe XIV du réglement CE 607aD9 partie B, ne peuvent étre mis en vente ou
vendus sans que sur les étiquettes la dite mentiarsec » soit inscrite.

CHAPITRE Il

I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellairgour les vignes susceptibles de bénéficaune

dénomination-géographigue-complémentaire-dlun nom d’un lieu-dit
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La déclaration préalable d’'affectation parcella&ist déposée, avant I&"mars de l'année de la récolte, auprés de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- 'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlént les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastmakyperficie, le cépage.

2. Déclaration préalable d'affectation parcellaingour les vignes susceptibles de bénéficier d’'unatiore
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nebles

La déclaration préalable d’'affectation parcellaist déposée, avant I€"mars de l'année de la récolte, auprés de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- 'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlént les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référemaalastrale la superficie, le cépage.

4. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprées de l'organisme dmséfet de gestion, avant le 15 ao(t qui précédeddte, les
parcelles pour lesquelles il renonce a produippédation d'origine contrblée.

L'organisme de défense et de gestion transmet ckttdaration a I'organisme de contrdle agréé dass |
meilleurs délais.

5. Déclaration relative a la capacité globale declaverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellat@origine contrélée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 ao(t de I'année de la réeoite déclaration relative a la capacité globaléadmuverie de
vinification.

Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatifia peut valoir déclaration relative a la capagiobale de la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mwction, sauf modifications signalées par l'opénatevant le
31 ao(t de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration gmdai destination de la vendange, notamment shade du
contrat interprofessionnel souscrit.

6. Déclaration de revendication
La déclaration de revendication est déposée adgrésrganisme de défense et de gestion, au minifujours

avant la £ sortie de produits du chai de vinification et dusgard 60 jours aprés la date de mise en marché a
destination du consommateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et I'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laddain de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

7. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracinénéficiant de I'appellation d'origine conté@l adresse
a l'organisme de controle agréé, une déclarationtrdesaction pour le lot concerné entre le jourlae
contractualisation de la transaction et au minintwnit jours avant la retiraison. Si le volume réetiré est

différent de plus ou moins 10% du volume indiques lde la contractualisation, I'opérateur met aafigfpn de

l'organisme de contr6le agréé un rectificatif.

8. Déclaration de déclassement
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Tout opérateur effectuant un déclassement de énéfltiant de I'appellation d'origine contrdlée deen faire
la déclaration auprés de I'organisme de défensle giestion et auprés de I'organisme de contrélééadgans un
délai maximum de 15 jours aprés ce déclassement.

Il. — Tenue de registres

Pas de dispositions particulieres.

CHAPITRE IlI

I. — Points principaux a contrdler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Appartenance des parcelles plantées a I'aire déémi | Contréles documentaire ou sur le terrain

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Charge maximale moyenne a la parcelle Contrdldest@rrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contr6le des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Controles documentaire ou sur le terrain

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins conditionnés Examen analytique et organoleptique

Il. — Références concernant la structure de contrél

QUALISUD

BP 82256

31322 — CASTANET TOLOSAN Cedex
Tél : (33) (0)5.62.88.13.90

Fax : (33) (0)5.62.88.13.91

Courriel : contact@qualisud.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chasgfeeffectué par un organisme tiers offrant @geargies de
compétence, d'impartialité et d'indépendance, ppaompte de l'Institut national de l'origine et ldequalité,
sur la base d'un plan de contréle approuvé.
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Le plan de contrdle rappelle les autocontrélesséslpar les opérateurs sur leur propre activitésetontrbles
internes réalisés sous la responsabilité de I'isgande défense et de gestion. Il indique les otedrexternes
réalisés par l'organisme tiers ainsi que les exana@alytique et organoleptique. L'ensemble desrotes est
réalisé par sondage.
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‘ INSTITUT NATIONAL
DE L'ORIGINE ET DE

LA QUALITE

O.D.G ASSOCIATION DES
VITICULTEURS D’'ALSACE
Monsieur le Président
Monsieur Jérobme BAUER
MAISON DES VINS D’'ALSACE
12, avenue de la Foire aux Vins
68000 COLMAR

Nos Réf. : BA/ICFP/AD/LET804.16 Colmar, le 20 décembre 2016

Objet : Relevé de recommandations du déplacement de la commission d’enquéte les 5-6 et
7 décembre 2016

Monsieur le Président,

Nous vous avons rencontré les 5, 6 et 7 décembre derniers pour échanger sur les différents
dossiers que vous avez déposés aupres des services de I'INAO et pour lesquels la
commission d’enquéte que je préside a été missionnée.

Tout d’abord, je tiens a renouveler, au nom de la commission d’enquéte, nos plus vifs
remerciements pour I'accueil que vous nous avez réserveé durant ces 3 jours.

La présentation que vous nous avez faite de la construction de la hiérarchisation du vignoble
alsacien a travers son histoire, la configuration du vignoble, la dégustation de ses terroirs
existants et leur diversité, a été déterminante a notre compréhension des usages trés
particuliers a votre vignoble. La qualité des projets présentés a fait la démonstration de
'ambition que s’est donné le vignoble d’Alsace dans le projet de hiérarchisation qu'il
revendique. Aussi, comme nous vous I'avons indiqué lors de notre réunion de restitution, les
membres de la commission d'enquéte se sont engagés a présenter les présentes

recommandations, si vous les validez, auprés du comité national de I'INAO.

1. Hiérarchisation de I'AOP Alsace : demande de reconnaissance AOP « Alsace cru suivi
d’'un nom de communale » et AOP « Alsace premier cru suivi d'un nom de lieu dit »

La commission d’enquéte préconise plusieurs amendements au projet de hiérarchisation
pyramidale proposé par I'AVA. Cette évolution permettrait de mieux répondre aux points
suivants soulevés par la commission permanente :

- La réglementation tant communautaire (reglement (CE) n° 607/2009 annexe
«mentions traditionnelles») que nationale (décret n° 2012-655 du 4 mai 2012 relatif a
I'étiquetage et a la tracabilité des produits vitivinicoles et a certaines pratiques
c,enologiques) ne permet pas au mot «cru» de faire partie intégrante d'une
dénomination & enregistrer en tant qu' AOP ou IGP ;

INAO - Unité Territoriale Nord-Est

SITE DE COLMAR

12 AVENUE DE LA FOIRE AUX VINS - BP 81233
68012 COLMAR CEDEX

TEL 03.89.20.16.80. / TELECOPIE : 03.89.41.05.17
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- Le reglement (UE) n° 1308/2013 du Parlement européen et du Conseil portant
organisation commune des marchés des produits agricoles, impose un cahier des
charges pour une appellation. Votre projet consistant en un seul cahier des charges
pour les différentes appellations regroupées par niveau hiérarchique, a linstar du
cahier des charges des 51 appellations «Alsace Grand Cru», ne serait a priori pas
accepté ;

- Le bénéfice recherché a travers la reconnaissance en appellation d’origine protégée,
ne peut étre seulement la lisibilité de I'offre ou la protection juridique car il existe
d’autres moyens réglementaires pour I'améliorer,. De plus en cas d'appellations
d’origine, le lien & 'origine et la spécificité de chaque produit doivent étre précisément
démontrés, la Commission européenne étant tres attentive sur ce point ;

- Il sera important d'assurer la cohérence entre la définition des conditions de
production des strates intermédiaires et les demandes de modifications des cahiers
des charges existants « Alsace » et « Alsace Grand Cru ».

La commission d’enquéte recommande de construire le projet de hiérarchisation porté par
'AVA au sein de l'appellation régionale « Alsace » et de son cahier des charges, par la
déclinaison en dénominations géographiques complémentaires (DGC) et l'utilisation de
mentions. Ainsi le cahier des charges de 'AOP « Alsace » pourraient prévoir 3 sous-
ensembles :

- Une liste de DGC (communales) pouvant utiliser la mention « cru » ;

- Une liste de DGC (lieux-dits) pouvant utiliser la mention « premier cru », sans
possibilité de pouvoir utiliser cette mention seule ;

- Un ensemble constitué de lieux-dits non reconnu en premier cru qui seront des lieux-
dits cadastrés ou groupe de lieux-dits cadastrés non obligatoirement listés dans le
cahier des charges. A ce stade, la construction de cette partie au sein du cahier des
charges doit encore étre affinée.

La commission d'enquéte a bien noté que le projet porté par 'ODG ne se construit pas
systématiquement selon I'emboitement des aires tel qu’attendu, par la doctrine du comité
national de I'INAO, d’une hiérarchisation pyramidale.

Vous nous avez démontré la réalité de cette situation par des arguments importants :

- Le poids de lhistoire : aprés une longue période de conflits qui ont lourdement
impacté le vignoble, la profession viticole alsacienne n’a eu de cesse, depuis le début
des années 70, de s’engager vers une démarche de valorisation par la notoriété et la
qualité. Les usages de noms de terroirs associés a 'AOP « Alsace » sont des
pratiques anciennes dont les bases ont été posées par I'ordonnance du 2 novembre
1945. Le projet porté par 'AVA souhaite s’'inscrire dans cette continuité et dans celle
posée par la précédente commission d’enquéte de 2004 ;

- La configuration du vignoble : mince bandeau situé au pied des collines sous-
vosgiennes, le vignoble bénéficie de micro-climats diversifiés et d'une grande
diversité de sols héritée de la formation géologique de la plaine d'Alsace. Cette
mosaique, structurant le vignoble sur des surfaces réduites, constitue une des bases
de la diversité des terroirs du vignoble d'Alsace. Ainsi les critéres de délimitation
approuvés pour les actuelles « communales », s'inscrivent logiguement dans une
délimitation serrée autour de noyaux d'élite. Par ailleurs des terroirs singuliers
existent & I'échelle du « lieu-dit » sans réalité de terroir plus grande dans laquelle il
pourrait s’emboiter ;



La configuration du parcellaire et des exploitations viticoles : les exploitations viticoles
sont principalement familiales d’'une surface moyenne de 4 ha dont 35% se situent
entre 5 a 10 ha. De part la configuration du parcellaire, constitué de petites surfaces
(20 500 ha délimités pour 220000 parcelles), les exploitations ont souvent des petits
flots culturaux dispersés, dont la taille ne permet pas la revendication du nom de
terroir particulier. Ainsi dans certains secteurs, seul un viticulteur a pu réunir un
parcellaire suffisant pour exploiter et revendiquer ce terroir spécifique.

L'ambition des projets 1*' crus : consacrer des produits d’exceptions, avec une forte
notoriété qui se traduit entre autre par un écart de prix plus élevé par rapport au prix
des vins de 'appellation régionale et communale.

La commission d’enquéte pourra s’appuyer entre autre sur ces éléments pour justifier de
cette spécificité et de la Iégitimité du projet.

La commission d’enquéte a noté que I'AVA a fait des propositions de rendements plus
restrictives entre les différentes strates. Or la commission d’enquéte estime qu'il est essentiel
d’aller plus loin dans I'appréhension des rendements afin de répondre aux potentiels des
terroirs et a I'ambition que s’est donnée la profession

Aussi

accéder a la mention « cru » pour les communales ;

accéder a la mention « premier cru » pour les lieux-dits méritants ;

maintenir les AOP « Alsace Grand Cru suivi d'un nom de lieu-dit » a I'excellence
attendue d’un sommet d’'une hiérarchisation de terroirs.

la commission d’enquéte préconise les rendements suivants qu'il sera essentiel

d’accompagner de regles de tailles et de charges maximales moyennes a la parcelle
adaptées :



La pyramide étagée schématise le principe de regles de productions plus restrictives, d’aire géographique plus
restreintes mais ne symbolise pas d’emboitement obligatoire entre chaque niveau (a minima un emboitement

« Alsace hi/h
40 hl/ha Grand Cru » >0 / a
_?
45 hl/ha 1¢ cru DGC (liewxcdits) 1 55 hi/ha
i
50 hl/ha DGC (lieux-dits) 68 hl/ha

50 h|/ha Cru DGC (communales)

68 hl/ha

60 hl/Aa AOP « Alsace » 80 hl/ha

Le projet ainsi amendé permettrait de répondre a la spécificité du dossier et aux objectifs
poursuivis par 'AVA :
- réglementer les usages existants en encadrant les terroirs de haut potentiel et de
forte notoriété ;

- obtenir une limitation de l'usage des dénominations au sein de la méme AOC ;

- rendre plus lisible sur I'étiquetage les différentes strates de la hiérarchisation par une
mention « banniére » distincte ;

- appliquer des conditions de production spécifiques a chaque niveau.

La commission d’enquéte souhaite néanmoins attirer votre attention sur le fait que votre
demande de pouvoir réunir les meilleurs terroirs « lieux-dits » de 'AOP « Alsace » sous la
mention « premier cru » va a I'encontre de la doctrine du comité national de I'INAO, définie
en 2002 et réaffirmée en 2013, qui prévoit que la reconnaissance de cette mention n’est
possible qu'a partir d’'une appellation préalablement reconnue a I'échelle communale.

Si la commission d’enquéte comprend le cheminement de 'AVA qui a abouti a cette
demande ainsi que la cohérence de cette derniére vis-a-vis des particularités évoquées
précédemment, elle reste toutefois réservée sur la possibilité que cette demande aboutisse.
La commission d’enquéte présentera néanmoins ce schéma amendé maintenant la mention
« premier cru », pour qu'’il puisse trouver une issue favorable.




Concernant la mention « cru », la doctrine du comité national prévoit son utilisation pour une
AOP a I'échelle communale, ce qui n'est pas le cas dans le projet amendé. Sur ce point, la
commission d’enquéte considére que ce projet, qui place l'utilisation en tant que regle
d’étiquetage cette mention associée a une DGC a I'échelle communale, reste dans I'esprit de
ce qui était visé par la doctrine du comité national.

La commission d’enquéte a bien pris note de la position de 'AVA vis-a-vis de I'absence
d’homonymie entre les strates. Sur ce point, I'AVA s’inscrit pleinement dans les orientations
du comité national.

Si ce schéma amendé est validé par le comité national, les principes de recevabilité et les
principes de délimitation des DGC « premier cru » seront & définir et a valider. Sur ce point,
la commission d’enquéte a entendu les quelques situations particuliéres présentées par
'ODG de projets portés par un seul opérateur. L’intégration de ces situations exceptionnelles
sera a prévoir dans cette définition.

La commission d’enquéte a également formulé plusieurs recommandations a propos des
conditions de productions de chaque strate :

- Types de produits des lieux-dits candidats « premier cru » : la commission d’enquéte
a noté que les projets présentés par I'AVA se construisent autour d'un nombre de
produits restreints. Dans la plupart des cas, les projets comptent 2 types de produits
(en dehors des modalités VT/SGN). La commission d’enquéte souligne I'importance
de rester sur cette spécialisation qui permet a I'échelle de lieux-dits, de mieux
caractériser le terroir. Dans cet esprit, la commission d’enquéte invite fortement 'AVA
a encadrer la sucrosité. De plus, la commission d’enquéte encourage I'AVA a bien
formaliser la procédure de dégustation qui sélectionnera les projets candidats.

- La commission d’enquéte estime qu’un élevage plus long est essentiel pour optimiser
le potentiel qualitatif de ces vins. La commission d’enquéte a bien pris note de la
proposition de I'AVA d’aligner la période d’élevage avec celle des AOP « Alsace
Grand Cru suivi d'un nom de lieu-dit». Toutefois, la commission d’enquéte
encourage I'AVA a aller plus loin pour la durée d’élevage des « premiers crus »
rouges. Il sera important de se référer aux dispositions validées par le comité national
de novembre sur la définition de I'élevage.

La notion de «replis» s’applique uniqguement d’'une appellation d'origine a une autre
appellation d’origine. Aussi, dans ce schéma de construction innovant, il sera nécessaire de
valider les possibilités de « non revendication de la DGC » selon le principe du « qui peut le
plus peut le moins ».

2. Demande d’extension a une nouvelle couleur pour les AOP « Alsace Grand Cru Hengst »,
« Alsace Grand Cru Vorbourg » et « Alsace Grand Cru Kirchberg de Barr »

La commission d’enquéte salue le travail réalisé par les porteurs de projets et la qualité des
vins dégustés. La commission d’enquéte a néanmoins relevé moins de cohérence sur l'air de
famille pour les vins rouges candidats a I'AOP « Alsace Grand Cru Vorbourg ».

La commission d’enquéte considére qu’il existe un potentiel pour ces 3 projets pour étendre
I’AOP a une nouvelle couleur.



L'analyse de la recevabilité des demandes devra encore étre affinée a travers les principes
généraux de recevabilité validés par le comité national, a savoir :

- Une notoriété reconnue et affirmée socialement ;

Des usages locaux, loyaux et constants ayant fait leurs preuves ;

- Une dynamique collective treés forte pour porter le projet ;

Une production significative.

En particulier, la commission d’enquéte considére que ce potentiel mérite d’étre mieux défini
dans une véritable ambition de cahier des charges « vins rouges », a travers la mise en
place de régles précises et spécifiques (ex: durée délevage) et la justification des
propositions de régles de productions différentes.

A propos de la production significative, la commission d’enquéte a constaté que 2 des
projets n'atteignent pas les 10% de la production en blanc. En revanche, ils notent que les 3
projets regroupent un nombre de metteurs en marchés importants, plus du tiers. La
commission d’enquéte reconnait la prise de risque importante de ces opérateurs qui ont
maintenu, voire développé, un cépage au sein de la délimitation des grands crus ne
permettant pas sa revendication en tant que tels. Dans ce contexte, la commission d’enquéte
considere que le nombre de metteurs en marché est un argument important pour justifier de
l'importance économique de la modalité rouge pour I'AOP.

D’autre part, afin de mieux garantir la pérennité du produit, la commission d’enquéte invite
FAVA a réfléchir a une affectation parcellaire des parcelles de pinot noir sur plusieurs
années. Il sera d'ailleurs important de préciser dans le cahier des charges que le cépage
pinot noir n’est autorisé que pour la production de vin rouge.

Enfin, la commission d’enquéte a pris connaissance des descriptions des produits faites
dans le lien a la zone géographique. Ces descriptions démontrent une réelle spécificité. Elle
invite I'AVA a retravailler la rédaction de facon a étre transposable dans le cadre du contréle
des produits.

Par ailleurs, 'AVA a informé la commission d’enquéte sur les réflexions en cours au sein des
différentes gestions locales qui pourraient éventuellement aboutir & des demandes de
modifications de cahiers des charges grands crus. L’AVA a sollicité I'avis de la commission
d’enquéte sur ces pistes de travail.

La commission d’enquéte rappelle qu’elle n’a pas été missionnée sur ce volet. Toutefois, elle
vous a invité a poursuivre le travail de montée qualitative au sein du cahier des charges des
appellations d'origine « Alsace Grand Cru suivi d’'un nom de lieu-dit ».

A propos des dispositions environnementales, la commission d’enquéte a fait état des
avancées de la commission environnement de I'INAO sur le sujet. Elle encourage I'AVA a
introduire de telles dispositions dans les cahiers des charges, en privilégiant les plus
consensuelles et les plus facilement contrélables.



3. Demandes de modification des cahiers des charges AOP « Alsace », « Alsace Grand Cru
suivi d'un nom de lieu dit » et « Crémant d’Alsace »

Demande de suppression de I'obligation du traitement a I'eau chaude :

La commission d’enquéte souligne le caractére particulierement sensible du sujet de la lutte
contre la « Flavescence dorée » qui mobilise toute la filiere. La commission d’enquéte a
entendu les arguments mis en avant par '’AVA. Elle a rappelé le contexte national relatif aux
problemes du dépérissement de la vigne et a demandé a I'AVA de confirmer sa position sur
ce point.

- Encadrement de la sucrosité des vins :

La commission d'enquéte est favorable a la demande de I'AVA de rendre obligatoire
'apposition de la mention « sec » sur les vins répondant a la définition réglementée au
niveau communautaire. Elle considére qu'elle donnera une meilleure lisibilité au
consommateur sur le type de produit.

En revanche, la commission d’enquéte n’est pas favorable a la suppresion des dispositions
actuelles du cahier des charges sur I'encadrement de la sucrosité des vins pouvant
bénéficier de la mention « Riesling » pour I'AOP « Alsace ». Elle considére que cette
demande ne contribue pas a mieux encadrer le type de vin sec attendu d'un vin AOP
« Alsace Riesling ». La commission d’enquéte invite par ailleurs 'AVA & mener des
réflexions sur I'application d’une regle cohérente pour la mention « Riesling » sur les vins

revendiquant une DGC communale ou lieu-dit.

Demande de suppresssion de la date limite pour lagrément des plans
d’encépagement :

Il sera nécessaire de vérifier que cette suppression sans avoir agréé les plans
d’encépagement ne pose pas de difficulté juridique.

- Autres demandes de modifications :
La commission d’enquéte a émis un avis favorable sur les autres demandes de modification :

Suppression du nombre de bouteilles témoins,

Définition du lieu de stockage des bouteilles,

Modification concernant le destinataire de la déclaration de déclassement,
Suppression de la régle de nombre d’yeux au métre carre,

Reformulation de la régle de palissage.

* & & o o



4. Agrément des plans d’encépagements communaux

La commission d’enquéte a reconnu le cété novateur de la démarche. Aussi, il pourra étre
intéressant que le travail entrepris par 'AVA puisse étre repris a travers un dispositif
d’expérimentation suivi par I'INAO pour aboutir a terme a une base éventuellement
transposable & d’autres vignobles. La commission d’enquéte a également noté le caractere
non prioritaire de ce dossier pour 'AVA, compte tenu de l'importance donné au dossier

hiérarchisation.

Un nouveau déplacement de la commission d’enquéte sur ce dossier sera planifié en
fonction des avancées de 'AVA.

Pour conclure, il sera nécessaire que vous puissiez informer la commission d’enquéte de
votre position sur les différentes recommandations qu’elle formule dans le présent document.
Sur cette base, elle pourra engager les suites auprés des instances de I'INAO.

Je vous rappelle néanmoins que la poursuite des missions confiées aux membres de la
commission d’enquéte est conditionnée au renouvellement des comités nationaux du début
d'année 2017 et de la renomination des commissions d’enquétes qui en suivra. Dans tous
les cas, je m’engage a ce que la continuité des dossiers en cours soit assurée.

Les services de I'INAO restent a votre disposition, notamment Mmes Claire FANINA-PAVOT
et Dorothée WOLFF.

Je vous prie de recevoir, Monsieur le Président, I'expression de mes salutations distinguées.

Le Président de la Commission d’Enquéte

Bernard ANGELRAS
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Colmar, le 30 mars 2017
N/Ré&f. : RL/VJI/Q97 /17

Monsieur le Président,

L' Assemblée Générale de I'AVA réunie le 29 mars 2017 a donné un avis favorable &
I'ensemble des propositions et préconisations que la commission d'enquéte
« Alsace » nous d fransmises dans le relevé de recommandations suite & votre venue
en Alsace les 5, 6 et 7 décembre 2017.

Ce vote favorable témoigne de la volonté de la viticulture alsacienne de voir
aboutir son projet de hiérarchisation avec la reconnaissance des strates «crun et
« 1e crun liges & des dénominations géographiques & I'échelle communale et lieu-
dit, et surtout de I'ambition qualitative qui y est rattachée.

Durant tout I'hiver, le débat sur vos propositions a été engagé lors de quatre conseils
d'administration, lors de la journée de la Saint Vincent qui rassemble les syndicats
viticoles autour de leur Président pour aborder les sujets d'actualités, lors des
Assemblées Générales des syndicats viticoles et des Sous Régions. Aucun debat n'a
&té évité car la décision que prend aujourd'hui I'"AVA engage I'avenir de la
viticulture alsacienne.

Sur votre proposition de construction de la pyramide

Partant d'une volonté de construire 2 nouvelles appellations & forte identité entre les -
AOC « Alsace Grand cru » et I'appellation régionale « Alsace », I'AVA a bien compris
la problématique réglementaire liée & I'utilisation du terme « crun dans le nom
d'une appellation ainsi que la situation particuliere de I'Alsace et notamment d'un
certain nombre de projets de 1¢s crus alsaciens vis-G-vis de la doctrine nationale.
Sans reprendre intégralement nofre projet d'organisation, vos propositions
contribuent & ce qui était souhaité par le vignoble : apporter de la lisibilité pour le
consommateur et permetire aux producteurs qui ont consenti des efforts
supplémentaires pour la production de leurs vins de terroir et qui ont acquis une forte
notoriété, d'étre reconnus et de pouvoir se distinguer grdce a une mention
valorisante. Votre proposition de construire la hiérarchisation au sein de I'appellation
« Alsace n et autour de dénominations géographiques associées daux mentions
« banniéresny «crun et «ler crun va dans le sens de la volonté initiale des

producteurs.

AVA e Maison des Vins d’Alsace 12, Avenue de la Foire aux Vins
B.P. 91225 e 68012 COLMAR Cedex
Téléphone 03 89 20 16 50 o Télécopie 03 89 20 16 60
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Sur la hiérarchie des rendements

Vos propositions de rendements parmi les plus restrictifs au niveau national placent
les « Grands crus », « 1es crus » et « crus » au sommet des terroirs utilisant ces mentions.
Elles rejoignent I'ambition des viticulteurs alsaciens dans F'excellence de leurs terroirs.
L'ensemble des rendements proposés ont fait I'objet d'un vote favorable & une frés
large majorité lors de ' Assemblée Générale.

En paralléle, nous vous proposons, comme cela a été demandé, la hiérarchie des
régles de taille et de la CMMP. Ces propositions integrent la prise en compte des
aléas climatiques qui peuvent survenir au cours de de la saison vificole, mais sont un
affichage clair d'une logique de rigueur et de progression, notamment pour les
étages de trés haute qualité et de valorisation ambitieuse.

NOMBRE D'YEUX/PIED
Rendement Propositions Nombre
Vins blancs proposé hi/ha d'yeux/pied
Alsace 80 24
Alsace Lieu-dit / Alsace
cru communaie 68 22
Alsace ler cru 55 20
Alsace Grand cru - Lieu-
dit 50 18
Rendement Propositions Nombre
Vins rouges proposé hi/ha d'yeux/pied
Alsace (Vins rouge et
rose)
Cépage Pinot noir 60/75 22
Alsace Liev-dit / Alsace
cru communale 50 18
Alsace ler cru 45 16
Alsace Grand cru — Lieu-
dit 40 14
CMMP
Rendement Propositions CMMP
Vin blanc proposé hl/ha kg/ha
Alsace 80 CH, SY, PB, AUX : 14000
MU, RI: 13000
PG, GW, SAV: 12000
Alsace Lieu-dit / Alsace
cru communale 468 12000
Alsace ler cru 55 10000
Alsace Grand cru —
Lieu-dit 50 8500
Vin rouge Rendement Propositions CMMP
Pinot Noir propose hl/ha kg/ha
Alsace PN {dont rosé) 60/75 11500
Alsace Lieu-dit / Alsace
cru communale 50 8500
Alsace ler cru 45 8000
Alsace Grand cru —
Lieu-dit A0 7000




Autres demandes liées & la hiérarchisation

Elles concernent vos préconisations pour tendre vers une spécialisation de la
production issue d'un terroir 1er cru.

Le premier point a suscité quelques débats. Méme si une majorité de terrcirs ne sont
construits, selon les usages, que sur un nombre restreint de cépages confirmant votre
conclusion de la nécessité de spécialiser les terroirs autour des seuls vins & forte
personnalité, vous avez pu constater fors de la demiére dégustation organisée lors
de votre venue, que certains terroirs particuliers ont le potentiel pour s'exprimer au
travers d'un nombre plus élevé de cépages conduisant & revendiquer autant de
produits. L'assembiée générale est donc favorable & suivre volre orientation,
accompagnée de la nécessaire prise en compte des situations particuliéres.

Vous avez également évoqué le report de la date de mise en commercidisation
auprés du consommateur pour les vins rouges. Que ce soit pour les « Ters crus» ou
pour les « Grands crus » nous proposcens une date de mise en commercialisation au
1¢ octobre de I'année qui suit celle de larécolte. '

Enfin nous avons bien pris bonne note de votre volonté et nous vous en remercions,
de prendre en compte ia situation particuliére, inhérenie & I'histoire et & la
géographte de notre vignoble, des viticulteurs isolés sur leur terroir. Bien entendu, ka
I&gitimité de ces projets, comme de tout autre projet, devra montrer I'ambition d'un
terroir d'exception et une notorigté affirmée,

Particularités des vins rouges pour les AOC « Alsace grand cru - jieu-dit »
L'Assemblée Générale a donné un avis favorable & la mise en place d'une
affectation parcellaire pluriannuelle de 5 ans pour le pinot neoir, orientant
durablement la conduite des vignes dans I'optique de production d'un grand vin et
gue ce cépage ne puisse étre affecté qu'au seul vin rouge.

File a bien comypris I'intérét de rédiger une description du produit dans le lien & la
zone géographique transposable dans le cadre du controle.

'AVA s'engage également & travailler sur la poursuite de la progression qualitative
des grands crus et & réfléchir & I'intégration dans le cahier des charges de mesures
environnementales consensuelles et facilement controlables. Sur cet aspect, les
cahiers des charges « Alsace » et « Alsace Grand crus - lieu-dit » possédent depuis
2011 une mesure de profection de I'environnement avec [Pinterdiction du
désherbage des tourniéres,

Demandes de modification des cahlers des charges « Alsace », « Alsace Grand Cru
suivie d’un nom de lieu-dit » ef « Crémant d'Alsace »

Compte tenu de la priorité que le vignoble s'impose pour voir aboutir la
hiérarchisation et la possibilité d'utiliser les termes « cru» et w 1e7 cru » pour ses terroirs
d'exception, I'AVA renonce & sa demande de retirer 'obligation de traitement &
I'eau chaude du matériel végétal des cahier des charges. Elle reste toutefois sur son
intime conviction que le cahier des charges n'est pas le bon vecteur réglementaire
pour imposer ce traitement car il fait supporter une obligation au viticulteur qu’ll
n‘est pas & méme de maitrser. De plus, la restriction de cetie obligation au seul
cahier des charges exclut tfoute personne n'y étant pas soumise mais qui pourrait
planter du matériel végétal potentiellement contaminé. L'AVA continue par ailleurs
de fravailler avec tous les partendires pour prendre toutes les mesures favorables &
la préservation du vignoble vis-&-vis des fléaux sanitaires et des mesures importantes
seront mises en place dés 2017 {formation, prospection, piégeages....). Nous aurons
I'occasion de vous présenter plus avant ces projets et les Teres réalisations.

-




Ayant bien compris les attentes de la commission en termes de clarté de 'offre, Ele
renonce également & la suppression de I'encadrement de la sucrosité du riesling.

Plans d’encépagement communaux
L'AVA est disposée & apporter son expérience de la mise en place des plans
d'encépagement au travers d'une expérimentation nationale,

Nous réitérons nos remerciements pour votre écoute et volre aide dans la
construction du projet d'avenir de notre vignoble ainsi qu’d tous les membres de la
coemmission d'enquéte.

Nous avehs eu a cceur d'avoir répondu favorablement & toutes les suggestions de
votre Relevé de recommandations et espérons dinsi vous apporter des réponses qui
pourront soutenir notre demarche et ne pas vous handicaper dans volre volonté
affichée d'assurer la bonne continuité du dossier auprés du Cornité National de
I'INAO.

En esperant avoir répondu & vos attentes et en restant & votre disposition pour tout
complément d'information, recevez, Monsieur le Président, nos cordiales salutations.

Le Président,
Jérome BAUER

Piéces jointes : Projels de cahiers des charges AOC « Alsace », 1 Alsace grand cru lieu-
dit » et « Crémant d'Alsace ».




PROJET DE CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D’ORINE CONTROLEE
« ALSACE » OU « VIN D’ALSACE »

CHAPITRE '

I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'origioptidlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace», initialemestannue
par l'ordonnance n° 45-2675 du 2 novembre 1945yiles répondant aux dispositions particulieéres €x&i-
apres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiaprsitions de I'ordonnance n°® 45-2675 du 2 noveni@45
et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@??2.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires

1°- Le nom de I'appellation d’origine contr6lée pemeé&uivi d'une dénomination géographique souserge,
communale ou locale, selon les dispositions défiaiex point®°, 3° et 4°suivants.

2°- Le nom de l'appellation d’origine contrélée petne &uivide la mention « cru » obligatoiremensuivie des
dénominations géographiques complémentditesnom de I'appellation d’origine contrélée petrieécomplété
par la mention « cru ». Dans ce cas la mention ucogrest obligatoirement suivie de I'une des dénations
géographiques complémentaires)ivantes pour les vins répondant aux conditiongpiduction fixées pour
chacune de ces dénominations géographiques compuigines dans le présent cahier des charges :

- « Bergheim »

- « Blienschwiller » ;

- « Coteaux du Haut-Koenigsbourg » ;

- « Cbtes de Barr » ;

- « Céte de Rouffach » ;

- « Klevener de Heiligenstein » ;

- « Ottrott »,

- « Rodern »;

- « Saint-Hippolyte »;

- « Scherwiller »;

- « Vallée Noble »;

- « Val Saint Grégoire » ;

- « Wolxheim ».

3°- Le nom de l'appellation d’origine controlée pétre suivide la mention « premier cru » obligatoirement
suivie des dénominations géographiques complémentgieesom de I'appellation d’origine contrblée petreé
complété par la mention « premier cru ». Dans cg leamention « premier cru » est obligatoiremernivisude
'une des dénominations géographiques complémeasgsuivantes pour les vins répondant aux conditians d
production fixées pour chacune de ces dénominatjéongraphiques complémentaires dans le préserdraids
charges :

-« Bildstoecklé »

-« Brandluft »

-« Breitenberg »

-« Hagel »

-« Linsenberg »

-« Lutzeltal »

-« Muhlforst » ou « Muehlforst »

-« Pfoeller »

-« Rosenberg »

-« Schieferberg »

-« Schoffweg »

-« Silberberg»

-« Strangenberg »

-« Westerweingarten »



4°- Le nom de I'appellation d’origine contrdlée petne &uivi du nom d’un lieu-dit, pour les vins répamt aux
conditions de production fixées pour l'indicationim lieu-dit dans le présent cahier des charges.

5°- Le nom de l'appellation d'origine controlée subi nonde la mention « cru » obligatoirement suivie
d’'une dénomination géographigque complémentairel@la mention « premier cru » obligatoirement suive

d’'un nom de lieu-dit ou du nom d’un lieu-dit peut étre complété pamd'des dénominations en usagévante,
a la condition que les vins proviennent exclusiveimies cépages pouvant étre désignés sous la deatami
concernée et selon les conditions de productigefxdans le présent cahier des charges :

DENOMINATION EN USAGE CEPAGES

Vins blancs

Auxerrois auxerrois B

Chasselas ou Gutedel chasselas B et chasseld@gose
Gewurztraminer gewurztraminer Rs

Muscat muscat a petits grains B

muscat a petits grains Rs
muscat ottonel B

Muscat Ottonel muscat ottonel B

Pinot blanc auxerrois B
pinot blanc B

Pinot ou Klevner auxerrois B
pinot blanc B
pinot noir N vinifié en blanc
pinot gris G

Pinot gris pinot gris G

Riesling riesling B

Sylvaner sylvaner B

Vins rouges

Pinot noir \ pinot noir N

Vins rosés (ou Clairet ou Schillerwein)

Pinot noir ‘ pinot noir N

6°- Le nom de l'appellation d'origine controlée sub nonde la mention « cru » obligatoirement suivie
d’'une dénomination géographigue complémentairel@la mention « premier cru » obligatoirement suive
d'un nom de lieu-dit ou du nom d'un lieu-dit peut étre complété par fe=ntions «vendanges tardives» ou
«sélection de grains nobles» pour les vins répdralanconditions de production fixées pour ces mestdans

le présent cahier des charges.

Ces mentions sont complétées obligatoirement pe es dénominations en usage suivante telle &fureedau

4° ci-dessus : Gewurztraminer, Muscat, Muscat OttdPielot gris, Riesling.

7°- Le nom de l'appellation d'origine contrélée, sal#ns le cas ou il est suide la mention «cru»
obligatoirement suivie d'une dénomination géographique complémentairgl@la mention « premier cru »
obligatoirement suivie d’'un nom de lieu-ditou du nom d’un lieu-dit, peut étre complété padémomination

en usageEdelzwicker» pour les vins blancs tranquilles egislement répondant aux conditions de production
fixées pour cette dénomination en usage dans septé&ahier des charges.



Ill. — Couleur et types de produit

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEECRU
SUIVI D'UNE DENOMINATION GEOGRAPHIQUE
COMPLEMENTAIRE,PREMIER CRU SUIVI D’'UN
NOM DE LIEU-DIT , LIEU-DIT, DENOMINATIONS

EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » Vins tranquillesrata, rouges et rosés

TYPE DE PRODUIT
ET COULEUR DES VINS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivi d'un nom deul

dit Vins tranquilles blancs et rouges

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la
mention « cru » suivie d'une dénomination
géographique complémentaire suivante :

- « Bergheim» ;

« Blienschwiller »;

- « Coteaux du Haut Koenigsbourg » ;
- « Cbtes de Barr » ;

- « Klevener de Heiligenstein » ; Vins tranquilles blancs
- « Scherwiller » ;

- « Vallée Noble » ;

- « Val Saint Grégoire » ;
- « Wolxheim »

- « Rodern » ;
- « Saint Hippolyte » ; Vins tranquilles rouges
- « Ottrott ».

« Cote de Rouffach » Vins tranquilles blancs eges

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la
mention « premier cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire suivante :

« Bildstoecklé » ;

« Brandluft » ;

« Breitenberg » ;

« Hagel » ;

« Muhlforst » ou « Muehlforst »;

« Pfoeller » ;

« Schieferberg » ;

« Schoffweg »;

« Silberberg » ;

« Westerweingarten » ;

« Linsenberg » ;

« Lutzeltal » ;

« Rosenberg » ;

« Strangenberg »

Vins tranquilles blancs

Vins tranquilles blancs et rouges

Mentions « vendanges tardives » ou « sélection de

grains nobles » Vins tranquilles blancs

IV - Aires et zones dans lesquelles différentes apdions sont réalisées
1°- Aire géographique
a) - Pour I'appellation d'origine controlée «Alsaceu «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’un @y la

récolte des raisins, la vinification, I'élaboratienl'élevage des vins, sont assurés sur le teerities communes
suivantes :



- Département du Haut-Rhin : Ammerschwihr, BeblémheBennwihr, Bergheim, Bergholtz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Guelmdtwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Ché&tedngersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg,
Kientzheim, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwit®bermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, RouffacSaint-Hippolyte, Sigolsheim, Soultz, Soultzmatt,
Steinbach, Thann, Turckheim, Uffholtz, Vieux-Thanvipegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten,
Wettolsheim, Wihr-au-Val, Wintzenheim, Wuenheim|I&eberg, Zimmerbach.

- Département du Bas-Rhin : Albé, Andlau, AvolsheiBalbronn, Barr, Bergbieten, Bernardswiller,
Bernardvillé, Bischoffsheim, Blienschwiller, Boehsc Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim,
Dambach-la-Ville, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorkgim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg,
Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, GoxwilleHeiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzhejm
Kirchheim, Kuttolsheim, Marlenheim, Mittelbergheiiplsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhofies
Wissembourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Off#m, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller,
Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Schatraafheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-Baintifseltz,
Stotzheim, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffens$&mbourg, Wolxheim, Zellwiller.

b) - Pour l'appellation d'origine contr6lée «Alsace» ou«Vin d'Alsace» suivie de la mention « cru »
obligatoirement suivie des dénominations géographiques complémentairearges, la récolte des raisins, la
vinification, I'élaboration et I'élevage des virsnt assurés exclusivement sur le territoire demnumanes
suivantes :

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen
« cru » et suivie d’'une dénomination géographique COMMUNES
complémentaire suivante :

« Bergheim » Bergheim et Ribeauvillé (Département du Haut-
Rhin)

Blienschwiller
« ” Blienschwiller (Département du Bas-Rhin)

« Coteaux du Haut Koenigsbourg » Chatenois, Kintah®rschwiller (Département
du Bas-Rhin)
et Saint Hippolyte (Département du Haut-Rhin)

« Cotes de Barr » Barr (Département du Bas-Rhin)

« Cote de Rouffach » Pfaffenheim, Rouffach et Westhalten (Département
du Haut-Rhin)
« Klevener de Heiligenstein » Bourgheim, Gertwiller, Goxwiller, Heiligenstein et

Obernai (Département du Bas-Rhin)

«Otirott» Ottrott et Obernai (Département du Bas-Rhin)

«Rodern» Rodern et Saint Hippolyte (Département du Haut-
Rhin)

« Saint Hippolyte» Saint Hippolyte (Département-thut-Rhin)

Orschwiller (Département du Bas-Rhin)

« Scherwiller » Scherwiller (Département du Bas-Rhin)

« Val Saint Grégoire» Turckheim, Zimmerbach, Walbach et Wihr-au-Vval
(Département du Haut-Rhin)

« Vallée Noble » Westhalten et Soultzmatt (Département du Haut-
Rhin)

« Wolxheim » Wolxheim et Dahlenheim (Département du Bas-
Rhin)

c) - Pour I'appellation d’'origine contrdlée «Alsace» ouVin d'Alsace» suivie de la mention « premier cru »
obligatoirement suivie des dénominations géographiques complémentaireargas, la récolte des raisins, la
vinification, I'élaboration et I'élevage des virsgnt assurés exclusivement sur le territoire desnmanes
suivantes :



« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen
« premier cru » suivie d’'une dénomination géograpéi COMMUNES
complémentaire suivante :

« Bildstoecklé » Obermorschwihr (Département du Haut-Rhin)
« Brandluft » Mittelbergheim (Département du Bas-Rhin)
« Breitenberg » Soultzmatt (Département du Haut-Rhin)
« Hagel » Ribeauvillé (Département du Haut-Rhin)
« Linsenberg » Wihr-au-Val (Département du Haut-Rhin)
« Lutzeltal » Rouffach (Département du Haut-Rhin)
« Muhlforst » ou « Muehlforst » Hunawihr (Départathdu Haut-Rhin)
« Pfoeller » Katzethal (Département du Haut-Rhin)
« Rosenberg » Wettolsheim (Département du Haut-Rhin)

. Reischfeld et Bernardvillé (Département du Bas-
« Schieferberg » .

Rhin)

« Schoffweg » Bergheim (Département du Haut-Rhin)
« Silberberg » Rorschwihr (Département du Haut-Rhin)
« Strangenberg » Westhalten (Département du Haut-Rhin)
« Westerweingarten » Balbronn (Département du BasiR

2°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les vins sont issus exclusivement des vigiteées dans I'aire parcellaire de production tgliéapprouvée
par I'Institut national de l'origine et de la quéliors des séances du comité national compéten®dat 10
novembre 1988, 4 et 5 novembre 1998, 10 et 11999, 27 et 28 mai 1999, 27 et 28 mai 2004, Bsma
2005, 9 et 10 novembre 2005, 13 mars 2008, 10eé26011 et 11 septembre 2014.

L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentiornmdédes
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

b) - Pourl'appellation d'origine contrélée «Alsace» ou «Vind'Alsace» complétée par la mention « cru »
obligatoirement suivie dela dénomination géographique «Klevener de Heiliggns, les vins sont issus
exclusivement des vignes situées dans l'aire gaimlde production telle qu’approuvée par I'Ingtibational
de l'origine et de la qualité lors des séancesoduité national compétent en séance des 6 et 7 rireeh996.
L'Institut national de l'origine et de la qualitégbse auprés des mairies des communes mentionnédédes
documents graphiques établissant les limites ganesd de I'aire de production ainsi approuvées.

c) - Pourl'appellation d’origine contrélée «Alsace» ou «Vind'Alsace» complétée par la mention « cru »
obligatoirement suivie desdénominations géographiques complémentaires dgfamigl® b) du point IV, &
I'exception de la dénomination «Klevener de Heilgiein», les vins sont issus exclusivement desegigituées
dans l'aire parcellaire de production telle qu'apprée par I'Institut national de I'origine et deglaalité lors des
séances du comité national compétent en séanceé dovémbre 2010 et du 29 juin 2012.

L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentiornmdédes
documents graphiques établissant les limites ganesd de I'aire de production ainsi approuvées.

d) - Pour l'appellation d’origine contrélée «Alsace ou «Vin d'Alsace» suivie de la mention « premier
cru » obligatoirement suivie des noms de lieux-ditgléfinis au 1° ¢) du point IV, les vins sont issus
exclusivement des vignes situées dans l'aire paraéte de production telle qu'approuvée par I'Institut
national de l'origine et de la qualité lors des sémes du comité national compétent en séance du XXX.



L’Institut national de l'origine et de la qualité dépose auprés des mairies des communes mentionnéed a
les documents graphiques établissant les limites llaires de I'aire de production ainsi approuvées

3°- Aire de proximité immédiate

a) - Pour I'appellation d’'origine contrélée «Alsacau «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’unddy l'aire

de proximité immédiate définie par dérogation pdarvinification, I'élaboration et I'élevagées vins est
constituée par le territoire des communes suivantes

Département du Haut-Rhin : Gundolsheim, Ostheim

Département du Bas-Rhin : Dachstein, ErnolsheincBey Fessenheim-le-Bas, Mittelhausen, Petersbach,
Seebach, Strasbourg.

b) - Pourl'appellation d'origine contrélée «Alsace» ou «Vind'Alsace» complétée de la mention « cru »
obligatoirement suivie @s dénominations géographiques complémentairégdistu point IV — 1° b), l'aire de
proximité immédiate est constituée par le terrtoites communes de l'aire géographique de I'appmilat
d’origine contrélée « Alsace » ou « Vin d’Alsacéigurant au point IV 1° a) et par le territoire demmmunes
de l'aire de proximité immédiate listées au a) esslis, a I'exception pour chaque dénomination g@bigue
complémentaire du territoire de la ou des commuoestituant son aire géographique telle que fixé@ant
IV 1° b).

c) - Pour I'appellation d'origine contrélée «Alsace ou «Vin d'Alsace» complétée de la mention « presn
cru » obligatoirement suivie des noms des lieux-ditlistés au point IV — 1° c), l'aire de proximité
immédiate est constituée par le territoire des commmes de l'aire géographique de I'appellation d’origne
contrélée « Alsace » ou « Vin d'Alsace » figurantwapoint IV 1° a) et par le territoire des communesde
I'aire de proximité immédiate listées au a) ci-desss, a I'exception pour chaque lieu-dit du territoire de la
ou des communes constituant son aire géographiquelle que fixée au point IV 1° ¢).

V - Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE, CRU
SUIVI D'UNE DENOMINATION GEOGRAPHIQUE
COMPLEMENTAIRE, PREMIER CRU SUIVI D'UN | CEPAGES
NOM DE LIEU-DIT , LIEU-DIT, DENOMINATIONS
EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins rosés pinot noir N

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d'wormde lieu-dit

auxerrois B, chasselas B et chasselas rose Rs,
gewurztraminer Rs, muscat a petits grains| B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B, pinot
blanc B, pinot gris G, pinot noir N, riesling B,

Vins blancs A
sylvaner B, et savagnin rose Rs, pour les seules
parcelles appartenant a l'aire parcellaire délieité
de la dénomination géographique « Klevener| de
Heiligenstein »

Vins rouges pinot noir N

1%}

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« cru » suivie d’'une dénomination géographiqu
complémentaire

« Bergheim » gewurztraminer Rs

« Blienschwiller » « Cotes de Barr » sylvaner B




« Coteaux du Haut Koenigsbourg »

gewurztramineetResling B

« Cote de Rouffach »

gewurztraminer Rs, pinot gris G, riesling B et i
noir N

« Klevener de Heiligenstein »

savagnin rose Rs

« Ottrott », « Rodern », « Saint Hippolyte »

pinotr N

« Vallée Noble »

gewurztraminer Rs, pinot gris G et riesling B

« Val Saint Grégoire »

auxerrois B, pinot blanctBieot gris G

« Scherwiller », « Wolxheim »

riesling B

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par la

fioen« premier cru » suivie d’'une dénomination

géographique complémentaire

« Bildstoecklé »

riesling et gewurztraminer

« Brandluft »

riesling

« Breitenberg »

riesling, pinot gris et gewurztraminer

« Hagel »

riesling et pinot gris

« Linsenberg »

riesling, gewurztraminer, pinot noir

« Lutzeltal »

Pinot gris, pinot noir

« Muhlforst » ou « Muehlforst »

riesling

« Pfoeller »

Riesling, gewurztraminer

« Rosenberg »

Sylvaner, pinot blanc,
gewurztraminer et pinot noir

riesling, pinot gr

« Schieferberg »

riesling

« Schoffweg »

pinot gris, riesling, gewurztraminer, pinot blan
muscats, pinot noir, chasselas, sylvaner, auxsrr

« Silberberg »

riesling, pinot gris

« Strangenberg »

pinot gris, pinot noir

« Westerweingarten »

riesling

« Alsace » ou « Vin d’Alsace

Dénomination en usage « Edelzwicker »

issus de I'un ou plusieurs des cépages énumeér
dessus pour les vins blancs

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivi ou nda la mention « cru » obligatoirement suiviel'une dénominatio
géographique complémentaire @&l la mention « premier cru » obligatoirement suivé d’un nom de lieu-dit

ou du nom d’un lieu-dit

Mentions «vendanges tardives» ou «sélection deng
nobles»

gewurztraminer Rs, muscat a petits grains
raiuscat a petits grains Rs, muscat ottonel B, [
gris G, riesling B

n

és ci-

inot

b) - Le plan d'encépagement communal agréé patitlihnational de l'origine et de la qualité sdéposé a la

mairie des communes intéressées;-au-plus-tardjlaiat 2015,



VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

DISPOSITIONS GENERALES

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4000 pieds par hectare. Elles ne peypréstnter
un écartement entre rangs supérieur a 2,50 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangrementre 0,75 metre au minimum et 1,50 métre
maximum.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« cru » suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

Les vignes présentent une densité minimale a latgiian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyrésenter
un écartement entre rangs supérieur a 2,20 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangrerentre 0,75 métre au minimum et 1,50 meétre
maximum.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioern« premier cru » suivie d’une dénomination
géographique complémentaire

Les vignes présentent une densité minimale a latgiian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyrésenter

un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangorementre 0,75 métre au minimum et 1,50 metre

maximum.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gidit

Les vignes présentent une densité minimale a laatian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyréstnter
un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangm®mntre 0,75 metre au minimum et 1,50 métre
maximum.
« Alsace » ou « Vin d'Alsace »suivie ou nd& la mention « cru » obligatoirement suivial’'une dénomination
géographique complémentaire @& la mention « premier cru » obligatoirement suiveé d’'un nom de lieu-dit

ou du nom d'un lieu-dit complétée par les mentiemsndanges tardives» ou «sélection de grains nebles
Les vignes présentent une densité minimale a latgiian de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyprésenter
un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangrerentre 0,75 métre au minimum et 1,50 meétre
maximum.

DISPOSITION PARTICULIERE

A compter du 25 octobre 2011, date de la premiéradhogation du présent cahier des charges, |'aagelie
rangs au sein d'une parcelle ne peut conduireécamtement entre les rangs les plus larges supé@rig@unétres.

b) — Regles de taille

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Pour les vins blancs : Les vignes sont tailléetaile Guyot simple ou double avec un maximum de/@4x
francs par pied ;
Pour les vins rouges : Les vignes sont tailléemile Guyot simple ou double avec un maximum de/@2x
francs par pied ;

D

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« cru » suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

Pour les vins blancs : Les vignes sont tailléesadle Guyot simple ou double avec un maximum2@eyeux
francs par pied;

au

au

au

au

au



Pour les vins rouges : Les vignes sont tailléemile Guyot simple ou double avec un maximuni8eyeux
francs par pied;

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d'un nom aidit

Pour les vins blancs : Les vignes sont tailléesadle Guyot simple ou double avec un maximum2@eyeux
francs par pied;

Pour les vins rouges : Les vignes sont tailléemifle Guyot simple ou double avec un maximunmi8eyeux
francs par pied;

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par la tioern« premier cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire
Pour les vins blancs : Les vignes sont tailléesadle Guyot simple ou double avec un maximum2@eyeux
francs par pied;
Pour les vins rouges : Les vignes sont tailléetaidle Guyot simple ou double avec un maximumiléeyeux
francs par pied;

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou nd&la mention « cru » obligatoirement suiviel’une
dénomination géographique complémentairel®@la mention « premier cru » obligatoirement suive d’'un
nom de lieu-dit ou du nom d’un lieu-dit complétée par les mentiensndanges tardives» ou «sélection de
grains nobles»

Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec un maximum d& yeux francs par pied;

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étraigiée a 0,675 fois I'écartement entre les ra@tte hauteur
est mesurée entre le fil d’attache et la limite suggieure du feuillage;

Q a¥a de a a¥ali a8 m aWila fa O-metre

- L'écartement entre le fil porteur et le fil daghe ne peut excéder 0,40 meétre.

sol ;

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« premier cru » suivie d’une dénomination
géographique complémentaire

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreigiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est
mesurée entre le fil d’attache et la limite supéneedu feuillage ;

- aYa' a fa) a naiem m aa a de

- L'écartement entre le fil porteur et le fil daghe ne peut excéder 0,30 métre.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« cru » suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est
mesurée entre le fil d’attache et la limite supéneedu feuillage ;

sol ;

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’un nom eitdit

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étraigtiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est
mesurée entre le fil d'attache et la limite supéeedu feuillage ;

borteur-de-Fared allé-a-une feam ma ale-de-1.20 au sol ;
- L'écartement entre le fil porteur et le fil daghe ne peut excéder 0,30 meétre.
« Alsace » ou « Vin d'Alsace »suivie ou nd& la mention « cru » obligatoirement suivial’'une dénomination
géographique complémentaire @& la mention « premier cru » obligatoirement suiveé d’'un nom de lieu-dit

ou du nom d'un lieu-dit complétée par les mentiemsndanges tardives» ou «sélection de grains nebles

- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étraigtiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur est




mesurée entre le

fil d’attache et la limite supéneedu

feuillage ;

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est Sxdeant le tableau ci-apreés :

CEPAGES

CHARGE MAXIMALE MOYENNE A LA
PARCELLE

(kilogrammes par hectare)

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

auxerrois B, chasselas B et chasselas rose Rg,

pino

blanc B, sylvaner B 14 000
muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rs

A 13 000
muscat ottonel B, riesling B
gewurztraminer Rs, pinot gris G, savagnin rose Rs 2000
pinot noir N 11 500

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la mgon « cru » suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

pinot noir N

8 500

Autres cépages

12 000

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom ckeitdit

pinot noir N

8 500

Autres cépages

12 000

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par la megon « premier cru » suivie d’'une dénomination

géographique

complémentaire

pinot noir N

8 000

Autres cépages

10 000

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d’urés
lieu-dit complété par les mentions «ven

dmination géographique complémentaire ou du riam
dangesvash ou «sélection de grains nobles»

Tous cépages

8 500

e) — Seuil de manquants

Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasts a I'article D.645-4 du code rural et de Eclpe

maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne

Les parcelles sont conduites afin d'assurer urétetncultural global de la vigne, notamment soh sdaitaire et

I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques des gl constituent un élément fondamental du terroir

- Les tournieres de plus de un metre sont enherdd&sxception des vignes non mécanisables dénommée

localement «<Kammerle ».

- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.
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b) Les plantations de vignes et les replantatioms alisées avec un matériel végétal dont taisdenposants
sont produits en zones protégées ou ayant fajet'akun traitement a I'eau chaude tel que défanilfarrété en
vigueur relatif a la lutte contre la flavescenceédo

3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
La date de début des vendanges est fixée selatisiessitions de l'article D. 645-6 du code ruratletla péche
maritime et de I'article 2 de I'ordonnance n°45-2&i 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations

d’origine des vins d’Alsace.

b) - Les vins susceptibles de bénéficier de la mémt premier cru suivie obligatoirement du nom d’unlieu-
dit sont issus de raisins récoltés manuellement.

c) - Les vins susceptibles de bénéficier du nonm dieu-dit, issus des cépages pinot gris G et pioat N, sont
issus de raisins récoltés manuellement.

d) — Les vins susceptibles de bénéficier des mentizendanges tardives» et «sélection de graingsobont
issus de raisins récoltés manuellement.

e) - Les récipients de transport de la vendangeedbétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipients ddamge est obligatoirau quai de réception de la
vendange

2°- Maturité du raisin

a) - Les richesses en sucre des raisins et les tificoométriques volumiques naturels des vinsndgrd aux
caractéristiques suivantes :

APPELLATION D’'ORIGINE
CONTROLEE, COULEUR DES

VINS, DENOMINATION RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
GEOGRAPHIQUE SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT, (grammes par litre de moqt) MINIMUM
DENOMINATIONS EN USAGE,
MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 144 9,5%

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par uneoddination en usage (vins blancs)

Auxerrois 160 10 %
Chasselas ou Gutedel 151 9,5 %
Muscat Ottonel ou Muscat 151 9,5%
Pinot blanc, Pinot ou Klevner 160 10 %
Sylvaner 151 9,5%
Riesling 160 10 %
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Gewurztraminer

185

115%

Pinot gris

185

115%

« Alsace » ou « Vin d

'Alsace » complétée ou nonyrer dénomination en usage

(vins rosés)

Pinot noir ou Clairet ou Schillerweir

! 160

10 %

Pinot noir (vins rouges)

177

11 %

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » ¢

omplétée par la meon « premier cru
géographique complémentaire

» suivie d’'une dénomination

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois,
Pinot blanc, Pinot ou Klevner,

0,
Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel 168 1%
ou Muscat (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12.5 %
blancs)
Pinot noir (vins rouges) 185 115%

« Alsace » ou « Vin d'Alsace », complétée par la mgon « cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire a I'exception de la démination géographique complémentaire
« Klevener de Heiligenstein », complétée par la démination en usage

Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou

Klevner, Sylvaner, Riesling (vins 168 10,5%
blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 %
blancs)

Pinot noir (vins rouges) 185 115%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », complétée par latio® « cru » suivie de la dénomination géographiqu
complémentaire « Klevener de Heiligenstein »

« Klevener de Heiligenstein » 177 11 %
« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d’'un nomliée-dit

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois,

Pinot blanc, Pinot ou Klevner, o

Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel 168 10,5%

ou Muscat (vins blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 o

blancs) 0

Pinot noir (vins rouges) 185 115%

b) - La richesse en sucre des raisins et les tdtesométriques volumiques naturels des vins déstan la
production des vins susceptibles de bénéficier'uleeldes mentions «vendanges tardives» ou «sétedgo
grains nobles» répondent aux caractéristiques sigisa

Cépages

Mention
«vendanges tardives»

Mention

«sélection de grains nobles»

RICHESSE TITRE RICHESSE
MINIMALE | ALCOOMETRIQUE|MINIMALE
EN SUCRE VOLUMIQUE EN SUCRE

TITRE
ALCOOMETRIQUE
VOLUMIQUE

12



DES NATUREL DES NATUREL
RAISINS MINIMUM RAISINS MINIMUM
(grammes (grammes
par litre de par litre de
mo(Qt) mo(Qt)
gewurztraminer Rs
_ ] 270 16° 306 18°2
pinot gris G
muscat a petits grains B, muscat a
petits grains Rs, muscat ottonel B 244 14°5 276 16°4
riesling B

VIII. - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codeal et de la péche maritime est fixé, pour les blancs
susceptibles de bénéficier de I'appellation d’aréggicontrdlée « Alsace » ou « Vin d’Alsace », a 80ttlitres

par hectare.

Le rendement maximum autorisé par dénominationsageiest le suivant :

DENOMINATION EN USAGE

RENDEMENT MAXIMUM AUTORISE
(hectolitres par hectare)

Auxerrois 100
Chasselas ou Gutedel 100
Gewurztraminer 80
Muscat 90
Muscat Ottonel 20
Pinot blanc 100
Pinot ou Klevner 100
Pinot gris 80
Riesling 20
Sylvaner 100

b) - Le rendement visé a I'article D. 645-7 du codl et

de la péche maritime est fixé a:

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION
GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT

RENDEMENT
(hectolitres par hectare)

« Alsace » ou «

Vin d’Alsace »

Vins rosés

75

Vins rouges

60

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la mon « premier cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire

Vins blancs

55
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Vins rouges 45

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » » complétée par laemtion « cru » suivie d'une dénomination géographige
complémentaire

Vins blancs 68

Vins rouges 50

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom ckeitdit

Vins blancs 68

Vins rouges 50

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »suivie ou nd& la mention « cru » obligatoirement suivial’'une dénomination
géographique complémentaire @& la mention « premier cru » obligatoirement suiveé d’'un nom de lieu-dit
ou du nom d'un lieu-dit complétée par la mentioélestion de grains nobles»

Vins blancs 55

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou nd@ la mention « cru » obligatoirement suiviel'une dénomination
géographique complémentaire @eila mention « premier cru » obligatoirement suivé d’un nom de lieu-dit
ou du nom d'un lieu-dit complétée par la mentioélestion de grains nobles»

Vins blancs 40

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé & I'article D. 645-7 ddeaoural et de la péche maritime est fixé a :

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION RENDEMENT BUTOIR
GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT (hectolitres par hectare)

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 96
Vins rosés 90
Vins rouges 66

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la meon « premier cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire

Vins blancs 66

Vins rouges 54

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » » complétée par laamtion « cru » suivie d’'une dénomination géographige
complémentaire

Vins blancs 79

Vins rouges 60

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom ckeitdit
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Vins blancs 79

Vins rouges 60

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou nd@ la mention « cru » obligatoirement suiviel'une dénomination
géographique complémentaire @eila mention « premier cru » obligatoirement suivé d’un nom de lieu-dit
ou du nom d’un lieu-dit complétée par la mentioélestion de grains nobles»

Vins blancs 66

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »suivie ou nd@ la mention « cru » obligatoirement suivial’'une dénomination
géographique complémentaire @eila mention « premier cru » obligatoirement suivé d’un nom de lieu-dit
ou du nom d’un lieu-dit complétée par la mentioélestion de grains nobles»

Vins blancs 48

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de l'appellation d’'origine controléepeeait étre accordé aux vins provenant :

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

. . s . .eme . . oA
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @& année suivant celle au cours de laquelle la dianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . s . Len . .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de igannée suivant celle au cours de lagquelle le ggeffsun
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'urgseffage, au plus tot 1a°1€ année suivant celle au cours|de

laquelle le surgreffage a été réalisé avant leudlet, et dés que les parcelles ne comportent plus des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioer cru » suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @énae année suivant celle au cours de laquellatzgtion a ét
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir &&tae année suivant celle au cours de laquelleelifage su
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tét la 1ere année suivant @alleours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant le Blef, et dés que les parcelles ne comportent gl des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le stiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
l'encépagement de chaque parcelle en cause.

Dy

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom ckeitdit

Dy

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @éfee année suivant celle au cours de laquelleafaailon a ét
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @tae année suivant celle au cours de laquellegfage su
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tét la 1ere année suivant @alleours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leudlet, et dés que les parcelles ne comportent plus des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 %
I'encépagement de chaque parcelle en cause.
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen« premier cru » suivie d’une dénomination
géographique complémentaire

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 8§ année suivant celle au cours de laquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . R . oeme . .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir & la”année suivant celle au cours de laquelle le gyefaur
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet durgieffage, au plus t6t la~1% année suivant celle au cours
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été

réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 9
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou nda la mention « cru » obligatoirement suivie’'une dénominatio
géographique complémentaire @& la mention « premier cru » obligatoirement suive d’'un nom de lieu-dit
ou du nom d'un lieu-dit complétée par les mentiemsndanges tardives» ou «sélection de grains nebles

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @énee année suivant celle au cours de laquelleafaailon a ét
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @&tae année suivant celle au cours de laquellegfage su
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dumgreffage, au plus tot la 1ere année suivant elleours de

cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80 9
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurclyaux et constants.

a) — Réception et pressurage

- L'installation de réception et de pressurage \daslanges est a I'abri des différentes intempéiiiesi que le
pressoir au moment de son fonctionnement ;

- Le sol du local de réception et de pressuragemaivoir étre nettoyé facilement (nature du soinpd’eau,
écoulements,...) ;

- Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) - Fermentation malo-lactique

La fermentation malo-lactique est achevée pouvilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptésénne teneur en acide malique inférieure oueégd,4
gramme par litre.

c) - Normes analytiques

Les vins susceptibles de bénéficier de la dénoiniman usage «Riesling» présentent, aprés fernemtatne
teneur en sucres fermentescibles (glucose et Beginférieure ou égale :

- a 6 grammes par litre si les vins ont fait I'dkg@in enrichissement,

- a 9 grammes par litre si I'acidité totale expened acide tartrique est inférieure ou égale aaéngres par litre
ou a 12 grammes par litre si I'acidité totale exge en acide tartrique est supérieure a 6 gramardgrp.

Cette regle ne s'applique pas aux vins issus dagegpiesling B susceptibles de bénéficier des mesiti

«vendanges tardives» ou «sélection de grains nghiesux vins susceptibles de bénéficier d'uneodénation
géographigue sous-régionale, communale ou locale.
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Les vins rosés présentent, aprés fermentationtemmaair en sucres fermentescibles (glucose et fektaférieure
ou égale a 4 grammes par litre.

Cette teneur peut étre portée a 5 grammes pasiiti@cidité totale est supérieure ou égale ageammes par litr
exprimée en acide tartrique.

1%

Les vins rouges présentent, aprés fermentation, teneur en sucres fermentescibles (glucose etolay
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

—

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Pour I'élaboration des vins rosés, I'utilisatide charbons a usage cenologique, seuls ou en mélangedes
préparations, est interdite ;

- Pour les vins susceptibles de bénéficier de I'appation « Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée pda
mention « premier cru » suivie d’'une dénomination gographique complémentaire visées au présent
cahier des charges, I'augmentation du titre alcoontBque volumique naturel minimum ne peut dépasser
0°5 pour les vins issus des cépages pinot gris ewgirztraminer et 1°5 pour les vins issus des autres
cépages.

- Pour les vins susceptibles de bénéficier de Bilpplon « Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétém |a
mention «cru» suivie d'une dénomination géogrgpdi complémentaire ou du nom d'un lieu-dit,
'augmentation du titre alcoométrique volumiqueungitminimum ne peut dépasser 2% val. ;

- Les vins susceptibles de bénéficier des mentimendanges tardives» et «sélection de grains nellegont
l'objet d'aucun enrichissement.

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichisselmditite alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINSCRU SUIVI D'UNE
DENOMINATION GEOGRAPHIQUE TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
COMPLEMENTAIRE,PREMIER CRU SUIVI D’UN TOTAL
NOM DE LIEU-DIT , LIEU-DIT, DENOMINATIONS
EN USAGES, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 12,5%
« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par uneoddination en usage (vins blancs)

Auxerrois 13%

Chasselas ou Gutedel 12,5 %
Muscat Ottonel ou Muscat 12,5 %
Pinot blanc, Pinot ou Klevner 13%

Sylvaner 12,5 %
Riesling 13 %

Gewurztraminer 14,5 %
Pinot gris 14,5 %

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée ou nonyree dénomination en usage

Pinot noir ou Clairet ou Schillerwein (vins rosés) 13%

Pinot noir (vins rouges) 14 %
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la tioen cru » suivie d’'une dénomination géographkiqu
complémentaire a I'exception de la dénominationggéphique complémentaire « Klevener de Heiligenstei
complétée par la dénomination en usage

Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou Klevner, Sylvaner,

S : 13,5%
Riesling (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins blancs) 15%
Pinot noir (vins rouges) 14,5%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée par la fioen« cru » suivie de la dénomination géograpéiqu
complémentaire « Klevener de Heiligenstein »

« Klevener de Heiligenstein » 14 %

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d’'un nomlige-dit, complétée ou non par la dénomination sage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois, Pinot blanc, Rinot
Klevner, Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel ou Matsc 13,5 %
(Vins blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (Vins blancs) 15%

Pinot noir (vins rouges) 14,5%

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par la tioen« premier cru » suivie d’'une dénomination
géographique complémentaire

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois, Pinot blanc, Rinot

Klevner, Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel ou Matsc 14 %

(Vins blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (Vins blancs) 15%

Pinot noir (vins rouges) 14,5%

e) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits ;
- Les pompes centrifuges pour le transfert de telaage sont interdites.

f) — Capacité de cuverie de vinification.
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverie danification équivalente au moins a 1,2 fois le yome
de la récolte précédente.

g) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

- Les vinsblancsrevendiquant I'appellation « Alsace » ou « Vin t§ace » complétée par la mention « premier
cru » suivie d’'une dénomination géographique complétaire font I'objet d’un élevage minimum jusqu’all
juin de I'année qui suit celle de la récolte.

- Les vins rouges revendiquant I'appellation « Alsee » ou « Vin d’Alsace » complétée par la mention
« premier cru» suivie d'une dénomination géograpljue complémentaire font I'objet d'un élevage
minimum jusqu’au 1% octobre de I'année qui suit celle de la récolte.

- Les vins susceptibles de bénéficier des mentisiendanges tardives» ou «sélection de grains nolites

hiat d i & oo = eme_ . - .
I'objet d’'un élevage au moins jusqu’at juin de la ZMannée qui suit celle de la récolte.
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3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant de I'appellation d'oragicontrdlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» sont coodités en
bouteilles du type «Vin du Rhin» répondant aux ossfions du décret n° 55.673 du 20 mai 1955, detté@ du
13 mai 1959 et du décret du 19 mars 1963, a I'siaiude tout autre type de bouteille.

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desiipalations visé a l'article D. 645-18 du code hetde la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéroent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés gendine période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu adaptdos et couvert pour le stockage des vins conditionnés.
5°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsoeur

- Les vins sont mis en marché a destination duauonsateur selon les dispositions de l'article D.-645du
code rural et de la péche maritime.

- A lissue de la période d'élevage, les tencs revendiquant I'appellation « Alsace » ou « Vin Eéce »
complétée par la mention « premier cru » suiviend’'dénomination géographique complémentaire negutuv
étre mis en marché a destination du consommateéapautir du £’ juin de 'année qui suit celle de la récolte.

- A lissue de la période d'élevage, les vins rougerevendiquant I'appellation « Alsace » ou « Vin
d’Alsace » complétée par la mention « premier cru»suivie d'une dénomination géographique
complémentaire ne peuvent étre mis en marché a desition du consommateur qu’a partir du 1* octobre
de I'année qui suit celle de la récolte.

- A lissue de la période d'élevage, les vins hiéiaéft des mentions «vendanges tardives» ou «gglede

. . . N R Y -1 A eme . Co
grains nobles» sont mis en marché a destinatiocodsommateur & partir du 4juin de la 2™ année qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, leStsnpartiellement fermentés et les vins ne peucentiler
entre entrepositaires agréés.
Les modts, les modQts partiellement fermentés etitespeuvent circuler entre entrepositaires agagéglus tot

er . , . ,
le 17" décembre de I'année de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Localisation géographique
Vignoble rhénan, un des plus septentrionaux dederah d’Europe, le vignoble d’Alsace, principalemétabli
sur la face est du piémont des Vosges, est situé1ficommunes des départements du Bas Rhin etadt H
Rhin. S’étendant sur 120 km de long, pour souvesinsnde 1 km de large, le vignoble s’étire d’unditpe
enclave aux environs de Cleebourg, au Nord, puislaigenheim a la hauteur de Strasbourg, jusqu'aiildala
hauteur de Mulhouse au Sud.

Un paysage trés diversifié
Le vignoble d’Alsace est installé sur une succesgle collines sous vosgiennes, entrecoupés deesallé
profondes. Ce paysage treés vallonné offre destatiens diverses avec un relief souvent accusdtitude des
plantations se situe majoritairement entre 200 A08tm.

Un climat trés contrasté
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Le climat est clairement semi-continental : lesrcde température sont importants. Les hivers ois (la
température moyenne du mois de janvier est de },@t0es étés chauds et secs (la températurermeydu
mois de juillet est supérieure a 20°C). La somme téenpératures efficaces (supérieure a 10°C) pérdan

période végétative de la vignee(lavril—30 septembre) atteint 1253°C. La périodendduration du raisin est
caractérisée par une alternance de journées chatidesuits fraiches.

Le massif des Vosges joue un réle d’écran protectentre les influences océaniques, réle amplifieyn effet
de foehn surtout en automne. Cet écran proteciworite :

- un ensoleillement élevé (1800 h/an a Colmar)

- une pluviométrie faible : les sommets des Vosgemaissent des précipitations annuelles de I'odér@000
mm, alors que sur I'ensemble du vignoble les pre&tipns annuelles sont comprises entre 500 mrs@ném.

- d’excellentes conditions automnales et d’arrgaison.

- une diversité de mésoclimats liée a la diverpid§sagere, aux situations des vallées et a lai@osies
sommets vosgiens.

Une géologie complexe
L'effondrement du fossé rhénan orienté nord-sudéa an important réseau de failles géologiques dotrmne
mosaique de compartiments de petite surface pefgedds situations géo-pédologiques tres variées.
Le vignoble se situe a la zone de rupture entpdime sédimentaire rhénane et le massif cristatisgien, ou
toutes les couches de terrain qui s'étaient acotesubu cours des différentes périodes géologiquegté
remaniées par I'érosion, offrant ainsi des situstigéo-pédologiques trés variées :
- sols bruns sur schistes, granite ou gres (subaisgien), peu profonds, filtrants, de tendanddeac
- sols colluviaux des cOnes de déjection, et dhlsiaux, sablo-graveleux, peu évolués, filtrantsle tendance
acide (bordure de la plaine alluviale),
- sols bruns calcaires ou de type rendzine desnesllsous-vosgiennes ainsi que conglomérats etemarn
interstratifiés, présentant un bon régime hydrique.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Tour a tour vignoble méridional de 'Empire allerdapuis vignoble septentrional de la RépubliquenEaise,
le vignoble alsacien a développé au fil des sieldesulture de cépages tres aromatiques se forgeasit sa
propre identitéCes cépages sont le chasselas B, le sylvaner@ndeé blanc B et auxerrois B, le riesling B, le
muscat a petits grains B, muscat a petits grainsrilscat ottonel B, gewurztraminer Rs, savagnia Rs, pinot
gris G et le pinot noir N.

Malgré les aléas de I'histoirée professionnalisme et I'opiniatreté des vitieults alsaciens ainsi qu’une filiére
de formation viticole d’excellence depuis presquesiecle et demi ont permis de faire reconnaitne lgs
marchés la qualité et les spécificités des vindsdide.

Tous ces efforts de rassemblement autour du tetemgifaire « Alsace » sont récompensés par la regssance
des vins d’Alsace en appellation d’origine et léation du comité d’experts des vins d’Alsace pa@rdonnance
du 2 novembre 1945. L'appellation d’origine coné®k« Alsace » est ensuite reconnue en 1962.

La viticulture alsacienne est gérée depuis 1912'ssociation des Viticulteurs d'Alsace, aujound’neconnue
en tant qu'organisme de défense et de gestion.

La flite du type «Vin du Rhin », décrite dans kcrkt de 1955, s'impose au conditionnement des vins
tranquilles d’Alsace. Le décret du 13 mai 1959 méséemploi de cette flite a un nombre restreimtvignobles
en appellation d’origine dont les vins d’Alsace.

La loi du 5 juillet 1972, votée aprées la grande ifesstation de 4000 viticulteurs & Colmar a rendligaioire la
mise en bouteilles des vins a appellation d’origitentrélée « Vin d'Alsace » ou « Alsace » dans les
départements du Bas-Rhin et du Haut-Rhin. Cettedofirme la volonté des viticulteurs de présetaequalité
des vins d’Alsace et notamment leur caractére atiqueg malmené par le transport en vrac sur dedgsan
distances.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objahe délimitation rigoureuse et précise, inspidlés noyaux
historiques de production.
Le vignoble alsacien a privilégié la conduite eligsage haut du feuillage.

Les mentions ¥endanges tardives et « sélection de grains noblesont été utilisées dans leur version
germanique, depuis plus de 2 siécles en Alsacedékwt des années 1970, les producteurs de la région
souhaité protéger I'originalité de ces productidisont demandé la codification de leurs usagegsfudevenue

effective le f r mars 1984.
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Ces mentions sont réservées aux cépages gewunzémaRe, muscat a petits grains B, muscat a petiagRs,
muscat ottonel B, pinot gris G, riesling B

Ces vins issus de raisins surmdris et fragilest sécoltés manuellement et doivent respecter umagke
minimum de 18 mois.

La diversité des situations pédoclimatiques dedinesl sous vosgiennes est a la base des indications
communales et locales, fréquemment utilisées memtifier des productions trés qualitatives et earactéres
particuliers issus de leur terroir. Il est d’'usalgementionner, sur I'étiquette, le nom d’'unitésaréphiques plus
petites que celui de I'appellation d’origine comér@ Alsace » comme ceux de communes ou de liesx-di

Au Moyen-Age et jusqu’a la crise phylloxérique, Bifférents cépages étaient également cultivés éange.

En Alsace, ces vins sont dénommeés historiquemeawicker» (assemblage). lls ont évolué ensuite, avec
l'apport des cépages dits « nobles », en virsdelzwicke», dénomination en usage complémentaire a
I'appellation d’origine contrélée.

Le paysage viticole alsacien est caractérisé pdralbitat groupé, dans des villages souvent fostéieentourés
de vignes au parcellaire trés morcelé. Ce paysagmal est I'héritage de I'histoire des nombrewanflits qui

ont marqués la région et il démontre l'intérét émigue de la vigne qui a perduré au fil des géiahat
Aujourd’hui le vignoble compte 5000 exploitations thille trés différentes, construit sur le modemilial,
pour 15000 ha en production formant un véritablgiooum géographique et humain.

Cette diversité de structure a permis au vignotdeadiper 'ensemble des marchés. Grace a une cajon
professionnelle collective rigoureuse et activegdenmercialisation trés dynamique de la productisinrépartie
harmonieusement entre les trois familles profesmties (vignerons indépendants, caves coopéragtes
producteurs-négociants).

2°— Informations sur la qualité et les caractéustes des produits

Les vins blancs tranquilles constituent la grandgonité de la production. Le vignoble produit égaémt des
vins rouges et rosés issus du seul cépage pinoNnoi

Le nom de I'appellation d’origine contrélée peuteétomplété par des dénominations en usage pardegu
vins proviennent exclusivement des cépages powdentésignés sous la dénomination concernée.

Les vins se caractérisent par une fraicheur affrre@osant sur une acidité tartrique naturelle dame en lien
avec une bonne maturité des raisins. lls présentenexpression aromatique intense et un bon vglporetué
par une longueur en bouche souvent soulignée parlégere saturation en gaz carbonique (C&juite
localement par le termespretsig »exaltant minéralité et salinité constitutifs desédivation.

Vins reconnus depuis des siécles pour leur aptifutbeconservation (vin de garde) au cours de lagils se
bonifient, leur grande complexité et leur puissaae@natique s’enrichissent avec le temps.

Six types se distinguent :

- Les vins secs et minéraux, a I'acidité tendueete. lls sont généralement liés aux dénominat@nsisage
suivantes Chasselas, Sylvaner, Pinot blanc, Pingievner, Auxerrois, Riesling, Muscat et Muscatddel,

- Les vins fruités, plus souples et marqués par edésaits secs importants. lls sont généralemerst diux
dénominations en usage Gewurztraminer et Pinot gris

La dénomination en usageEdelzwicker s’inscrit également dans ces deux types.

Les dénominations en usage susvisées ne s’insttivete fois pas strictement dans ces deux typesipaux,
et peuvent également dans des situations partiealidverses trouver leur expression optimale igir@le au
sein des deux types décrits.

Dans cet ensemble, les vins bénéficiant d’'une démation géographique complémentaire ou d’un norfiede
dit constituent une originalité. Les dénominatiggographiques complémentaires et les lieux-ditssstivent
dans ces deux types de vins en réunissant lestioredd’expression optimale de chaque cépage retenu

- Les vins bénéficiant de la mentiomexndanges tardivesaffichent souvent des ardmes trés exotiques;uits f
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mentiosé&ection de grains noblessont des vins plus concentrés, puissants,
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Ce sont des vins de trés longue conservation. dig# s'une remarquable concentration et d’'une grande
persistance aromatique. Ces deux mentions sonémsgitjuement suivies des dénominations en usage

21



Gewurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot g@isRiesling et portent obligatoirement l'indicati@u
millésime.

- des vins rouges ambitieux, fins, élégants endiest la dénomination en usage Pinot noir.

Certaines dénominations géographiques complémestatinscrivent uniquement dans ce type de vin en
réunissant les conditions d’expression optimal®uhat noir.

- des vins rouges ou rosés frais, fruités et légemsvant étre dénommés Pinot noirclairet» ou
« Schillerwein».

3°- Interactions causales

L'extréme diversité des situations viticoles, laig® des sols et sous sols, les mésoclimats mgeyliers ont
conduits les producteurs alsaciens a conservenraselarge palette de cépages principalement arguest
privilégiant le maintien de la biodiversité végétadt ne cédant pas a toute tentation de simpldicatle
'encépagement.

Dans le contexte alsacien, cette diversité végéttlée gage de la meilleure expression du terroir.

La combinaison d’un vignoble septentrional possédarpaysage particulier, une climatologie, unelagie et
pédologie originale, avec des regles de product@mbitieuses, conférent aux vins une identité gusta
précise. Le choix des cépages a orienté la praztuesentiellement vers des vins trés aromatidizediversité

des situations viticoles présentant des situatigiespédologiques tres variées a offert aux produstalsaciens

la possibilité de trouver pour chacun des cépageése sont imposés, leurs conditions d’expressjaimale.

Les dénominations complémentaires, communales etlds et le plan d’encépagement correspondant
concrétisent cette volonté d’adéquation.

La protection du massif des Vosges confére a I'ddsan climat semi continental sec et largementleiigoqui
permet un développement optimal de la vigne. L'emo@inent sur les collines et le climat caractérigé p
I'alternance de journées chaudes et de nuits feaitbut au long de la période de maturation dinaassociés a
une hauteur de feuillage élevée assurent une hoangité des raisins (sucres et acidité tartrigpedservent la
fraicheur et développent les ardmes des vins.itudi moyenne du vignoble (200 m a 400 m) qui cpoad a
la ceinture thermique optimale permet d’assuregquilibre qualitatif de I'acidité tartrique natuiel

Les excellentes conditions climatiques d’arriérisesa souvent favorables a la concentration surle®wet au
développement de la pourriture noble permetteptdauction de vins issus de vendanges surmiriésevage
prévu dans le cahier des charges permet aux viee tenifier.

La proximité du Rhin constituait déja au Moyen-Agee voie importante de communication qui favoriedalis
temps I'exportation des vins de la région verspags de 'embouchure du fleuve et au-dela. Les dikipés
hors du territoire national et les exportationgéspntent encore aujourd’hui plus du quart dedadytion.

Animée par I'ensemble des vignerons qui y ont déyet la vente directe, la route des vins d’Alsaglensant
également l'alliance historique toujours vivante@Ja gastronomie alsacienne est le site touristiguplus
attractif de la région. Elle constitue un atout eoajde I'économie de 'Alsace.

«Vins blancs forts estimésselon André Jullien en 1822, ils sorgegs avec un bouquet aromatique tres
prononcé. lls étaient autrefois transportés jusqu’a Mageau ils étaient utilisés en mélange avec les dins
Rhin pour leur donner de la force et enrichir l¢eia aromatique de ces derniers. Jules Guyot é6 @& des
vins blancs alsaciens qu’ilsoffrent des qualités trés recherelséen se placant trés haut dans I'échelle des vins
blancs». Les vins blancs issus du cépage riesling Bdaitleurs sa préférence,remarquables par leur bon
godt, leur force et leur longévite

Xl. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée
A titre transitoire, pour la dénomination géograpl@ complémentairecKlevener de Heiligenstein», les
parcelles plantées en savagnin rose Rs exclue&ide parcellaire délimitée, identifiées par leéférence
cadastrale et leur surface, dont la liste a étécapge par I'Institut national de l'origine et dedualité lors des

séances du comité national compétent en séancé ee3 novembre 1996, et sous réserve qu'ellend&md
aux conditions fixées par le présent cahier desgelsa continuent a bénéficier, pour leur récoltedebit a la
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dénomination géographique complémentaire «Klevepeeiligenstein» jusqu'a leur arrachage et au falds
jusqu'a la récolte 2021 incluse.

2°- Encépagement

Le plan d'encépagement communal agréé par I'lhstittional de I'origine et de la qualité ne s'aqmi que pour
les plantations nouvelles, replantations ou sufggek réalisés a compter de la date de dép6t gladita la

mairie de la commune intéressée.

3°- Modes de conduite

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

(2

La densité de plantation, les régles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant le 25 octobre 2011. Ces parcelles de vigndragent a bénéficier, pour leur récolte, du deoltappellation
«Alsace» ou «Vin d’Alsace» jusqu'a leur arrachageueplus tard jusqu'a la récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartememe dih porteur et fil d'attache et a la hauteurxinaale du fils
porteur de I'arcure,

- respectent les régles relatives au maximum d’yeancs par pied et au nombre d'yeux francs parergdrré de
surface au sol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedadih Guyot, sont obligatoirement taillées en tadleyot simple ou
Guyot double.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @iidit « Alsace » et « Vin d’Alsace » complétée [a
mention « cru » suivie d’'une dénomination géographicomplémentaire

La densité de plantation, les régles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant :

(2

- le 25 octobre 2011 pour « Alsace » ou « Vin« Blienschwiller » ;
d’Alsace » suivie d’'un nom de lieu-dit et « Alsate - « Cotes de Barr » ;

ou « Vin d’Alsace » complétée par la mention «enu- « Cote de Rouffach » ;
suivie d’'une dénomination géographique « Klevener de Heiligenstein » ;
complémentaire; - « Ottrott », ;

- « Rodern » ;

- « Saint-Hippolyte » ;

- « Scherwiller » ;

- « Vallée Noble » ;

- « Val Saint Grégoire » ;
- « Wolxheim ».

- Le 19 octobre 2014 pour « Alsace » ou « Vin« Bergheim » ;
d’Alsace » complétée par la mention «cru » sujvie« Coteaux du Haut-Koenigsbourg ».
d’'une dénomination géographique complémentaire:

Ces parcelles de vigne continuent a bénéficiery peaur récolte, du droit a I'appellation « Alsac®w « Vin
d’Alsace » suivie d'un nom de lieu-dit ou suivieude dénomination géographique complémentaire jadgur
arrachage et au plus tard jusqu'a la récolte 2088se.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les regles relatives a I'écartemetne dih porteur et fil d'attache et a la hauteurxinaale du fils
porteur de I'arcure,

- respectent les régles relatives au maximum d'yfeancs par pied et au nombre d’yeux francs parevedrré de
surface au sol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedaih Guyot, sont obligatoirement taillées en talleyot simple ou
Guyot double.
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou nd& la mention « cru » obligatoirement suiviel’'une dénomination
géographique complémentaire @&l la mention « premier cru » obligatoirement suivé d’un nom de lieu-ditou
du nom d'un lieu-dit complétée par les mentionsnelamges tardives» ou «sélection de grains nobles»

La densité de plantation, les régles de palissagte eaille, ne s'appliquent pas aux parcellesigrevplantée
avant la date d’homologation du présent cahierathesges. Ces parcelles de vigne continuent & leéerefpour
leur récolte, du droit a l'appellation «Alsace» @vin d'Alsace» suivie ou non du nom d'une dénomoma
géographique complémentaire ou du nom d’un lieuadimplétée de I'une des mentions vendanges tardiu
sélection de grains nobles jusqu'a leur arrachige plus tard jusqu'a la récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartemetné dih porteur et fil d'attache et a la hauteurxmazale du fils
porteur de I'arcure,

- respectent les régles relatives au maximum d'yeancs par pied et au nombre d’yeux francs parargdrré de
surface au sol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedasih Guyot, sont obligatoirement taillées en ta&lleyot simple ou

(2}

(1%}

I

Guyot double.

XIl - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent calée charges, est revendiquée l'appellation d'arig
contrélée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» et qui soBspntés sous ladite appellation ne peuvent éttardé@pres
la récolte, offerts au public, expédiés, mis ente@u vendus, sans que dans la déclaration detegdains les
annonces, sur les prospectus, étiquettes, factuéefpients quelconques, l'appellation d'originentciée
susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Pour les vins présentés sous la dénominationsage «Edelzwicker», l'indication d'une ou desiplurs
dénominations en usage ne peut figurer sur lepiefts, les étiquettes et les documents commerciaux

b) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsigage sur une méme étiquette est interdit.

) - Les vins présentés, aux termes du présenercdbs charges, sous une dénomination en usageuner
étre déclarés apres la récolte, offerts au publipgdiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectasieies, factures, récipients quelconques, laditowhination
soit inscrite.

d) — Le terme « cru » peut étre utilisé en complémeé I'appellation d'origine contrdlée «Alsace» ou «‘%h
d'Alsace». Il est suivi obligatoirement d’'une dénonmation géographique complémentaire listée au prése
cahier des charges. L'utilisation du terme « cru >respecte les conditions décrites dans le préserathger
des charges.

e) - Les vins susceptibles de bénéficier des mesitizvendanges tardives» et «sélection de graingswlont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et avec l'une des dénominations en usage suiva@®wurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinas,gr
Riesling.

f) - Les vins pour lesquels, aux termes du présenghier des charges, est revendiquée 'AOC « Alsaseet
qui présentent une teneur en sucres fermentescibleépondant a la définition de la mention « sec »etle
que définie dans I'annexe XIV du réglement CE 607409 partie B, ne peuvent étre mis en vente ou
vendus sans que sur les étiquettes la dite mentiarsec » soit inscrite.
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CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaipour les vignes susceptibles de bénéficier d’ummuhénation
géographique complémentaire ou d’'un nom d’'un ligu-d

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant 1§ ars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastayperficie, le cépage.

2. Déclaration préalable d’'affectation parcellaingour les vignes susceptibles de bénéficier d’unetiore
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nebles

La déclaration préalable d’'affectation parcella&st déposée, avant I§"ars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référemeglastrale la superficie, le cépage.

4. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprés de I'organisme dmséfet de gestion, avant le 15 ao(t qui précededdte, les
parcelles pour lesquelles il renonce a produippétlation d'origine contrélée.

L'organisme de défense et de gestion transmet ckitdaration a I'organisme de contrdle agréé dass |
meilleurs délais.

5. Déclaration relative a la capacité globale declaverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellatiorigine controlée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 aolt de I'année de la réanie déclaration relative a la capacité globaléadaiverie de
vinification.

Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatifio peut valoir déclaration relative a la capagibbale de la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mhection, sauf modifications signalées par 'opénatvant le
31 aolt de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration g&dai destination de la vendange, notamment shade du
contrat interprofessionnel souscrit.

6. Déclaration de revendication
La déclaration de revendication est déposée aajgrésrganisme de défense et de gestion, au minifrfijours

avant la £ sortie de produits du chai de vinification et duspard 60 jours aprés la date de mise en marché a
destination du consommateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et I'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laad#an de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

7. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vraciniténéficiant de I'appellation d’origine conté@l adresse
a l'organisme de contréle agréé, une déclarationtrdesaction pour le lot concerné entre le jourlae
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contractualisation de la transaction et au minintwnt jours avant la retiraison. Si le volume réefiré est
différent de plus ou moins 10% du volume indiques Ide la contractualisation, 'opérateur met aatigjpn de
l'organisme de contrble agréé un rectificatif.

8. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéflziant de I'appellation d'origine contrélée d@en faire

la déclaration auprés de l'organisme de défensgeegestion dans un délai maximum de 15 jours apeés
déclassement.

Il. — Tenue de registres
Pas de dispositions particuliéres.
CHAPITRE IlI

I. — Points principaux a contrdler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Appartenance des parcelles plantées a I'aire déémi | Contréles documentaire ou sur le terrain

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Charge maximale moyenne a la parcelle Contrdldestarrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contr6le des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Controles documentaire ou sur le terrain

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins conditionnés Examen analytique et organoleptique

Il. — Références concernant la structure de contrél

QUALISUD

BP 82256

31322 — CASTANET TOLOSAN Cedex
Tél : (33) (0)5.62.88.13.90

Fax : (33) (0)5.62.88.13.91

Courriel : contact@qualisud.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chasgfeeffectué par un organisme tiers offrant @geargies de
compétence, d'impartialité et d'indépendance, ppaompte de I'Institut national de l'origine et ldequalité,
sur la base d'un plan de contréle approuve.
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Le plan de contrdle rappelle les autocontrélessésalpar les opérateurs sur leur propre activitésetontrbles
internes réalisés sous la responsabilité de I'isgande défense et de gestion. Il indique les otedrexternes
réalisés par l'organisme tiers ainsi que les exana@alytique et organoleptique. L'ensemble desrotes est
réalisé par sondage.
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