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Fiche de suivi simplifiée

Phase ou Evénement

Dates

Observations

Journal officiel

28/03/1977

Parution du décret de reconnaissance des appellations
« Cotes du Roussillon » et « Cotes du Roussillon
Villages »

Commission permanente

10/09/2008

La commission d’enquéte « Languedoc » composée
de :MM. GACHOT (Pdt) ANGELRAS, BOESCH,
BRONZO, LEBRUN, FILLIOUX

est missionnée sur le positionnement hiérarchique des
AOC situées sur le territoire de I’AOC « Languedoc »

Commission permanente

16/06/2011

La commission d’enquéte nommeée lors du comité
national du 10/09/2008 est missionnée pour examiner la
demande de révision de I’aire géographique « Cdtes du
Roussillon ».

Journal Officiel

8/12/2011

Parution du décret d’homologation « Cotes du
Roussillon »

Comité National

15/03/2012

Renouvellement de la commission d’enquéte chargée
d’étudier le suivi des travaux de révision de la
délimitation parcellaire : MM. GACHOT (Président),
BIAU, BOESCH, BRONZO, CROUZET.

Commission d’enquéte

10/09/2013

Etude du projet d’aire géographique et des modifications
du cahier des charges souhaitées par I’ODG et de celles
consécutives a la suppression de la dénomination « les
Aspres »

"Cétes du Roussillon”
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Comité Régional 16/03/2015 Nouvelles propositions de modification des cahiers des
charges. Avis favorable du CRINAO pour transmission

Commission permanente Validation de I"aire géographique définitive des AOC

« Cotes du Roussillon » et «Cotes du Roussillon

10/07/2014 Villages les Aspres », approbation de la lettre de

mission des mémes experts pour les travaux de
délimitation parcellaire

Commission permanente Avis favorable pour le lancement de I’instruction de la
demande de révision parcellaire des AOC « Cbtes du
8/06/2015 Roussillon » et « Cotes du Roussillon Villages » suivant
la procédure simplifiée, nomination d’une commission
d’experts et validation de la lettre de mission

Déplacement de la Commission Analyse des demandes de I’ODG ( cahier des charges ,

d’enquéte 10/07/2015 point de I’encépagement, API, mesures transitoires).
Aunion télé i Analyse des réponses de I’'ODG

Réunion téléphonique de la 08/01/2016 Y p

Commission d’enquéte

|. Présentation du dossier

Pour répondre a la nouvelle hiérarchisation définie en 2011 pour les appellations du Roussillon, des
travaux de délimitations ont été conduits de facon a prendre en compte cette nouvelle organisation.
Ces travaux sont rappelés dans le chapitre qui suit pour permettre une vision globale du schéma de
hiérarchisation mais, font I’objet de dossier spécifique pour chaque appellation.

Concomitamment aux travaux de révision de I’aire géographique, des modifications de cahiers des
charges sont proposées par la commission d’enquéte suite a la réflexion menée avec I’ODG sur les
ajustements necessaires en matiere de conditions de production.

I1. Rappel des travaux de délimitation

La reconnaissance de I’appellation régionale Languedoc a permis de préciser la situation
hiérarchique de I’ensemble des appellations du Roussillon entre elles, ainsi, la commission
d’enquéte a proposé le schéma d’organisation pyramidale suivant qui a été approuveé lors de la
commission permanente du 16 juin 2011:

AC
Rguge : 40 hl/ha

Commyunales

AOC « Cétes du
Roussillon-
Villages » + nom

Rouge WS A

AOC « Cétes du Roussillon-
Villages »
Rouge 45 hl/ha — 42

AOC « Cétes du Roussillon »
80 communes maxi — 3 couleurs — 48 hl'ha

AOC « Languedoc »
3 couleurs — 50 hl/ha rouge
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A.-. Proposition d’aire géographique
Pour répondre a cette organisation, il a été engagé la révision de I’aire géographique de I’AOC
« Cotes du Roussillon » composée de 118 communes.
Les conclusions de la commission d’experts ont conduit a ne retenir que 102 communes dont 5 en
partie, cette évolution ne nécessitant pas de prévoir de nouvelle délimitation parcellaire (CP 10
juillet 2014)
Toutes les communes exclues ont été intégrées et maintenues dans I’aire de proximité immédiate,
et restent incluses dans I’aire géographique de I’appellation régionale "Languedoc".
L'aire parcellaire délimitée des communes exclues, reste incluse dans l'aire parcellaire de I'AOC
"Languedoc".

B.-. Dénomination les Aspres
La prise en compte du schéma de hiérarchisation a conduit I’ODG a demander la reconnaissance en
Cotes du Roussillon Villages « les Aspres » de la dénomination Cétes du Roussillon « les Aspres ».
Cette reconnaissance n’affecte pas I’aire « Cotes du Roussillon », mais entraine la suppression dans
le cahier des charges de tous les points concernant la dénomination « les Aspres » qui seront
réintégrés dans le cahier des charges de I’AOC Cotes du Roussillon villages.

C.-. Révision simplifiée
Concomitamment, une révision simplifiée de la délimitation parcellaire a été lanceée pour les AOC
« Cotes du Roussillon », « Cotes du Roussillon Villages» et des dénominations existantes, afin de
régulariser une procédure ancienne (CP du 8 juin 2015). Le résultat de ces travaux pris en compte
dans la rédaction du cahier des charges est présenté dans un dossier spécifique.

I11. Demandes de modifications du cahier des charges

Concomitamment aux travaux de révision de I’aire géographique, une réflexion a été menée par
I’ODG sur les ajustements nécessaires au cahier des charges. L’ODG a progressivement affiné sa
réflexion avec la commission d’enquéte, au fur et & mesure de la progression de son travail
d’expertise finalisé en février 2016.

A I’issue de I’échange avec la commission d’enquéte, I’ODG a confirmé son accord sur les
propositions présentées ci-dessous par courrier en date du 25 mars 2016.

Certaines demandes ont été présentées au comité national en novembre 2013 :

- Retrait des dispositions relatives a la dénomination géographique complémentaire « Les
Aspres ».

- Souhait de positionnement du cinsault N en cépage principal en rouge et rose.

- Regles de proportion a I’exploitation.

- Extension de la taille en Guyot sur marsanne, roussanne et vermentino, a I’ensemble des
communes de I’aire géographique.

- Contrdle du rajeunissement des cordons.

D’autres modifications, proposées apres le comité national de novembre 2013, s’inscrivent dans la
suite logique du travail mené sur le cahier des charges de I’appellation entre I’ODG et la
commission d’enquéte.
Ces propositions ont recu I’avis favorable du CRINAO de mars 2015 :

- Introduction de cépages accessoires.

- Positionnement du grenache gris en cépage principal pour la production de vins rosés et

blancs
- Avancée de la date de sortie des chais des vins blancs et rosés au 15 novembre de I’année de
récolte.
"Cétes du Roussillon" 3/66 Dossier n°2016-CN221

Rapport CE-Projet CDC modifié pour PNO



Comité national des appellations d'origine
relatives aux vins et aux boissons alcoolisées,
et des eaux-de-vie Séance du 08 juin 2016

- Mesures transitoires pour les densités/ha inférieures a 4000 ceps/ha avec conditionnalité de

rendement.

- Simplification des chapitres Il et Il du cahier des charges relatifs aux obligations
déclaratives et aux principaux points a contréler. Ces modifications ont été étudiées avec
I’Ol.

A .-. Introduction de cépages accessoires
Cette introduction concerne 3 cépages :

e Le carignan blanc et le viognier
Le carignan blanc, peu présent en plantation unitaire est cependant présent disséminé dans
de vielles vignes et apporte une acidité remarquée dans les vins.
Le viognier avait été propose lors de I’introduction des cépages marsanne, roussanne et
vermentino. Implanté en Roussillon, il apporte un potentiel aromatique remarqué dans les
vins de pays.
La commission d'enquéte propose de retenir en cépages accessoires (maxi 10%) le
carignan B. et le viognier, présents tous deux dans l'encépagement de I'appellation
régionale.

e Lemarselan
Ce cépage ne faisant pas partie de la liste des cépages retenus pour I'AOC régionale
Languedoc, la commission a proposé de ne pas retenir dans I'immédiat cette demande,
I’introduction d’un cépage meétis devant s’envisager au préalable au niveau de
I’appellation régionale dans un schéma d’organisation pyramidale des appellations.

B.-. Regles d'encépagement et d'assemblages
1. Proposition de positionner le cinsaut en cépage principal pour la production des vins
rouges et rosés, (vu en 2013)
e Pour les vins rouges, maintien du cinsaut en cépage accessoire. Cépages limités
toujours a 20% dans I’encépagement, mais dans les assemblages la proportion des
cépages accessoires est portée a 30%
e Pour les vins roses, maintien en cépage accessoire du cinsaut, mais la proportion
en cépages accessoires passe a 30% en encépagement et dans les assemblages

2. Grenache gris, élaboration de rosés et de blancs
Présent en Roussillon avec 930 ha, I'ODG a souhaité repositionner le cépage
grenache gris dans I'encépagement en cépage principal pour la production des rosés
et des blancs. Cette demande est également formulée par les AOC voisines de
Corbieres et Minervois.

e  Pour les rosés, la commission d'enquéte s'est inquiétée de la dispersion possible,
en portant a 5 le nombre de cépages principaux, et en constatant que I'élaboration
actuelle des rosés est réalisee principalement a partir des cépages syrah et grenache.
La commission d'enquéte propose de positionner le grenache gris en cépage
principal et, carignan et mourvédre en cépages accessoires, I'ensemble des
cépages accessoires étant < a 30% (encépagement et assemblages).

La commission retient en assemblage pour un seul cépage, une presence
maximum < a 70%.

. Pour les vins blancs, le grenache gris cépage complémentaire est retenu dans les
assemblages avec une proportion pouvant approcher les 50%, la commission
propose de maintenir ce cépage en cépage complémentaire.
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C.-. Régles de proportion a I'exploitation (vu en 2013)

Plusieurs appellations, dont celles voisines : Languedoc, Corbieres et Minervois ont des
dispositions permettant aux coopérateurs ayant une petite surface de déclarer de I’AOC sans
respecter toutes les regles de proportion liées a I'encépagement.

La commission d'enquéte propose de reprendre cette disposition, a I’identique de ce qui existe
dans le CDC de I'AOC Languedoc

D.-. Régles de taille (vu en 2013)
La possibilité de taille en Guyot simple pour les cépages Roussanne, Marsanne et Vermentino
est étendue a I’ensemble des communes de I’aire géographique, Cette possibilité de taille n'était
autorisee qu'en Fenouillédes (19 communes)

E.-. Rajeunissement des cordons (vu en 2013)
Lorsque le rajeunissement d’une vigne conduite en cordon de Royat excéde 10% des ceps/an,
obligation déclarative préalable aupreés de I’ODG avec obligation d’une visite terrain.

F.-. Date de sortie des chais des vins blancs et roses
La commission d'enquéte reprend la proposition de I’ODG d’avancer la sortie des vins blancs et
rosés des chais des producteurs au 15 novembre de I’année de récolte. Cela pour permettre lors
de libération anticipée de ces productions, le respect du délai de 15 jours entre libération et sortie
des vins des chais des producteurs (harmonisation avec les autres AOC de la région.)

G.-. Mesures transitoires sur les densités/hectare

e Pour les parcelles de vignes dont la densité/ha est comprise entre 3200 et 4000 ceps/ha :
Pour ces parcelles, il n'existait pas de contraintes relatives au rendement/hectare, mais uniguement
des dispositions sur le respect de dispositions relatives au feuillage.
Les parcelles de vigne en place a la date du 31/07/09 et dont la densité est :
- comprise entre 3700 pieds/ha et inférieur a 4000 pieds/ha et/ou un écartement entre les rangs
supérieur & 2,50 m. continuent & bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’AOC jusqu’a leur
arrachage, sous réserve que le rendement n’excede pas 43 hl/ha (modifié en 2015 a la demande
du CNINAO).
- comprise entre 3200 pieds/ha et 3700 pieds/ha continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a
I’AOC jusqu’a leur arrachage, sous réserve que le rendement n’excéde pas 38 hl/ha (modifié en
2015 a la demande du CNINAO).

e Pour les parcelles de vignes dont la densité/ha est inférieure a 3200 ceps/ha :
Par courrier en date du 9 novembre 2015 (document joint), 'ODG a complété sa demande
concernant les densités/hectares inférieures a 3200 ceps/ha.
Les cahiers des charges "Cotes du Roussillon™ et, "C6tes du Roussillon Villages" homologués en
2009 ne prévoyaient en effet aucune restriction pour les vignes avec une densité < a 4 000 ceps/ha.
Sur un plan technique, ce vignoble conduit en gobelet est qualitatif : bon équilibre, résistant a la
casse au vent, labour aisé, traitements moderés, faibles rendements,.....L'ODG souhaite que ce
vignoble « patrimoine » puisse revendiquer I'AOC et ne soit voué a un arrachage prématuré. Ce
d'autant que dans les cahiers des charges de I'AO régionale, d’AOC de niveau équivalent (Corbiéres
et Minervois), ou de niveau communale (Picpoul de Pinet) et des AOC régionales ou communales
de la Vallée du Rhone ou le cépage grenache principalement concerne, est également tres présent,
ce type de restriction n'existe pas.
La commission d*enquéte note qu'aucune plantation ne peut étre réalisée en dessous de 4 000
ceps/ha. Concernant les densités < a 3200 ceps/ha, elle ne souhaite pas donner d'échéancier
pour la disparition de ces vignes déja agees, et propose d'accepter la production de ces
parcelles jusqu'a leur arrachage, sous condition d'avoir un rendement < a 30 hl/ha.
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H.-. Simplifications des chapitres Il et 111 du cahier des charges

e CHAPITRE Il — obligations déclaratives et tenues de registres
Ces modifications résultent a la fois de la reconnaissance de la dénomination Cotes du Roussillon
Villages "les Aspres” et, de simplifications vues avec l'organisme de contrdle et les services de
I'Institut.

Elles concernent principalement:

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

L'objectif est de ne traiter que les modifications annuelles d'affectation en reprécisant que sauf
modifications signalées par I'opérateur, les surfaces affectées lors d’une récolte donnée valent
déclaration préalable d’affectation pour la récolte suivante. Par contre la déclaration
d'identification doit avoir lieu avant le 31 mars de I'année de récolte afin de respecter le délai
administratif prévu pour I'habilitation.

Il est également propose d'établir la liste de parcelles faisant I’objet de dispositions transitoires.
Cette mesure rend caduque I'obligation de tenue de registre initialement intégrée au Chapitre 111.

3. Déclaration de revendication

La date limite de dépdt de la déclaration de revendication est repoussee au 31 mai en place du 15
avril avec la précision qu'un délai de 5 jours ouvrés est obligatoire en cas de transaction ou
retiraison ou de premier conditionnement. 1l est précisé en outre la couleur du vin et si celui-ci
bénéficie de la mention de "'primeur™.

5. Déclaration de conditionnement
Il est proposé de n'établir a I'avenir qu'un relevé mensuel pour les opérateurs ou, trimestriel pour
ceux réalisant plus de 12 conditionnements par an.

7. Déclaration de repli

L'objectif est que I'ODG de I'AOC qui "recoit" le vin replié puisse en étre informeé au préalable.

Il est proposé que l'opérateur en fasse la déclaration également auprés de I’organisme de contréle
et de défense et de gestion de I’appellation plus générale, 8 jours ouvrés au moins avant ce repli.

9. Declarations préalables relatives a la taille

Suite a la modification du cahier des charges sur le point relatif au rajeunissement des cordons,
chaque opérateur concerné, déeclare aupres de I’organisme de défense et de gestion la liste des
parcelles conduites en cordon de Royat faisant I’objet d’un rajeunissement supérieur a 10%.

e CHAPITRE Il - Principaux points a contréler et méthodes d’évaluation
L'ODG propose pour les points a contréler en matiere de méthode d'évaluation, de procéder par
contréle documentaire et/ou de terrain.

Concernant les régles structurelles:

- L'ODG souhaite concentrer les controles sur lI'encépagement, et I'entrée en production des
jeunes vignes. Dans les regles liées au cycle de production le mode de taille est un point
essentiel & contréler.

Concernant les regles liées au cycle de production:

- Les pratiques et traitements cenologiques concernent en fait peu de choses, (interdiction de
I'emploi de charbons pour les rosés), il est proposeé de ne plus les mentionner en point
principal a controler.

- Correction d'une erreur : il y a lieu de contréler le lieu délevage et non celui du
conditionnement qui lui est libre.

Concernant la présentation des produits;
- Le contrble de I'étiquetage qui était initialement prévu reléve du ressort des services des
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fraudes. Il est propose d'enlever ce controle des points principaux a contréler.

La commission d'enquéte reléve le travail effectué afin d'améliorer I'efficacité et la pertinence
des contréles. Elle note cet ensemble de modifications, ainsi que des ameénagements
rédactionnels et I'apport concernant les méthodes d'évaluation avec un contréle de terrain
et/ou documentaire.

La commission d’enquéte propose de retenir I'ensemble de ces modifications.

IV. Reperes et alertes des services de I’'INAO

Il convient de rappeler que lors de sa session de novembre 2013, le comité national a pris la
décision de mise a I’enquéte du projet de délimitation et a donné délégation a la Commission
permanente pour valider les orientations des conditions de production du cahier des charges. Mais,
ces modifications de cahier des charges n’ont pas fait I’objet d’une étude en commission
permanente.

e Concernant la délimitation,

- La modification de l'aire géographique suite a la révision simplifiée entraine la modification
du cahier des charges de I'appellation régionale Languedoc afin d'intégrer ces modifications
d'aires respectives.

- Les communes et parcelles exclues de l'aire "Coétes du Roussillon™ restent dans laire
géographique et parcellaire délimitée de I'AOC Languedoc.

e Concernant I’encépagement et le mode de conduite,

Le cépage grenache gris, (cépage accessoire en "Cétes du Roussillon™ blancs) appartient a la
liste des cepages retenus pour I'A.O. régionale, mais pas a celle des cépages retenus pour les
vins blancs. L'ODG Languedoc a précisé par courrier sa demande en cours visant a inclure ce
cépage pour la production de vin blanc

e Concernant le Chapitre. 11 du cahier des charges — obligations déclaratives,

Le cahier des charges homologué fixe au ler mai la date limite de remise de la Déclaration
Préalable d'Affectation Parcellaire dans la mesure ou les surfaces affectées en récolte n valent
pour la récolte n+1. Cette date est avancée au 31 mars pour les nouveaux opérateurs ou en cas
de modification de I’outil de production. L'ODG souhaite maintenir cette disposition. Il faut
préciser que cette disposition n’est pas en phase avec le dép6t de Déclaration d'lIdentification
dont la date limite est fixée au 31 mars - et qui parait étre une date tardive pour assurer au mieux
les controles de taille. 1l est rappelé que la date limite du 31 mars est rendue obligatoire afin de
respecter le délai administratif maximum de 4 mois pour réaliser les contrbles en vue de la
décision d'habilitation avant vendange.

e Le projet de plan d’inspection, commun aux 2 appellations « Cotes du Roussillon « et
« Cotes du Roussillon villages », a été analysé comme approuvable par les services.

e Concernant I’aire de proximité immediate pour la vinification et I'élevage des vins AOC
« Cotes du Roussillon »,

L’aire de proximité immédiate APl de I’AOC « Cotes du Roussillon » a été étendue aux
communes exclues lors de la révision de l'aire geographique. Dans I’attente d’une position
claire sur la méthode pour gérer cette situation, le cahier des charges reprend a nouveau dans
I’API les communes retenues en partie. Il s’agit d’une mise en cohérence sur des usages qui
existaient.

Il est a noté qu’un groupe de travail transversal « Critéres de définition d’une aire de proximité
immédiate » a été constitué suite au comité national du 2 septembre 2015. Il est missionné pour
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proposer les criteres de definition d’une aire de proximité immédiate dans le cadre d’une
demande de reconnaissance en AOC ou de modification d’un cahier des charges.

e L’attention du Comité National est attirée sur le fait que la validation du projet de cahier des
charges de ’AOC « Cotes du Roussillon » doit étre réalisee concomitamment avec la
validation du cahier des charges de I’AOC « Cotes du Roussillon-villages »,en effet, la
reconnaissance de la dénomination «les Aspres » dans cette AOC doit coincider avec sa
suppression au sein de I’appellation « Cotes du Roussillon ».

e A I’occasion de ce dossier, le représentant du négoce a rappelé les éléments du débat
national entre les familles professionnelles sur le point de la définition et de la localisation de
I’élevage et de ce fait, n’a pas souhaité apposer sa signature sur le rapport de la commission
d’enquéte. La proposition présentée s’appuie notamment sur les textes nationaux et
communautaires en vigueur et ne présage pas des travaux en cours du groupe national, ni de
I’évolution éventuelle de la doctrine du Comité National en la matiere. L attention du comité
national est attirée sur I’incidence du débat national sur les dossiers spécifiques en cours
d’instruction.

V. Questions posées au Comité national

Le Comité National est invité a :

- approuver le rapport de la commission d’enquéte;

- prendre connaissance de I’avis de I’ODG sur le projet de cahier des charges ;

- se prononcer sur le projet de cahier des charges ;

- se prononcer sur I’opportunité de mise en ceuvre de la procédure nationale d’opposition sur
le projet de cahier des charges ;

- se prononcer sur I’homologation du cahier des charges modifié et sa transmission a la
commission européenne pour enregistrement en cas d’absence d’opposition lors de la
procédure nationale d’opposition.

Annexes :

1 - lettre de mission de la commission d'enquéte

2 - rapport de la commission d'enquéte

3 - projet de cahier des charges

4 - avis de I'ODG sur le projet de cahier des charges

5 - demande ODG pour les densités hectares < a 3200 ceps/ha
6- document de controlabilité
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Lettre de mission de la commission d’enquéte Auteur : J.Paloc
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Annule et remplace la lettre de mission du 156 mars 2012

Date de nomination :

Comité national séance du 15/03/2012 Nomination des membres

Comité national Séance du 7/11/2013 Modification de I'échéancier

Membres de la commission d’enquéte :

- M. GACHOT (Président)
- M. BIAU

- M. BOESCH

- M. BRONZO

- M. CROUZET

Description de la mission principale :

Dans le cadre de la hiérarchisation des appellations du Languedoc-Roussillon la commission
d’enquéte est chargée d’'étudier la demande de révision de I'aire géographique de 'AOC « Cétes
du Roussillon » ainsi que les demandes de modifications du cahier des charges.

La commission d’enquéte devra suivre les travaux de révision de I'aire géographique réalisés par
la commission d’experts et donner son avis sur le rapport relatif a 'examen des réclamations et

I'aire géographique définitive. .
Résultat a obtenir :

Présentation au comité national de son avis sur le cahier des charges modifié ainsi que sur le
rapport d’'experts proposant 'aire géographique définitive.

Echéancier souhaitable :

Les membres de la commission d’enquéte doivent rendre aux services de I'INAO un rapport signé
au plus tard le 30 juin 2014

Agents de PINAO interlocuteurs de la commission d’enquéte :

Le responsable de 'avancement du projet :

Catherine RICHER (c.richer@inao.gouv.fr)
Site INAO de MONTPELLIER. — La Jasse de Maurin — 34970 LATTES

Tél. : 04 67 27 11 85 — Fax. : 04 67 47 33 93

Le secrétaire de la commission d'enquéte :

Jacques PALOC (j.paloc@inao.gouv.fr)

Site INAO de PERPIGNAN. 19 Avenue de Grande Bretagne 66025 PERPIGNAN cedex
Tél. : 04 68 34 53 38 - Fax. : 04 68 34 15 61

Fait & Montreuil-sous-Bois, le

Le Directeur de FINAO

e
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|. FICHE DE SUIVI SIMPLIFIE

Cet historique reprend celui de 'AOC « Cbtes du Roussillon» , « Cotes du Roussillon Villages » et
celui de la reconnaissance en appellation régionale de 'AOC « Languedoc ».

C’est cette derniére reconnaissance qui a conduit a I'étude de la hiérarchisation de I'ensemble des
AOC du Languedoc-Roussillon

Phase ou Evénement Dates Observations

Journal officiel 28/03/1977 Parution du décret de reconnaissance des appellations
« Cotes du Roussillon » et «Cdtes du Roussillon
Villages »

Comité national 06/11/1996 Approbation du principe général de hiérarchisation des

appellations du Languedoc Roussillon.

Nomination de la commission d’enquéte
MM.BOUTEILLER (Président), BOUACHON,

COMBABESSOUSSE, JOUSSET-DROUHIN
PREVOSTEAU

Commission permanente La commission d’enquéte « Languedoc» composée
10/09/2008 de :MM. GACHOT (Pdt) ANGELRAS, BOESCH,
BRONZO, LEBRUN, FILLIOUX

est missionnée sur le positionnement hiérarchique des
AOC situées sur le territoire de I’AOC « Languedoc »

Journal Officiel Parution du décret d’homologation des appellations
08/12/2011 « COtes du Roussillon» et « Cotes du Roussillon

Villages »
Comité National Renouvellement de la commission d’enquéte chargée
15/03/2012 d’étudier le suivi des travaux de révision de la

délimitation parcellaire : MM. GACHOT (Président),
BIAU, BOESCH, BRONZO, CROUZET.

Commission d’enquéte Etude du projet

e d’aire géographique

e des modifications du cahier des charges
souhaitées par I’ODG et de celles consécutives
a la suppression de la dénomination Cétes du
Roussillon « les Aspres »

10/09/2013

Comité National Décision de mise en consultation publique du projet
d’aire géographique

07/11/2013 Le comité national donne délégation a la Commission
permanente pour valider les orientations des conditions
de production du cahier des charges.

Nouvelles propositions de modification des cahiers des

Comité Régional
16/03/2015 charges. Avis favorable du CRINAO pour transmission

Commission permanente Validation de I’aire géographique definitive des AOC
«Cotes du Roussillon» et «Cotes du Roussillon
10/07/2014 Villages les Aspres », approbation de la lettre de
mission des mémes experts pour les travaux de
délimitation parcellaire

Commission permanente Avis favorable pour le lancement de I’instruction de la
demande de révision parcellaire des AOC « Cotes du
8/06/2015 Roussillon » et « Cdtes du Roussillon Villages » suivant
la procédure simplifiée, nomination d’une commission
d’experts et validation de la lettre de mission

Déplacement de la Commission Présentation des demandes de I’ODG sur les projets de
d’enquéte 10/07/2015 cahiers des charges. Demande de précision sur les
propositions d’API.

ALNi ar i Présentation des nouvelles demandes de I’ODG
Reunion te’lephqnlque de la 08/01/2016 relatives aux mesures transitoires
commission d’enquéte
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Consultation  éléectronique de la Présentation du projet de rapport et validation des
Commission d’enquéte documents

[I. RAPPEL DES TRAVAUX DE DELIMITATION ET DEMANDES DE MODIFICATIONS DES CAHIERS DES
CHARGES

Le souhait de hiérarchiser les appellations du Languedoc-Roussillon autour d'une grande
appellation régionale s’est concrétisé le 3 mai 2007 par la parution du décret de I'AOC
« Languedoc ». Cette AOC se substitue a 'AOC « Coteaux du Languedoc ».

La reconnaissance de l'appellation régionale a induit la nécessité de préciser la situation
hiérarchique de I'ensemble des appellations du Languedoc-Roussillon entre elles. Cette mise en
cohérence avec la superposition des aires délimitées a été confiée par le comité national en
septembre 2008 a la commission denquéte composée de MM. GACHOT (président),
ANGELRAS, BOESCH, BRONZO, LEBRUN, FILLOUX. (renouvelée en mars 2012 et composée
désormais de MM. GACHOT (Président), BIAU, BOESCH, BRONZO, CROUZET).

Concernant le Roussillon, aprés plusieurs rencontres avec 'ODG « Cdtes du Roussillon » et
« Cotes du Roussillon Villages », la commission d’enquéte a proposé aux professionnels le
schéma d’organisation pyramidale suivant conforme aux exigences du comité national.

Schéma qui a été approuvé lors de la commission permanente du 16 juin 2011:

AOC « Céotes du
Roussillon-
Villages » + nom

Rouge
AOC « Cotes du Roussillon-
Villages »
Rouge 45 hl/ha — 42

AQOC « Cotes du Roussillon »
80 communes maxi — 3 couleurs — 48 hl/ha

AOC « Languedoc »
3 couleurs — 50 hl/ha rouge

A - Délimitation

1 - Aire géographique
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e Pour répondre a cette organisation pyramidale, la révision de I'aire géographique de 'AOC
« Cotes du Roussillon » a été engagée.

Les conclusions de la commission d’experts ont conduit a ne retenir que 102 communes dont 5 en
partie sur les 118 communes composant I'aire géographique actuelle. (CP du 10 juillet 2014)
Toutes les communes exclues ont été intégrées dans I'aire de proximité immédiate.

Toutes ces communes exclues de l'aire "CoOtes du Roussillon" restent incluses dans laire
géographique de I'appellation régionale "Languedoc".

e Parallelement a cela, il a été engagé la révision des aires géographiques des AOC « Cotes
du Roussillon » pour la dénomination « les Aspres » et, « Cdtes du Roussillon Villages».
Ceci afin de répondre a la cohérence souhaitée en matiere de hiérarchisation aboutissant
a l'accession de la dénomination Cotes du Roussillon « les Aspres » a la dénomination
Cotes du Roussillon Villages « les Aspres ».

Le cahier des charges de 'AOC « Cotes du Roussillon » integre ces modifications

2 - Aire parcellaire délimitée

e Pour les communes maintenues dans l'aire géographique « Cotes du Roussillon », il n'y a
pas eu de nouvelle délimitation parcellaire (CP du 10 juillet 2014)

e Pour les communes exclues de l'aire géographique « Cétes du Roussillon », les parcelles
anciennement incluses dans l'aire parcellaire délimitée de I'AOC "Cétes du Roussillon"
n'appartiennent désormais qu'a l'aire parcellaire délimitée de I'AOC Languedoc"

e Concomitamment, une révision simplifiée de la délimitation parcellaire a été lancée pour les
AOC « Cétes du Roussillon », « Cétes du Roussillon Villages» et des dénominations
existantes, afin de régulariser une procédure ancienne (CP du 8 juin 2015).

B - Modifications du cahier des charges validées par la commission d'enquéte et
présentées au comité national de novembre 2013

Lors de sa venue en septembre 2013 la commission d’enquéte a étudié
e les propositions d’aménagements du cahier des charges induites par les travaux de
délimitation et de modification de dénomination : accession de la dénomination Cotes du
Roussillon Villages « les Aspres »,
e dautres aménagements souhaités par 'ODG.

1 - Aménagements liés a la délimitation et a la suppression de la dénomination Cotes

du Roussillon "les Aspres”

La commission d’enquéte a validé les propositions suivantes relatives a :

e La délimitation, avec une aire géographique limitée a 102 communes dont 5 en partie,
sans qu'il soit réalisé une nouvelle délimitation parcellaire. Pour les communes exclues de
I'aire géographiques les parcelles classées ont été retirées de la délimitation parcellaire;
Les communes exclues sont ajoutées a la liste des communes de l'aire de proximité
immédiate.

Egalement, les communes anciennement incluses dans la dénomination Co6tes du
Roussillon "les Aspres", restent naturellement intégrées a l'aire géographique Cbtes du
Roussillon;

e Suppression de la dénomination Cétes du Roussillon "les Aspres”. Tous les points
des conditions de production faisant référence a la dénomination Cétes du Roussillon "les
Aspres" ont été supprimés.

e L'étude concomitante de la suppression de la dénomination Cétes du Roussillon « les
Aspres », en cours de reconnaissance en AOC « Cotes du Roussillon Villages »
dénomination « les Aspres ».

2 - Autres aménagements souhaités par I'ODG.
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La commission d’enquéte a validé les propositions suivantes relatives a :

a) proposition de positionner le cinsaut en cépage principal pour la production des vins
rouges et rosés, et d'accroitre la part du grenache gris dans les assemblages de rosés
Le cinsaut, cépage ancien en Roussillon a une place justifi€ée pour la production des
vins rouges et roseés.
Toutefois, vu la faiblesse de sa représentativité actuelle, la commission a proposé de
conserver le cinsaut en cépage accessoire mais de porter le % des cépages
accessoires dans les assemblages de rosé de 20% a 30% maximum
Ceci répond également en partie a l'attente de I'ODG d'intégrer dans une part plus
importante dans les assemblages pour les rosés le cépage grenache gris classé en
cépage accessaoire.

e Pour les vins rouges : maintien du cinsaut en cépage accessoire limité
toujours a 20% dans I’encépagement, mais dans les assemblages la
proportion des cépages accessoires est portée a 30%

e Pour les vins rosés, maintien du cinsaut en cépage accessoire, mais la
proportion des cépages accessoires auxquels appartient le grenache gris est
portée a 30% dans I’encépagement et dans les assemblages

b) - taille des cépages blancs Marsanne, Roussanne et Vermentino

La possibilité de taille en Guyot simple pour les cépages Roussanne, Marsanne
et Vermentino est étendue a I’ensemble des communes de I'aire géographique,
Jusqgu’alors cette taille était autorisée uniqguement en Fenouilledes (19 communes).

A noter que cette disposition de taille pour ces cépages ne figure pas dans le cahier
des charges de I'AOC de repli "Languedoc". Toutefois, 'AOC Languedoc a mis en
place une réflexion en vue d'une harmonisation de son cahier des charges avec les
appellations sous-régionale

C) - contréle du rajeunissement des cordons
Lorsque le rajeunissement d’une vigne conduite en cordon de Royat excede
10% des ceps/an, le vigneron a obligation d’établir une déclaration préalable
auprés de I'ODG. ce dernier est alors tenu a une obligation de visite de terrain.

d) - mesures transitoires pour les densités/ha inférieures a 4 000 ceps/ha
L'ODG a rappelé qu'en 2009 lors de la premiere écriture des cahiers des charges, il
n'y avait pas de restriction prévue concernant la densité hectare, et qu'il en est
toujours ainsi pour les appellations de vins doux naturels élaborées également avec
des cépages identiques tels les grenaches. En 2011 il a été demandé a I'ODG de
proposer une limitation de production pour les parcelles de vigne en place a la date
du 31/07/09 et présentant une densité a la plantation comprise entre 4 000 ceps et
ce uniguement jusqu’'a 3 300 ceps.
L'ODG a fait une proposition en limitant la charge a la parcelle de 10 et 20% selon la
densité:
-comprise entre 3700 pieds/ha et inférieur a 4000 pieds/ha et/ou un
écartement entre les rangs supérieur a 2,50 m. continuent a bénéficier, pour
leur récolte, du droit & 'AOC jusqu’a leur arrachage, sous réserve d’un
abattement de la charge maximale a la parcelle de 10%
-comprise entre 3200 pieds/ha et 3700 pieds/ha continuent a bénéficier, pour
leur récolte, du droit & 'AOC jusqu’a leur arrachage, sous réserve d’un
abattement de la charge maximale a la parcelle de 20%

La commission a validé ces propositions.

C - Novembre 2013 : décision du comité national
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Le comité national aprés avoir approuvé le rapport des experts, a émis un avis favorable au
lancement de la consultation publique sur le projet d’aire géographique et a approuvé la lettre de
mission modifiée de la commission d’enquéte. En I'absence de réclamations, ce projet d’aire a été
validé en tant qu’aire géographique définitive (CP 10/07/2014).

Concernant les autres modifications du cahier des charges, le comité national :

e ademandé ala Commission d’enquéte de retravailler pour les mesures transitoires sur les
abattements de rendement. en soulignant que I'abattement de la charge a la parcelle est a
remplacer par un abattement de rendement.

e a donné délégation a la Commission permanente pour valider les orientations des
conditions de production du cahier des charges

Toutefois, les propositions sont restées en suspens et finalement intégrées dans les
travaux de la commission d’enquéte.

I1l. REPONSES DE L'ODG ET NOUVELLES DEMANDES D'AMENAGEMENTS AUX CAHIERS DES CHARGES
PRESENTEES AU CRINAO DE MARS 2015

Le Conseil d’Administration de 'ODG du 26 novembre 2014 a mis en place une Commission de
réflexion sur la révision des cahiers des charges des 2 AOC « C6tes du Roussillon » et « Cétes du
Roussillon Villages ».

Cette commission apres avoir pris acte des propositions validées par la Commission d'enquéte
s'est réunie a plusieurs reprises afin de répondre aux attentes du comité national, et d’approfondir
la réflexion engagée, notamment sur I'encépagement, les assemblages et quelques éléments de
simplification du cahier des charges.

C’est le résultat de ces réflexions, validées par le conseil d’administration qui a été présenté au
CRINAO de mars 2015 et a regu I'aval de ce dernier pour transmission aux instances de I'INAO.

Modifications relatives a I'encépagement et aux assemblages

A - Grenache gris
Concernant I'encépagement, la commission syndicale a souhaité repositionner le cépage
grenache gris en cépage principal pour la production des rosés et des blancs.

Vins rosés Ceci induit pour les assemblages des vins rosés de positionner également ce cépage
en cépage principal.

Vins blancs. Pour les blancs, que ce soit en encépagement ou assemblage, le souhait est de voir
le grenache gris rejoindre les cépages grenache blanc B, macabeu B et tourbat B (dénommé
localement malvoisie du Roussillon) dont la proportion actuellement ensemble ou séparément, est
supérieure ou égale a 50 %.

Héritage des vins doux naturels, le grenache gris est présent en Roussillon sur quelques 930
hectares. Ce cépage longtemps confiné aux VDN et délaissé pour la production de vins secs a
connu il y a une quinzaine d'années un regain d'intérét pour la production de vins secs suite a
I'évolution des techniques de vinification. Il est trés intéressant qualitativement et également
techniquement pour la coloration des rosés, et son apport en blanc n’est plus a démontrer (c'est le
cépage de base de I'AOC voisine de Collioure).

L’ODG précise également que cette demande s'inscrit dans une démarche régionale avec les
demandes similaires concernant ce cépage formulées par les AOC voisines de Corbiéeres et
Minervoais.

B - Introduction de cépages accessoires
Cette introduction concerne 3 cépages :
e pour l'élaboration de vins rouges, le marselan en qualité de cépage accessoire a
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hauteur maximale de 10%
Cépage implanté depuis de nombreuses années dans le département des Pyrénées-
Orientales, il a fait I'objet d’un long suivi au niveau de la station expérimentale de Tresserre
et a été fortement conseillé en implantation par la chambre d’agriculture du département.
Cette demande s'inscrit également dans un contexte plus régional et rejoint la réflexion des
appellations voisines,
A noter cependant que ce cépage ne fait pas partie de I'encépagement de I'AOC
Languedoc, mais qu'une réflexion est en cours concernant son éventuelle introduction.

e pour I'élaboration de vins blancs, le carignan blanc et le viognier a concurrence de
10%
Le carignan blanc, cépage peu présent en plantation unitaire est cependant présent
disséminé dans de vieilles vignes. Il apporte une acidité remarquée dans les vins. Cette
fraicheur recherchée pour les vins blancs pourrait étre apportée par ce cépage
anciennement présent mais un temps délaissé.
Le viognier. Ce cépage avait été demandé sans succes lors de l'introduction des cépages
marsanne, roussanne et vermentino, pour la production de vins AOC. blancs en Cétes du
Roussillon.
Depuis lors, implanté néanmoins en Roussillon avec vocation de production en vin de
cépage, il apporte un potentiel aromatique remarqué dans les vins de pays de ce secteur.

C - Date de sortie des chais des blancs et rosés

L'ODG propose d’avancer la sortie de ces vins des chais des producteurs au 15 novembre de
I'année de récolte, en place du 1* décembre.

Cette sortie plus précoce des vins des chais des producteurs, doit permettre de respecter le délai
de 15 jours entre sortie des vins des chais des producteurs et mise a consommation. Ceci dans le
cas de libération anticipée de ces productions. Une libération anticipée qui est demandée quasi
annuellement. Il s’agit la aussi d’'une harmonisation avec ce qui est mentionné dans les cahiers
des charges des autres AOC de la région.

D - Regles de proportion a I’exploitation
Les AOC Languedoc, Corbiéres et Minervois ont des dispositions permettant aux vignerons
coopérateurs ayant une petite surface de vignes en production <1,5 ha , de déclarer de I'AOC
sans respecter toutes les régles de proportion exigées dans le cahier des charges. Ceci
mais sous condition que la proportion de cépages principaux soit supérieure ou €gale a 50% de
I'encépagement.
L'ODG souhaite qu'il puisse en étre de méme pour la production de Cétes du Roussillon

E - Mesures transitoires pour les densités/hectare inférieures a 4 000 ceps par hectare
Cette modification vient en réponse aux remarques du Comité national qui souhaite que
I'abattement de production soit exprimé en % de rendement et non comme mentionné
précédemment en % par rapport a la charge maximale a la parcelle.

L'ODG dans ses propositions s'est conformée a cette disposition.

Les parcelles de vigne en place a la date du 31/07/09 et présentant une densité a la plantation :
-comprise entre 3700 pieds/ha et inférieur a 4000 pieds/ha et/ou un écartement entre les
rangs supérieur a 2,50 m. continuent & bénéficier, pour leur récolte, du droit & 'AOC jusqu’a
leur arrachage, sous réserve que le rendement de la parcelle n'excede pas : 43 hl/ha
-comprise entre 3200 pieds/ha et 3700 pieds/ha continuent & bénéficier, pour leur récolte, du
droit & 'AOC jusqu’a leur arrachage, sous réserve que le rendement a la parcelle n'‘excéde
pas : 38 hl/ha.

IV. RAPPORT DE LA COMMISSION D’ENQUETE SUR LES NOUVELLES DEMANDES D’AMENAGEMENT DU
CAHIER DES CHARGES
Ce sont ces propositions présentées au CRINAO de mars 2015 qui ont été étudiées par la

commission d'enquéte réunie le 10 juillet 2015 & Homps (11), en présence de MM. JAUBERT G.,
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MARI J.Ph., TORREILLES R., OUGUERES R., BAILS L., et Mme CHARASSE N., représentant la
profession, accompagnés de M.GUILLET S., directeur des syndicats.

Il est rappelé a la commission d'enquéte, les modifications du cahier des charges qu'elle a déja
validées lors de sa précédente mission en septembre 2013 :

restriction de l'aire @ 102 communes

modifications liées a I'étude concomitante de la suppression de la dénomination Cotes du
Roussillon "les Aspres" en cours de reconnaissance en dénomination Cétes du Roussillon
Villages "les Aspres"

-pour les vins rouges, maintien du cépage cinsaut en cépage accessoire toujours limités a
20% dans l'encépagement, mais dont la proportion est portée de 20 a 30% dans les
assemblages

la possibilité de taille en Guyot simple autorisée pour les cépages marsanne, roussanne et
vermentino

lorsque le rajeunissement des bras d'une vigne conduite en cordon de Royat dépasse 10%
des ceps/an, il y a obligation déclarative pour contréle de la charge

Analyse des nouvelles propositions de I'ODG.

A - Demande de positionnement du grenache gris en cépage principal pour la production
des rosés et des blancs.

Elaboration de rosés

La commission d'enquéte s'inquiéte de cette modification qui porte a 5 le nombre de
cépages principaux pour I'élaboration de rosés.

Apreés une longue discussion, elle constate que I'élaboration actuelle de ce produit est
réalisée principalement a partir des cépages syrah et grenache n. Les autres cépages
principaux : carignan (limité a 50%) et mourvédre sont moins présents et au dire des
professionnels plus rarement majoritaires.

Sur la base de ce constat la commission d'enquéte propose de positionner I’
encépagement suivant : carignan et mourvedre. en cépages accessoires, I'ensemble
des cépages accessoires étant limités a 30% maximum a la fois dans
I'encépagement et les assemblages.

Parallelement a cela, la commission d'enquéte reprend l'argumentaire des professionnels
sur l'utilité du grenache gris dans I'élaboration de rosés et retient la proposition de
positionnement du grenache gris de cépage accessoire en cépage principal.

La commission retient également 70% comme maximum de présence dans
I'encépagement pour un seul cépage principal.

Les anciennes dispositions concernant le carignan limité a 50 % maximum et I'obligation de
présence de 25% minimum de I'ensemble syrah + mourvedre, deviennent caduques.

Elaboration de blanc

La commission d'enquéte remarque que le grenache gris est déja présent pour
I'élaboration de vins blancs et que bien gu'il soit retenu en cépage complémentaire il peut
si telle est la volonté du vinificateur étre présent a ce jour dans les assemblages avec une
proportion < a 50%.

Pour I'élaboration de vins blancs,

La commission d'enquéte ne reprend pas la proposition de I'ODG et propose de
maintenir le cépage grenache gris en cépage complémentaire.

A noter que ce cépage ne fait pas actuellement parti des cépages inscris dans le cahier
des charges pour [I'élaboration des vins blancs de I'AOC de repli "Languedoc”, ( inscris
pour les vins rosés et rouges), mais que 'ODG Languedoc a indiqué par courriers en date
des 18 décembre et du 11 janvier 2016 son souhait de porter cette modification de son
cahier des charges .

B - Introduction de cépages accessoires

Cette introduction concerne 3 cépages :

le marselan en qualité de cépage accessoire a hauteur maximale de 10% pour
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I'élaboration de vins rouges.

La commission d'enquéte note la présence de 70 ha de ce cépage en Roussillon, et

le fait que cette demande est similaire a celle envisagée par 'AOC Corbiéres.

Toutefois, ce cépage ne faisant pas partie de la liste des cépages retenus pour I'AOC
Languedoc, appellation de repli, elle propose de ne pas retenir dans l'immédiat cette
demande.

La commission d'enquéte ne pourra envisager cette demande que dés lors que ce cépage sera
retenu pour I'élaboration de 'AOC Languedoc

Le carignan blanc et le viognier a concurrence de 10% pour I'élaboration de vins blancs.

La commission d'enquéte retient que le carignan blanc est un cépage ancestral du
Roussillon, méme s'il n'a jamais occupé de surfaces importantes et retient sa présence
actuelle en cépage disséminé dans les anciennes plantations.

Concernant le viognier, la commission d'enquéte confirme qu'effectivement ce cépage
avait déja été demandé par le syndicat lors de lintégration des cépages marsanne ,
roussanne et vermentino. Toutefois, n'étant pas présent dans les AOC de proximité et
faute de recul sur son comportement en Roussillon, il n‘avait pas été retenu.

Actuellement, la commission d'enquéte constate qu'en Roussillon ce cépage est implanté
sur quelques 115 ha.

Carignan B; et viognier sont tous deux dans lI'encépagement de l'appellation régionale
Languedoc.

La commission d'enquéte retient la proposition de I'ODG concernant l'intégration en
gualité de cépages accessoires du carignan b. ancien cépage local et du viognier b,
présents tous deux dans I'encépagement de I'AOC Languedoc.

Le pourcentage dans l'encépagement et dans |'assemblage de I'ensemble des
cépages accessoires est fixé a 10% maximum.

C - Date de sortie des chais des vins blancs et rosés

L'ODG indique gque compte tenu de la précocité des vendanges la libération anticipée des
vins rosés et blancs est quasiment demandé chaque année.

Or la sortie des vins des chais des producteurs fixée au ler décembre, ne permet pas
lorsqu’il y a libération anticipée, un traitement équitable entre la production et le négoce. En
effet, le délai de 15 jours entre sortie des chais des producteurs et mise a la consommation
ne peut dans ce cas étre respecte.

La commission d'enquéte note que comme le précise I'ODG, cette disposition portant la
mise en circulation de ce type de vins au 15 novembre figure déja dans le cahier des
charges des AOC voisines du Languedoc et de I'appellation de repli "Languedoc".

La commission d'enquéte reprend la proposition de I'ODG et propose d’avancer la sortie
de ces vins des chais des producteurs au 15 novembre de I'année de récolte, en
place du 1° décembre.

D - Regles de proportion a I’exploitation

Les AOC Languedoc, Corbieres et Minervois ont des dispositions permettant aux

coopérateurs ayant une petite surface de déclarer de 'AOC sans respecter toutes les régles
de proportion d'encépagement.
C'est le cas des producteurs qui disposent d'une superficie classée au sein de laire

parcellaire délimitée inférieure a 1,50 hectare, mais qui doivent au sein de leur exploitation,
respecter une proportion de cépages principaux supérieure ou é€gale a 50 % de
'encépagement.

La commission d'enquéte propose de reprendre cette disposition pour les producteurs

de Cétes du Roussillon, a l'identique de ce qui existe dans le CDC de I'AOC Languedoc

E - Mesures transitoires pour les densités/hectare inférieures a 4 000 ceps par hectare

La commission d'enquéte lors de sa précédente venue, avait souhaité que dans le cadre des
mesures transitoires 'ODG précise un abattement de rendement a la fois pour les parcelles

de vignes ayant une densité comprise entre 4000 et 3700 ceps/ha et comprise entre 3700 et
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3200 ceps/ha.

L'ODG aprés avoir rappelé gue cette mesure n'était pas prévue dans le cahier des charges
validé en 2009, ni dans celui actuel des appellations VDN, avait formulé cet abattement en
fonction de la charge a I'hectare, formulation qu’a rejeté la commission permanente.

La nouvelle proposition concernant I'abattement de production pour les parcelles de vigne qui
ne possedent pas la densité requise est donc mentionnée en fonction du rendement/ha
comme le souhaitait la commission permanente.

La commission d’enquéte valide la proposition suivante..

Dans le cadre des mesures transitoires, les parcelles de vigne en place a la date du 31/07/09

et présentant une densité a la plantation :
-comprise entre 3700 pieds/ha et inférieur a 4000 pieds/ha et/ou un écartement entre les
rangs supérieur a 2,50 m. continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a 'AOC jusqu’a
leur arrachage, sous réserve que le rendement de la parcelle n'excede pas : 43 hl/ha
-comprise entre 3200 pieds/ha et 3700 pieds/ha continuent a bénéficier, pour leur récolte, du
droit a 'AOC jusqu’a leur arrachage, sous réserve gque le rendement a la parcelle n'‘excéde
pas : 38 hl/ha

V. REPONSE DE L’ODG ET COMPLEMENTS D’AMENAGEMENT

Suite a la venue de la Commission d'enquéte, 'ODG a validé les propositions concernant
I'encépagement des Cétes du Roussillon rosé et a poursuivi sa réflexion dans l'optique de la
simplification du cahier des charges.

Deux points ont fait I'objet de cette réflexion qui sont soumis a nouveau a la commission
d'enquéte.

A - Mesures transitoires sur les densités/hectare

Par courrier en date du 5 novembre (doc joint), 'ODG a souhaité revenir sur la décision de la
commission d'enquéte concernant les densités/hectares inférieures a 3200 ceps/ha.

Les cahiers des charges Cétes du Roussillon Cétes du Roussillon Villages homologués en 2009
ne prévoyaient pas de mesure transitoire, les vignes en dessous d'une densité de 4 000 ceps/ha
pouvant produire sans conditions jusqu'a leur arrachage.

En septembre 2011, 'INAO a imposé un seuil minimum (3300p/ha) en dessous duquel les vignes
perdent le droit a 'AOC.

Lors de la réunion avec la Commission d’Enquéte en juillet 2015, ces dispositions ont été
exposées, sans ré-ouvrir la discussion.

Ce « seuil » de 3200 ceps/ha a depuis le début soulevé des difficultés : le Syndicat avait d'ailleurs
saisi 'INAO en septembre et octobre 2012.
Le recensement du potentiel concerné, fait état de vieilles vignes (moyenne d'age > 35 ans)
et de < 700 ha, tous cépages confondus avec des densités principalement de 2m x 1.75m (
2857 p/ha ), 2,25m x 1,5m (2963 p/ha), 2,5m x 1m( 2667 p/ha). Ce recensement intégre
I'ensemble des vignes plantées en Roussillon, tous cépages confondus, mais ne fait pas
état des vignes susceptibles d'étre affectées a la production de "Cotes du Roussillon".

Ce type de vignoble est présent dans tout le département, méme s'il se rencontre principalement
dans les Aspres et ,sur un plan technique, ce vignoble rappelle 'ODG est conduit en gobelet et est
qualitatif : bon équilibre, résistant a la casse au vent, labour aisé, traitements modérés, faibles
rendements,.....ll serait donc regrettable que ce vignoble « patrimoine » ne puisse revendiquer de
I'’Appellation et soit voué a l'arrachage.

Cette restriction, mal comprise par les producteurs ne figure pas dans le cahier des charges de
I'appellation Languedoc.

L'ODG souhaite donc interpeller la commission d'enquéte sur ce point en proposant la rédaction
suivante :
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"b) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009, et présentant une densité a la
plantation inférieure a 3700 pieds par hectare continuent & bénéficier, pour leur récolte, du droit
a I'appellation d’origine contrdlée jusqu’a leur arrachage, sous réserve que le rendement de ces
parcelles n'excede pas 38 hl/ha."

B - Simplifications des chapitres Il et Ill du cahier des charges
CHAPITRE Il

Ces modifications résultent a la fois de la reconnaissance de la dénomination Coétes du Roussillon
Villages "les Aspres" et, de simplifications vues avec I'Ol et les services contrbles de I'Institut.
Elles concernent :

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

L'objectif est de ne traiter que les modifications annuelles d'affectation en reprécisant bien que
sauf modifications signalées par l'opérateur, les surfaces affectées lors d'une récolte
donnée valent déclaration préalable d’affectation pour la récolte suivante.

Pour les nouveaux opérateurs cette date est fixée au 31 mars afin de respecter le délai
maximum légal de contrdle pour habilitation avant les vendanges

Il est également proposé de disposer de la liste de parcelles faisant I'objet de dispositions
transitoires.

Cette mesure rend caduque I'obligation de tenue de registre initialement intégrée au CH Il

2. Déclaration de renonciation a produire

Il est souhaité pour un meilleur suivi que I'organisme de défense et de gestion transmette cette
déclaration sans délai, a I'organisme de défense et de gestion de I'appellation d’origine contrblée
plus générale, ainsi qu'a l'organisme de contréle agréé pour I'appellation d’origine contrblée plus
générale.

3. Déclaration de revendication

Pour répondre a l'attente de la profession et afin de respecter au mieux cette obligation, la date
limite de déclaration de revendication (déclaration qui doit préciser si le vin est primeur) est
repoussée au 31 mai en place du 15 avril avec la précision qu'un délai de 5 jours ouvrés est
obligatoire en cas de transaction ou retiraison ou premier conditionnement.

5. Déclaration de conditionnement

La situation actuelle de déclaration d'intention de conditionnement au moins 8 jours avant sa
réalisation est tres contraignante, a la fois pour les vignerons ayant recours a des opérateurs
extérieurs et pour ceux conditionnant plusieurs lots dans le mois et ceci, sans que cela contribue a
plus de sécurité.

Il est proposé de n'établir a I'avenir qu'un relevé mensuel pour les opérateurs ou, trimestriel
pour les seuls opérateurs réalisant plus de 12 conditionnements par an, avec un contrdle a
postériori.

7. Déclaration de repli

Concernant les replis, il parait |égitime que I'ODG de l'appellation qui "recoit" le vin replié puisse
en étre informé au préalable.

Ainsi, il est proposé que tout opérateur en fasse la déclaration également auprés de I’organisme
de contrble et de défense et de gestion de I'appellation plus générale et ce, 8 jours ouvrés
au moins avant ce repli.

9; Déclarations préalables relatives a la taille

Conformément a la modification du cahier des charges sur le point relatif au rajeunissement des
cordons, chaque opérateur déclare aupres de I'organisme de défense et de gestion :

- avant le ler avril de I'année de récolte, la liste des parcelles conduites en cordon de Royat
faisant I’objet d’un rajeunissement supérieur a 10%
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Concernant la partie du chapitre 1l relatif & la tenue de registres,

Plan de cave

Il est proposé de disposer soit comme c'est le cas actuellement d'un plan de cave ou bien a
I'avenir d'une liste permettant notamment d’identifier le nombre, la désignation et la contenance
des récipients.

CHAPITRE IlI
l. - Points principaux a contrdler et méthodes d’évaluation

L'ODG propose pour les points a contrdler en matiére de méthode d'évaluation, de procéder par
contrdle documentaire et/ou de terrain.

Concernant les régles structurelles,:

e L'ODG souhaite concentrer les contrdles uniqguement sur I'encépagement, et l'entrée en
production des jeunes vignes. Le mode de taille est un point essentiel qui est positionné en
mesures structurelles en place de régles liées au cycle de production. Par contre, le mode
de conduite ne parait pas étre un point principal a contrbler compte tenu des faibles
contraintes en la matiere, ainsi que les mesures transitoires si la modification envisagée
relative aux densités < a 3 200 ceps/ha est acceptée.

Concernant les regles liées au cycle de production:

e Pour les pratiques et traitements cenologiques qui concernent en fait peu de choses, a
savoir l'interdiction de I'emploi de charbons pour les vins rosés, il est proposé de ne plus le
mentionner en point principal & controler.

Concernant la présentation des produits;

e Le contrOle de I'étiquetage qui était initialement prévu reléve du ressort des services des

fraudes. Il est proposé d'enlever ce contr6le des points principaux a controler.

VI. RAPPORT DE LA COMMISSION D’ENQUETE SUITE A LA REUNION DE JANVIER 2016
A - Mesures transitoires, densité/ha.

La commission d'enquéte a en 2013 et 2015 abordé le probleme soulevé par les vignes ayant une
densité < a 4 000 ceps/ha., pour lesquelles il n'était pas fixé d'abattement de rendement.

Dans un premier temps cet abattement a été mentionné en % de la charge a la parcelle, mais le
comité national a souhaité que celui-ci soit exprimé en abattement de rendement.

L'ODG a alors proposé :43 hl/ha maximum (- 10%) pour les vignes avec une densité comprise
entre 4 000 et 3 700 ceps/ha et, 38 hl/lha maximum pour les vignes ayant une densité comprise
entre 3 700 et 3 200 ceps/ha.

Toutefois, 'ODG a souhaité que les parcelles avec une densité < a 3200 ceps/ha puissent
continuer a produire des Cétes du Roussillon, comme c'était le cas avant 2011.

L'ODG a fourni un argumentaire axé sur la qualité de ces parcelles "patrimoine” qui actuellement
produisent avec des rendements faible (en VDN pour les grenaches) et sur l'absence de
contraintes pour les vignes de ce type dans les cahiers des charges de I'AO de repli (Languedoc),
d'AOC de niveau équivalent (Corbiéres et Minervois), de niveau communale (Picpoul de Pinet) et
des AOC régionales ou communales de la Vallée du Rhdne ou le cépage grenache principalement
concerné est également trés présent.

Le recensement effectué par I'ODG fait état de 686 ha de vignes dont 81% plantées avant 1980 a
dominante grenache (369 ha) et carignan (201 ha)

La commission d'enquéte note que la norme est bien actuellement de 4 000 ceps/ha minimum
dans le cahier des charges, et qu'il ne s'agit pas de replanter avec des densités < a 4000 ceps/ha,
méme en continuité d'ilots, mais de permettre a ce vignoble ancien de pouvoir prétendre a
produire des « Cétes du Roussillon ». Le recensement de ces vignes a densité < a 3 200 ceps fait
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état d'un vignoble agé et considéré comme de qualité et peu productif.

La commission d'enquéte comprend le souci de I'ODG et lincompréhension des vignerons
pouvant revendiquer ces parcelles avant 2009 en « Cétes du Roussillon » et actuellement en AOC
Vin doux naturel avec des exigences plus restrictives qu’en « Cotes du Roussillon ». Elle retient la
prise en compte ce vignoble, mais ne souhaite pas donner d'échéancier pour la disparition de ces
vignes.

La commission d’enquéte propose donc d'accepter la production de parcelles avec une
densité/ha < a 3 200 ceps/ha, jusqu'a leur arrachage, mais sous condition d'avoir un
rendement < a 30 hl/ha.

B - Cépage Marselan

L'ODG avait demandé en 2015 que le marselan puisse étre intégré pour I'élaboration de vins
rouges en "Cétes du Roussillon" en qualité de cépage accessoire et a hauteur maximale de 10% .
Ce cépage ne faisant pas parti de la liste des cépages retenus pour 'AOC Languedoc, AO
régionale de repli, la commission avait proposé de ne pas retenir dans I'immédiat cette demande.

L'ODG a fait part de discussions avancées au sein de la fédération Sud (3 réunions techniques)
afin d'harmoniser les cahier des charges des AOC sous-régionales et de 'AOC régionale et dans
les évolutions discutées, de l'introduction souhaitée par certaines appellation du marselan.

Cependant, la position de ce cépage ne pose actuellement pas de probléme au regard des
criteres de repli, aucune appellation de la région ne l'ayant inscris dans son encépagement,
I'étude de son introduction ne répond donc pas exactement au méme objectif et il peut sembler
prématuré d’envisager une évolution sur ce point pour lequel la position n’est pas encore précisée.

La commission d'enquéte a pris connaissance des projets en cours de réflexion par I'ODG
Languedoc (courriers des 18 décembre 2015 et 11 janvier 2016) Les discussions au sein de
I'ODG Languedoc ont effectivement avancé en vue d'une harmonisation de plusieurs points du
cahier des charges par rapport aux cahiers des charges des AOC sous régionales, afin de
permettre la possibilité de repli éventuel. Dans cet ensemble, le positionnement de I'AOC
Languedoc par rapport au cépage marselan, n'a pas encore fait I'objet de décision.

En conséquence, la proposition d'intégrer en qualité de cépage accessoire le marselan pour
I'élaboration de vins rouges en AOC "Cébtes du Roussillon" n'a pas été maintenue, ce, en accord
avec I'ODG Cotes du Roussillon.

C - Simplifications Chapitres Il et lll du cahier des charges

La commission d'enquéte prend acte de ces modifications auxquelles s'ajoutent un complément
d'information au niveau de la déclaration de revendication qui doit préciser la couleur des vins
revendiqués, ainsi que leur éventuelle présentation en qualité de "primeur".

Egalement, elle prend acte de la correction d'une erreur avec dans les mesures structurelles du
chapitre Il un contréle qui doit porter sur le lieu d'élevage et non comme mentionné par erreur le
“lieu de conditionnement”, ce dernier étant libre.

La commission note cet ensemble de modifications, ainsi que des aménagements
d'écriture et l'apport concernant les méthodes d'évaluation avec un contrbéle de terrain
et/ou documentaire.

Elle valide I'ensemble de ces modifications

VIl. CONCLUSIONS

Ce projet de rapport reprend, les propositions validées par la commission d'enquéte lors de sa
venue des réunions de septembre 2013, juillet 2015 et janvier 2016.

Toutes les modifications validées par la commission sont reprises dans le projet de cahier des
charges ci-joint.
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Il est demandé ala commission d'enquéte :
e de prendre connaissance de ce projet de rapport,
e d'approuver ses conclusions
o d'approuver les modifications apportées au cahier des charges de I'AOC "Cbétes du
Roussillon"
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Cahier des charges de I’appellation d’origine contrélée «COTES DU ROUSSILLON »
homologué par le décret n° 2011-1817 du 7 décembre 2011, JORF du 8 décembre 2011
Version du 17 mars 2016

CHAPITRE I
I. - Nom de I’appellation

Seuls peuvent prétendre a I’appellation d’origine contrélée « Cotes du Roussillon », initialement
reconnue par le décret du 28 mars 1977, les vins répondant aux dispositions particulieres fixées ci-
apres.

I1. - Dénomination géographique et mentions complémentaires

Le nom de I’appellation d’origine contrélée peut étre complété par la mention « primeur » ou «
nouveau » pour les vins répondant aux conditions fixées pour cette mention dans le présent cahier des
charges.

I11. - Couleur et types de produit

1°- L’appellation d’origine contrdlée « Cotes du Roussillon » est réservée aux vins tranquilles blancs,
rosés et rouges.

2°- La mention « primeur » ou « nouveau » est réservée aux vins tranquilles blancs, rosés et rouges.
IV. - Aire géographique et zones dans lesquelles les différentes opérations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I’élaboration et I’élevage des vins sont assurés sur le territoire
des communes suivantes du département des Pyrénées-Orientales :

Ansignan, Arboussols en partie (sections C2 et C3), Argelés-sur-Mer, Bages, Baho, Baixas, Banyuls-
dels-Aspres, Bélesta, Le Boulou, Brouilla, Cabestany, Calce, Camélas, Canet-en-Roussillon, Canoheés,
Caramany, Cases-de-Péne, Cassagnes, Castelnou, Caudiés-de-Fenouillédes, Céret, Claira, Corbére,
Corbeére-les-Cabanes, Corneilla-la-Riviere, Corneilla-del-Vercol, Elne, Espira-de-I’Agly, Espira-de-
Conflent, Estagel, Estoher en partie (sections A2, A3 et A5), Felluns, Finestret en partie (sections A2
et B1), Fourques, Ille-sur-Tét en partie (section A3), Lansac, Laroque-des-Albéres, Latour-de-France,
Lesquerde, Llauro, Llupia, Maureillas-las-1llas, Maury, Millas, Montalba-le-Chéateau, Montauriol,
Montescot, Montesquieu-des-Alberes, Montner, Néfiach, Oms, Opoul-Périllos, Ortaffa, Palau-del-
Vidre, Passa, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-Riviere, Pia, Planézes, Pollestres, Ponteilla,
Prugnanes, Rasigueres, Rigarda, Rivesaltes, Rodés, Saint-André, Saint-Arnac, Saint-Estéve, Saint-
Féliu-d’Amont, Saint-Féliu-d’Avall, Saint-Génis-des-Fontaines, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Lasseille,
Saint-Jean-Pla-de-Corts, Saint-Martin, Saint-Nazaire, Saint-Paul-de-Fenouillet, Sainte-Colombe-de-la-
Commanderie, Saleilles, Salses-le-Chateau, Le Soler, Sorede, Tarerach, Tautavel, Terrats, Thuir,
Torderes, Toulouges, Tresserre, Trévillach, Trilla, Trouillas, Villelongue-dels-Monts, Villemolaque,
Villeneuve-de-la-Raho, Villeneuve-la-Riviére, Vinga, Vingrau, Viveés, Le Vivier en partie (section
A2).

2°- Aire parcellaire déelimitée
Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans I’aire parcellaire de production telle

qu’approuvée par I’Institut national de I’origine et de la qualité lors des séances du comité national
compétent des 7 et 8 novembre 1990, des 12 et 13 février 1992, des 25 et 26 juin 1992 gt du ......
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L’Institut national de I’origine et de la qualité dépose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de I’aire de production ainsi

approuvees.

3°- Aire de proximité immédiate

L’aire de proximité immédiate, définie par dérogation pour la vinification, I’élaboration et I’élevage
des vins susceptibles de bénéficier de I’appellation d’origine contrdlée « Cotes du Roussillon », est
constituée par le territoire des communes suivantes du département des Pyrénées-Orientales : Alenya,
Amélie-les-Bains-Palalda, Arboussols, Bompas, Bouleternére, Caixas, Collioure, Les Cluses, Estoher
Finestret, Fosse, llle-sur-Tét, Joch, Latour-Bas-Elne, Marquixanes, Pézilla-de-Conflent, Prats-de-
Sournia, Reynés, Saint-Cyprien, Saint Laurent-de-la-Salanque, Sainte-Marie, Saint-Michel-de-Llotes,
Sournia, Taillet Théza, Torreilles, Villelongue-de-la-Salanque, Le Vivier.

V. - Encépagement

L’encépagement est compris comme celui de la totalité des parcelles de I’exploitation produisant le
vin de I’appellation d’origine contr6lée pour la couleur considérée.

1°- Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS

ENCEPAGEMENT

Vins rouges

- cépages principaux : carignan N, grenache N,
mourveédre N, syrah N ;

- cépages accessoires : cinsaut N, lledoner
pelut N,

Vins rosés

- cépages principaux : grenache N, syrah N,
grenache gris

- cépages accessoires : carignan N, mourvedre
N, cinsaut N, lledoner pelut N, macabeu B

Vins blancs

- cépages principaux : grenache blanc B,
macabeu B, tourbat B (dénommé localement
malvoisie du Roussillon),

- cépages complémentaires : grenache gris G,
marsanne B, roussanne B, vermentino B
-cépages accessoires : viognier B, carignan B

2°- Régles de proportion a I’exploitation

Les dispositions suivantes ne s’appliquent pas aux opérateurs producteurs de raisins ne vinifiant pas

leur production, et dont I’exploitation :

-dispose d’une superficie classée au sein de I’aire parcellaire délimitée inférieure a 1.50 ha
-respecte une proportion de cépages principaux supérieure ou égale a 50% de I’encépagement.

APPELLATION D’ORIGINE
CONTROLEE, COULEUR DES VINS

REGLES DE PROPORTION A L’EXPLOITATION

- L’encépagement comporte au moins 2 cépages ;
- La proportion des cépages principaux est supérieure ou

Vins rouges . s e
g égale a 80 % de I’encépagement ;
- La proportion du cépage le plus important, qui est un
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cépage principal, est inférieure ou égale a 70 % de
I’encépagement, a I’exception du cépage carignan N dont la
proportion est inférieure ou égale a 50 % de
I’encépagement ;

- La proportion des cépages mourvedre N et syrah N,
ensemble ou séparément, est supérieure ou égale a 25 % de
I’encépagement

- L encépagement comporte au moins 2 cépages, un seul
cépage ne pouvant dépasser 70% de I'encépagement;

Vins rosés - La proportion des cépages principaux est supérieure ou
égale a 70 % de I’encépagement.

- L’encépagement comporte au moins 2 cépages ;

- La proportion du cépage le plus important est inférieure
ou égale a 80 % de I’encépagement ;

- La proportion des cépages grenache blanc B, macabeu B
Vins blancs et tourbat B (dénommeé localement malvoisie du
Roussillon), ensemble ou séparément, est supérieure ou
égale 4 50 %

- La proportion des cépages accessoires est inférieure ou
égale a 10 % de I’encépagement

VI. — Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation.

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds par hectare. Ces vignes ne
peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 metres. Chaque pied dispose d’une
superficie maximale de 2,50 métres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances
d’inter-rang et d’espacement entre les pieds sur un méme rang.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Pour les vignes plantées au carré ou en quinconce, chaque pied dispose d’une superficie maximale
de 3 meétres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’inter-rang et
d’espacement entre les pieds sur un méme rang. L’écartement entre les rangs et I’écartement entre
les pieds sur un méme rang est inférieur ou égal a 1,70 metre.

Sous réserve du respect de la densité minimale a la plantation de 4000 pieds par hectare, les vignes
plantées en continuité d’un Tlot existant peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a
2,50 métres.

b) - Régles de taille.

DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes sont taillées en taille courte avec un maximum de 8 coursons par pied ; chaque courson
porte un maximum de 2 yeux francs ;

- Le cépage syrah N peut étre taillé en taille Guyot simple avec un maximum de 8 yeux francs par
pied dont 6 yeux francs maximum sur le long bois et 1 courson portant un maximum de 2 yeux
francs ;

- Les cépages marsanne B, roussanne B et vermentino B peuvent étre taillés en taille Guyot simple
avec un maximum de 8 yeux francs par pied, dont 6 yeux francs maximum sur le long bois et 1

"Cétes du Roussillon" 27/66 Dossier n°2016-CN221
Rapport CE-Projet CDC modifié pour PNO



Comité national des appellations d'origine
relatives aux vins et aux boissons alcoolisées,
et des eaux-de-vie Séance du 08 juin 2016

courson portant un maximum de 2 yeux francs

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Lorsque le rajeunissement d’une parcelle de vigne conduite en cordon de Royat excede 10% des
pieds existant par an, celui-ci est soumis a déclaration pour contréle de la charge.

c) - Régles de palissage et hauteur de feuillage

DISPOSITIONS GENERALES

REGLES DE HAUTEUR DE FEUILLAGE ET

CONDUITE DE LA VIGNE DE PALISSAGE

Vignes conduites en cordon de Royat ou taillées | Le fil porteur est fixé a une hauteur maximale de
en taille Guyot 0,60 meétre au-dessus du sol.

La hauteur de feuillage palissé, apres écimage,
doit étre au minimum égale a 0,45 fois
I'écartement entre les rangs, la hauteur de

Vignes conduites en mode « palissage plan feuillage palissé étant mesurée entre la limite
relevé » inférieure du feuillage établie a 0,30 métre au
moins au-dessus du sol et la limite supérieure de
rognage établie & 0,20 métre au moins au-dessus
du fil supérieur de palissage.

La longueur des rameaux, aprés écimage, est
supérieure ou égale a 0,70 métre.

Autres modes de conduite

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Le palissage est obligatoire et comporte au
moins un fil porteur et un niveau de fils
releveurs.

Cépages syrah N conduit en cordon de Royat ou
taillé en taille Guyot simple

Vignes plantées en continuité d’un Tlot existant,
respectant la densité minimale a la plantation de
4000 pieds par hectare et présentant un
écartement entre les rangs supérieur a 2,50
metres.

La hauteur de feuillage permet de disposer de
1,40 métre carré de surface externe de couvert
végétal pour la production d’un kilogramme de
raisin.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle.

- La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée a 9000 kilogrammes par hectare ;

- Lorsque I’irrigation est autorisée conformément aux dispositions de I’article D.645-5 du code rural et
de la péche maritime, la charge maximale moyenne a la parcelle des parcelles irriguées est fixée a
7200 kilogrammes par hectare

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants, visé a I’article D.645-4du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment son état
sanitaire et I’entretien de son sol.

2°- Irrigation

L’irrigation peut étre autorisée conformément aux dispositions de I’article D.645-5 du code rural et de
la péche maritime.
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VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
2°- Maturité du raisin

Les richesses en sucre des raisins et les titres alcoométriques volumiques naturels répondent aux
caractéristiques suivantes :

APPELLATION D’ORIGINE RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
CONTROLEE, COULEUR DES SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
VINS (grammes par litre de modQt) MINIMUM
Vins blancs 190 115%
Vins rouges et rosés 207 12 %
VIII. - Rendements. - Entrée en production

1°- Rendement

- Le rendement visé a I’article D.645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 48 hectolitres
par hectare.

2°- Rendement butoir

- Le rendement butoir visé a I’article D.645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 58
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I’appellation d’origine contr6lée ne peut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 3*™ année suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 2°™ année suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 juillet ; \

- des parcelles de vigne ayant fait I’objet d’un surgreffage, au plus tot la 1°° année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne comportent
plus que des cépages admis pour I’appellation. Par dérogation, I’année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pour I’appellation peuvent ne
représenter que 80 % de I’encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux, loyaux et constants.

a) - Assemblage des cépages

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, ,

COULEUR DES VINS DISPOSITIONS POUR LES ASSEMBLAGES
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- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modts, ou de vins issus d’au moins 2 cépages ;
- La proportion du cépage le plus important, qui
doit étre un cépage principal, est inférieure ou
égale 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages accessoires,
ensemble ou séparément, est inférieure ou égale a
30% de I’assemblage.

Vins rouges

- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modt, ou de vins, a I’exception des vins issus
des cépages blancs lorsque ceux-ci sont vinifiés
séparément, issus d’au moins 2 cépages ;

- La proportion du cépage le plus important, qui
doit étre un cépage principal, est inférieure ou
égale a 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages accessoires,
ensemble ou séparément, est inférieure ou égale
30 % de I’assemblage.

Vins rosés

- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modt, ou de vins issus d’au moins 2 cépages ;
- La proportion du cépage le plus important est
inférieure ou égale a 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages grenache blanc B,
macabeu B et, tourbat B (dénommé localement
malvoisie du Roussillon) ensemble ou
séparément, est supérieure ou égale a 50 %.

La proportion des cépages accessoires est
inférieure ou égale a 10 %

Vins blancs

b) - Fermentation malo-lactique

- Les vins rouges susceptibles de bénéficier de I’appellation d’origine contrdlée « Cotes du Roussillon
», préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés, présentent une teneur en acide malique
inférieure ou égale a 0,4 gramme par litre ;

¢) - Normes analytiques

- Les lots de vins préts & étre commercialisés en vrac et susceptibles de bénéficier de la mention «
primeur » ou « nouveau » présentent une teneur en acidité volatile inférieure ou égale a 10,2
milliéquivalents par litre ;

- Les vins rouges susceptibles de bénéficier de la mention « primeur » ou « nouveau » présentent, au
stade du conditionnement, une teneur en sucres fermentescibles (glucose et fructose) inférieure ou
égale a 2 grammes par litre ;

- Les lots de vins préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés présentent une teneur en sucres
fermentescibles (glucose et fructose) répondant aux valeurs suivantes :

TENEUR MAXIMALE EN SUCRES

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, FERMENTESCIBLES
COULEUR DES VINS (glucose + fructose)
(grammes par litre)
Vins rouges (avec titre alcoométrique 3
volumique naturel inférieur ou égal a 14 %)
Vins rouges (avec titre alcoométrique
: PN 4
volumique naturel supérieur a 14 %)
Vins rosés 4
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Vins blancs 4

d) - Pratiques cenologiqgues et traitements physigues
Pour I'élaboration des vins rosés, I'emploi des charbons a usage cenologique, seuls ou en mélange dans
des préparations, est interdit.

e) - Matériel interdit
L’emploi de vinificateurs continus, d’égouttoirs a vis, de pressoirs continus et d’érafloirs centrifuges
est interdit.

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d’une capacité de cuverie de vinification équivalente au volume vinifié au
cours de la récolte précédente, a surface égale.

0) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sol et murs) et le matériel de vinification présentent un bon état d’entretien général.

h - Maitrise des températures de fermentation
Le chai de vinification est doté d’un dispositif suffisant de maitrise des températures des contenants de
vinification pour I’élaboration des vins rosés et des vins blancs.

2°- Disposition par type de produit
Les vins rouges font I’objet d’un élevage au moins jusqu’au 31 décembre de I’année de récolte.
3°- Disposition relative au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I’opérateur tient a disposition de I’organisme de contréle agréé :

- les informations figurant dans le registre des manipulations visé a I’article D.645-18 du code rural et
de la péche maritime;

- une analyse réalisée dans un délai maximum de 15 jours avant le conditionnement ou au plus tard 15
jours aprés le conditionnement.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendant une période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Disposition relative au stockage
L’opérateur justifie d’un lieu adapté pour le stockage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur
Les vins sont mis en marché a destination du consommateur :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

COULEUR DES VINS, MENTION DATE

Vins bénéficiant de la mention « primeur » ou «
nouveau »

Selon les dispositions de I’article D.645-17 du
code rural et de la péche maritime

Vins blancs et rosés

Selon les dispositions de I’article D.645-17 du
code rural et de la péche maritime

Vins rouges

A partir du 15 janvier de I’année qui suit celle de
la récolte
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b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés.
Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agreés au plus tét le :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, MENTION

Vins bénéficiant de la mention « primeur » ou «

DATE

1* novembre de I’année de la récolte

nouveau »
Vins blancs et rosés 15 novembre de I’année de la récolte
Vins rouges 1* janvier de I’année qui suit celle de la récolte

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribuant au lien

La zone géographigue se situe au sein d'un vaste amphithéatre largement ouvert a I’est vers la mer
Méditerranée et délimité par un ensemble de hauts reliefs :

- a I'ouest, le massif du Canigou (Pic du Canigou d’une altitude de 2 780 metres) ;

- au sud, le massif des Albéres (Roc de France d’une altitude de 1 450 métres) ;

- au nord, le massif des Corbiéres (Mont Tauch d’une altitude de 878 métres).

La zone géographique est traversée, d’ouest en est, par 3 fleuves au trajet court et des rivieres souvent
asséchées qui ont au cours des ages, transporté les éléments arrachés aux formations montagneuses
pour batir de nombreuses terrasses.

Elle s’étend sur le territoire de 102 communes ou parties de communes, du département des Pyrénées-
Orientales.

Le paysage est faconné par I’érosion, par des depots successifs consécutifs a des intrusions marines et
par un ensemble de formations anciennes repositionnées en surface suite au soulévement Pyrénéen.
Toutes les éres géologiques sont représentées, et les sols, qu’ils soient issus de ces formations sur
roche-mére, ou de transport ou de dép6ts lacustres et marins, sont variés.

Les parcelles précisément délimitées pour la production des raisins destinés a I’appellation sont
situées :

- soit sur des versants abrupts sur schistes ou calcaires et leurs colluvions, au nord de la zone
géographique;

- soit sur des collines de molasses argilo-sableuses, au sud ;

- soit sur des terrasses caillouteuses le long des vallées qui parcourent la zone géographique.

Ces parcelles présentent des sols qui ont pour caractéristiques communes d'étre secs, pauvres en
matieres organiques, caillouteux et bien drainés.

La zone géographique bénéficie d’un climat méditerranéen avec des étés chauds et des hivers doux.
L’ensoleillement annuel est supérieur a 2500 heures. La pluviométrie annuelle comprise entre 500
millimetres et 650 millimétres a un caractére souvent orageux. Elle se répartit au printemps et a
l'automne avec une période de sécheresse estivale trés marquée. La température moyenne annuelle est
comprise entre 13°C et 14°C avec un gradient plus frais en allant vers I’ouest ou en prenant de
I’altitude. Le climat est aussi caractérisé par la fréquence (1 jour sur 3) et la violence de la
« Tramontane », vent de nord-ouest, trés froid I’hiver aprés son passage sur les sommets enneigés des
Pyrénées, qui assainit mais, accentue également la sécheresse.

b) — Description des facteurs humains contribuant au lien
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Le Roussillon, qui doit son nom a la ville ibéro-ligure de Ruscino, florissante des le VIE™ sigcle avant
Jeésus-Christ, s’est ouvert a la culture de la vigne, en méme temps qu’a la civilisation méditerranéenne,
avec les Phocéens, fondateurs de Massilia (Marseille), vers 600 avant Jésus-Christ, qui enseignent aux
peuplades locales I’art de tailler la vigne et de produire du vin. Sous ce climat chaud et venté, sont trés
tot élaborés des vins particuliers, dits « vins de liqueur » issus de raisins d’une richesse en sucre
naturellement tres élevée et des vins secs mais ayant une forte teneur en alcool.

Les vins doux sont les premiers vins & connaitre une grande notoriété car leur nature leur permet d’étre
élevés et conservés tres longtemps en milieu oxydatif en acquérant une belle complexité aromatique.
Les températures estivales élevées, I'inexistence de caves enterrées, conséquence d’une géologie peu
favorable, le peu de moyens techniques, ne permettent pas la conservation des vins secs qui doivent
étre consommeés rapidement et principalement localement.

Le développement de I"activité des ports, comme ceux de Collioure et Port-Vendres, va leur permettre
au fil des ans de se faire mieux connaitre. Au XVII1°™ siecle, les négociants de Sete les utilisent en
assemblage pour « renforcer » les vins du « Languedoc ».

Au XIX*™ siécle I’amélioration des techniques de vinification, et de conservation des vins secs
favorise la valorisation du potentiel d’élevage et de garde des vins du « Roussillon » qui désormais
sont commercialisés sous leur propre identité.

En 1816 I’;enologue A. JULLIEN dans son ouvrage « Topographie de tous les vignobles connus »
remarque I’importance de I’origine de cette production de vins rouges secs du « Roussillon » et établit
le classement de 3 zones distinctes.

Un siecle plus tard, en 1930, les producteurs fondent « I’ Association professionnelle des vignerons du
Haut-Roussillon pour la délimitation et la défense du cru ». Le tribunal civil de Perpignan accorde le
droit a cette dénomination, le 11 juillet 1932, aux communes des Aspres (région sud du fleuve Tét)
puis, le 27 mai 1937, I’étend aux communes des Albéres (piémont Pyrénéen).

En 1936, les vins doux naturels accédent a I’appellation d’origine contrdlée avec pour I’un d’entre
eux, le nom de « Cétes du Haut-Roussillon ».

Aussi, afin d’éviter la confusion entre vins secs et vins doux naturels, les vins secs produits dans la
partie méridionale du département des Pyrénées-Orientales sont reconnus, en décembre 1951, en
appellation d’origine vin délimité de qualité supérieure sous le nom de « Roussillon-dels-Aspres ».
Les vins produits dans la partie nord, piémont sud du massif des Corbiéres, sont, quant a eux, reconnus
en appellation d’origine vin délimité de qualité supérieure sous le nom de « Corbiéres-du-Roussillon »
et « Corbiéres-supérieures-du-Roussillon », le 22 janvier 1952.

Ces 3 appellations d’origine, aprés une longue démarche initiée dans les années 1960, sont regroupées
sous le nom de « Cotes du Roussillon », le 3 octobre 1972, avant d’accéder a I’appellation d’origine
contr6lée sous le méme nom, le 28 mars 1977, devenant ainsi, la premiére grande appellation d’origine
contr6lée du Languedoc-Roussillon.

La connaissance du milieu naturel a conduit les viticulteurs a une gestion optimale de la vigne et de
son potentiel de production. Cela se traduit au niveau du savoir-faire vigneron par une taille courte,
I’utilisation de porte-greffes tracant, la pratique de labours pour utiliser au mieux les réserves en eau
disponibles et éviter la concurrence hydrique liée & I’enherbement. Ainsi, certaines plantations sont
réalisées au carré pour une meilleure occupation du sol par les racines et la limitation de
I’évapotranspiration. Ces gestes ont et, contribuent encore a la durabilité du patrimoine végétal,
permettant la récolte sur des vignes centenaires.

Les producteurs ont ainsi sélectionné et entretenu au cours des temps, pour chaque couleur, les
cépages les plus adaptés a I’aire géographique leur permettant d’obtenir des vins caractéristiques
« Cotes du Roussillon »

En paralléle, les vignerons ont appris a maitriser vinification et assemblage, car aucun cépage ne peut
a lui seul, quelle que soit la couleur apporter les caractéristiques de ces vins ainsi, un minimum de 2
cépages est requis dans I’assemblage, quelle que soit la couleur.

En 2009, le vignoble couvre une superficie de 5 330 hectares pour une production annuelle moyenne
de 170 000 hectolitres produite par 26 caves coopératives et 154 producteurs indépendants.
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Les vins rouges représentent 40% des volumes produits, les vins roses, 55% et les vins blancs, 5%.
2°— Informations sur la qualité et les caractéristiques des produits

Les vins rouges expriment toute leur personnalité par leur trame tannique et leur charpente. Cette
personnalité est liée a la présence de cépages méditerranéens, les cépages carignan N, grenache N et
mouvedre N qui trouvent, avec le cépage syrah N, dans la palette des situations naturelles du
Roussillon les conditions optimales pour I’expression de leur potentiel qualitatif.

Ce sont des vins veloutés, fondus, souvent reconnaissables a leur fraicheur et minéralité.

Les vins rosés présentent une couleur généralement soutenue, avec une expression aromatique intense
de fruit frais. lls sont élaborés avec un grand souci de maitrise thermique comme I’impose le cahier
des charges.

Les vins blancs, production plus confidentielle, sont frais, floraux, d’une belle minéralité ou plus gras,
amples et généreux. lls expriment plus particuliérement le lieu de provenance des raisins.

3°— Interactions causales

La conjonction d’un climat méditerranéen chaud, ensoleillé, sec et ventilé, avec des parcelles faisant
I’objet d’une délimitation parcellaire précise traduisant les pratiques et présentant des sols variés mais
toujours pauvres et bien drainés, a favorisé I’implantation de cépages exigeants sur le plan sanitaire et
en ensoleillement mais aptes a résister a la sécheresse.

Situations naturelles variés, conditions climatiques difficiles expliquent également I’assemblage des
cépages pour I’élaboration des vins. En effet, chaque cépage, a I’'implantation réfléchie, au fil des
générations, apporte sa touche pour un équilibre général toujours empreint de minéralité.

Pour les vins rouges, le cépage carignan N détermine la trame tannique du produit et sa charpente. Son
aptitude a un élevage modéré est compensée par la générosité et I’onctuosité du cépage grenache N.
Aux cotés de ces 2 cépages traditionnels, le cépage syrah N apporte finesse, structure et complexité
aromatique alors que le cépage mourvedre N, cépage historique conforte les capacités d’élevage des
vins par I’apport de sa structure tannique.

Les vins rosés sont élaborés a partir des mémes cépages que les vins rouges assemblés quelquefois aux
cépages grenache gris G et macabeu B qui apportent un complément de fraicheur.

Les vins blancs, issus de raisins cultivés dans les situations les plus fraiches, proviennent des cépages
traditionnels grenache B, macabeu B et tourbat B et des plus aromatiques, grenache gris G, marsanne
B, roussanne B et vermentino B.

Egalement élaborateurs de vins doux naturels, les producteurs de vins secs ont naturellement appliqué
a leur vignoble les mémes régles de production exigeantes reconnue uniquement dans des ténements
pauvres et difficiles de culture. Dans des situations naturelles exigeantes, parfois d’acces compliqué, a
force de courage et d’abnégation, les producteurs ont su marquer leur différence et obtenir la
reconnaissance de leur savoir-faire. Cette reconnaissance contribue a renforcer le sentiment
d’appartenance a une terre ou I’histoire complexe a forgé le caractére des hommes. Terre ou la
tradition rugbystique contribue a la solidarité et au courage et ou les vins reflétent tout ce mélange de
valeur, de chaleur et de rudesse qui contribuent si bien a caractériser le Roussillon.

XI. - Mesures transitoires
- Modes de conduite
a) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009 et présentant une densité a la plantation
comprise entre 3700 pieds par hectare et inférieure a 4000 pieds par hectare et/ou un écartement entre
les rangs supérieur a 2,50 métres continuent & bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation
d’origine contrélée jusqu’a leur arrachage, sous réserve que le rendement de ces parcelles n’excede
pas 43 hl/ha

b) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009, et présentant une densité a la
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plantation comprise entre-3200 pieds par hectare et 3700 pieds par hectare continuent & bénéficier,

pour leur récolte, du droit & I’appellation d’origine contrblée jusqu’a leur arrachage, sous réserve que
le rendement de ces parcelles n’excéde pas 38 hl/ha

c) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009 et présentant une densité a la plantation
inférieure a 3200 pieds par hectare et/ou un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 metres
continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine contrdlée jusqu’a leur
arrachage,-sous réserve que le rendement de ces parcelles n’excéde pas 30 hl/ha

d) - La production des parcelles plantées au carré ou en quinconce avant la date-du 31 juillet 2009,
avec un écartement entre les rangs et sur le rang supérieur a 1,70 metre et inférieur a 2 metres,
continue a bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine controlée, jusqu’a leur
arrachage, sous réserve du respect des dispositions relatives a la hauteur du feuillage fixées dans le
présent cahier des charges.

e) - La disposition relative a la hauteur maximale du fil porteur ainsi qu’a la présence d’au moins un
niveau de fils releveurs, pour les vignes conduites en cordon de Royat ou taillées en taille Guyot
simple, ne s’applique pas aux vignes plantées avant la date du 31 juillet 20009.

XII. - Régles de présentation et d’étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cahier des charges, est revendiquée I’appellation
d’origine contrélée « Cétes du Roussillon » et qui sont présentés sous ladite appellation ne peuvent
étre déclarés aprés la récolte, offerts au public, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans les
documents d'accompagnement, dans la déclaration de stock, dans les annonces, sur les prospectus,
étiquettes, factures, récipients quelconques, I’appellation d’origine contrdlée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Toutes les mentions facultatives dont l'utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut
étre réglementée par les Etats membres sont inscrites, sur les étiquettes, en caractéres dont les
dimensions, aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures au double de celles des
caractéres composant le nom de I’appellation d’origine contr6lée.

b) - Les vins bénéficiant de la mention « primeur » ou « nouveau » sont présentés obligatoirement
avec I’indication du millésime.

c)- L’étiquetage des vins bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée peut préciser I’unité
géographique plus grande « Vin du Roussillon ».

Les dimensions des caracteres de cette unité géographique plus grande ne sont pas supérieures, aussi
bien en hauteur qu’en largeur, aux deux tiers de celles des caractéres composant le nom de
I’appellation d’origine controlée.

CHAPITRE I
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

a) - Chague opérateur déclare, aupres de I'organisme de défense et de gestion, la liste des parcelles
affectées a la production de I'appellation d'origine contr6lée avant le 1* mai qui précede la récolte.
Sauf modifications signalées par l'opérateur avant le 1% mai qui précede chaque récolte, les surfaces
affectées en vue d’une récolte donnée valent déclaration préalable d’affectation pour la récolte
suivante.

Pour les nouveaux opérateurs, et pour toute modification majeure de I’outil de production, la date
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limite de dépdt de la déclaration préalable d’affectation parcellaire est fixée au 31 mars de I’année de

la récolte

Cette déclaration précise :

- I'identité de l'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, I'année de plantation, le cépage, la
densité de plantation, les écartements sur le rang et entre les rangs, le pourcentage de pieds morts ou
manquants si celui-ci est supérieur a 20 %, conformément aux dispositions de I’article D. 645-4 du
code rural et de la péche maritime et, le cas échéant, si la parcelle fait I’objet de dispositions
transitoires.

b) - La déclaration de renonciation telle que prévue dans le cahier des charges des appellations
d’origine contr6lée « Cotes du Roussillon Villages », « Grand Roussillon », « Maury » et « Rivesaltes
» vaut déclaration préalable d’affectation parcellaire en appellation d’origine contrélée « Cotes du
Roussillon », pour les parcelles respectant les conditions de production de I’appellation d’origine
contrdlée « Cotes du Roussillon » sous réserve d’étre déposée avant le 15 aodt précédant la récolte ou
jusqu’au début des vendanges en cas d’accident climatique.

2. Déclaration de renonciation a produire

L opérateur déclare, auprés de I’organisme de défense et de gestion, les parcelles pour lesquelles il
renonce a produire I’appellation d’origine contrblée jusqu’au 15 ao(t qui précéde la récolte ou
jusqu’au début des vendanges en cas d’accident climatique.

Cette déclaration précise pour chaque parcelle si elle est destinée a la production d’une appellation
d’origine contrélée plus générale.

L’organisme de défense et de gestion transmet cette déclaration sans délai, a I’organisme de défense
et de gestion de I’appellation d’origine controlée plus générale, ainsi qu’a I’organisme de controle
agréé pour I’appellation d’origine contr6lée plus générale.

3. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée, a I’organisme de défense et de gestion, avant le 31 mai
de I’année suivant celle de la récolte, et au moins 5 jours ouvrés avant la premiere transaction ou la
premiére retiraison, ou le premier conditionnement.

Elle indique :

- I’appellation revendiquée en précisant la couleur du vin et s’il est revendiqué la mention « primeur »;
- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I’adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepét du vin.

Elle est accompagnée d’une copie de la déclaration de récolte et, selon le cas, d’une copie de la
déclaration de production ou d’un extrait de la comptabilité matiéres pour les acheteurs de raisins et de
modts.

4. Déclaration des transactions en vrac ou des retiraisons

a) - Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de I’appellation d’origine
contrélée effectue aupres de I’organisme de contrdle agréé une déclaration de transaction pour le lot
concerné dans un délai ne pouvant étre supérieur a 5 jours ouvrés apres la transaction et ne pouvant
étre inférieur a 5 jours ouvrés avant la (premiere) retiraison.

b) - En cas de retiraison ne respectant pas ce délai de 5 jours, I’opérateur en avise I’organisme de
contrble agréé, qui donne son accord avant I’enlévement des vins.

5. Déclaration de conditionnement

Tout opérateur conditionnant un vin bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée effectue, aupres
de I’organisme de contrdle agréé, une déclaration récapitulative mensuelle des lots conditionnés, au
plus tard avant le 10éme jour du mois suivant.

Les opérateurs réalisant plus de 12 conditionnements par an sont dispensés de cette obligation
declarative mais doivent adresser par trimestre une déclaration récapitulative au plus tard avant le
10°™ jour du trimestre suivant.
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6. Déclaration relative a I’expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné
bénéficiant de I’appellation d’origine contr6lée en fait la déclaration, auprés de I’organisme de
contrble agréé, au moins 10 jours ouvrés avant I’expédition.

L’ opérateur précise les volumes concernés.

7. Déclaration de repli

Tout opérateur souhaitant commercialiser un vin bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée dans
une appellation plus générale en fait la déclaration 8 jours ouvrés au moins avant ce repli aupres de
I’organisme de défense et de gestion de I'appellation, et auprés de I’organisme de défense et de gestion
et de I’organisme de contrdle agréé de I’appellation plus générale, afin d’en assurer le suivi.

8. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de I’appellation d’origine contr6lée en
fait la déclaration, auprés de I’organisme de défense et de gestion et auprés de I’organisme de contrdle
agréé, au plus tard 7 jours ouvrés apres ce déclassement.

9. Déclarations préalables relatives a la taille

Chaque opérateur declare auprés de I’organisme de défense et de gestion avant le ler avril de I'année
de récolte, la liste des parcelles conduites en cordon de Royat faisant I’objet d’un rajeunissement
supérieur & 10%.

I1. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignes régulierement et sont tenus a la disposition de I’organisme de
contréle agréeé :

1. Suivi de maturité

Registre de suivi de maturité avec relevé des richesses en sucre des raisins par unité culturale ou
enregistrement de la richesse en sucre des raisins lors de la vendange ou analyse de la teneur en sucre
et du titre alcoométrique volumique par contenant.

2. Plan de cave
Plan de cave ou liste permettant notamment d’identifier le nombre, la désignation et la contenance des
récipients.

CHAPITRE Il

I. - Points principaux a controler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées (et Contréle documentaire et/ou contréle sur le
affectées) a I’aire délimitée terrain

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement, mode de taille, entrée des vignes
en production)

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Appartenance du lieu de vinification ou d’élevage a
I’aire géographique ou a I’aire de proximité Contréle documentaire et/ou contrdle sur site
immeédiate

Contro6le documentaire et/ou contréle sur le
terrain
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Tragabilité du conditionnement Contréle documentaire et/ou contréle sur site

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Charge maximale moyenne a la parcelle Contréle sur le terrain

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin Controéle documentaire

B3 - Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

) . ) . . Contréle documentaire et/ou contréle sur le
Déclaration préalable d'affectation des parcelles

terrain
Rendement autorisé Controéle documentaire
Déclaration de revendication Controéle documentaire

C - CONTROLE DES PRODUITS

Contrdle documentaire et/ou examen
Au stade de la transaction ou du conditionnement  |analytique
Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expédition Examen analytigque et organoleptique de tous

hors du territoire national les lots

I1. — Références concernant la structure de controle

Institut National de I’Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 - MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tel : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le controle du respect du présent cahier des charges est effectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance sous l'autorité de I'INAO sur la base d'un
plan d'inspection approuve.

Le plan d'inspection rappelle les autocontréles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité et les
controles internes réalisés sous la responsabilité de I'organisme de défense et de gestion. Il indique les
contrbles externes réalisés par l'organisme tiers ainsi que les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des controles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I’objet d’un contrdle analytique et organoleptique systématique.

2016
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Cahier des charges de I’appellation d’origine contrélée «COTES DU ROUSSILLON »
homologué par le décret n° 2011-1817 du 7 décembre 2011, JORF du 8 décembre 2011
Version du 17 mars 2016

modifications suite aux réunions de la CE : Septembre 2013, juillet 2015, janvier 2016,
cbCc—-élements supprimes
CDC : éléments ajoutés
CHAPITRE I
I. - Nom de I’appellation
Seuls peuvent prétendre & I’appellation d’origine controlée « Cotes du Roussillon », initialement
reconnue par le décret du 28 mars 1977, les vins répondant aux dispositions particulieres fixées ci-

apres.

I1. - Dénomination géographique et mentions complémentaires

1°- Le nom de I’appellation d’origine contrblée peut étre complété par la mention « primeur » ou «
nouveau » pour les vins répondant aux conditions fixées pour cette mention dans le présent cahier des
charges.

I11. - Couleur et types de produit

1°- L’appellation d’origine contrdlée « Cotes du Roussillon » est réservée aux vins tranquilles blancs,
rosés et rouges.

2° 3°- La mention « primeur » ou « nouveau » est réservee aux vins tranquilles blancs, rosés et rouges.

V. - Aire géographique et zones dans lesquelles les différentes opérations sont réalisées
1°- Aire géographique

a)— La récolte des raisins, la vinification, I’élaboration et I’élevage des vins sont assurés sur le
territoire des communes suivantes du département des Pyrénées-Orientales :

—Amélie-les-Bains-Palalda, Ansignan, Arboussols en partie (sections C2 et C3)| Argelés-sur-Mer,
Bages, Baho, Baixas, Banyuls-dels-Aspres, Bélesta, Bewleternére, Le Boulou, Brouilla, Cabestany,
Caixas, Calce, Camélas, Canet-en-Roussillon, Canohés, Caramany, Cases-de-Péne, Cassagnes,
Castelnou, Caudiés-de-Fenouillédes, Céret, Claira, Corbére, Corbere-les-Cabanes, Corneilla-la-
Riviére, Corneilla-del-Vercol, E2Ecluse, Elne, Espira-de-1’ Agly, Espira-de-Conflent, Estagel, Estoher
en partie (sections A2, A3 et A5), Felluns, Finestret en partie (sections A2 et B1), Fesse, Fourques,
llle-sur-Tét en partie (section A3), Joch, Lansac, Laroque-des-Albéres, Latour-Bas-Elne, Latour-de-
France, Lesquerde, Llauro, Llupia, Marguixanes, Maureillas-las-1llas, Maury, Millas, Montalba-le-
Chateau, Montauriol, Montescot, Montesquieuzdes-Alberes, Montner, Néfiach, Oms, Opoul-Périllos,
Ortaffa, Palau-del-Vidre, Passa, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-Riviere, Pezilla-de-Conflent, Pia,
Planézes, Pollestres, Ponteilla, Prats-de-Seurnia, Prugnanes, Rasigueres, Reynes, Rigarda, Rivhogues,
Rivesaltes, Rodes, Saint-André, Saint-Arnac—Sairt-Cyprien, Saint-Esteve, Saint-Féliu-d’Amont,

Version du 17 03 2016
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Saint-Féliu-d’ Avall, Saint-Génis-des-Fontaines, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Lasseille, Saint-Jean-Pla-
de-Corts, Saint-Martin, Saint-Michel-de-Llotes, Saint-Nazaire, Saint-Paul-de-Fenouillet, Sainte-
Colombe-de-la-Commanderie, Saleilles, Salses-le-Chateau, Le Soler, Sorede, Seurnia, Taillet,
Tarerach, Tautavel, Terrats, Thuir, Torderes, Toulouges, Tresserre, Trévillach, Trilla, Trouillas,
Villelongue-dels-Monts,  Villemolaque, Villeneuve-de-la-Raho, Villeneuve-la-Riviére, Vinga,
Vingrau, Vives, Le Vivier gn partie (section A2).

2°- Aire parcellaire délimitée

a)—- Les vins sont issus exclusivement des vignes situées dans I’aire parcellaire de production telle
qu’approuvée par I’Institut national de I’origine et de la qualité lors des séances du comité national
compétent des 7 et 8 novembre 1990, des 12 et 13 février 1992, et-des 25 et 26 juin 1992 gt du ......
L’Institut national de I’origine et de la qualité dépose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limites parcellaires de I’aire de production ainsi
approuvees.

3°- Aire de proximité immédiate

L’aire de proximité immédiate, définie par dérogation pour la vinification, I’élaboration et I’élevage
des vins susceptibles de bénéficier de I’appellation d’origine contrdlée « Cotes du Roussillon », est
constituée par le territoire des communes suivantes du département des Pyrénées-Orientales : Alenya,
Amélie-les-Bains-Palalda, Arboussols, Bompas, Bouleternere,: Caixas, Collioure, Les Cluses, Estoher
Finestret, Fosse, llle-sur-Tét, Joch, Latour-Bas-Elne, Marquixanes, Pézilla-de-Conflent, Prats-de-
Sournia, Reynes, Saint-Cyprien Saint Laurent-de-la-Salanque, Sainte-Marie-de-la-mer, Saint-Michel-
de-Llotes, Sournia, Taillet Théza, Torreilles, Villelongue-de-la-Salanque, Le Vivier.

V. - Encépagement

L’ encépagement est compris comme celui de la totalité des parcelles de I’exploitation produisant le

vin de [I’appellation d’origine controlée suivie—ou—non—d une—dénomination—geographigue
complémentaire, pour la couleur considérée.

1°- Encépagement
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Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
DENOMINATION-GEOGRAPHIQUE ENCEPAGEMENT
COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES VINS
ADC«Chtesdu-Roussillons
- cépages principaux : carignan N, grenache N,
. mourvedre N, syrah N ;
Vins rouges . Lo
- cépages accessoires : cinsaut N, lledoner
pelut N,
- cépages principaux : earighan-N; grenache N,
mourvedre-N, syrah N,
Vins rosés - cépages accessoires :
l, cinsaut N, grenache-gris-G; lledoner pelut
N, macabeu B
- cépages principaux : grenache blanc B,
macabeu B, tourbat B (dénommé localement
. malvoisie du Roussillon),
Vins blancs ) . S .
- cépages complémentaires : grenache gris G,
marsanne B, roussanne B, vermentino B
Vins-reuges

2°- Régles de proportion & I’exploitation

leur production, et dont I’exploitation :

APPELLATION D’ORIGINE
CONTROLEE, BENOMINATHON

~ GEOGRAPHIQUE REGLES DE PROPORTION A L’EXPLOITATION
COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES
VINS
AOC « Chtes du R i

- L’encépagement comporte au moins 2 cépages ;

- La proportion des cépages principaux est supérieure ou
égale a 80 % de I’encépagement ;

- La proportion du cépage le plus important, qui est un
Vins rouges cepage principal, est inférieure ou égale & 70 % de
I’encépagement, a I’exception du cépage carignan N dont la
proportion est inférieure ou égale a 50 % de
I’encépagement ;

- La proportion des cépages mourvedre N et syrah N,
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ensemble ou séparément, est supérieure ou égale a 25 % de
I’encépagement
- L’encépagement comporte au moins 2 cépages, un seul
cépage ne pouvant dépasser 70% de I'encépagement;
- La proportion des cépages principaux est supérieure ou
égale 2 80-% [0 % de I’encépagement.
o ducd o plus | St

Vins rosés 519|eag’e prH 5”9“"‘55} H IE”E.H'E ot e,gale o g_ s

: - ;,l I. exceptio EllH © egpgaggi etidhooihls

- L encépagement comporte au moins 2 cépages ;

- La proportion du cépage le plus important est inférieure
ou égale & 80 % de I’encépagement ;

- La proportion des cépages grenache blanc B, macabeu B
Vins blancs et tourbat B (dénommé localement malvoisie du
Roussillon), ensemble ou séparément, est supérieure ou
égale a 50 %

- La proportion des cépages accessoires est inférieure ou
égale a 10 % de I’encépagement

VI. — Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation.

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds par hectare. Ces vignes ne
peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 metres. Chaque pied dispose d’une
superficie maximale de 2,50 metres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances
d’inter-rang et d’espacement entre les pieds sur un méme rang.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Pour les vignes plantées au carré ou en quinconce, chaque pied dispose d’une superficie maximale
de 3 metres carrés. Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’inter-rang et
d’espacement entre les pieds sur un méme rang. L’écartement entre les rangs et I’écartement entre
les pieds sur un méme rang est inférieur ou égal a 1,70 métre.
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Sous réserve du respect de la densité minimale & la plantation de 4000 pieds par hectare, les vignes
plantées en continuité d’un Tlot existant peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a
2,50 metres.

b) - Régles de taille.

DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes sont taillées en taille courte avec un maximum de 8 coursons par pied ; chaque courson
porte un maximum de 2 yeux francs ;

- Le cépage syrah N peut étre taillé en taille Guyot simple avec un maximum de 8 yeux francs par
pied dont 6 yeux francs maximum sur le long bois et 1 courson portant un maximum de 2 yeux
francs ;

majeunlssement d’une parcelle de vigne conduite en cordon de Royat ne—peut—depassep

des pieds existant par an,

C) - Regles de palissage et hauteur de feuillage

DISPOSITIONS GENERALES

REGLES DE HAUTEUR DE FEUILLAGE ET

CONDUITE DE LA VIGNE DE PALISSAGE

Vignes conduites en cordon de Royat ou taillées | Le fil porteur est fixé a une hauteur maximale de
en taille Guyot 0,60 métre au-dessus du sol.

La hauteur de feuillage palissé, apres écimage,
doit étre au minimum égale a 0,45 fois
I'écartement entre les rangs, la hauteur de

Vignes conduites en mode « palissage plan feuillage palissé étant mesurée entre la limite
relevé » inférieure du feuillage établie & 0,30 metre au
moins au-dessus du sol et la limite supérieure de
rognage établie a 0,20 métre au moins au-dessus
du fil supérieur de palissage.

La longueur des rameaux, aprés écimage, est
supérieure ou égale a 0,70 métre.

Autres modes de conduite

DISPOSITIONS PARTICULIERES
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Le palissage est obligatoire et comporte au
moins un fil porteur et un niveau de fils
releveurs.

Cépages syrah N conduit en cordon de Royat ou
taillé en taille Guyot simple

Vignes plantées en continuité d’un Tlot existant,
respectant la densité minimale & la plantation de
4000 pieds par hectare et présentant un
écartement entre les rangs supérieur a 2,50
metres.

La hauteur de feuillage permet de disposer de
1,40 métre carré de surface externe de couvert
végétal pour la production d’un kilogramme de
raisin.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquants, visé a I’article D.645-4du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer un bon état cultural global de la vigne, notamment son état
sanitaire et I’entretien de son sol.

2°- Irrigation

L’irrigation peut étre autorisée conformément aux dispositions de I’article D.645-5 du code rural et de
la péche maritime.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonne maturité.
2°- Maturité du raisin

Les richesses en sucre des raisins et les titres alcoométriques volumiques naturels répondent aux
caractéristiques suivantes :
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APPELLATION D’ORIGINE
D E%OI GNFT1RI IOI nLq:E|Eg’; I RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
GEOGRARHIQUE SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
COMPLEMENTAIRE. (grammes par litre de moQt) MINIMUM
COULEUR DES VINS
Stosd i
Vins blancs 190 115%
Vins rouges et rosés 207 12 %

VII1I. - Rendements. - Entrée en production

1°- Rendement

a) - Le rendement visé a I’article D.645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 48
hectolitres par hectare.

2°- Rendement butoir

a) - Le rendement butoir visé a I’article D.645-7 du code rural et de la péche maritime est fixé a 58
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I’appellation d’origine controlée ne peut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la 3*™ année suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 31 juillet ;
- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir de la
greffage sur place a été réalisé avant le 31 juillet ; \
- des parcelles de vigne ayant fait I’objet d’un surgreffage, au plus tot la 1°° année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet, et dés que les parcelles ne comportent
plus que des cépages admis pour I’appellation. Par dérogation, I’année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été realisé avant le 31 juillet, les cépages admis pour I’appellation peuvent ne
représenter que 80 % de I’encépagement de chaque parcelle en cause.

Zéme

année suivant celle au cours de laquelle le

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditionnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usages locaux, loyaux et constants.

a) - Assemblage des cépages
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APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

DENOMINAHON-GEOGRAPHIQUE DISPOSITIONS POUR LES ASSEMBLAGES
COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES VINS

AOC « Chtes du R il

- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modts, ou de vins issus d’au moins 2 cépages ;
- La proportion du cépage le plus important, qui
doit étre un cépage principal, est inférieure ou
égale 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages accessoires,
ensemble ou séparément, est inférieure ou égale a
20-% 30% de I’assemblage.

Vins rouges

- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modt, ou de vins, a I’exception des vins issus
des cépages blancs lorsque ceux-ci sont vinifiés
séparément, issus d’au moins 2 cépages ;

- La proportion du cépage le plus important, qui
doit étre un cépage principal, est inférieure ou
égale & 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages accessoires,
ensemble ou séparément, est inférieure ou égale
20-% 30 % de I’assemblage.

- Les vins proviennent de I’assemblage de raisins,
de modt, ou de vins issus d’au moins 2 cépages ;
- La proportion du cépage le plus important est
inférieure ou égale a 80 % de I’assemblage ;

- La proportion des cépages grenache blanc B,
macabeu B et, tourbat B (dénommé localement
malvoisie du Roussillon) ensemble ou
séparément, est supérieure ou égale a 50 %.

La proportion des cépages accessoires est
inférieure ou égale a 10 %

Vins rosés

Vins blancs

b) - Fermentation malo-lactique
- Les vins rouges susceptibles de bénéficier de I’appellation d’origine contr6lée « Cotes du Roussillon
», préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés, présentent une teneur en acide malique
inférieure ou égale a 0,4 gramme par litre ;

c) - Normes analytiques

- Les lots de vins préts a étre commercialisés en vrac et susceptibles de bénéficier de la mention «
primeur » ou « nouveau » présentent une teneur en acidité volatile inférieure ou égale a 10,2
milliéquivalents par litre ;
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- Les vins rouges susceptibles de bénéficier de la mention « primeur » ou « nouveau » présentent, au
stade du conditionnement, une teneur en sucres fermentescibles (glucose et fructose) inférieure ou
égale a 2 grammes par litre ;

- Les lots de vins préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés présentent une teneur en sucres
fermentescibles (glucose et fructose) répondant aux valeurs suivantes :

TENEUR MAXIMALE EN SUCRES
FERMENTESCIBLES
(glucose + fructose)
(grammes par litre)

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

BENOMINATHON-GEOGRAPHIQUE
COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES VINS

Stosd i
Vins rouges (avec titre alcoométrique 3
volumique naturel inférieur ou égal a 14 %)

Vins rouges (avec titre alcoométrique 4
volumique naturel supérieur a 14 %)

Vins rosés 4
Vins blancs 4

d) - Pratiques eenologigues et traitements physigues
Pour I'élaboration des vins rosés, I'emploi des charbons a usage cenologique, seuls ou en mélange dans
des préparations, est interdit.

e) - Matériel interdit
L’emploi de vinificateurs continus, d’égouttoirs a vis, de pressoirs continus et d’érafloirs centrifuges
est interdit.

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d’une capacité de cuverie de vinification équivalente au volume vinifié au
cours de la récolte précédente, a surface égale.

0) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sol et murs) et le matériel de vinification présentent un bon état d’entretien général.

h - Maitrise des températures de fermentation
Le chai de vinification est doté d’un dispositif suffisant de maitrise des températures des contenants de
vinification pour I’élaboration des vins rosés et des vins blancs.

2°- Disposition par type de produit

a)- Les vins rouges font I’objet d’un élevage au moins jusqu’au 31 décembre de I’année de récolte.

3°- Disposition relative au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I’opérateur tient a disposition de I’organisme de controle agrée :
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- les informations figurant dans le registre des manipulations visé a I’article D.645-18 du code rural et

de la péche maritime;

- une analyse réalisée dans un délai maximum de 15 jours avant le conditionnement ou au plus tard 15
jours aprés le conditionnement.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendant une période de 6 mois & compter de la date du
conditionnement.

4°- Disposition relative au stockage
L’ opérateur justifie d’un lieu adapté pour le stockage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des produits et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consommateur
Les vins sont mis en marché a destination du consommateur :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
DENOMINATION-GEOGRAPHIQUE

COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES VINS, DATE
MENTION

G« Chtesd i

Vins bénéficiant de la mention « primeur » ou « | Selon les dispositions de I’article D.645-17 du
nouveau » code rural et de la péche maritime

Selon les dispositions de I’article D.645-17 du

Vins blancs et rosés A -
code rural et de la péche maritime

Vins rouaes A Fissue-de-la-période-d’élevagea partir du 15
J janvier de I’année qui suit celle de la récolte
H er
Vins+ouges

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvent circuler entre entrepositaires agréés.
Les vins peuvent circuler entre entrepositaires agreés au plus tét le :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
DENOMINATION-GEOGRAPHIQUE

COMPLEMENTAIRE, COULEUR DES VINS, DATE
MENTION

G« Chtesd i

Vins bénéficiant de la mention « primeur » ou «
nouveau »

1* novembre de I’année de la récolte

1% décembre- 15 novembre de I’année de la

Vins blancs et rosés ,
récolte
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Vins rouges 1* janvier de I’année qui suit celle de la récolte

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribuant au lien

La zone géographique se situe au sein d'un vaste amphithéatre largement ouvert a I’est vers la mer
Méditerranée et délimité par un ensemble de hauts reliefs :

- a I'ouest, le massif du Canigou (Pic du Canigou d’une altitude de 2 780 metres) ;

- au sud, le massif des Albéres (Roc de France d’une altitude de 1 450 métres) ;

- au nord, le massif des Corbieres (Mont Tauch d’une altitude de 878 metres).

La zone géographique est traversée, d’ouest en est, par 3 fleuves au trajet court et des riviéres souvent
asséchées qui ont au cours des ages, transporté les éléments arrachés aux formations montagneuses
pour batir de nombreuses terrasses.

Elle s’étend sur le territoire de 102 118-communes OuU parties de communes, du département des
Pyrénées-Orientales.

Le paysage est faconné par I’érosion, par des depots successifs consécutifs a des intrusions marines et
par un ensemble de formations anciennes repositionnées en surface suite au soulevement Pyrénéen.
Toutes les éres géologiques sont représentées, et les sols, qu’ils soient issus de ces formations sur
roche-mere, ou de transport ou de dépots lacustres et marins, sont variés.

Les parcelles précisément délimitées pour la production —+écelte des raisins destinés a I*appellation
sont situees :

- soit sur des versants abrupts sur schistes ou calcaires et leurs colluvions, au nord de la zone
géographique;

- soit sur des collines de molasses argilo-sableuses, au sud ;

- soit sur des terrasses caillouteuses le long des vallées qui parcourent la zone géographique.

Ces parcelles présentent des sols qui ont pour caractéristiques communes d'étre secs, pauvres en
matieres organiques, caillouteux et bien drainés.

La zone géographique bénéficie d’un climat méditerranéen avec des etes chauds et des hivers doux.
L’ensoleillement annuel est supérieur a 2500 heures. La pluviométrie annuelle comprise entre 500
millimétres et 650 millimétres a un caractére souvent orageux. Elle se répartit au printemps et a
I'automne avec une période de sécheresse estivale tres marquée. La température moyenne annuelle est
comprise entre 13°C et 14°C avec un gradient plus frais en allant vers I’ouest ou en prenant de
I’altitude. Le climat est aussi caractérisé par la frequence (1 jour sur 3) et la violence de la
« Tramontane », vent de nord-ouest, trés froid I’hiver aprés son passage sur les sommets enneigés des
Pyrénées, qui assainit mais, accentue également la sécheresse.

b) — Description des facteurs humains contribuant au lien
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Le Roussillon, qui doit son nom a la ville ibéro-ligure de Ruscino, florissante des le VI°™ siecle avant
Jésus-Christ, s’est ouvert a la culture de la vigne, en méme temps qu’a la civilisation méditerranéenne,
avec les Phocéens, fondateurs de Massilia (Marseille), vers 600 avant Jésus-Christ, qui enseignent aux
peuplades locales I’art de tailler la vigne et de produire du vin. Sous ce climat chaud et venté, sont trés
tot élaborés des vins particuliers, dits « vins de liqueur » issus de raisins d’une richesse en sucre
naturellement trés élevée et des vins secs mais ayant une forte teneur en alcool.

Les vins doux sont les premiers vins a connaitre une grande notoriété car leur nature leur permet d’étre
élevés et conservés tres longtemps en milieu oxydatif en acquérant une belle complexité aromatique.
Les températures estivales élevées, I’inexistence de caves enterrées, conséquence d’une géologie peu
favorable, le peu de moyens techniques, ne permettent pas la conservation des vins secs qui doivent
étre consommeés rapidement et principalement localement.

Le développement de I’activité des ports, comme ceux de Collioure et Port-Vendres, va leur permettre
au fil des ans de se faire mieux connaitre. Au XVII1°™ siecle, les négociants de Sete les utilisent en
assemblage pour « renforcer » les vins du « Languedoc ».

Au XIX®™ siécle I’amélioration des techniques de vinification, et de conservation des vins secs
favorise la valorisation du potentiel d’élevage et de garde des vins du « Roussillon » qui désormais
sont commercialisés sous leur propre identité.

En 1816 I’;enologue A. JULLIEN dans son ouvrage « Topographie de tous les vignobles connus »
remarque I’importance de I’origine de cette production de vins rouges secs du « Roussillon » et établit
le classement de 3 zones distinctes.

Un siecle plus tard, en 1930, les producteurs fondent « I’ Association professionnelle des vignerons du
Haut-Roussillon pour la délimitation et la défense du cru ». Le tribunal civil de Perpignan accorde le
droit & cette dénomination, le 11 juillet 1932, aux communes des Aspres (région sud du fleuve Tét)
puis, le 27 mai 1937, I’étend aux communes des Albéres (piémont Pyrénéen).

En 1936, les vins doux naturels accédent a I’appellation d’origine contrélée avec pour I’un d’entre
eux, le nom de « Cotes du Haut-Roussillon ».

Aussi, afin d’éviter la confusion entre vins secs et vins doux naturels, les vins secs produits dans la
partie méridionale du département des Pyrénées-Orientales sont reconnus, en décembre 1951, en
appellation d’origine vin délimité de qualité supérieure sous le nom de « Roussillon-dels-Aspres ».
Les vins produits dans la partie nord, piémont sud du massif des Corbiéres, sont, quant a eux, reconnus
en appellation d’origine vin délimité de qualité supérieure sous le nom de « Corbiéres-du-Roussillon »
et « Corbiéres-supérieures-du-Roussillon », le 22 janvier 1952.

Ces 3 appellations d’origine, aprés une longue démarche initiée dans les années 1960, sont regroupées
sous le nom de « Cotes du Roussillon », le 3 octobre 1972, avant d’accéder a I’appellation d’origine
contr6lée sous le méme nom, le 28 mars 1977, devenant ainsi, la premiére grande appellation d’origine
contrélée du Languedoc-Roussillon.

A
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En parallele, les vignerons ont appris a maitriser vinification et assemblage, car aucun cépage ne peut
a lui seul, quelle que soit la couleur apporter les caractéristiques de ces vins ainsi, un minimum de 2
cépages est requis dans I’assemblage, quelle que soit la couleur.

En 2009, le vignoble couvre une superficie de 5 330 hectares pour une production annuelle moyenne
de 170 000 hectolitres produite par 26 caves coopératives et 154 producteurs indépendants.

Les vins rouges représentent 40% des volumes produits, les vins rosés, 55% et les vins blancs, 5%.

2°— Informations sur la qualité et les caractéristiques des produits

Les vins rouges expriment toute leur personnalité par leur trame tannique et leur charpente. Cette
personnalité est liée a la présence de cépages méditerranéens, les cépages carignan N, grenache N et
mouvedre N qui trouvent, avec le cépage syrah N, dans la palette des situations naturelles du
Roussillon les conditions optimales pour I’expression de leur potentiel qualitatif.

Ce sont des vins veloutés, fondus, souvent reconnaissables a leur fraicheur et minéralité.

Les vins rosés présentent une couleur généralement soutenue, avec une expression aromatique intense
de fruit frais. lls sont élaborés avec un grand souci de maitrise thermique comme I’impose le cahier
des charges.

Les vins blancs, production plus confidentielle, sont frais, floraux, d’une belle minéralité ou plus gras,
amples et généreux. lls expriment plus particuliérement le lieu de provenance des raisins.

3°- Interactions causales

La conjonction d’un climat méditerranéen chaud, ensoleillé, sec et ventilé, avec des parcelles faisant
I’objet d’une délimitation parcellaire précise traduisant les pratiques et présentant des sols variés mais
toujours pauvres et bien drainés, a favorisé I’implantation de cépages exigeants sur le plan sanitaire et
en ensoleillement mais aptes a résister a la sécheresse.

Situations naturelles variés, conditions climatiques difficiles expliquent également I’assemblage des
cepages pour I’élaboration des vins. En effet, chaque cépage, a I’implantation réfléchie, au fil des
générations, apporte-appertant sa touche pour un équilibre général toujours empreint de minéralité.
Pour les vins rouges, le cépage carignan N détermine la trame tannique du produit et sa charpente. Son
aptitude a un élevage modéré est compensée par la générosité et I’onctuosité du cépage grenache N.
Aux cotés de ces 2 cépages traditionnels, le cépage syrah N apporte finesse, structure et complexité
aromatique alors que le cépage mourvedre N, cépage historique conforte les capacités d’élevage des
vins par I’apport de sa structure tannique.

Les vins roses sont élaborés a partir des mémes cépages que les vins rouges assemblés quelquefois aux
cépages grenache gris G et macabeu B qui apportent un complément de fraicheur.

Les vins blancs, issus de raisins cultivés dans les situations les plus fraiches, proviennent des cépages
traditionnels grenache B, macabeu B et tourbat B et des plus aromatiques, grenache gris G, marsanne
B, roussanne B et vermentino B.
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Egalement élaborateurs de vins doux naturels, les producteurs de vins secs ont naturellement appliqué
a leur vignoble les mémes regles de production exigeantes reconnue uniquement dans des ténements
pauvres et difficiles de culture. Dans des situations naturelles exigeantes, parfois d’acces compliqué, a
force de courage et d’abnégation, les producteurs ont su marquer leur différence et obtenir la
reconnaissance de leur savoir-faire. Cette reconnaissance contribue a renforcer le sentiment
d’appartenance a une terre ou I’histoire complexe a forge le caractére des hommes. Terre ou la
tradition rugbystique contribue a la solidarité et au courage et ou les vins refletent tout ce melange de
valeur, de chaleur et de rudesse qui contribuent si bien a caractériser le Roussillon.

XI. - Mesures transitoires
- Modes de conduite

a) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009 et présentant une densité a la plantation
comprise entre 3700 pieds par hectare et inférieure a 4000 pieds par hectare et/ou un écartement entre
les rangs supérieur a 2,50 metres continuent a bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation

d’origine contr6lée jusqu’a leur arrachage, seus—réserve—du—respect—des—dispositions—relatives—ata
hauteur-defeuilage-fixées-dans-le-présent cahier-des-charges: -sous réserve que le rendement de ces

parcelles n’excede pas 43 hl/ha

b) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009, et présentant une densité a la
plantation comprise entre—3—300-3200 pieds par hectare et 3700 pieds par hectare continuent a
benef|C|er pour Ieur recolte du droita I’ appellatlon d’ orlglne controlee Jusqu "a leur arrachage SOUS

eeuw#kvegetal—peemla—pm%eﬂen—d%kﬂegr&mm—de—m—sous réserve que le rendement de ces

parcelles n’excede pas 38 hl/ha

c) - Les parcelles de vigne en place a la date du 31 juillet 2009 et présentant une densité a la plantation
inférieure a 3200 pieds par hectare et/ou un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 metres
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continuent & bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine contrdlée jusqu’a leur
arrachage,-sous réserve que le rendement de ces parcelles n’excéde pas 30 hl/ha

¢} d) - La production des parcelles plantées au carré ou en quinconce avant la date-du 31 juillet 2009,
avec un écartement entre les rangs et sur le rang supérieur a 1,70 metre et inférieur a 2 metres,
continue a bénéficier, pour leur récolte, du droit a I’appellation d’origine contrélée, jusqu’a leur
arrachage, sous réserve du respect des dispositions relatives a la hauteur du feuillage fixées dans le
présent cahier des charges.

€) &) - La disposition relative a la hauteur maximale du fil porteur ainsi qu’a la présence d’au moins un
niveau de fils releveurs, pour les vignes conduites en cordon de Royat ou taillées en taille Guyot
simple, ne s’applique pas aux vignes plantées avant la date du 31 juillet 20009.

XII. - Régles de présentation et d’étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cahier des charges, est revendiquée I’appellation
d’origine contrblée « Cétes du Roussillon » et qui sont présentés sous ladite appellation ne peuvent
étre déclarés apres la récolte, offerts au public, expédiés, mis en vente ou vendus sans que, dans les
documents d'accompagnement, dans la déclaration de stock, déclaration-de-récolte, dans les annonces,
sur les prospectus, étiquettes, factures, récipients quelconques, I’appellation d’origine contrblée
susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Toutes les mentions facultatives dont l'utilisation, en vertu des dispositions communautaires, peut
étre réglementée par les Etats membres sont inscrites, sur les étiquettes, en caracteres dont les
dimensions, aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieures au double de celles des
caractéres composant le nom de I’appellation d’origine controlée.

b) - Les vins bénéficiant de la mention « primeur » ou « nouveau » sont présentés obligatoirement
avec I’indication du millésime.

é) €)1 L’étiquetage des vins bénéficiant de I’appellation d’origine contrdlée peut préciser I’unité
géographique plus grande « Vin du Roussillon ».

Les dimensions des caracteres de cette unité géographique plus grande ne sont pas supérieures, aussi
bien en hauteur qu’en largeur, aux deux tiers de celles des caractéres composant le nom de
I’appellation d’origine controlée.

CHAPITRE Il
l. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire
a) - Chaque opérateur déclare, aupres de lI'organisme de défense et de gestion, la liste des parcelles

affectées a la production de I'appellation d'origine contrblée avant le 1ler mai qui précéde la récolte,en

Cette-déclaration-estrenouvelable partacite reconduction,-Sauf modifications signalées par I'opérateur

avant le 1% mai qui précéde chaque récolte, les surfaces affectées en vue d’une récolte donnée valent
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declaration préalable d*affectation pour la récolte suivante. Pour les nouveaux opérateurs, et pour toute
modification majeure de I’outil de production, la date limite de dép6t de la déclaration préalable
d’affectation parcellaire est fixée au 31 mars de I’année de la récolte

Cette déclaration précise :

- l'identité de l'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il est éventuellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastrale, la superficie, I'année de plantation, le cépage, la
densité de plantation, les écartements sur le rang et entre les rangs, le pourcentage de pieds morts ou
manquants si celui-ci est supérieur a 20 %, conformément aux dispositions de I’article D. 645-4 du
code rural et de la péche maritime et, le cas échéant, si la parcelle fait I’objet de dispositions
transitoires.

b) - La déclaration de renonciation telle que prévue dans le cahier des charges des appellations
d’origine contr6lée « Cotes du Roussillon Villages », « Grand Roussillon », « Maury » et « Rivesaltes
» vaut declaratlon prealable d affectatlon parcellalre en appellatlon d’ orlglne contrblée « Cétes du
Roussillon », , pour les parcelles
respectant les condltlons de productlon de I’appellatlon d’ or|g|ne contrélée « Cotes du Roussillon »
et sous réserve d’étre déposée avant
Ie 15 ao(t precedant la recolte Ou jusqu’au debut des vendanges en cas d’accident climatique.

2. Déclaration de renonciation a produire

L’opérateur déclare, aupres de I’organisme de défense et de gestion, les parcelles pour lesquelles il
renonce a produire [I’appellation d’origine contrélée eu—une—denemnaﬁen—ge@grap%e
complémentairejusqu’au 15 ao(t qui précéde la récolte ou jusqu’au début des vendanges en cas
d’accident climatique.

Cette déclaration précise pour chaque parcelle si elle est destinée a la production d’une appellation
d’origine controlée plus générale.

L’organisme de défense et de gestion transmet cette déclaration sans delai, dans—tes—meilleurs, a
I’organisme de défense et de gestion de I’appellation d’origine contr6lée plus générale, ainsi qu’a
I’organisme de contrdle agréé pour I’appellation d’origine contrblée plus générale.

3. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée, a I’organisme de défense et de gestion, avant le 31 mai
15-avri de I’année suivant celle de la récolte, gt au moins 5 jours ouvres avant la premiere transaction
ou la premiére retiraison, ou le premier conditionnement.

Elle indique :

- I’appellation revendiquée en précisant la couleur du vin et s’il est revendique la mention « primeur »;
- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I’adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d’une copie de la déclaration de récolte et, selon le cas, d’une copie de la
déclaration de production ou d’un extrait de la comptabilité matieres pour les acheteurs de raisins et de
mo(ts.

4. Déclaration des transactions en vrac ou des retiraisons

a) - Tout opérateur souhaitant commercialiser en vrac un vin bénéficiant de I’appellation d’origine
contrblée effectue aupres de I’organisme de contrdle agréé une déclaration de transaction pour le lot
concerné dans un délai fixé-dansleplan-d-inspection,—mais—ne pouvant étre supérieur a cing jours
ouvrés apres la transaction et a cing jours ouvrés avant la (premiere) retiraison.

b) - En cas de retiraison ne respectant pas ce délai de cing jours, I’opérateur en avise I’organisme de
contrble agréé, qui donne son accord avant I’enlevement des vins.
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5. Déclaration de conditionnement

6. Déclaration relative a I’expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédition hors du territoire national d’un vin non conditionné
bénéficiant de I’appellation d’origine contr6lée en fait la déclaration, aupres de I’organisme de
contrble agréé, au moins dix jours ouvrés avant I’expédition.

L’ opérateur précise les volumes concernés.

7. Déclaration de repli

Tout opérateur Souhaitant commercialiSer—cormmercialisant un vin bénéficiant de 1’appellation

d’origine controlée dans une appellation plus générale en fait la déclaration jours ouvrés au
moins avant ce repli aupres de I’organisme de défense et de gestion

8 9 Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de vins bénéficiant de I’appellation d’origine contrblée en
fait la déclaration, auprés de I’organisme de défense et de gestion et auprés de I’organisme de contréle
agréé, au plus tard sept jours ouvrés apres ce déclassement.

9; 10. Déclarations préalables relatives a la taille

Il. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignés réguliérement et sont tenus a la disposition de I’organisme de
contrle agrée :

1. Suivi de maturité

Registre de suivi de maturité avec relevé des richesses en sucre des raisins par unité culturale ou
enregistrement de la richesse en sucre des raisins lors de la vendange ou analyse de la teneur en sucre
et du titre alcoométrique volumique par contenant.
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2 3- Plan de cave
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Plan de cave ou liste permettant notamment d’identifier le nombre, la désignation et la contenance des

récipients.

CHAPITRE Il

I. - Points principaux a contréler et méthodes d’évaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées (et
affectées) a I’aire délimitée

Contr6le documentaire etfou contréle sur le
terrain

A2 — Potentiel de production revendicable
(encépagement, mede-de-conduite, mode de taille,
entrée des vignes en production;Suivi-ges-mesures
transiteires)

Controéle documentaire etfou contrble sur le
terrain

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Appartenance du lieu de vinification ou d’elevage
eu-de-conditionnement a | aire géographique ou a
I’aire de proximité immédiate

Contro6le documentaire etfou contrdle sur site

Tragabilité du conditionnement

Contr6le documentaire et/ou contrdle sur site

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Meode-de-tatHe

- 51 | =

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controle sur le terrain

B2 - Reécolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin

Contréle documentaire

i i

: : logi

B3 4— Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d'affectation des parcelles

Controéle documentaire etfou contréle sur le
terrain

Manguants

: Slod - 1 I
terrain

Rendement autorisé

Contréle documentaire
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Déclaration de revendication Controéle documentaire

C - CONTROLE DES PRODUITS

Controle anralytigue documentaire et/ou

Au stade de la transaction ou du conditionnement  |examen analytique et

Examen organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expédition Examen analytique et organoleptique de tous
hors du territoire national les lots

D-PRESENTAHONDESPRODUHS

- - Slod - 51 :

I1. — Références concernant la structure de contréle

Institut National de I’Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 - MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tel : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des charges est effectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépendance sous l'autorité de I'INAO sur la base d'un
plan d'inspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrdles réalisés par les opérateurs sur leur propre activité et les
controles internes réalisés sous la responsabilité de l'organisme de défense et de gestion. Il indique les
contréles externes réalisés par I'organisme tiers ainsi que les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondage. Les vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I’objet d’un contrdle analytique et organoleptique systématique.
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Syndicat de Défense des A.0.C;

. « Cotes du Roussillon » et « Cétes du Roussillon-Villages »
* Organisme de Défense et de Gestion

) . 19, Av de Grande-Bretagne — BP 649 - 66006 Perpignan Cedex
Maison desVignerons Tel. 04-68-34-62-63 Fax 04-68-35-49-09
TR TRl Email : mv@maisondesvignerons66.fr Site : www.maisondesvignerons66.fr

Perpignan, le 25 Mars 2016

Monsieur Jacques PALOC
INAO

6 Avenue Maréchal Juin
11100 NARBONNE

Monsieur,

Vous nous avez transmis les projets de Cahiers des Charges Coétes du Roussillon et Cotes du
Roussillon Villages.

Concernant la Déclaration Préalable d’Affectation Parcellaire, nous demandons le maintien de la
date du 1°" Mai, avec la date du 1°" Avril pour les opérateurs soumis a déclaration d’identification,
soit la rédaction suivante :

a) - Chaque opérateur déclare, auprés de l'organisme de défense et de gestion, la liste des
parcelles affectées a la production de I'appellation d'origine contrélée avant le 1¢-avril 1" mai qui
préceéde la récolte ( Coétes du Roussillon Villages : en précisant si les parcelles sont affectées a
une dénomination géographique complémentaire ).

Sauf modifications signalées par l'opérateur avant 1¢-avril 16" mai qui précéde chaque récolte, les
surfaces affectées en vue d’une récolte donnée valent déclaration préalable d’affectation pour la
récolte suivante.

Pour les opérateurs devant établir une déclaration d’identification, la date limite de déclaration
aupres de l'organisme de défense et de gestion de la liste des parcelles affectées a la production
de l'appellation d'origine contrblée est le 18" avril qui précede la récolte.

A cette modification pres, nous donnons un avis favorable a ces projets de Cahiers des Charges.

Veuillez agréer, Monsieur, nos considérations les meilleures.

Le Président Le Vice-Président

7
//
- // -

Z

Francis BONET Jean Philippe MARI
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Syndicat de Défense des A.0.C;

. « Cotes du Roussillon » et « Cétes du Roussillon-Villages »
* Organisme de Défense et de Gestion

) . 19, Av de Grande-Bretagne — BP 649 - 66006 Perpignan Cedex
Maison desVignerons Tel. 04-68-34-62-63 Fax 04-68-35-49-09
RS S Email : mv@maisondesvignerons66.fr Site : www.maisondesvignerons66.fr

Perpignan, le 9 novembre 2015

Mesures transitoires — Densité de plantation

Les Cahiers des Charges des AOC Cotes du Roussillon Cétes du Roussillon Villages homologués
en 2009 ne prévoyaient pas de mesure transitoire :

Ainsi, les vignes plantées avant 2009 présentant une densité inférieure a 4000p/ha et/ou un
écartement entre les rangs supérieur a 2.5m pouvaient prétendre a I'’Appellation jusqu’a leur
arrachage ( sous quelques réserves : écimage, surface foliaire,...)

En septembre 2011, 'INAO a imposé un seuil minimum ( 3300p/ha) en dessous duquel les vignes
perdent le droit a TAOC ( disposition actuellement en vigueur ).

Dans le cadre de la modification des Cahiers des Charges, cette disposition a été débattue en
septembre 2013 avec la Commission d’Enquéte, laquelle a fixé les dispositions suivantes :
- Entre 3700 et 4000p/ha : droit a 'AOC jusqu’a 'arrachage, avec abattement de rendement
de 10%
- Entre 3200 et 3700p/ha : droit a 'AOC jusqu’a 'arrachage, avec abattement de rendement
de 20%
- Sous 3200p/ha : perte de 'AOC

Lors de la réunion avec la Commission d’Enquéte en juillet 2015, ces dispositions ont été
exposees, sans ré-ouvrir la discussion.

Ce «seuil » de densité minimum a depuis le début soulevé des difficultés relevées lors de
contréles vignoble Internes et Externes, et des Producteurs ont vu des parcelles déclassées sur
ce critére.

Recensement du potentiel concerné :
D’aprés les informations dont nous disposons, le potentiel ( vignes plantées dans laire en
cépages de I'’Appellation ) représente prés de 700 ha ( cf tableau ).

Ce sont des vieilles vignes ( 80% des surfaces ont plus de 35 ans ), avec des densités
« variées » , principalement 2m x 1.75m ( 2857 p/ha ), 2,25m x 1,5m ( 2963 p/ha ), 2,5m x 1m (
2667 p/ha ) ; ce type de vignoble est présent dans tout le département, méme s'’il se rencontre
principalement dans les Aspres.

D’un point de vue technique, ce type de vignoble, conduit en Gobelet, est tout a fait adapté aux
terroirs et conditions climatiques du Roussillon, avec :

- un bon équilibre entre les ceps et une bonne tenue physique contre le vent, la chaleur et la

sécheresse .
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moins de casse des rameaux lors des coups de vent du printemps

bonne aération des souches, ce qui permet de limiter et de mieux maitriser les traitements
phytosanitaires

possibilité de labourer et limiter le désherbage

Ces vignes, récoltées manuellement, présentent de faibles rendements et permettent d’élaborer
de vins de qualité.

Il serait donc regrettable que ce vignoble « patrimoine » ne puisse revendiquer de I'’Appellation,
ce qui va accélérer son arrachage....

Cette limitation n’est pas comprise par les Vignerons et 'ODG ne considére pas cette question
des mesures transitoires concernant la densité comme un enjeu important pour I’Appellation.

Par ailleurs, cette notion de densité minimale pour les vignes plantées avant la parution des
Cahiers des Charges n’existe pas pour les principales AOC de la région, ni pour I'AOC
Languedoc. En effet, ces vignes peuvent continuer a produire de I'Appellation jusqu’a leur
arrachage.

AOC Corbiéres :

Vignes plantées avant le 19 avril 2001, avec une densité inférieure a 4000 p/ha et/ou un écartement
supérieur a 2.5 m : droit a 'AOC jusqu’a 'arrachage, sous réserve de 1.5 m2 de surface externe de couvert
végétal pour 1 kg de raisin

AOC Minervois
Vignes plantées avant le 31 ao(t 2003, avec une densité entre 3300 et 4000 p/ha et/ou un écartement
supérieur a 2.5 m : droit a ’'AOC jusqu’a 'arrachage

Vignes plantées avant le 31 aolt 2003, avec une densité inférieure a 3300 p/ha et/ou un écartement
supérieur a 2.5 m : droit a ’AOC jusqu’a 'arrachage, sous réserve de 1.5 m2 de surface externe de couvert
végétal pour 1 kg de raisin

Vignes plantées avant le 31 juillet 2009, avec un écartement sur le rang inférieur & 0.8 m : droit a TAOC
jusqu’a l'arrachage

AOC Languedoc
a)Vignes plantées avant le 23 septembre 2003 avec une densité entre 3300 et 4000 p/ha, dont
I'écartement est inférieur & 3m : droit a 'AOC jusqu’a I'arrachage

b)Dénominations : droit a 'AOC jusqu’a I'arrachage

c)Vignes plantées avant le 31 juillet 2009 ( autres cas) : droit a 'AOC jusqu’a I'arrachage, sous réserve de
1.5 m2 de surface externe de couvert végétal pour 1 kg de raisin

Pour 'AOC Picpoul de Pinet, reconnue en 2013, les vignes plantées avant 2009, présentant une densité
inférieure a 4000 p/ha peuvent produire de I'Appellation jusqu’a leur arrachage, et au plus tard jusqu’a la
récolte 2036, sous réserve d’un abattement de rendement de 10 % ( densité comprise entre 3300 et
3700p/ha ) et de 20 % ( densité inférieure & 3300p/ha )

L’ODG souhaite par conséquent la suppression du seuil de 3200 p/ha pour les vignes plantées
avant 2009, et que ces vignes puissent produire de I’Appellation, sous réserve d’un abattement de
rendement de 20%.
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2x1,6
2x1,65
2x1,7
2x1,75
2,2x1,5
2,25x1,5
2,25x 1,75
2,5x1,3
2,5x1,33
2,5x1,5
2,75x1,5
3x1,5

Année de plantation
<1980

1980 - 1990

> 1990

Région
Aspres
Autres
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3125
3030
2941
2857
3030
2963
2540
3077
3008
2667
2424
2222

Densités inférieures a 3200 p/ha

3125
3030
2941
2857
3030
2963
2540
3077
3008
2667
2424
2222
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20
26
20
173
12
137
62
46
14
123
21
32
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91

38
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	1- NP Cotes du Roussillon 22mai 2016propre
	Fiche de suivi simplifiée
	I. Présentation du dossier
	Pour répondre à la nouvelle hiérarchisation définie en 2011 pour les  appellations du Roussillon, des travaux de délimitations ont été conduits de façon à prendre en compte  cette nouvelle organisation.
	Ces travaux sont rappelés dans le chapitre qui suit pour permettre une vision globale du schéma de hiérarchisation mais,  font l’objet de dossier spécifique pour chaque appellation.
	Concomitamment aux travaux de révision de l’aire géographique, des modifications de cahiers des charges sont proposées par la commission d’enquête suite à la réflexion menée avec l’ODG sur les ajustements nécessaires en matière de conditions de produc...
	II. Rappel des travaux de délimitation
	III. Demandes de modifications du cahier des charges
	Concomitamment aux travaux de révision de l’aire géographique, une réflexion a été menée par l’ODG sur les ajustements nécessaires au cahier des charges.  L’ODG a progressivement affiné sa réflexion avec la commission d’enquête, au fur et à mesure de ...
	Certaines demandes  ont été présentées au  comité national en novembre 2013 :
	- Retrait des dispositions relatives à la dénomination géographique complémentaire « Les Aspres ».
	- Souhait de positionnement du cinsault N en cépage principal en rouge et rosé.
	- Règles de proportion à l’exploitation.
	- Extension de la taille en Guyot sur marsanne, roussanne et vermentino, à l’ensemble des communes de l’aire géographique.
	- Contrôle du rajeunissement des cordons.
	D’autres modifications, proposées après le comité national de novembre 2013, s’inscrivent dans la suite logique du travail mené sur le cahier des charges de l’appellation entre l’ODG et la commission d’enquête.
	Ces propositions ont reçu l’avis favorable du CRINAO de mars 2015 :
	- Introduction de cépages accessoires.
	- Positionnement du grenache gris en cépage principal pour la production de vins rosés et blancs
	- Avancée de la date de sortie des chais des vins blancs et rosés au 15 novembre de l’année de récolte.
	- Mesures transitoires pour les densités/ha inférieures à 4000 ceps/ha avec conditionnalité de rendement.
	- Simplification des chapitres II et III du cahier des charges relatifs aux obligations déclaratives et aux principaux points à contrôler. Ces modifications ont été étudiées avec l’OI.
	Il convient de rappeler que lors de sa session de novembre 2013, le comité national a pris la décision de mise à l’enquête du projet de délimitation et a donné délégation à la Commission permanente pour valider les orientations des conditions de produ...
	 Concernant la délimitation,
	- La modification de l'aire géographique suite à la révision simplifiée entraine la modification du cahier des charges de l'appellation régionale Languedoc afin d'intégrer ces modifications d'aires respectives.
	- Les communes et parcelles exclues de l'aire "Côtes du Roussillon" restent dans l'aire géographique et parcellaire délimitée de l'AOC Languedoc.
	 Concernant l’encépagement et le mode de conduite,
	Le cépage grenache gris, (cépage accessoire en "Côtes du Roussillon" blancs) appartient  à la liste des cépages retenus pour l'A.O. régionale, mais pas à celle des cépages retenus pour les vins blancs. L'ODG Languedoc a précisé par courrier sa demande...
	 Concernant le Chapitre. II du cahier des charges – obligations déclaratives,
	Le cahier des charges homologué fixe au 1er mai la date limite de remise de la Déclaration Préalable d'Affectation Parcellaire dans la mesure où les surfaces affectées en récolte n valent pour la récolte n+1. Cette date est avancée au 31 mars pour les...
	 Le projet de plan d’inspection, commun aux 2 appellations « Côtes du Roussillon «  et « Côtes du Roussillon villages », a été analysé comme approuvable par les services.
	 Concernant l’aire de proximité immédiate pour la vinification et l'élevage des vins AOC « Côtes du Roussillon »,
	 L’attention du Comité National est attirée sur le fait que la validation du projet de cahier des charges de l’AOC «  Côtes du Roussillon »  doit être réalisée concomitamment avec la validation du cahier des charges de l’AOC « Côtes du Roussillon-vil...
	V.  Questions posées au Comité national

	annexe 1 LM CE-2013-11-7-CôtesDuRoussillon
	annexe 2 rapport CE Côtes Roussillon 2016 
	I.  Fiche de suivi simplifié
	II. Rappel des travaux de délimitation et demandes de modifications du cahier des charges
	C - Décision du comité national de novembre 2013
	III.  Réponses de l'odg et nouvelles demandes d'aménagements aux cahiers des charges avec aval du crinao de mars 2015
	IV.  Rapport de la commission d’enquete
	V.  reponse de l'odg et compléments d'aménagement
	B -  Simplifications des chapitres II et III du cahier des charges
	VI.  rapport de la commission d’enquete suite à la réunion de janvier  2016
	B -  Marselan
	I.  Fiche de suivi simplifié
	II.  Rappel des travaux  de delimitation et demandes de modifications des cahiers des charges
	III.  Réponses de l'odg et nouvelles demandes d'aménagements aux cahiers des charges présentées au crinao de mars 2015
	IV.  Rapport de la commission d’enquête sur les nouvelles demandes d’amenagement du cahier des charges
	V.  Réponse de l’odg et complements d’amenagement
	A - Mesures transitoires sur les densités/hectare
	Par courrier en date du 5 novembre (doc joint), l'ODG a souhaité revenir sur la décision de la commission d'enquête concernant les densités/hectares inférieures à 3200 ceps/ha.
	Les cahiers des charges Côtes du Roussillon Côtes du Roussillon Villages homologués en 2009 ne prévoyaient pas de mesure transitoire, les vignes en dessous d'une densité de 4 000 ceps/ha pouvant produire sans conditions jusqu'à leur arrachage.
	En septembre 2011, l’INAO a imposé un seuil minimum  (3300p/ha) en dessous duquel les vignes perdent le droit à l’AOC.
	Lors de la réunion avec la Commission d’Enquête en juillet 2015, ces dispositions ont été exposées, sans ré-ouvrir la discussion.
	Ce « seuil » de 3200 ceps/ha a depuis le début soulevé des difficultés : le Syndicat avait d'ailleurs saisi l’INAO en septembre et octobre 2012.
	Le recensement du potentiel concerné, fait état de vieilles vignes (moyenne d'âge > 35 ans) et de < 700 ha, tous cépages confondus avec des densités principalement  de 2m x 1.75m ( 2857 p/ha ), 2,25m x 1,5m (2963 p/ha), 2,5m x 1m( 2667 p/ha). Ce recen...
	.
	Ce type de vignoble est présent dans tout le département, même s’il se rencontre principalement dans les Aspres et ,sur un plan technique, ce vignoble rappelle l’ODG est conduit en gobelet et est qualitatif : bon équilibre, résistant à la casse au ven...
	Cette restriction, mal comprise par les producteurs ne figure pas dans le cahier des charges de l'appellation Languedoc.
	B -  Simplifications des chapitres II et III du cahier des charges
	CHAPITRE II
	CHAPITRE III
	VI.  Rapport de la commission d’enquete suite a la reunion de janvier 2016
	VII.  Conclusions
	Il est demandé à la commission d'enquête :
	 de prendre connaissance de ce projet de rapport,
	 d'approuver ses conclusions
	 d'approuver les modifications apportées au cahier des charges de l'AOC "Côtes du Roussillon"

	annexe 3 a CdC Côtes du Roussillon(version  propre 17 03 16
	annexe 3 bis CdC avec modifications apparentes Côtes du Roussillon(version 19 6 15)
	annexe 4 Courrier ODG CR CRV Modification des CdC(25 3 2016)
	annexe 5 a Densité ha mesures transitoires CR CRV 9 11 2015
	annexe 5 bis densités ha inventaire CR CRV(5 11 2015)
	annexe 6 Document Controlabilité CR(v 4 4 2016)



