Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine
relatives aux vins et aux boissons alcooliséeslestboissons spiritueuses du 15 novembre
2018

CAHIER DES CHARGES
DE L’APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« MUSCADET SEVRE ET MAINE»

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne sapréjuger de la rédaction finale qui sera
retenue aprés instruction par le comité nationalaggellations d’origine relatives aux vins et
aux boissons alcoolisées, et des boissons spisigede I'INAO, sur la base notamment des
résultats de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formulées da cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléements modifiés diecdps charges :

- Les modifications apparaissent dans le corps de &xcaracteres gras
- Les dispositions proposées a la suppression agpardien caractéeres barrés-XXX
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Cabhier des charges de I'appellation d’origine contslee
« MUSCADET SEVRE ET MAINE »
homologué par le décret n° 2011-1495 du 9 novemhk2811, JORF du 11 novembre 2011

CHAPITRE F'
I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Muscadet Sevre et Maine », initialement
reconnue par le décret du 14 novembre 1936, lesréipondant aux dispositions particuliéres fixées
ci-apres.

II. — Dénominations géographiques et mentions com@entaires

1°- Le nom de I'appellation d’origine contrélée petreécomplété par la mention « sur lie » pour les
vins répondant aux conditions de production fixpesr cette mention dans le présent cahier des
charges.

2°-Le nom de [lappellation d'origine contrblée peutreé complété par les dénominations
géographiques complémentaires suivantes, pour iles répondant aux conditions de production
fixées pour ces dénominations géographiques conepltines dans le présent cahier des charges :

- « Chateau-Thébaud » ;

- « Clisson » ;

- « Gorges »;

- « Goulaine » ;

- « Monnieres - Saint-Fiacre » ;

- « Mouzillon - Tillieres » ;

- « Le Pallet ».

3°- Le nom de I'appellation d’origine contrbélée petreécomplété par la dénomination géographique
« Val de Loire » selon les régles fixées pour lisdition de cette dénomination géographique dans le
présent cahier des charges.

lll. — Couleurs et types de produits

L'appellation d'origine contrblée « Muscadet SegtéMaine », complétée ou non par la mention « sur
lie » ou par une dénomination géographigue compiéaime, est réservée aux vins blancs tranquilles.

IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes @mtions sont réalisées

1°- Aire géographique

mention—surlie»—sont—asswi®-sur Toutes les étapes de la production ont lieu dansalte
géographique approuvée par I'Institut national de lorigine et de la qualité lors de la séance du
comité national compétent du 15 juin 2017. Le périgtre de cette aire, a la date d’approbation
du présent cahier des charges par le comité natiohaompétent, englobele territoire des
communeu parties de communesuivantesur la base du code officiel géographique de I'aneé
2018:

o A
1
7
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- Département de la Loire-Atlantiquedigrefeuille-sur-Maine, Basse-Goulainee Bignon (partie),
La-ChapelleBasseMer; La Chapelle-Heulin, Chateau-Thébaud, Clisddinatte-sur-Loire (pour le
seul territoire de la commune déléguée de La ChapelBasse-Mer), Gétigné (partie)GorgeslLa
Haie-Fouassiére Haute-Goulaine;La—Hayeouassierel e Landreau, Le Loroux-Botteredpartie),
Maisdon-sur-Sévre, Monniérdglontbert (partie), Mouzillon, Le Pallet, La Regrippier&emouillé,
Saint-Fiacre-sur-Maine, Saint-Hilaire-de-Clisson, Saint-Julien-de-Concelles, Saint-Lumine-de-
Clisson,Les Sorinieres (partie),Vallet, Vertou ;

- Département de Maine-et-Loirésévremoine pour le seul territoire des communes d&juées de
Saint-Crespin-sur-Moinet Tillieres.

- Département de la Vendée Cugand (partie), Saint-Hilaire-de-Loulay (partie).

L’Institut national de l'origine et de la qualité dépose aupres des mairies des communes retenues
en partie les documents graphiques établissant lebmites de l'aire géographique ainsi
approuvée. Ces documents cartographiques sont cofigibles sur le site internet de I'Institut
national de I'origine et de la qualité.

b) e gment Toutes les
étapes de la productlondes vins susceptlbles de benef|C|er des dénomimatgeographiques
complémentaires« Chateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »« Goulaine », « Monnieres —
Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tilliéres » et « Le Pallet »—sent—assdrést Iieu dans les aires
géographiques-telles-gqapprouvées par I'Institut national de I'originedst la qualité lors-de-ldes
séancedu comité national compétent du 10 février 26i.dlu 3 mai 2017

Le périmétre de ces aires géographiques,—sent-constituéed Budate d’'approbation du présent
cahier des charges par le comité national compétergnglobe leterritoire des communes ou parties
de communes suivantsar la base du code officiel géographique de I'aneé&018:

DENOMINATIONS GEOGRAPHIQUES

COMPLEMENTAIRES COMMUNES

Département de la Loire-Atlantigue: Chateau-
« Chéateau-Thébaud » Thébaud (partie), Maisdon-sur-Sévre (partie),
Vertou (partie).

Département de la Loire-AtlantigueAigrefeuille-sur-
Maine (partie), Chateau-Thébaud (partie), Clisson
(partie), Gorges (partie), Maisdon-sur-Séevre (part
« Clisson » Saint-Lumine-de-Clisson (partie).

Département de Maine-et-LoireéSevremoine pour le
seul territoire de la commune déléguée d&aint-
Crespin-sur-Moine (partie)

Département de la Loire-AtlantiqueClisson (partie)
Gorges (partie), Monniéres (partie), Mouzillon ¢t

« Gorges »

Département de la Loire-Atlantigue: La Chapelle-
Heulin (partie), Haute-Goulaine (partie), Le
Landreau (partie), Le Loroux-Bottereau (partie),
Saint-Julien-de-Concelles (partie), Vallet (partie)

« Goulaine »

Département de la Loire-Atlantique: Maisdon-sur-
« Monniéres - Saint-Fiacre » Sévre (partie), Monniéres (partie), Saint-Fiacre-su
Maine.

Département de la Loire-Atlantigue: Mouzillon
(partie), Vallet (partie).

Département de Maine-et-Loire: Sevremoine pour
le seul territoire des communes déléguées de Saint-

« Mougzillon — Tillieres »
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Crespin-sur-Moine (partie) et Tillieres (partie).

Département de la Loire-AtlantiquelLa Chapelle-
Heulin (partie), Le Pallet.

« Le Pallet »

L’Institut national de l'origine et de la qualit&pose aupres des mairies des communes retenues en
partie les documents graphiques établissant leéteBdes aires géographiques ainsi approuvees.
documents cartographiques sont consultables sur lsite internet de [l'Institut national de
l'origine et de la qualité.

2°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les vins sont issus exclusivement des vigriagtes dans l'aire parcellaire—délimitée
production telle qu'approuvée par I'Institut national de Igine et de la qualité lors-de deesséance

du comité national compétent du 19 mai 2ed.dlu 20 juin 2018

L’Institut national de I'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limiseseflaires de I'aire de production ainsi
approuvée.

b) - Les vins susceptibles de bénéficier des dématoins géographiques complémentaires
« Chéateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »,« Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiacre »,

« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet » sont issus exclusivement de pascee vigne ayant fait
I'objet d’'une procédure d’identification.

L'identification des parcelles de vigne est effégtwsur le fondement de critéres relatifs a leur lie
d’'implantation, fixés par le comité national congdtde I'Institut national de I'origine et de ladijite

lors de-tades séance du 10 février 201kt du 3 mai 2017 aprés avis de la commission d’experts
désignée a cet effet.

Tout producteur désirant faire identifier une pHecée vigne en effectue la demande auprés des
services de I'Institut national de I'origine etldequalité avant le®ifévrier de I'année de la récolte.

Les listes des nouvelles parcelles de vigne idéatif sont approuvées chaque année par le comité
national compétent de I'Institut national de I'anig et de la qualité apres avis de la commission
d’experts susmentionnée.

Les listes des critéres et des parcelles de vidgmtifiees peuvent étre consultées aupres desessrvi
de I'Institut national de I'origine et de la quéliet de I'organisme de défense et de gestion.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - L'aire de proximité immédiate, définie par agation pour la vinification, I'élaboration et
I'élevage des vins, la vinification, I'élaboratioi¢levage et le conditionnement des vins susckygtib
de bénéficier de la mention « sur lie » est camstitpar le territoire des commuras parties de
communessuivantesur la base du code officiel géographique de 'ane€018:

- Département de la Loire-AtlantiqueAncenis,-Anetz Arthenen-Retz, BarbechatlLa Bernerie-en-
Retz, Le Bignor(partie), La Boissiére-du-Doré, Bouaye, BouguenaisBowsfiee-Retz, Boussay,
Brains, Carquefou, Le CellieChaumes-en-Retz La—ChapelleSaintSauvedr,Chauvé, Cheix-en
Retz, -Chéméréla Chevroliere, Corcoué-sur-Logne, CouffBjvatte-sur-Loire (pour le seul
territoire de la commune déléguée de Barbechatlresnayen-Retz, Le-Frese-surLoire; Frossay,
Geneston, Gétign@artie), Legé, Ligné, La Limouziniéré,oireauxence (pour le seul territoire des
communes déléguées de La Chapelle-Saint-Sauveur\&rades), Le Loroux-Bottereau (partie),
MachecoulSaint-Méme, La Marne, Mauves-sur-Loire, Mésanger, Montlfpartie), Montrelais, Les
Moutiers-en-Retz, Oudon, Paulx, Le Pellerin, LanBlae, Pont-Saint-Martin, Pornic, Port-Saint-Pére,
La Remaudiere—RemouilléRezé, Rouans, Saint-Aignan-@eandlieu, Saint-Colomban, Sainte-
Pazanne, Saint-Etienne-de-Mer-Morte, Saint-GérSamtHerblen, Saint-Hilaire-de-Chaléons-Saint
Hilaire-de-Clisson, Saint-Léger-les-Vignes, Saint-Lumine-de-Coutaigin8Mars-de-Coutais,—Saint
Mémele-Fend, Saint-Pére-en-Retz, Saint-Philbert-de-Grareli, Saint-Viaud, Les Sorinieres
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(partie), Thouaré-sur-Loire, Touvoisyair-sur-Loire, Marades,Vieillevigne, Villeneuve-en-Retz,
Vue.

- Département de Maine-et-LoireBeaupréaen-Mauges (pour le seul territoire des communes
déléguées de Beaupréaet Gesté) Ingrandes-Le Fresne sur Loire (pour le seul territire de la
commune déléguée du Fresne-sur-Loire};a-Boissieresur-Evre, Bouzille, Champtoceawlylauges-
sur-Loire (pour le seul territoire des communes déguées deLa Chapelle-Saint-Florent, e
Marillais et Saint-Florent-le-Vieil), Montrevault-s ur-Evre (pour le seul territoire des communes
déléguées de La Boissiére-sur-Evre,a Chaussaire—BrainLe Fief-Sauvin, Le FuiletGesté,

LandemontLiré; le-Marillais; MeontfauconMeontigné, Montrevault, Le Puiset-Doré-Sai@hristophe
la-Couperie SaintFlorentle-Vieil; SaintGermainsur-Moine, SaintbaurentdesAdtels, Saint-Pierre-

Montlimart et Saint-Rémy-en-Mauges)—Sai8auveurdeLandemont,Orée d'Anjou, Sévremoine
(pour le seul territoire des communes déléguées tontfaucon-Montigné et Saint-Germain-sur-
Moine) La-Varenne

- Département _de la VendéeCugand (partie), Montaigu, Rocheserviére, Saint-Etienne-du-Bois,
Saint-Hilaire-de-Loulaypartie), Saint-Philbert-de-Bouaine.

b) - L’aire de proximité immédiate, définie par dgation pour la vinification, I'élaboration, I'élage

et le conditionnement des vins susceptibles de fio@ré des dénominations géographiques
complémentaires« Chateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »« Goulaine », « Monnieres —
Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tillieres » et «Le Pallet »,est constituée par le territoire des
communes ou parties de communes—suivalisédes au point 1°, a) et au point 3°, a), non
comprises les communes ou parties de communes ddatterritoire constitue respectivement
I'aire géographique de chacune de ces dénominatiogéographiques complémentaires.

DENOMINAHONS-GEOGRAHIQUES COMMUNES
COMPLEEMENTAIRES °

i (partie)Gélighé—C (artie), jalye

Mennieres—Mouzillon—\allet.

V. — Encépagement

Les vins sont issus du seul cépage melon B.
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VI. — Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

Les vignes présentent une densité minimale a feailan de 6500 pieds par hectare.

L’écartement entre les rangs est inférieur ou é&gal50 métre et I'écartement entre les pieds sur un
méme rang est compris entre 0,90 métre et 1,1@&metr

b) - Regles de taille

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes sont taillées avec un maximum de 12 freuncs par pied :

- soit en taille courte a courson avec un maximerd doursons par pied ;

- soit en taille guyot simple ou double.

La taille est achevée avant débourrement ou stalge’chelle d’Eichhorn et Lorentz.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Quel que soit le mode de taille, les vignes peuétmat taillées avec 4 yeux francs supplémentajires
par pied, sous réserve qu'au stade phénologiquespmndant & 11 ou 12 feuilles le nombre|de
rameaux fructiferes de I'année par pied soit iefdriou égal a 12.

Les vignes destinées a la production de vins stibtep de bénéficier des dénominatiohs
géographiques complémentairesChateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »¢ Goulaine »,
« Monniéres — Saint-Fiacre »,« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »sont taillées avec un
maximum de 12 yeux francs par pied et, au stadeqdbgique correspondant & 11 ou 12 feuilles; le
nombre de rameaux fructiferes de I'année par medch&rieur ou égal a 10.

c) - Regles de palissage et de hauteur de feuillage

Pour les vignes taillées en guyot simple ou doublé| de fer servant de liage des longs boisfigét

a une hauteur maximale de 0,70 métre au dessud.du s

Pour les vignes conduites en mode « palissagerpleve », les fils de fer releveurs sont positiegnaé
une hauteur minimale de 0,90 metre au dessus du sol

La hauteur de feuillage est au minimum égale afdil'écartement entre les rangs, la hauteur de
feuillage étant mesurée entre la limite infériedwefeuillage, établie & 0,30 métre au moins auwdess
du sol, et la limite supérieure de rognage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
La charge maximale moyenne a la parcelle est fixée

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE, CHARGE MAXIMALE MOYENNE A LA
MENTION, DENOMINATIONS GEOGRAPHIQUE! PARCELLE
COMPLEMENTAIRES (kilogrammes par hectare)

Appellation d’origine contrélée « Muscadet Sevre |et

: i~ : : 10000
Maine » complétée ou non par la mention « sur li¢ »
Dénominations géographiques complémentaires
« Chéateau-Thébaud »« Clisson », « Gorges », 2000

« Goulaine », « Monnieres — Saint-Fiacre »,
« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »
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Les vignes destinées a la production de vins stibtep de bénéficier des dénominations
géographiques complémentairesChateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »« Goulaine »,

« Monniéres — Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tilliees »et « Le Pallet » présentent une charge a la
parcelle réguliére, la régularité de la charge téappréciée par la répartition homogéne a la parcel
du nombre de grappes par pieds; le pourcentageiatis par parcelle présentant une charge
supérieure a 12 grappes ne peut étre supérieufa 20

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unédtancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

Afin de préserver les caractéristiques du milieyspiue et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir, un couvert végétal est teain sur les tourniéres qui entourent les parcdies
vigne appartenant a I'aire parcellaire délimitée.

Sur tous les inter-rangs des vignes destinées agdeoduction des vins susceptibles de bénéficier
des dénominations géographiques complémentaires «&eau-Thébaud », « Clisson »,

« Gorges », « Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiaer, « Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »,
la maitrise de la végétation, semée ou spontanéet @ssurée par des moyens meécaniques ou
physiques.

3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.
VII. — Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Dispositions générales
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrenité

La date de début des vendanges est fixée selalislgssitions de I'article D. 645-6 du code ruratiet
la péche maritime.

b) - Dispositions patrticuliéres de transport de lavrendange

La vendange destinée a la production de vins susdidypes de bénéficier des dénominations
géographiques complémentaires « Chéateau-Thébaud x, Clisson », « Gorges », « Goulaine »,
« Monniéres — Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tilliees » et « Le Pallet » est protégée de la pluie
pendant son transport du lieu de la récolte jusqu'd’installation de pressurage et, pour éviter
tout tassement de celle-ci, le poids maximal de siih par benne est de 8000 kg.

2°- Maturité du raisin

a) - Richesse en sucre des raisins
Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@dés raisins présentant une richesse en sucre
inférieure a :
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APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
MENTION, DENOMINATIONS RICHESSE EN SUCRE DES RAISINS

GEOGRAPHIQUES COMPLEMENTAIRES (grammes par litre de moat)

Appellation d’origine contrélée « Muscadet Sévre et

) o ; : 161
Maine » complétée ou non par la mention « sur li¢ »

Dénominations géographiques complémentaires

« Chéateau-Thébaud »« Clisson », « Gorges », 178

« Goulaine », « Monnieres — Saint-Fiacre »,
« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
MENTION, DENOMINATIONS
GEOGRAPHIQUES COMPLEMENTAIRES

TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
NATUREL MINIMUM

Appellation d’origine contrélée « Muscadet Sévre et

) o ; : 10 %
Maine » complétée ou non par la mention « sur li¢ »

Dénominations géographiques complémentaires

« Chéateau-Thébaud »« Clisson », « Gorges », 11%

« Goulaine », « Monnieres — Saint-Fiacre »,
« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »

VIII. — Rendements, entrée en production

1°- Rendemerdgt rendement butoir

Le rendement et le rendement butoir visés a llertiz.645-7 du code rural et de la péche maritime
sont fixés a :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE, RENDEMENT RENDEMENT
MENTION, DENOMINATIONS (hectolitres par hectal BUTOIR
GEOGRAPHIQUES COMPLEMENTAIRES P fﬂectolitres par hectare)

Appellation d’origine contrélée « Muscadet Sévre et

: o : : 55 66
Maine » complétée ou non par la mention « sur lig¢ »

Dénominations géographiques complémentaires

« Chateau-Thébaud »« Clisson », « Gorges », 45 50

« Goulaine », « Monnieres — Saint-Fiacre »,
« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet »

2°- Entrée en production des jeunes vignes

a) - Le bénéfice de I'appellation d’origine con&élne peut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d2°Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a éete réalisée en place avant le 3&fuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir dé*faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 juille
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- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’ungseffage qu’a partir de 1a*f année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet et des que ces parcelles ne conaport
plus que-de$e cépagesadmis pour I'appellation. Par dérogation, I'anségvant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlef, lescépagesdmis pour I'appellation peuvene
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquadlpan cause.

b) - Le bénéfice des dénominations géographiquempl&mentaires « Chateau-Thébaud »,

« Clisson », « Gorges » Goulaine », « Monnieres — Saint-Fiacre », « Moulon — Tillieres » et

« Le Pallet » ne peut étre accordé aux vins praveties parcelles de jeunes vignes qu’'a partir de la
5°Mannée suivant celle au cours de laquelle la pianta été réalisée en place avant le 31 juillet.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, conditnnement, stockage
1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.

lIs bénéficient d'un élevage sur leurs lies finesvihification dés la fin de la fermentation aldgak
et au moins jusqu’au®lmars de I'année qui suit celle de la récdl®se trouvent encore sur leurs
lies fines de vinification au moment de leur condibnnement ou de leur premiere expédition hors
des chais de vinification.

a) - Normes analytiques

Les vins présentent, apreés fermentation :

- une teneur maximale en sucres fermentesciblasdge et fructose) de 3 grammes par litre ;
- une teneur maximale en acidité volatile de 10iéjlivalents par litre.

b) - Pratiques cenologiques et traitements physiques
Tout traitement thermique de la vendange faisar@rienir une température inférieure a -5°€ ou

- 5. 40°
ou aiteme

Pour les vins susceptibles de bénéficier des dénomaiions géographiques complémentaires
« Chateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges », « Gane », « Monniéres — Saint-Fiacre »,
« Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet » :

- tout traitement thermique de la vendange faisanintervenir une température supérieure a

40°C est interdit ;

- tout traitement thermique en vue de la stabilisabn microbiologique des modts et des vins
(conditionnés ou non conditionnés) faisant interven une température supérieure a 40°C est
interdit, a I'exception de la flash pasteurisationdes vins (conditionnés ou non conditionnés).

Les vins ne dépassent pas, apres enrichisseméditrg l@lcoométrique volumique total de 12 %.

c) - Matériel interdit
Les pressoirs continus a vis hélicoidale sont ditier

d) - Capacité de cuverie

La capacité de la cuverie de vinification est aunme@quivalente a 1,4 fois le produit du rendement
fixé au 1° du point VIII par la surface en production en dlgen d’origine contrélée vinifiee au
chai.

e) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
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a) - Afin de conserver leurs caractéristiques ootgptiques, notamment leur fraicheur caractéristiqu
et leur l1éger perlant de gaz carbonique, les visseptibles de bénéficier de la mention « sur he »
passent qu'un hiver en cuve ou en ft et se trduganore sur leurs lies fines de vinification au
moment du conditionnement.

€b) - Les vins susceptibles de bénéficiers da dénominatios géographique complémentaire
« Goulaine » et« Le Pallet » font I'objet d’'un élevage sur lelies fines de vinification au moins
jusqu'au £ avril de la 2™ année qui suit celle de la récolte et se trouganbre sur leurs lies fines de
vinification au moment du conditionnement.

dc) - Les vins susceptibles de bénéficier des dénatmims géographiques complémentaires
« Chéateau-Thébaud »,« Clisson » et « Gorges »« Monniéres — Saint-Fiacre » et « Mouzillon —
Tilliéres » font I'objet d’'un élevage sur leurs lies fineswieification au moins jusqu’au®lrevembre
octobre de la 2™ année qui suit celle de la récolte et se trouesmore sur leurs lies fines de
vinification au moment du conditionnement.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Afin de préserver leurs caractéristiques adbss, notamment leur complexité aromatique dont
certaines composantes s’expriment aprés conditinent et compte tenu de leur teneur en gaz
carbonique endogéne, les vins sont mis en marchdesdination du consommateur une fois
conditionnés en bouteilles.

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tierdiaposition de I'organisme de contréle agréé :

- les informations figurant dans le registre desipalations visé a I'article D. 645-18 du code et

de la péche maritime ;

- 'analyse réalisée avant ou apreés le conditiorer@m

Les résultats d’'analyse sont conservés pendantpariede de 12 mois a compter de la date du
conditionnement.

c) - Pour préserver les caractéristiques issueeutemode de vinification et d’élevage, notamment
leur fraicheur, leur complexité aromatique et lgeléperlant d0 a leur teneur en gaz carbonique
endogene, afin de limiter les transvasements, iles susceptibles de bénéficier de la mention « sur
lie » sont conditionnés en bouteilles dans lesscHaivinification entre le®1mars et le-30-nevembre
31 décembrede I'année qui suit celle de la récolte.

d) - Afin de ne pas perdre les caractéristiquesiigeg au cours de leur élevage, et notamment de
préserver leur riche bouquet aromatique, pour rédilis risques d’oxydation et limiter les
transvasements, les vins susceptibles de bénéfieiedénominations géographiques complémentaires
« Chateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »,« Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiacre »,

« Mouzillon — Tillieres » et «Le Pallet »sont conditionnés en bouteilles dans les chais de
vinification, a I'issue de la période d'élevage $eurs lies fines de vinification- s
boutellle daptée—po e he 8B g e—du—wvih—e essioh—de sa

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives—a—ta—cireulation—des—geats—eta la mise en marché a destination du

consommateur
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ay-Date-de-mise-en-marché a destination-du-consommateu

A lissue de la période d’élevage, les vins sorg Bt marché a destination du consommateur a partir
du 8 mars de I'année qui suit celle de la récolte.

Les vins bénéficiant des dénominations géograpkigc@mplémentaires< Chateau-Thébaud »,

« Clisson », « Gorges » Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiacre », « Moubon — Tillieres » et

« Le Pallet » sont mis en marché a destinationotis@mmateur a partir du 89jour qui suit celui du
conditionnement.

X. —Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Le vignoble de I'appellation d’origine contrélédviuscadet Sévre et Maine » est caractérisé par un
relief tourmenté lié & un réseau hydrographiquéiqudierement dense. A I'est de la ville de Nantes,
sur les pentes qui surplombent la Loire et le nsadai Goulaine, ou plus au sud sur les versanta de |
Seévre, de la Maine et de leurs affluents, les fiascele vigne occupent les coteaux et modélent les
paysages. Ce territoire constitue la partie cential la zone géographique de I'appellation d’oggin
contrlée « Muscadet » et s'étend sur23-—conmawne partie des départements de la Loire-
Atlantique,-etde Maine-et-Loirest de la Vendée

Fortement influencé par la proximité de I'océanafitique, le climat de la zone géographique présente
cependant quelques nuances. Ainsi, les tempérahivesnales, généralement tres doucemnt
particulierement tempérées au nord, a proximité dda Loire et du marais de Goulaine, ou se
trouve la dénomination géographique complémentair& Goulaine », ainsi que dans l'ouest de la
zone, ou se situe la dénomination géographique colémentaire « Chateau-Thébaud »,
davantage soumise aux influences océaniques. Elsmnt sensiblement plus froides vers le sud-est,
ou sont localisées les dénominations géographiquesplémentairesc Mouzillon — Tillieéres »,

« Gorges » et « Clisson », plus éloignées de laeLet du marais de Goulaine. Les étés restent
généralement frais sous l'effet des brises océasigavec des précipitations déficitaires et un
ensoleillement important.

La structure géologique de la zone géographiguenmame grande diversité de roches mises en place
a l'ére Primaire :

- les micaschistes dominent au netdau nord-est associés, sur les pourtours du marais de Goulaine
a des gneiss entrecoupés de filons de roches yvengsmble métamorphique qui forme I'assise de

la dénomination géographique complémentaire « Gouiae » ;

-a l'est, se trouve un important massif de gahbops constitue I'ossature géologique de la
dénomination géographique complémentaire « Gorgesse déploie le long de la riviere Sanguéze,
ou prend place la dénomination géographique compléemtaire « Mouzillon — Tillieres »;

-la partie occidentale de la zone géographiqueosepsur un substratum composé surtout
d’orthogneiss, ainsi qude gneiss peu acides et'une granodioritequi composent le socle de la
dénomination géographigue complémentaire « Chatealihébaud »;

- au centre de la zone géographiquéa dénomination géographique complémentaire Raléet » est
située dans un secteur ou les roches sont peaestét fortement fissuréeandis que les gneiss sur
lesquels s’étend le vignoble de la dénomination gg@aphique complémentaire « Monnieres —
Saint-Fiacre » présentent souvent un faciés plustéré ;

- au sud, une faille isole un massif de granite & grains caractéristique de la zone géographique de
la dénomination géographique complémentaire « @liss
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Des sédiments sablo-argileux plus ou moins richegadets recouvrent localement le socle primaire.

Malgré leur diversité, ces formations sont le @asvent a 'origine de sols bruns filtrants, saklet
caillouteux, parfois enrichis en argiles sur legsssols composés de gabbros. Traduisant les usages,
I'aire parcellaire pour la récolte des raisins méte strictement les parcelles présentant desssihs,

peu profonds et modérément fertiles, dotés d’'umméa@ptitude au réchauffement et d’'une capacité de
rétention en eau limitée.

b) - Description des facteurs humains contribuarien

Le moine Saint Martin, fondateur de I'abbaye detdigrau Vf™siécle, est le premier a organiser la
viticulture sur les coteaux de la Sévre et de ldanklaLe développement du vignoble se poursuit
pendant tout le Moyen Agde long des portions navigables de ces deux rivisepermettant
notamment I'essor précoce du vignoble—dedés dénominatios géographique complémentaire

« Chateau-Thébaud », « Monniéres — Saint-Fiacre » e Le Pallet ». A partir du XVT*siécle, sous
impulsion du négoce international installé a Nemtle cépage melon B s'implante définitivement
dans la région. Le nom deMuscadet> apparait pour la premiere fois en 1635, suraihdonservé a
Gorges. A la fin du XVIIi™ siecle, la paroisse de Monniéres compte déjageesieux tiers de ses
terres plantées en vignes, signe de la spécialisgiiicole de la région.

Aprés les saccages opérés en marge des guerresndée/en 1793-1794, puis les dégats provoqués
par le phylloxera, la viticulture adapte de noweltechniques, comme les plantations en lignes et |
taille guyot. Dés lors, le savoir-faire de prodantest bien codifié : adoption du seul cépage mBlon
maintien d’'une densité de plantation élevée, nsaitde la charge des vignes et limitation de leur
rendement, récolte des raisins a pleine maturité.

Dans la perspective de produire des vins richesogtplexes, les opérateurs adoptent un itinéraire
technique de vinification particulier, la « méthantaise », qui consiste a maintenir les vindeus

lies fines de vinification pendant au moins un hisans aucun soutirage, savoir-faire né de I'hdbitu
gu’avaient les producteurs de garder une barrigquéedr meilleur vin sur ses lies en prévision des
fétes a venir. Ce mode d’élevage apporte rondegrastaux vins, par enrichissement, notamment, en
mannoprotéines et autres composés issus de l'aatalgs parois cellulaires levuriennes. De plus,
cette méthode, qui repose sur I'absence de matipuldes vins et leur maintien sous atmosphere
chargée en gaz carbonique, en limitant fortemepleénoménes d’oxydation et le dégagement des
composés volatils, permet de préserver jusqu’auearips et au-dela les arébmes formés au cours de la
fermentation alcoolique.

Au cours de leur élevage, les vins s’enrichissaasiaen ardbmes tertiaires. Les raisins, les mdlese
vins issus du cépage melon B renferment en effet eoncentration importante en précurseurs
d’'arébmes glycosidiques. Formées d’aglycones lidesasucres, ces molécules sont inodores en I'état.
La rupture des liaison&glucosidiques, sous 'action de divers process$umiques et enzymatiques,
génere alors des composés fortement odorants, igaiement des monoterpénes et des- C
norisoprénoides, avec formation notamment pddamascone, substance connue pour son rble
exhausteur des arébmes fruités des vins. Les opésateit acquis un savoir-faire particulier pour
protéger les vins de toute oxydation en cuve, @r poocéder avec soin a leur conditionnement en
bouteille, afin que la libération de ces fragransegoursuive le plus longtemps possible et que les
vins gagnent en complexité.

Ces usages sont parfois adaptés aux variationsilteunmcomme la récolte de raisins a trés forte
maturité pourdes dénominatios géographiquecomplémentairg« Clisson »« Monniéres — Saint-
Fiacre » et « Mouzillon — Tillieres »,la préservation d’'un taux élevé d’acides orgarsqdans les
modts pour —ales dénominatios géographique complémentaire « Gorges »et « Chéateau-
Thébaud », des vendanges précoces pour la dénomioat géographique complémentaire

« Goulaine »ou la pratique d’élevages prolongés des vinseunsllies fines de vinification pour les
meilleures cuvées. Les vins bénéficiant d'une dénation géographiqgue complémentaire sont
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maintenus sur leurs lies jusqu’au conditionneméatsont conditionnés en bouteilles directement
dans les chais de vinification pour limiter legtiss d’oxydation et réduire les pertes d’'arbmes.

Souhaitant préserver leur qualité et leur notoriéigs producteurs de la commune de-La—Haye
Fouassierdlaie-Fouassiereet des alentours obtiennent des 1925, par voiei@tiiet, la possibilité de
déclarer leurs vins sous le nom « Muscadet Gramds @e Sévre et Maine ». La reconnaissance de
I'appellation d’origine contrélée « Muscadet SéeteMaine » intervient en 1936. La réglementation
propre a la mention traditionnelle « sur lie » @ééfinie en 1977, elle se traduit, depuis 1994, lpar
mise en bouteille des vins durant 'année qui seite de la récolte, dans les chais mémes de
vinification, afin de limiter les soutirages etttansvasement des vins.

La spécialisation viticole de la zone géographigsiedésormais trés marquée, le territoire de plusie
communes étant voué en grande partie a la seuleeue vignes de cépage melon B. Avec environ
9000 8000 hectares exploités par—68D0 producteurs, en—2002016 les vins de I'appellation
d’'origine contrélée « Muscadet Sévre et Maine sé&sgpntent presque 70% du volume commercialisé
dansl’'ensemble ded-appellatios d’'origine contrélée dwignoble nantais«Muscadets. Plus de la
moitié de ces vins bénéficient de la mention disus.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes du produit

Les vins de l'appellation d'origine contr6lée « Madet Sévre et Maine » sont blancs, secs et
tranquilles. lls présentent un équilibre gustatibtd, entre rondeur et fraicheur, et développent u
bouquet complexe d’arbmes a dominante fruitée okal. IlIs sont conditionnés soigneusement en
bouteilles pour préserver et amplifier 'expressitenleur richesse aromatique.

Les vins bénéficiant de la mention « sur lie » enéant généralement un équilibre en bouche orienté
davantage vers la rondeur, un bouquet olfactif phraplexe et ils peuvent présenter un léger perlant
dd au gaz carbonique résiduel formé lors de ladatation alcoolique. Pour préserver leur fraicheur,
leur richesse aromatique et le gaz carbonique @magdls sont protégés de I'oxydation au cours de
leur élevage. Leur teneur en gaz carbonique étapt élevée pour un conditionnement dans des
contenants souples, ils sont conditionnés en Hmm#eet nécessitent un soin particulier au
conditionnement.

Un élevage prolongé confére parfois aux vins ummbaptitude au vieillissement, comme pour les
vins bénéficiant d’'une dénomination géographiguamémentaire :

- « Chéateau-Thébaud », dont les vins se démarquehgbituellement par la finesse et I'élégance

de leur bouquet, variant autour d'ardmes fruités, foraux et de plantes aromatiques,
caractéristiques qui se retrouvent en bouche aveed vins salins, frais et tendus ;

- « Clisson », dont les vins sont caractérisés rgégr@ent par une bouche tres concentrée et par des
arbmes intenses, surtout fruités (fruits marstdrauits) ;

- « Gorges », dont les vins se distinguent, le @osvent, par leur puissante attaque en bouche,
soutenue par I'acidité et I'amertume, et par désnais minéraux ou mentholés ;

- « Goulaine », dont les vins expriment courammenin bouquet intense dominé par des notes de
fruits frais, fruits mars, fruits secs et des nuanes florales, et qui se signalent par leur équilibre
leur rondeur, une tres faible amertume et une imprssion de texture veloutée longue en bouche ;

- « Mouzillon — Tillieres », dont les vins, fermésdans leur jeunesse, expriment ensuite
frequemment d’'intenses arbmes floraux, d’agrumes, 'ierbes aromatiques, des notes briochées

et minérales, avec une bouche dont la structure coantrée est soutenue par de fins amers et une
Iégere astringence ;

- « Monnieres — Saint-Fiacre », dont les vins s’inddualisent souvent par leur nez puissant de
fruits mars ou confits et des notes balsamiques,@bk qu’en bouche ils révélent un profil ample et
généreux, avec un caractere crémeux équilibré pame tres légere amertume.

- « Le Pallet », dont les vins se différenciengfrémment par leur équilibre suave en bouche et par
leur bouquet aromatique trés fin, dominé par lapasante florale.

13



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine
relatives aux vins et aux boissons alcooliséeslestboissons spiritueuses du 15 novembre
2018

Pour conserver le bénéfice de leurs élevages tdrédeiute oxydation et toute perte aromatique, les
vins bénéficiant de ces dénominations géographigoemlémentaires sont conditionnés en bouteilles
directement dans les chais de vinification.

3°- Interactions causales

Par leur texture grossiére héritée de roches ameseries sols de la zone géographique assurent un
démarrage précoce du cycle de la vigne et limsantigueur. La douceur des hivers accentue cette
précocité, I'ensoleillement estival et les ventgimgaprotégeant la végétation des atteintes segstai
Ces sols assurent une alimentation hydrique modérééguliere a la vigne, gage d’'une bonne
maturité, grace a leur réserve en eau réduite letirafracturation qui permet un enracinement en
profondeur. Au fil des siecles, le choix du cépagécoce melon B s’est imposé dans ce contexte,
d’'autant que la modération des températures essivde la zone géographique est idéale pour
préserver la fraicheur et les arébmes qui s’exprirdans les vins issus de ce cépage blanc délicat.

La longue histoire viticole de la zone géographjagsespécialisation précoce et la densité des signe
qui la caractérisent ont favorisé, depuis longtenigpsnise en commun des pratiques. Désireux de
protéger I'authenticité de leurs produits, les pieidurs ont obtenu la reconnaissance en appellation
d’origine contrdlée, des 1936, parmi les toutesnigees appellations d’origine contrélées de Fraace,
l'issue d’'un processus amorcé au cours des ani9€s 1

Leur savoir-faire permet aux opérateurs de maittseroduction et de récolter des raisins sains a
pleine maturité. Vinifiés conformément aux usageEsaulx, les vins sont élevés sur leurs lies fines de
vinification jusqu’au conditionnement, sans aucontsage. Grace a la douceur des températures
hivernales de la zone géographique, qui favorisetthanges avec les lies, les vins continuent a se
bonifier au cours de leur élevage et révelent une grande richesse en bouche des le printemps
suivant. Une mise en bouteille soignée permet degover les caractéristiques essentielles des vins,
certains arbmes continuant a se développer apnaditicmnement. Ce savoir-faire, parfaitement
adapté aux potentialités du milieu naturel et dpagé melon B, permet aux molécules odorantes
formées lors de la fermentation et aux précursdla®mes glycosidiques de s’exprimer pleinement
dans les vins.

Conditionnés en bouteilles au cours de I'annéesqiti celle de la récolte, les vins de I'appellation

d’origine contrdlée complétée de la mention « sar»|conservent leur fraicheur caractéristique,
soutenue d’un léger perlant provoqué par le gahoraque résiduel formé pendant la vinification.

Pour éviter toute oxydation, ces vins sont condités directement dans les chais de vinification.
Cette pratique traditionnelle, qui minimise la npdation des produits, est parfaitement adaptée pou
préserver les composés odorants délicats des vins.

La diversité des roches et des sols qui en déridentvariations topographiques et les nuances
climatiques liées a la distance des ilots vitic@as rapport aux masses d’eau, expliquent pourepart
la complexité aromatique rencontrée dans les \ifexploitation de la diversité du milieu naturel,
associée a des pratiques vitivinicoles exigeaategrmis de dégager des spécificités et de prontouvo
des dénominations géographiques complémentairescoustituent le fleuron de I'appellation
d’origine contrdlée :

- « Chéateau-Thébaud », dont la situation occidental sur les promontoires qui bordent la Maine,
induit un climat favorable & la précocité et dont é&s sols, hérités de gneiss et granodiorite,
permettent un enracinement profond de la vigne, sdna l'origine de modts riches en acides
organiques qui, aprés de longs €élevages, favorisdetxpression de vins fins et tendus évoquant la
fraicheur et la minéralité ;

- « Clisson », ouds interactiors entre un climat relativement tardif, des sols saklpeu profonds
hérités du granite, des pentes marquées sur lsanterde la Sevre ou de la Maine et des pratiques
orientées vers la recherche de fortes maturitébédtvages longs sur les lies fines de vinification
apportent aux vins leur richesse en bouche et Brdraes fruités caractéristiques ;
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- « Gorges », dont les sols argileux formés pdiéFation des gabbros et le climat local relativatne
tardif, couplés a des usages visant a récolteraisms avant compléte maturité technologique puis
élever les vins longuement en milieu réducteurlesurs lies fines de vinification, sont a l'origilel
caractére vif des vins en bouche et de leur minétaés fraiche au nez ;

- « Goulaine », ou les terrains, développés sur desches métamorphiques peu altérées, sous un
climat fortement tempéré par la proximité de la Lore et des marais, favorisent une maturation
rapide des raisins qui, grace a une récolte précoeepleine maturité, donnent des vins expressifs,
équilibrés et souples aux arémes de fruits frais ate fruits secs ;

- « Monnieres — Saint-Fiacre », implantée sur lesuttes et coteaux qui bordent la Sévre, dont les
sols développés sur des gneiss peu acides, désagégu altérés, induisent des cinétiques de
maturation lentes, permettant I'obtention de fortesmaturités qui sont a I'origine de vins amples

et puissants, avec des notes de fruits mdrs évoluarers les fruits confits ;

- « Mouzillon — Tillieres », a I'est du vignoble, @ 'interaction entre un climat plus continental et

des sols sablo-argileux formés sur des gabbros paitérés favorise des maturations poussées,
donnant des vins qui expriment avec le temps, apram élevage soigneux, des arbmes intenses
évoquant des notes briochées, épicées, fruitéedletales ;

- « Le Pallet », ou la longue tradition viticolelatcohésion des producteurs ont permis d’assevir u
savoir-faire qui exploite au mieux le potentiel d@sins récoltés a pleine maturité sur des sols
caillouteux et fissurés, déterminant I'harmonietgtige des vins et la finesse de leurs arémestfiora
Les opérateurs ont appris a préserver les carstofgies aromatiques de ces vins de garde en limitan
au maximum tout contact avec l'oxygene de lairslatu conditionnement. Dans cet objectif et
conformément aux usages locaux, ces vins sont thomakés en bouteilles dans les chais mémes de
vinification.

Xl. — Mesures transitoires

Les parcelles plantées en vigne a la date du 192011, exclues de l'aire parcellaire délimitée de
I'appellation d’origine contrdlée, bénéficient, poleur récolte, du droit & I'appellation d’origine
contrblée jusqu’a leur arrachage et au plus tasdjyia la récolte 2020 incluse, sous réserve de
répondre aux autres dispositions du présent cdbgecharges.

XIl. — Regles de présentation et d'étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent calde charges, est revendiquée I'appellation

d'origine contrélée « Muscadet Sévre et Maine »q@t sont présentés sous ladite appellation ne
peuvent étre déclarés aprés la récolte, offertgudnlic, expédiés, mis en vente ou vendus, sans que
dans la déclaration de récolte, dans les annoscedes prospectus, étiquettes, factures, récipient

quelconques, I'appellation d’origine contrélée s$ség soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres

a) - Les dimensions des caractéres de la mentsum ke » et de la dénomination géographique « Val
de Loire » sont inférieures ou égales, aussi biehagiteur qu’en largeur ou en épaisseur, a celss d
caractéres composant le nom de I'appellation diogigontrélée.

b) - Les dénominations géographiques complémentagesont inscrites dans le méme champ
visuel que le nom de I'appellation d'origine contrée. Les dimensions des caracteres qui les
composent sont égales, aussi bien en hauteur qu'dargeur ou en épaisseur, a celles des
caractéres composant le nom de I'appellation d’orige contrélée.

bc) - Les vins bénéficiant de la mention «sur lie s des dénominations géographiques
complémentaires« Chateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »« Goulaine », « Monniéres —
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Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tillieres » et « Le Pallet » sont présentés avec lindicatibin
millésime.

d) - L'étiquetage des vins ne bénéficiant pas d’'unéénomination géographique complémentaire
peut préciser le nom d’une unité géographique plupetite sous réserve :

- qu’il s’agisse d’un lieu-dit cadastreé ;

- que celui-ci figure sur la déclaration de récolte

Le nom du lieu-dit cadastré est imprimé en caract@s dont les dimensions ne sont pas
supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largeur oen épaisseur, a la moitié de celles des
caractéres composant le nom de I'appellation d’orige contrélée. Il figure dans le méme champ
visuel que le nom de I'appellation d'origine contréée.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives
1°- Déclaration préalable d’'affectation parcellaire

Pour bénéficier des dénominations géographiques pléonentaires « Chateau-Thébaud »,

« Clisson », « Gorges » Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiacre », « Moulon — Tillieres » et

« Le Pallet », chaque opérateur déclare, auprdommnisme de défense et de gestion, la liste des
parcelles affectées a ces productions, avarft jeid qui précede la récolte.

Cette déclaration précise :

- le nom et l'adresse de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- pour chaque parcelle affectée, la référence trada®t la superficie en production.

Cette déclaration est renouvelable par tacite daction.

2°- Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adresséergaliisme de défense et de gestion, au plus tdsl le
31 décembre de I'année de la récolte.

Cette déclaration précise :

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- I'appellation d’origine contrdlée revendiquée &, cas échéant, la mention «sur lie» ou la
dénomination géographique complémentaiteChéateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »,

« Goulaine », « Monniéres — Saint-Fiacre », « Moulon — Tillieres », « Le Pallet » ;

- le volume de vin revendiqué ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclardéacolte ou de la déclaration de production.

Les acheteurs de raisins et de modts adressentgarisme de défense et de gestion, un extrait de
leur comptabilité matiére, au plus tardte3b décembre de I'année de la récolte.

3°- Déclaration préalabl@e-transaction’expédition d’'un vin non conditionné

Tout opérateur destinant un vin non conditionné&apisble de bénéficier de I'appellation d’origine
contrlée a une transaction le déclare, auprésdgahisme de contrdle agréé, dans un délai de 10
jours ouvrés avant la premiéggpédition transaction.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible-de-transactidiexpédition.
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4°- Déclaration préalable de conditionnement

a) - Tout opérateur souhaitant conditionner unsuisceptible de bénéficier de I'appellation d’oregin
contrblée le déclare, auprés de I'organisme der@lenagréé, dans un délai de 10 jours ouvrés deant
premier conditionnement.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- l'identification du lot et du (ou des) contenants

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible de conditionnement.

b) - Tout opérateur souhaitant conditionner un sirsceptible de bénéficier des dénominations
géographiques complémentairesChéateau-Thébaud », « Clisson », « Gorges »« Goulaine »,

« Monniéres — Saint-Fiacre », « Mouzillon — Tilliees » et «Le Pallet» le déclare, aupres de
I'organisme de contrdle agréé, au plus tard 1 meésit le conditionnement.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- le volume de vin concerné ;

- la date prévue de conditionnement.

5°- Déclaration relative a I'expédition hors du tioire national d’'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditams du territoire national d’un vin non conditiénn
susceptible de bénéficier de I'appellation d’orggicontrolée le déclare, auprés de I'organisme de
contrble agréé, dans un délai de 10 jours ouvrastdiexpédition.

6°- Déclaration de repli

Tout opérateursouhaitant commercialiser commercidisant un vin bénéficiant de I'appellation
d’'origine contrélée dans-urfeappellation d'origine contr6lée Muscadet »plus-généeralée déclare,
aupres de l'organisme de défense et de gestionpeés de I'organisme de contrble agrég&ns un
délai de 15 jours ouvrés avant commercialisation dee vin etau plus tard le-15-décembre-suivan
cereplil6 juillet de 'année qui suit celle de la récolte.

Cette déclaration précise :

- l'identité de l'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- l'appellation d’origine contrbélée dans laquelle ¢ vin a été revendiqué ;

- le volume faisant I'objet du repli ;

- le millésime ;

- I'état du lot a replier (le nombre, la désignatim, le type et la contenance des récipients
vinaires) ;

- la date prévue du repli.

L'organisme de contrdle agréé transmet sans délaing copie de cette déclaration a I'organisme
de défense et de gestion et a I'organisme de conad@gréé de I'appellation d’origine contrblée
« Muscadet ».

7°- Déclaration de déclassement
Tout opérateur effectuant un déclassement d’urbgméficiant de I'appellation d’origine contrdlée le

déclare, auprés de 'organisme de défense et demges aupres de I'organisme de contrdle agréé, au
plus tard le 15 décembre suivant ce déclassement.
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Il. — Tenue de registres
1°- Registre viticole

Tout opérateur exploitant des vignes aptes a lalymtoon de l'appellation d’origine contrdlée
renseigne, avant I€'juin de I'année de la récolte, un registre indiguas parcelles sur lesquelles il
renonce a la production en appellation d’originatciée et ne souhaite pas appliquer les conditions
de production au vignoble de I'appellation d’origicontrélée.

L'organisme de défense et de gestion peut demamdeppérateurs transmission d’une copie de ce
registre.

2°- Registres de chai

a) - Tout opérateur vinifiant, élaborant, élevant stockant des vins de I'appellation d'origine
contrdlée tient a jour un plan de cave permettatamment d’identifier le nombre, la désignation, le
type et la contenance des récipients vinaires.

b) - Tout opérateur vinifiant des vins de I'appttia d'origine contrélée tient a jourjusguatatelae
dépbét-de-sa-déclaration-de-revendicatiarmregistre de vinification indiquant pour chagoatenant ou
lot :

- I'identification du contenant ou du lot ;

- le volume du contenant ou du lot ;

- la date de remplissage du (ou des) contenant(s) ;

- I'objectif de revendication (appellation d’origincontrélée, mention, dénomination géographique
complémentaire) ;

- la richesse en sucre-ettacidité-du-madiant le début de la fermentation alcoolique ;

- le titre alcoométrique volumique naturel du lot.

c) - Tout opérateur conditionnant des vins de I&iagion d’origine controlée tient a jour uh-eahier
registre de conditionnement indiquant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou emhee de cols) ;

- I'objectif de commercialisation (appellation dgine controlée, mention, dénomination
géographigue complémentaire) ;

- la date de conditionnement ;

- le numeéro du lot conditionné.

Les replis et les déclassements figurent sur dstreg

d) - Tout opérateur commercialisant des vins depkdlation d’origine contrdlée non conditionnés, le
cas échéant dans Ie cadre d'un contrat de mise oeteille & Ia propriété,—eu—mettant—a la
onsommation-de Ta de l'appe ion—dorammtréléenon ondi S“entajourun_ea_h_l_er

registre de commerC|aI|sat|on |nd|quant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou embee de cols) ;

- I'objectif de commercialisation (appellation dgine contrélée, mention, dénomination
géographique complémentaire) ;

- la date d’expédition ;

- la référence du destinataire et, le cas échiantiméro de contrat interprofessionnel.

Les replis et les déclassements figurent sur dstreg

CHAPITRE III

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a I'a
parcellaire délimitée

Contréle documentaire-{fiche-C\A-terue-a-joeir

controle-surlgerrain

A2 - Potentiel de production (encépagement, §
desentrée en production des jeunesignes,
densité de plantation)

Contréle documentaire-{fiche-C\A-terue-ajoelr

controle-surldgerrain

A3 - OutildeTransformationélaboration,
élevage, conditionnement et stockage (lieu de
vinification, élaboration, élevage et
conditionnement des vins)

Contréle documentaire-{deetaration
dridentification) et contrdle sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble (taille, charge
maximale moyenne a la parcelle, état cultural

glebalde la vigng

Contréle-sulderrain{cemptage-du-nembre de
rameawx-fructiferescomptage-dunombre de
grappes;-examen-visdel)

B2 - Maturité du raisin

Contrbéle documentaire et contréle terrain

B32 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage (suivi des régles dg
vinification, d’élevage et de conditionnement, €
d’entretien du chai et du matériel)

Contréle documentaire{registres-de-clahi)

contrble sur site

B43 - Rendement(déclaration de récolte et
déclaration de revendication-déclaration de

revendication,rendement-auto)isé

Contréle documentaire-{deelaration de
revendication)

C — CONTROLE DES PRODUITS

Vins non conditionnés destinés a une transact

A

Contréle analytique et organoleptique

Vins conditionnés

Contrdle analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditic

hors du territoire national

Contrdle analytique et organoleptique de tous
lots

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité @)

TSA 30003
93 555 — MONTREUILSOUSBOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00
Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

19

es



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine
relatives aux vins et aux boissons alcooliséeslestboissons spiritueuses du 15 novembre
2018

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contr6le du respect du présent cahier des chasgeeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indéaece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuveé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroleis&apar les opérateurs sur leur propre activtitése
contrbles internes réalisés sous la responsadéitorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tigs gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevibs non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’un codlie analytique et organoleptique systématique.
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