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| - PREAMBULE

Légumes sous Labels de la Dréme et des cantons limitrophes a été créée afin ouvoir la
Qualité des fruits produits dans le bassin de production représenté par les départements de la
Dréme, de I'Ardeche et de I'lsére.

Elle a pour vocation principale de rassembler des producteurs conscients de lintérét d’'une
production de Qualite, laquelle implique le respect d'un certain nombre de paramétres, depuis le
verger jusqu'a la mise en marché des produits. Ces producteurs travaillent donc depuis plusieurs
années a I'élévation du niveau qualitatif de leur production.

Dans ce contexte, des partenariats ont été établis avec des organismes techniques tels que la
SEFRA, le CTIFL, le CEMAGREF et les Chambres d'Agriculture, de fagon a définir, au plus
juste, les criteres et les regles indispensables au maintien de la Qualité et de la réputation des
produits.

Le Label Rouge représente le moyen de parvenir @ une reconnaissance officielle des efforts
qualitatifs mis en ceuvre par les membres de notre Association et de communiquer sur la qualité
de notre produit auprés des consommateurs.

1.2 - Le marché de I’Abricot sous Label Rouge

+ Constat révélateur : perceptions et attentes des consommateurs frangais vis-a-vis
de I'abricot

En France, la consommation d’abricot frais fluctue selon les années entre 1 et 1,6 kg par
personne et par an, en fonction de l'offre, ce qui représente un potentiel global moyen de 80 a
100 000 tonnes. A noter que ces 10 demiéres années, elle a connu une progression de 25 %,
alors que celle de la péche était en repli.

Des etudes réalisees par le Ctifl en 1997 tendent a montrer que I'abricot est I'un des principaux
fruits d’été préférés des frangais, comme la péche, la nectarine et le raisin. Mais, comme la
péche, il subit les critiques des consommateurs, dégus de sa qualité, en quéte d’un gout
« perdu » quils ne retrouvent plus. En revanche, leurs attentes a 'égard de ce fruit demeurent
trés fortes.

L’abricot est considéré comme un fruit « savoureux » par 87 % des consommateurs. Cette
donnée est d'autant plus intéressante qu'elle se trouve immédiatement contredite par le fait que
55 % des personnes enquétées indiquent que I'abricot « manque en général de golit ».

Ainsi, toujours d’'apres I'étude menée en 1997 par le Ctifl, dans I'absolu, I'abricot est considéré
comme un fruit savoureux ou qui devrait I'étre, mais la réalité de I'offre semble ne pas restituer
cette propriété intrinséque du fruit. La qualité gustative de I’abricot apparait donc comme un
élément important qu’il convient de satisfaire si I'on ne veut pas discréditer ce fruit auprés
des consommateurs.

* Un créneau porteur, a redynamiser et a valoriser
Il'y a une dizaine d'années, ce méme constat, mis en exergue pour les péches et les nectarines,

a conduit un groupe d’arboriculteurs a s’engager dans une démarche de Label Rouge Péches et
Nectarines de fagon a produire et a mettre sur un marché bien spécialisé des fruits de qualité
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superieure, dont les principaux parametres recherchés sont une homogénéité des lots en

Aujourd’hui encore, la démarche se poursuit :

e un réseau de consommateurs satisfaits est constitué,
¢ les intermédiaires sont satisfaits et plus que jamais demandeurs,
» et les produits sont nettement valorisés.

Depuis quelques années, les producteurs de Péches et Nectarines en Label Rouge
régulierement vu sollicités par leurs clients directs afin de fournir des abricots d’un niveau de
Qualité similaire a celui des Péches et Nectarines sous Label.

Au regard des constats précédents et des limites du marché visé, la demande en Abricots de
« Qualité Gustative Supérieure » semble manifeste. Offrir un produit répondant parfaitement aux
aftentes du consommateur, un abricot d'une qualité supérieure constante, telle semble étre la
recette pour réconcilier le consommateur avec ce fruit.

1.3 - Objectifs des adhérents

Dans la conjoncture actuelle, les partenaires se doivent, plus que jamais, de développer et de
diversifier leur gamme de produits.

Leur engagement dans la construction progressive d'une gamme de produits adaptée et
repondant au mieux aux demandes de leurs clients sera salutaire.

La stratégie de developpement élaborée par I'Association Fruits Plus se veut depuis toujours
raisonnée, avec comme base la maitrise de la Qualité et la Satisfaction de l'attente des
consommateurs.

Pour répondre aux besoins de ces derniers, un élargissement de la gamme et des modes de
consommation passerait par la présentation de produits de haute Qualité Gustative. L’abricot
sous Label pourrait parfaitement répondre a cette attente.

D’'autres intéréts animent également la démarche des partenaires, notamment une meilleure
valorisation :

« de la réalisation d'un agréage complet, dont I'un des objectifs est de fournir des lots
parfaitement homogenes,

» de la mise en place d'un systéme de tracgabilité qui va de la parcelle jusqu’'a I'expédition,

e de leur mode de production basé sur le raisonnement des interventions,

e de 'augmentation du verger d’abricotiers, qui sous-entend une croissance de |'offre et
une constance d’approvisionnement en abricots.

Par ailleurs, la stratégie commerciale pourra étre soutenue par une politique de communication
(presse, PLV, ...) dont les objectifs premiers sont le développement de la notoriété du Label
Rouge sur I'Abricot, la reconnaissance du produit par le consommateur et son maintien sur le
segment du haut de gamme.

En travaillant en partenariat avec le réseau commercial, ces objectifs peuvent étre atteints et
donner les résultats escomptés.

Les partenaires se fixent un objectif de commercialisation d’abricots sous label de 'ordre de
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160 tonnes minimum par an, a compter de la saison 1999. Ces abricots seront en premier lieu
proposeés aux clients specialisés qui ont I'nabitude de travailler avec I'Association dans le cadre
de la demarche de Label Rouge péches et nectarines. Cela n'exclut pas la possibilité d’élargir
I'offre a d’autres créneaux suivant la demande.

.4 - Domaine d’application

Les abricots label doivent étre reconnus par le consommateur comme étant de "qualité
supérieure" par rapport a I'offre "standard" du marché.

Cette qualité supérieure est appréciée en premier lieu par la présentation du produit (fruits
indemnes de défauts d'aspect, homogénéité des calibres et des colorations dans un méme
colis) puis le consommateur I'évalue par l'intermédiaire du godt.

Si la gualité visuelle est importante puisqu'elle conduit le consommateur a acheter le produit
label, la qualité gustative est fondamentale car elle conditionne la satisfaction du
consommateur et donc l'acte de réachat. La qualité gustative est mesurée selon les deux
methodes suivantes :

- La mesure de I'Indice Réfractométrique (indicateur du taux de sucre) et de la fermeté
moyenne réalisée par analyses sur chaque lot de fruits labellisables. Le lot ne sera
labellisé que si les valeurs mesurées sont conformes aux seuils définis dans le cahier des
charges,

- La réalisation d'analyses sensorielles sur des échantillons de fruits labellisés, prélevés
par sondage tout au long de la campagne de production.
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Il - TEXTES DE REFERENCE

# TEXTES REGLEMENTAIRES

Les textes de référence cités ci-aprés sont les textes en vigueur au jour de rédaction de ce
document. En cas d’évolution de ces textes reglementaires, les nouvelles versions s'appliquent
automatiquement.

» Loi n® 93-949 du 26/07/1993 relative au code de la consommation.

~ Article R112-1 et suivants du Code de la consommation concernant l'étiquetage.

Deéecret n° 96-193 du 12/03/1996 relatif a la certification des denrées alimentaires et des

%

produits agricoles non alimentaires et non transformes.

» Décret n® 97/1107 du 24/11/1997 pour I'application du code de la consommation en ce qui

concerne le contréle de la qualité des fruits et léegumes frais.

Y

Réglement CEE n°® 2200/96 du Conseil du 28/10/1996 portant sur I'organisation commune

des marches dans le secteur des fruits et legumes.

» Reglement CEE n° 851/00 du 27/04/2000 fixant la norme de commercialisation applicable
aux abricots.

» Reéglement CEE n°® 1148/01 de la Commission du 12/06/2001 modifié concernant les

contréles de conformite avec les normes de commercialisation applicables dans le secteur

des fruits et légumes frais.

» Arrété du 20/07/1956 relatif au commerce des fruits et légumes.

» Arrété du 01/02/1974 concernant les conditions d’hygiéne relatives au transport de denrées
perissables.

Arrété du 02/09/1977.

A\

» Arrété du 05/04/1992 relatifs aux teneurs en pesticides.

» Arrété du 09/05/1995 relatif a la remise directe des denrées au consommateur.

» Amété du 05/05/1997 relatif aux conditions d’hygiéne et a la maitrise des points a risque
portant sur le conditionnement et la mise en marché des produits végétaux.

» Amété du 29/05/97 relatif aux regles dhygiéne applicables a certains aliments et
preparations alimentaires destinés a I'alimentation humaine.

» Arrété du 06/07/1998 relatif a I'entreposage et au conditionnement.
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» Amété du 20/07/1998 fixant les conditions techniques et hygiéniques applicables au

transport des aliments.

¢ AUTRES TEXTES

» La qualité gustative des fruits ; Méthodes pratiques d'analyse, par F. ALAVOINE, M.
CROCHON, C. FADY et al. ; CEMAGREF (Aix-en-Provence).

» Ouvrage "Abricot : les variétés, mode d'emploi" - rédaction conjointe du CTIFL, de

CEBTREX, de la SERFEL et de la SEFRA - réalisation Jean LICHON (CTIFL) - Mai 1998 -
254 pages

Il - DEFINITIONS

Bloc parcellaire : Désigne un groupe de parcelles présentant une homogéneéite
pédologique.

Conditionnement : Désigne l'opération destinée a réaliser la protection des produits par
I'emploi d'une premiére enveloppe ou d’'un premier contenant au contact direct du produit,
ainsi que cette premiére enveloppe elle-méme ou ce premier contenant lui-méme.

Durofel : Appareil servant a mesurer la fermete des fruits.

Emballage : Désigne I'opération consistant & placer un ou plusieurs produits, conditionnés
ou non, dans un contenant ainsi que ce contenant lui-méme.

E.T.P : Evapotranspiration potentielle

Lot : Cueille d'une méme variété sur une méme parcelle.

0.C. : Organisme Certificateur

Pénétromeétre a cadran : Appareil servant a mesurer la fermeté des fruits.

Réfractométre : Appareil servant a mesurer le taux de sucre des fruits.

Expédition : Désigne le départ des fruits conditionnés et palettisés de la station de

conditionnement, a destination des clients. L'Expedition ne tient pas compte de la période
de stockage chez les grossistes et les détaillants.
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IV - SCHEMA DE VIE

CONDUITE DU
IDENTIFICATION DES VERGER ITINERAIRE

PARCELLES TECHNIQUE

v

CLASSEMENT ET TRI
CONFORM
CONDITIONNEMENT DES ¢ 5 ANALYSES < CUEILLE DES FRUITS
FRUITS PHYSIQUES
NON
PAS DE VENTE CONFORME
LABEL
TRI ET CONFORMITE CONFORME EXPEDITION CHEZ LES

DE L'EMBALLAGE > DISTRIBUTEURS

VENTE AUX
CONSOMMATEURS

OPERATION
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Vi. TABLEAU DE TRACABILITE

ETAPE DE DOCUMENTS DE TRACABILITE OBSERVATIONS
PRODUCTION
1- Déclaration de parcelles
PRODUCTION A |dentifiant
producteur

Chaque parcelle est
caractérisée par son
code parcellaire, sa
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2- Plan de situation

3- Cahier exploitation

localisation, le nom
de la variété plantée.

Le plan de situation
permet de localiser
géographiquement
les parcelles de
Pexploitation.

Chaque intervention
réalisée sur chaque
parcelle est
enregistrée sur le
cahier d’exploitation
dans lequel on
retrouve, entre
autre, la déclaration
de parcelles
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ETAPE DE DOCUMENTS DE TRACABILITE OBSERVATIONS
PRODUCTION
TRAVAIL EN 4- Réception en station
STATION

FICHE PALETTE BRUT DE CUEILLE

— |dentifiant producteur
— Identifiant parcelle (code, lieu-dit)
— Variété

— Date de cueille

—

ENREGISTREMENT D’IDENTIFICATION
DU LOT
(A0 =

p 8 Identifiant du lot

— |dentifiant producteur
— ldentifiant parcelle

- Variéte

— Date et poids de cueille

5- Analyse de la qualité gustative des lots

FICHE D’AGREAGE
B =2

Identifiant producteur
Identifiant du lot  et/fou { Identifiant parcelle

Variété

Date de cueille

Chaque palette brut de
cueille est identifiée a
Paide d’une fiche
palette brut de cueille,
sur laquelle on retrouve
les informations
nécessaires a
Iidentification du lot.

Un enregistrement
d’identification du lot
permet de faire le lien

entre I'identifiant du lot
et les informations
nécessaires a
Pidentification du lot.

Les résultats d’analyse
de la qualité gustative
des lots sont
enregistrés sur une
fiche d’agréage. lIs sont
associés a un moyen
d’identification du lot.
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ETAPE DE DOCUMENTS DE TRACABILITE OBSERVATIONS
PRODUCTION
TRAVAIL EN 6- Calibrage et conditionnement Utilisation a ce niveau
STATION des documents de
tragabilité relatifs a
chaque lot.
7- Expédition
FICHE E.fxpéD'T'ON Lidentifiant du lot est
3 associé aux
Identifiant du lot mformatl_o_ns relatives a
Destination 'expédition des lots.
Nombre de colis et/ou poids expédié
Date d’expédition
ETIQUETAGE 8- Apposition de I'identifiant du lot et des L’identifiant du lot est
ET mentions associées au label rouge apposeé sur chaque
AVAL colis de fruits labellisés,
de méme que les
mentions associées au
label rouge qui
Identifiant du lot <:::> permettent ainsi de
A différencier les lots
| labellisés des lots non
. labellisés.
MenﬁonsassodéesauIabehnuge
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VIl - ETIQUETAGE ET COMMUNICATION

1. Etiquetage des colis (cf. Modéle d’étiquette ci-apreés)

La communication sera réalisée par I'intermédiaire de I'étiquette de normalisation standard
présente sur chaque colis qui comporte :
I'identification de la station ;
le nom du produit ;
la variété :
le calibre ;
la catégorie ;
I'origine des fruits ;
e |e poids net (facultatif pour les colis, obligatoire pour les barquettes)
Chaque colis comportera également de maniére bien visible :
¢ le logotype « Label Rouge » ;
I'identifiant du lot ;
la date de cuellle ;
le nom et I'adresse du Groupement Qualite ;
e |le nom et l'adresse de I'Organisme Certificateur précédée de la mention « Produits
Certifiés par » ;
¢ |a mention « Caractéristiques certifiées : "Sucre et fermeté garantis",
"Délai d’expédition garanti",
"Tragabilité garantie". »

2. Stickage des fruits (cf. modéle de stick ci-apreés)

Les fruits labellisés et conditionnés en plateaux lités seront stickés individuellement, a 'aide
du logotype « Label Rouge ».

3. Documents publicitaires (PLV, presse)

Tout document destiné a des fins publicitaires devra obligatoirement comporter les éléments
suivants :
Le logotype « Label Rouge » ;
Le nom et 'adresse du groupement qualité ;
Le nom et 'adresse de I'Organisme Certificateur ;
e La mention « Caractéristiques certifiées : "Sucre et fermeté garantis”,
"Délai d'expédition garanti",
"Tragabilité garantie". »
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MODELE DE STICK LABEL ROUGE ABRICOT

A
1.5cm
DECRET DU 12.3.96 v
< >
2cm
Modéle grossi 2.6 fois

Modgele taille réelle

Références couleur :
*Mentions inscrites en réserve blanche
*A-plat du logo et cerclage en rouge REF PANTONE 032

Remarque : Le numéro d’homologation sera imprimé sous le logo, sur la
gauche du décret, sous la forme « Homologation n® XX-XX »




VIl - ELEMENTS RECAPITULATIFS

Point a maitriser Méthodes de maitrise et de Méthodes de maitrise et de Documents
et/ou a contrbler contrdle interne controle externe associés
DECLARATION [Le producteur transmet a I'0.C. | Vérification documentaire | Déclaration de
DE PARCELLES |avant chaque campagne sa|systématique de la conformité parcelles
declaration de parcelles. de la déclaration de parcelles
a récepton par [I'O.C.
Le producteur tient a la disposition | (compléte et cohérente). Plan de situation
de I'O.C. un plan de situation
permettant de localiser les|Vérification par sondage en
parcelles de son exploitation. verger de I'exactitude desy
déclarations du producteufd;
(coherence entre I
informations de la déclaratiott]
de parcelles, les indication{:\*
du plan de situation et la
realité en verger).
VARIETES Déclaration des variétés sur la|Vérification documentaire | Déclarations de
AUTORISEES | déclaration de parcelles. systématique, a réception de parcelles
la declaration de parcelles par| Liste des variétés
I'0.C., de la conformité des autorisées
variétés déclarées.

PRODUITS DE |Le producteur enregistre les |Vérification documentaire, de Cahier
TRAITEMENT [traitements  sur un  cahier|la conformité des traitements| d’exploitation
d’exploitation (date, | apportés et d’'une application
maladie/ravageur, motifs des|non systématique des
traitements, doses apportées, |traitements phytosanitaires :

parcelles concernées). - par examen du cahier
d'exploitation
- par entretien avec le
producteur
TAILLE ET Le producteur s'appuie sur des|Vérification de la réalisation | Documents d'aide
ECLAIRCISSAGE |documents d’aide a la décision et | des opérations de taille et| a la décision
recoit des formations  soit|d’éclaircissage :
individuelle(s), soit collective(s).
Le producteur enregistre sur son|e Documentairement  par Cahier
cahier d’exploitation : examen de la déclaration| d'exploitation
* les périodes de taille, de parcelle et du cahier
« les périodes d'éclaircissage, d’exploitation,
e le nombre de fruits laissés par|e Visuellement lors des
arbre. visites en verger.
IRRIGATION Le producteur s’appuie sur des |Vérification documentaire, a|Bulletin technique
bulletins techniques d’'information. |réception de la déclaration de| d’information
Le producteur indique sur sa|parcelles par I'O.C., de la| Déclarations de
declaration de parcelles les|conformité des systémes parcelles
systemes d'irrigation qu'il utilise. | d’irrigation déclarés.
Le producteur enregistre les | Vérification documentaire de Cahier
périodes d'irrigation sur son cahier | l'irrigation par examen du| dexploitation
d’exploitation. cahier d’exploitation.
NUTRITION Le producteur enregistre ses |Vérification documentaire du Cabhier
apports de fertilisants sur son |fractionnement et du respect| d'exploitation

cahier d’exploitation.
Le producteur s'appuie sur les
résultats d'analyses de sol ainsi
que sur dautres documents
d’aide & la décision.

du seuil annuel des apports
d’'azote ainsi que des apports
en autres éléments fertilisants
par examen du cahier

d’exploitation.

Analyses de sol

Documents d’aide
a la décision
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Point a maitriser Méthodes de maitrise et de Méthodes de maitrise et de Documents
et/ou a contrdler contrble interne contrble externe associés
ENTRETIEN DU |Le producteur enregistre ses |Veérification visuelle en verger Cahier
SOL opérations de désherbage sur le |de la maitrise de| d'exploitation
rang, sur son cahier | 'enherbement.
d’exploitation.
En cas de défanage momentané | Vérification documentaire de la
visant a réduire les risques de | conformité des opérations de
gel, enregistrement sur le cahier | désherbage par examen du
d’exploitation de la date et des |cahier d’exploitation.
parcelles concernées.
RECOLTE Réalisation d'un tri lors de la|Vérification visuelle de ces Résultats
cueille puis du conditionnement | caracteristiques en station et d'analyses
Maturité et en station afin d'avoir des lots | documentaire a réception des sensorielles

developpement

Conditions de
cueillette

Tracabilité

Conditions de
stockage a
réception

présentant les caractéristiques | résultats des analyses
d'un développement suffisant. sensorielles.
Les fruits sont manipulés avec| Vérification visuelle des
precaution et ils sont amenés a|précautions prises par les
la station dans la demi-journée. |cueilleurs lors de la récolte
ainsi que du délai| Guide élaboré par

Les producteurs assurent la
formation des cueilleurs sur la
base des préconisations des
organismes sociaux et
s’appuient pour ce faire, sur des
documents edités par la M.S.A.

d’acheminement des fruits en
station.

Veérification visuelle et
documentaire de la formation
des cueilleurs.

la M.S.A.

La maitrise de la tracabilite
repose sur l'existence d'une
procédure de tragabilité interne a
chaque station.

Cette procédure de tragabilité
prévoit l'identification de chaque
palette brut de cueille avec un
document specifique permettant
de différencier nettement les lots
labellisables des lots hors label.
Ce document présente au
minimum les informations
suivantes : Producteur, Parcelle,
Date de cueille, Varieté.

Enregistrement des informations
relatives a chaque lot. Attribution

Vérification de I'existence et de
la mise en application dune
procédure de tracabilité.

Vérification documentaire, a
partir de l'enregistrement du

Procédure de
tragabilite

Fiche palette brut
de cueille

Enregistrement
d'identification du

d'un identifiant du lot a chaque|lot, de la conformité de la lot
lot. variete et de la parcelle par
comparaison avec la
déclaration de parcelles du
producteur.
Verification  journaliere  des| Vérification visuelle et Document
températures de chaque | documentaire de la| d’enregistrement

chambre froide.

Enregistrement des contréles
ainsi que des actions mises en
ceuvre en cas d'écart.

température de conservation
des fruits.

des températures
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Point a maitriser
et/ou a controler

Méthodes de maitrise et de
contrble interne

Méthodes de maitrise et de
contrdle externe

Documents
associés

METROLOGIE

Identification des pénétrométres et
refractomeétres  utilisés pour les
analyses.

Verification périodique des appareils
de mesure précités.

Vérification documentaire de
la vérification des appareils
de mesure.

Enregistreme
nt des
verifications

CRITERES
ANALYTIQUES

Les indices sont mesurés sur un
echantillon de 20 fruits dont les
calibres seront choisis dans la gamme
des calibres labellisables, prélevés de
maniéere aléatoire sur chaque lot brut
de cueille avant conditionnement. Le
calibre est mesuré au centre de
conditionnement a l'aide d'une plaque
ou d'un anneau de calibre.

La fermeté est mesurée a l'aide d'un
penétrométre & cadran muni d'un
embout de 0,5 cm?® ou d'un Durofel
muni d'un embout de 10, appliqué sur
la face la plus colorée de chacun des
fruits de I'echantillon sans enlever
I'eépiderme.

La fermeté de chaque fruit de
I'échantillon ainsi que la fermeté
moyenne sont enregistrées sur la
fiche d'agréage.

L’indice réfractométrique est mesuré a
partir du jus issu du broyage d'un
quartier prélevé sur chacun des 20
fruits de I'échantillon.

Le jus est homogénéisé par
centrifugation, filtré si nécessaire, puis
un prélevement de jus est analysé
avec un refractomeétre pour la mesure
de lindice refractométrique (indicateur
du taux de sucre) a 20°C.

L'indice réfractométrique du lot est
enregistré sur la fiche d’agréage.

Veérification technique de la
conformité des  analyses
realisées en procédant en
station a une contre-analyse
par sondage sur des lots
labellisés, et vérification
documentaire par controle
administratif de la fiche
d'agreage.

Fiche
d’agréage

Fiche
d'agréage

Fiche
d’'agreage

CONDITIONNE-
-MENTET
EMBALLAGE
Tri, calibrage et
conditionnement

Contréle visuel en station de la qualité normative des fruits.

Vérification visuelle en station du respect de la classification des fruits.

Le calibrage est
meécaniquement au moyen
calibreuse ou manuellement.

réalisé | La conformité du calibrage

d'une | est vérifiee par sondage sur
les lots conditionnés a l'aide
d’'une plague ou d'un anneau
de calibre.

La conformité des conditionnements et emballages est vérifice

visuellement par sondage en station.
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Point & maitriser Méthodes de maitrise et de Méthodes de maitrise et de Documents
et/ou a contréler contréle interne controle externe associés
Tragabilité Sur la chaine de conditionnement, | Vérification visuelle en station
I'identification du lot reste possible a|et/ou en points de vente de la
tout moment, un repere signalant le |tragabilité par examen des
deébut et la fin de chaque lot. informations inscrites sur les
Un identifiant du lot est apposé sur| colis.
chaque colis.
Veérification documentaire de la Fiche
Pour chaque lot, les informations|tracabilit¢ des lots et de la| d'expédition
relatives a  l'expédition sont | comptabilité matiere par
enregistrées sur la fiche| examen des documents de
d’expédition : lidentifiant du lot, la|tracabilité relatifs a chaque lot.
date d’expédition, le nombre de colis
et/ou le poids expédié, et Ia
destination.
Etiquetage Vérification visuelle en station|  Fiche de
et en points de vente de relevés en
I'dentification des colis et de la| point de vente
présentation des fruits.
EXPEDITION |Pour chaque lot, les dates de cueille | Vérification documentaire du Enregistrement
DES LOTS et d'expeédition sont enregistrées. La|délai d’expédition par contréle | d'identification
date de cueille est reportée sur|des dates de cueille et| dulotet Fiche
chaque colis conditionné. d’expédition de chaque lot. d’expédition
‘ Veérification journaliere des | Verification visuelle et| Enregistre-
ki températures de chaque chambre|documentaire de la ment des
froide. température de conservation| températures
Enregistrement des controles ainsi|des fruits.
que des actions mises en ceuvre en
cas d'écart.
Enregistrement des résuitats | Vérification documentaire des Fiche
d'analyse sur une fiche d’agréage.|résultats d'analyses du lot. d’agréage
Les informations relatives a chaque
lot (date et poids de cueille, variété,
parcelle, producteur) ayant été
enregistrées a réception du lot.
Verification visuelle et | Vérification documentaire de la Document
enregistrement des contrdles | réalisation de ces controles et| d’enregistre-
inhérents aux véhicules de transport|visuelle de [labsence de ment des
des lots conditionnés (propreté, |palettes conditionnées en contrdles
systeme de refroidissement, | attente sur un quai d’expédition
absence d'autres denréees,..) non refrigére.
DISTRIBUTION | Vérification visuelle de la Fiche de
présentation des fruits, de , relevés en
I'étiquetage et de la tracabilité AGRICUT TN point de vente
(informations inscrites sur les colis)| ..~ oS
lors des relevés en points de vente. |/~
I 1’ ;
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ANNEXE N°1

~ LISTE DES VARIETES AUTORISEES

(Liste validée par la Commission intemne de I'Association du 26/10/00 conformément aux
nouvelles dispositions instaurées dans le cahier des charges)

ABRICOT
BERGERON

-




ANNEXE 2




L 103/22

Journal officiel des Communautés européennes

28.4.2000

REGLEMENT (CE) N° 851/2000 DE LA COMMISSION
du 27 avril 2000
fixant la norme de commercialisation applicable aux abricots

LA COMMISSION DES COMMUNAUTES EUROPEENNES,
vu le traité instituant la Communauté européenne,

vu le réglement (CE) n® 2200/96 du Conscil du 28 octobre
1996 portant organisation commune des marchés dans le
secteur des fruits et légumes (*), modifié en dernier lieu par le
réglement (CE) n° 1257/1999 (%), et notamment son article 2,
paragraphe 2, et son article 3, paragraphe 3,

considérant ce qui suit:

(1) Les abricots figurent & 'annexe 1 du réglement (CE) n®
2200/96 parmi les produits pour lesquels des normes
doivent étre adoptées. Le réglement (CEE) n° 1108/91 de
}a Commission du 1% mai 1991 fixant des normes de
qualité pour les abricots (?), modifié en dernier lieu par le
réglement (CE) n° 888/97 (*), a fait I'objet de multiples
modifications n'assurant plus la clarté juridique.

2) Il est, dés lors, nécessaire de procéder a une refotte de
ladite réglementation et d'abroger le réglement (CEE) n®
1108/91. A cet effet, il convient, pour des raisqns de
transparence sur le marché mondial, de tenir compte de
la norme recommandée pour les abricots par le Groupe
de travail de la normalisation des denrées périssales et
du développement de la qualité de la Commission
économique pour I'Europe des Nations | unies

(CEE/ONU).

(3)  Lapplication de ces normes doit avoir pour effet d'éli-
miner du marché les produits de qualité non satisfai-
sante, d'orienter la production de facon i satisfajre aux
exigences des consommateurs et de faciliter les relations
commerciales sur la base d'une concurrence loyale, en
contribuant ainsi 4 améliorer la rentabilité |de la
production.

(4 Les normes sont applicables & tous les stades de la
commercialisation. Le transport sur une grande djstance,
le stockage d'une certaine durée ou les différentes mani-
pulations auxquelles les produits sont soumis peuvent
entrainer certaines altérations dues & I'évolutior biolo-
gique de ces produits ou a leur caractére plus oy moins
périssable. [ y a lie de tenir compte de ces altfrations
dans I'application des normes aux stades de commercia-
lisation qui suivent le stade de I'expédition. Les roduits
de la catégorie «Extra» devant faire I'objet d'un triage et
dun conditionnement particuliérement soigné, seule
doit étre prise en considération, en ce qui les concerne,
la diminution de I'état de fraicheur et de turgescence.

(5)  Larticle 3, paragraphe 3, du réglement (CE) n° 2200/96
prévoit la possibilité de déroger aux normes en|vigueur
dans le cas ot les fruits et légumes d'une région donnée

L 297 du 21.11.1996, p. 1.
L 160 du 26.6.1999, p. 80.
L 110 du 1.5.1991, p. 67.

L 126 du 17.5.1997, p. 11

sont commercialisés par le commerce de détail de cette
région pour répondre 2 une consommation locale tradi-
tionnelle notoirement connue. Certaines variétés d'abri-
cots, produits en Allemagne dans la région «Siier Seer,
se caractérisent par un calibre inférieur 2 celui requis par
les normes en vigueur. Ces abricots sont traditionnelle-
ment vendus dans la région de production et font I'objet
du réglement (CE) n° 1010/98 du 14 mai 1998 déro-
geant pour I'Allemagne, auX normes de commercialisa-
tion fixées pour les abricots (°). A des fins de clarification
et de simplification de la réglementation communau-
taire, il convient d'intégrer cette dérogation au présent
réglement et dabroger, par conséquent, le réglement
(CE) n° 1010/98.

(6) Les mesures prévues au présent réglement sont
conformes 3 l'avis du comité de gestion des fruits et
légumes frais,

A ARRETE LE PRESENT REGLEMENT:

Article premier

La norme de commercialisation applicable aux abricots relevant
des codes NC 0809 10 00 figure a l'annexe.

La norme s'applique & tous les stades de la commercialisation,
dans les conditions prévues au réglement (CE) n° 2200/96.

Toutefois, aux stades suivant celui de l'expédition, les produits
peuvent présenter, par rapport aux prescriptions de la norme:

— une légere diminution de léat de fraicheur et de
turgescence,

— pour les produits classés dans les catégories autres que la
catégorie «Extras, de légeres altérations dues i leur évolution
et 3 leur caractére plus ou moins périssable.

Article 2

1. Par dérogation 2 I'annexe du présent réglement, le calibre
minimal des abricots produits dans la région de «Sifer Sces
peut étre inférieur de 5 millimétres par rapport au calibre
minimal fixé par les normes. Toutefois, ces abricots ne peuvent
étre commercialisés qu'en Saxe-Anhalt et en Saxe.

2. Pour lapplication du paragraphe 1 du présent article,
chaque lot doit porter sur le document ou sur la fiche, visés a
l'article 5, paragraphe 2, du réglement (CE) n° 2200/96, en plus
des autres indications requises, l'indication suivante: «Nur in
Sachsen-Anhalt und Sachsen im Einzelhan aufens,

() JO L 145 du 15.5.1998, p. 10.
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Article 3
Les réglements (CEE) n° 1108/91 et (CE) n° 1010/98 sont abrogés.

Article 4

Le présent réglement entre en vigueur le septiéme jour suivant celui de sa publication au Journal officiel des
Communautés européennes.

Il est applicable & partir du premier jour du mois suivant celui de son entrée en vigueur.

Le présent réglement est obligatoire dans tous ses éléments et directement applicable dans tout
Etat membre.

Fait 3 Bruxelles, le 27 avril 2000.

Par la Commission
Franz FISCHLER
Membre de la Commission
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ANNEXE

NORME POUR LES ABRICOTS

DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme vise les abricots des variétés (cultivars) issues du Prunus armeniaca L., destinés a étre livrés a I'état frais
au consommateur, i 'exclusion des abricots destinés  la transformation industrielle.

1.

DISPOSITIONS CONCERNANT LA QUALITE

La norme a pour objet de définir les qualités que doivent présenter les abricots aprés conditionnement et embaliage.

A.

Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, compte tenu des dispositions particuliéres prévues pour chaque catégorie et des tolérances
admises, les abricots doivent étre:

Les abricots doivent avoir éé soigneusement cueillis.

1ls
Le

B.

entiers,

sains: sont exclus les produits atteints de pourriture ou d'altérations telles qu'elles les rendraient impropres 4 la
consommation,

propres, pratiquement exempts de matidres éranpéres visibles,
pratiquement exempts de parasites,

pratiquement exempts d'attaques de parasites,

exempts d'humidité extérieure anormale,

exempts d'odeur etfou de saveur étrangéres.

doivent étre suffisamment développés et d'une maturité suffisante.
développement et I'état des abricots doivent étre tels qu'ils leur permettent:

de supporter un transport et une manutention
et

d'arriver dans des conditions satisfaisantes au lieu de destination.

Classification

Les abricots font l'objet d'une classification en trois catégories définies ci-aprés.

i)

i

i)

Catégorie «Extra»

les abricots classés dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure. [ls doivent présenter la forme, le
développement et la coloration caractéristiques de la variété, compte tenu de la zone de production.

lls ne doivent pas présenter de défauts, & lexception de trés légéres altérations de I'épiderme, 4 condition que celles-ci
ne portent pas atteinte a laspect général du produit,  sa qualité, & sa conservation et & sa présentation dans
l'emballage.

Catéporie [

Les abricots classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité. lis doivent présenter les caractéristiques de la
variété, compte tenu de la zone de production. La pulpe doit étre indemne de toute détérioration.

lls peuvent, toutefois, présenter les légers défauts suivants, 3 condition que ceux-ci ne portent pas atteinte a 'aspect
général du produit, a sa qualité, & sa conservation et & sa présentation dans I'emballage:

— un léger défaut de forme ou de développement,
— un léger défaut de coloration,

— de légers frottements,

— de légeres brhiures,

— de légers défauts d'épiderme, dans la limite de 1 cm de longueur pour les défauts de forme allongée et de 0,5 cm?
de surface totale pour tous les autres défauts.

Catégorie 1l

Cette catégorie comprend les abricots qui ne peuvent étre classés dans les catégories supérieures, mais correspondent
aux caractéristiques minimales définies ci-dessus.
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ls peuvent présenter des défauts d'épiderme a condition de garder leurs caractéristiques essentielles de qualité, de
consecvation et de présentation, dans les limites suivantes:

— 2 cm de longueur pour les défauts de forme allongée,

— 1 em? de surface totale pour tous les autres défauts.

[1l. DISPOSITIONS CONCERNANT LE CALIBRAGE

Le calibre est déterminé par le diamétre maximal de la section équatoriale. Le calibrage est obligatoire pour les catégories
«Extras et L.

Catégorie Di an'{u:tﬂn‘:11 1::;1ina] Diffrié{;"g: I'nn::::::: l::lf; lu
(en mm)
Extra 35
Iet Il (calibrées) 10
11 fnon calibrée} 30

V. DISPOSITIONS CONCERNANT LES TOLERANCES
Des tolérances de qualité et de calibre sont admises dans chaque colis pour les produits non conformes aux exigences de
la catégorie indiquée.

A. Tolérances de qualité

ij Catégorie «Extrax -

5 % en nombre ou en poids d'abricots ne correspondant pas aux caractéristiques de la catégorie, mais conformes a
celles de la catégorie | ou, exceptionnellement, admis dans les tolérances de cette catégorie.

if) Catégorie |

10 % en nombre ou en poids d'abricots ne correspondant pas aux caractéristiques de la catégorie, mais conformes &
celles de la catégorie 11 ou, exceptionnellement, admis dans Jes tolérances de cette catégorie.

jiiy Catégorie 1l
10 % en nombre ou en poids d'abricots ne correspondant pas aux caractéristiques de la catégorie ni aux caractéris-
tiques minimales, & l'exclusion des produits atteints de powrriture, de meurtrissures prononcées ou de toute autre
altération les rendant impropres 4 la consommation.

B. Tolérances de calibre

Pour toutes les catégories: 10 % en nombre ou en poids d'abricots s'écartant du calibre minimal ou du calibre mentionné

sur le colis, dans la limite de 3 mm en plus ou en moins.

V. DISPOSITIONS CONCERNANT LA PRESENTATION

A. Homogénéité

Le contenu de chaque colis doit étre homogéne et ne comporter que des abricots de mémes origine, variété, qualité et
calibre (dans la mesure oi, en ce qui concerne ce dernier critére, un calibrage est imposé) et, pour la catégorie «Extra», de
coloration uniforme.

La partie apparente du contenu du colis doit &re représentative de l'ensemble.

B. Conditionnement

Les abricots doivent étre conditionnés de fagon i assurer une protection convenable du produit.

Les matériaux utilisés 3 l'intérieur du colis doivent étre neufs, propres et de matiére telle qu'ils ne puissent causer aux
produits d'altérations externes ou internes. L'emploi de matériaux et notamment de papiets ou timbres comportant des
indications commerciales est autorisé, sous réserve que l'impression ou I'étiquetage sojent réalisés 3 l'aide d'une encre ou

d'une colle non toxiques.

Les colis doivent étre exempts de tout corps éfranger.
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C. Présentation

Les abricots peuvent éwre présentés:

— en petits emballages,

— disposés en une ou plusieurs couches séparées entre elles,

— en vrac en emballages, sauf pour la catégorie «Extra.

V1. DISPOSITIONS CONCERNANT LE MARQUAGE

Chaque colis doit porter, en caractéres groupés sur un méme coté, lisibles, indélébiles et visibles de l'extérieur, les
indications ci-aprés.

A. Identification

Emballeur etjou expéditeur: nom et adresse ou identification symbolique délivrée ou reconnue par un service officiel.
Toutefois, lorsqu'un code (identification symbolique) est utilisé, la mention «emballeur et/ou expéditeurs (ou une abrévia-
tion équivalente) doit étre indiquée & proximité de ce code (identification symbolique).

B. Nature du produit

— «Abricotss si le contenu n'est pas visible de l'extérieur.

— Nom de la variété pour les catégories «Extras et L

C. Origine du produit

— Pays dlorigine et, éventuellement, zone de production ou appellation nationale, régionale ou locale.
. Caractéristiques commerciales

— Catégorie.

— Calibre (en cas de calibrage) exprimé par les diamétres minimal et maximal.

E. Marque officielle de contrble (facultative).




