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CAHIER DES CHARGES
DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« GROS PLANT DU PAYS NANTAIS »

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne sapréjuger de la rédaction finale qui sera
retenue aprés instruction par le comité nationalaggellations d’origine relatives aux vins et
aux boissons alcoolisées, et des boissons spisiégede I'INAO, sur la base notamment des
résultats de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formulées da cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléments modifiés diecdls charges :

- Les modifications apparaissent dans le corps de &xcaracteres gras
- Les dispositions proposées a la suppression agpardien caracteres barrésXXX
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Cahier des charges de I'appellation d'origine contilée
« GROS PLANT DU PAYS NANTAIS »
homologué par le décret n°2011-1568 du 16 novemt2611, JORF du 19 novembre 2011

CHAPITRE
I. — Nom de I'appellation
Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'originentblée « Gros Plant du Pays nantais »,
initialement reconnue en appellation d’origine déimité de qualité supérieure par I'arrété du 26
novembre 1954, les vins répondant aux disposipantculiéres fixées ci-apres.
[l. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires
1°- Le nom de I'appellation d’'origine contrélée petreécomplété par la mention « sur lie » pour les
vins répondant aux conditions de production fixpesr cette mention dans le présent cahier des
charges.
2°- Le nom de l'appellation d’'origine contrélée petreécomplété par la dénomination géographique
« Val de Loire » selon les régles fixées pour lisdition de cette dénomination géographique dans le
présent cahier des charges.

lll. — Couleur et types de produit

L'appellation d'origine contrblée « Gros Plant dayP nantais », complétée ou non par la mention
« sur lie », est réservée aux vins blancs trareill

IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes @@tions sont réalisées

1°- Aire géographique

he—»—sent—assupes—smoutes Ies etapes de Ia productlon ont I|eu dansalre geographlque
approuvée par I'Institut national de 'origine et de la qualité lors de la séance du comité national
compétent du 20 juin 2018. Le périmetre de cette ra, a la date d’approbation du présent cahier
des charges par le comité national compétent, englele territoire des communes suivanges la
base du code officiel géographique de I'année 2018

- Département de la Loire-AtlantiqueAigrefeuille-sur-Maine, Ancenis—AnetBarbechat, Basse-

Goulaine, La Bernerie-en-Retz, Le Bigndm, Boissiére-du-Doré,Bouaye —BouguenaiBourgneut
enRetz, Brains, Carquefou, Le Cellier—ta—ChapdiiasseMer; La Chapelle-Heulin, Chéateau-
Thébaud—ChebenRetz, Chaumes-en-Retz (pour le seul territoire de la commme déléguée de
Chéméré), La Chevroliére, Clisson, Corcoué-sur-kggbivatte-sur-Loire, FreshayenRetz,
Geneston, Gétigné, Gorges, La Haie-Fouassiére, eHaotlaine, Le Landreau, Legé, La
Limouziniere, Le Loroux-Bottereaus—MachecodMaisdon-sur-Sevre, Mauves-sur-Loire, Monnieres,
Montbert, Les Moutiers-en-Retz, Mouzillon, Oudore Pallet,LePellerinl_a Planche, Pont-Saint-
Martin, Penie; Port-Saint-Pere, La Regrippiére, La Remaudiérendrdlé, -RedansSaint-Aignan-
de-Grandlieu, Saint-Colomban, Sainte-PazannentSsiennede-Mer-Morte, Saint-Fiacre-sur-
Maine, Saint-Géréon,—Sailerblon, Saint-Hilaire-de-Chaléons, Saint-Hilaire-de-ClissoSaint-
Julien-de-Concelles, Saint-Léger-les-Vignes, Shintiine-de-Clisson, Saint-Lumine-de-Coutais,
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Saint-Mars-de-Coutais;a8#-Mémele-Fend;Saint-Philbert-de- Grand-Lieu, Les Soriniéres, Tdréd
sur-Loire,FeuveisVair-sur-Loire, Vallet, Vertou, VieillevigneVilleneuve-en-Ret24ue.

- Département de Maine-et-LoireBeuzillé, ChampteceauxMauges-sur-Loire (pour le seul
territoire de la commune déléguée déa Chapelle-Saint-FlorentMontrevault-sur-Evre (pour le
seul territoire de la commune déléguée dea Chaussaile Brain, Landemont Liré, Le-Marillais,
Orée d'Anjou, SaintChristophela-Ceuperie,Sevremoine (pour le seul territoire des communes
déléguées deSaint-Crespin-sur-Moine,—Saiftorentle-Viell; SaintGermainsur-Meine, Saint
LauvrentdesAutels SantRemyenMauges SaintSavvewide-Landemontet Tillieresy-La-Varenne

- Département de la Vendée Cugand, Rocheserviére, Saint-Etienne-du-B8iaint-Hilaire-de-
Loulay, Saint-Philbert-de-Bouaine.

Les documents cartographiques représentant I'aire gpgraphique sont consultables sur le site
internet de I'Institut national de I'origine et de la qualité.

2°- Aire parcellaire délimitée

a)—Pour-les—communes—suivanté®s vins sont issus exclusivement des vignesestulans I'aire

parcellaire-délimitéale production telle qu'approuvée par I'Institut national de Igine et de la
gualité lors des séances du comité national compdess 21 mai 199@&t 25 mai 20003 mai 2017 et
15 novembre 2018

L’Institut national de I'origine et dela quallteplose aupres des mairies des communes concergées le
documents graphiques établissant les limites gaiad de 'aire de production ainsi approuvée.
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3°- Aire de proximité immédiate

L’aire de proximité immédiate, définie par dérogatpour la vinification et I'élaboration des vina,
vinification, I'élaboration, I'élevage et le conidihnement des vins susceptibles de bénéficier de la
mention « sur lie », est constituée par le temtales communes suivantssr la base du code
officiel géographique de I'année 2018

- Département de la Loire-AtlantiquértherenRetz, Boussayta-Beissiem-Doré, Chaumes-en-
Retz (pour le seul territoire de la commune délégwé d'Arthon-en-Retz), Couffé, Ligné,
Loireauxence (pour le seul territoire de la communealéléguée de Varades),a Marne, Mésanger,
Paulx, Rezé-Saiffiacresur-Maine, arades

- Département de Maine-et-Loird8eaupréau-en-Mauges (pour le seul territoire de l@ommune
déléguée de Gesté), Montrevault-sur-Evrépour le seul territoire des communes déléguées da
Boissiére-sur-Evre, Le Fuilet-Gestt] e Puiset-Doré).

V. — Encépagement

1°- Encépagement

Les vins sont issus des cépages suivants :

- cépage principal : folle blanche B ;

- cépages accessoires : colombard B, montils B.

2°- Regles de proportion a I'exploitation

a) - La conformité de I'encépagement est apprési@ela totalité des parcelles de I'exploitation
produisant le vin de I'appellation d’origine cori&é.

b) - La proportion du cépage principal est supéeew égale & 70 % de I'encépagement.
La proportion du cépage colombard B est infériewrégale a 10 % de I'encépagement.

VI. — Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite
a) - Densité de plantation
Les vignes présentent une densité minimale a fegilan de-6566000pieds par hectare.

L’écartement entre les rangs est inférieur ou aggb02,20 métres et I'’écartement entre les pieds, sur
un méme rang, est-supériedrou-egakarhpris entre 0,90metreet 1,10 métre

b) - Régles de taille
Les vignes sont taillées avec un maximum de 14 fi@uncs par pied :

- soit en taille courte (cordon de Royat, gobedegntail) ;

- soit en taille guyot simple.

La taille est achevée avant débourrement ou staee’Bchelle d’Eichhorn et Lorentz.

Au stade nouaison, le nombre de rameaux fructifdéed&année par pied est inférieur ou égal a 12.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

Pour les vignes taillées en guyot simple, le filfdeservant de liage des longs bois est fixé a une
hauteur maximale de 0,70 métre au dessus du sol.

Pour les vignes conduites en mode « palissagerplané », les fils releveurs sont positionnés a une
hauteur minimale de 0,90 métre au dessus du sol.

La hauteur de feuillage est au minimum égale a :

- 0,6 fois I'écartement entre les radgssque cet écartement est inférieur ou égal a 1,50¢etre ;

- 0,65 fois I'écartement entre les rangs lorsque técartements est supérieur a 1,50 métre.
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La hauteur de feuillage-étagdt mesurée entre la limite inférieure du feuillagepée a 0,30 métre au
moins au dessus du sol, et la limite supérieun@geage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
La charge maximale moyenne a la parcelle est fixé@500 kilogrammes par hectare.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unétancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales
Afin de préserver les caractéristiques du milieyspjue et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir, un couvert végétal est beain sur les tourniéres qui entourent les parcdies
vigne appartenant a l'aire parcellaire délimitée.
3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.
VII. — Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrenité
La date de début des vendanges est fixée selalislgssitions de I'article D. 645-6 du code ruratiet
la péche maritime.

2°- Maturité du raisin

La richesse en sucre des raisins et le titre alétdgue volumique naturel répondent aux
caractéristiques suivantes :

, RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCCOMETRIQUE
APPELLATION D'ORIGINE SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
CONTROLEE, MENTION . -

(grammes par litre de mo(t) MINIMUM
Appellation d'origine controlée o
« Gros Plant du Pays nantais » 144 9%
Mention « sur lie » 153 9,5 %

VIIl. — Rendements, entrée en production

1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé a 70 hectolitres
par hectare.
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2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 dwleaural et de la péche maritime est fixé a 75
hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine controléep®it étre accordeé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d2*Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a eté réalisée en place avant le 3efuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&*faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 jyille ‘

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'ungseffage qu’a partir de la®f année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet et des que ces parcelles ne conaport
plus que des cépages admis pour I'appellation.d@avgation, I'année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlef, les cépages admis pour I'appellation petivien
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquadlpan cause.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, condibnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcmyaux et constants.
a) - Assemblage des cépages

Les vins proviennent de l'assemblage de raisingl®wins dans les mémes proportions que celles
prévues pour I'encépagement a I'exploitation.

b) - Normes analytiques

Tout lot de vin prét & étre commercialisé en vrapret a étre conditionné présente :

- une teneur maximale en sucres fermentesciblasdge et fructose) de 4 grammes par litre ;
- une teneur maximale en acidité volatile de 10i@qjlivalents par litre.

c) - Pratigues cenologiques et traitements physiques
Tout traitement thermique de la vendange faisarrienir une température inférieure a -5°€ ou

superiedre-a-40°€st interdit.

Jon]
a aman narm

d) - Matériel interdit

Les pressoirs continus a vis hélicoidale sont dlitier

e) - Capacité de cuverie

La capacité de la cuverie de vinification est auns@quivalente a 1,4 fois le produit du rendement
fixé au 1° du point VIII par la surface en production en dlgen d’origine contrélée vinifiée au
chai.

f) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins susceptibles de bénéficier de la mentisardie » :
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- sont élevés sur leurs lies fines de vinificatd#s la fin de la fermentation alcoolique et au rmoin
jusqu'au 2" mars de I'année qui suit celle de la récolte ;

- ne passent qu'un hiver en cuve ou en f(t etasent encore sur leurs lies fines de vinificatan
moment du conditionnement.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tierdigposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desipalations visé a l'article D. 645-18 du code et

de la péche maritime ;

- 'analyse réalisée avant ou aprés le conditiorerém

Les résultats d’analyse sont conservés pendantpariede de 12 mois a compter de la date du
conditionnement.

b) - Pour préserver les caractéristiques issudsutemode de vinification et d’élevage, notamment
leur fraicheur, leur complexité aromatique et lgeléperlant d0 a leur teneur en gaz carbonique
endogene, afin de limiter les transvasements, iles susceptibles de bénéficier de la mention « sur
lie » sont conditionnés en bouteilles dans lessctaivinification entre le®1Imars et le-30-revembre
31 décembrede I'année qui suit celle de la récolte.

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le segEkdes produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives—a—ta—cireulation—des—geits—eta la mise en marché a destination du

consommateur

ay-Date-de-mise-en-marché a destination-du-consommateu

Les vins sont mis en marché a destination du comsaeur selon les dispositions de I'article D. 645-
17 du code rural et de la péche maritime.

A lissue de la période d'élevage, les vins béngficde la mention « sur lie » sont mis en marché a
destination du consommateur a partir du 8 mar&dede qui suit celle de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

La zone géographique présente un relief ciseléegarours d’eau qui forment un réseau dense au sud
et a I'est de la ville de Nantes. L'alternance deteaux viticoles et des vallées dédiées a I'élevag
modéele le paysage du Pays nantais, qui s'étendatdseforts des Mauges a I'est jusqu’au littoral de
'océan Atlantique a I'ouest, des rives de la Laite nord jusgu’aux plaines vendéennes au sud. Le
vignoble est implanté préférentiellement sur ledsuet les coteaux situés autour du lac de Geandli

et de ses affluents, ainsi que sur les versantsatais de Goulaine et de la vallée de la LoireteCet
zone géographique constitue I'extension la plusdectale du grand vignoble du Val de Loire et
englobe- 969 communes des départements de la Loire-Atlantideidlaine-et-Loire et de la Vendée.

La zone géographigue repose sur un socle géologiacien et complexe, ou se trouvent entremélées
des formations plutoniques (granites, gabbros)est mches métamorphiques (gneiss, micaschiste,
amphibolite, éclogite), parfois recouvertes de rmeédits sablo-graveleux d'age tertiaire. Ces
différentes roches, lorsqu’elles se trouvent amasiibn érosive, sont souvent a l'origine de soldex;
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riches en éléments grossiers (sables, caillouxjansg), sains et aérés, naturellement bien drajpes,
fertiles et dotés d'une réserve en eau modéréeuiBant les usages, I'aire parcellaire pour laltéco
des raisins délimite strictement les coteaux las pentus dotés de sols sableux peu profonds.

Le climat du Pays nantais est lié a I'influenceasigue, dont la pénétration est largement facilite
I'estuaire de la Loire. Il est caractérisé pardiblie variation des températures au cours de lannés
hivers sont particulierement doux, ce qui favorseréchauffement précoce des sols au printemps.
L'été, les températures restent fraiches gracebasgs marines, réduisant la fréquence et I'inténsi
des épisodes caniculaires. Les pluies sont retaém bien réparties tout au long de I'année, avec
cependant un déficit de précipitations marqué énléénsoleillement est élevé pour cette latitude.

b) - Description des facteurs humains contribuariemn

Héritier d’une tradition viticole trés ancienne vignoble nantais est I'un des plus grands de ferac
Moyen Age. Il s'oriente vers des activités de taibn a partir du XVi™siécle, sous I'impulsion du
négoce hollandais. Le cépage charentais folle hiaBg; réputé pour la finesse des eaux-de-vie qui en
sont issues, s’étend alors et supplante les cépageshtones. Dans les conditions naturelles ds Pay
nantais, ce cépage révéle son aptitude a la ptiodude vins blancs. Le nom deGtos Plant»
apparait pour la premiere fois sur un écrit, datél@32, pour désigner ces vins, qui connaissent un
grand succés dans l'ouest de la France. Au milieuxtX“™ siécle, alors que les activités de
distillation du Pays nantais déclinent, le vignatile«Gros Plant» couvre encore 20000 hectares.

Aprés la crise phylloxérique, les cépages montiletBcolombard B, autres cépages d’origine
charentaise, sont plantés, dans de moindres propartaux cotés du cépage folle blanche B. Pour
maitriser la vigueur des plants naturellementléstiles producteurs adoptent des regles rigouseuse
densité de plantatiomoyenne aélevée, taille courte des vignes, limitation $&ridu nombre de
rameaux fructiferes. Ils sélectionnent les parseailestinées a cette production pour leur aptituide a
précocité, leur réserve en eau faible et leurlitértinoindre.

Avec la baisse des rendements, la qualité despvogresse. Grace aux actions de promotion menées
par la confrérie bachique des Bretvins, créée &8,16t aux efforts du premier Syndicat de défense,
constitué en 1951, le « Gros Plant du Pays nantaft reconnu en appellation d’origine vin délimité
de qualité supérieure par jugement le 26 févri€s419 es vins acquiérent alors une notoriété a
I'échelle nationale.

Dans la perspective de produire des vins plus sidteplus complexes, les opérateurs adoptent un
itinéraire technique de vinification particuliep & méthode nantaise », qui consiste a maintesir le
vins sur leurs lies fines de vinification pendamtraoins un hiver sans aucun soutirage, savoir-fagre

de I'habitude qu'avaient les producteurs de gauher barrique de leur meilleur vin sur ses lies pour
féter les évenements familiaux du printemps suiv@etmode d’élevage apporte rondeur et gras aux
vins, par enrichissement, notamment en mannopesgéi autres composés issus de l'autolyse des
parois cellulaires levuriennes. De plus, cette wdth qui repose sur I'absence de manipulation des
vins et leur maintien sous atmosphere chargée en cgsbonique, en limitant fortement les
phénomenes d’oxydation et le dégagement des cospadatils, permet de préserver jusqu'au
printemps et au-dela, les arbmes formés au couta fermentation alcoolique. La réglementation
propre a la mention traditionnelle « sur lie » d&finie en 1977 et se traduit, depuis 1994, panite

en bouteille des vins dans les chais mémes deioatidn, afin de limiter les soutirages et le
transvasement des vins.

En 2009, le vignoble de I'appellation d’origine tdtée s’étend sur pres de 1500 hectares, exploités
par 600 producteurs, pour une production annuéfievdon 100000 hectolitres, dont plus d’'un tiers
bénéficie de la mention « sur lie ».

2°- Informations sur la qualité et les caractérgtes du produit
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Les vins de I'appellation d’origine contrélée « &iBlant du Pays nantais» sont blancs et tranquilles
lls présentent une robe jaune trés péle, parfoigtiede reflets verts dans leur jeunesse. Lelililégu
gustatif est acidulé, dominé globalement par léichur et la Iégéreté. Au nez, ils développent des
arbmes subtils a dominante fruitée ou florale, dgggment accompagnés d’une senteur iodée.

Les vins bénéficiant de la mention « sur lie » pnésnt généralement un équilibre en bouche orienté
davantage vers la rondeur, un bouquet olfactif phraplexe et ils peuvent présenter un léger perlant
dd au gaz carbonique résiduel formé lors de ladatation alcoolique. Pour préserver leur fraicheur,
leur richesse aromatique et le gaz carbonique @magdls sont protégés de I'oxydation au cours de
leur élevage. Leur teneur en gaz carbonique étapt élevée pour un conditionnement dans des
contenants souples, ils sont conditionnés en Hmgeiet nécessitent un soin particulier au
conditionnement.

3°- Interactions causales

L'implantation en région nantaise des cépages qugeht l'originalité des vins de I'appellation
d'origine contrblée releve a la fois, de la sitaatgéographique et de I'histoire de Nantes. Située
confluence de la Loire et de I'océan Atlantiquettecgrande ville portuaire a développé trés tét un
commerce actif du vin a destination des centreainsibdu nord de I'Europe. Cette place commerciale
de premiére importance a attiré de nombreux négtssigarmi lesquels un fort contingent hollandais
qui a contribué de facon décisive a I'expansiorcéjpage folle blanche B dans la zone géographique,
précédant I'implantation des deux autres cépagesiilm B et colombard B, dont le comportement
agronomique est tres proche.

Dans la région nantaise, les conditions pédoclopas ont permis d’élaborer avec ces cépages des
vins blancs équilibrés aux arémes subtils. Les sgplsssiers acides de la zone géographique,
développés sur des granites, gneiss, micaschiste®pdts sablo-graveleux, en interaction avec la
douceur hivernale du climat nantais, favoriseneffaet un démarrage précoce du cycle végétatif des
vignes et I'obtention de maturités abouties desingi La situation septentrionale du vignoble de
I'appellation d’origine contrblée et son expositiaax influences océaniques garantissent la fraicheu
des températures estivales, permettant de prédesvprécurseurs d’arémes délicats présents dans le
baies des raisins.

Pour adapter les cépages retenus au contexte IndturBays nantais, les opérateurs de la zone
géographique ont pu s’appuyer sur un savoir-faiticole bien ancré, hérité d'une tradition
pluriséculaire du commerce de vins fins. Les cheighniques opérés, tant dans la sélection des
parcelles avant plantation que dans la maitriséadggueur des vignes, permettent d’exploiter au
mieux les sols peu fertiles et I'ensoleillement &&oix de la zone géographique pour obtenir des
vendanges mdres et saines. La méthode nantaiseatjél des vins sur leurs lies fines de vinification
sans aucun soutirage, permet aux molécules oderéot@ées lors de la fermentation de s’exprimer
dans les vins. La douceur hivernale du climat fepeoles échanges avec les lies, si bien que Ies vin
gagnent en richesse. Cet élevage confere aux eiméfibiant de la mention « sur lie » leur caractére
plus rond, leurs arémes fruités ou floraux finsubtils, ainsi qu’un Iéger perlant provoqué pagde
carbonique résiduel formé en fin de fermentatiasurReonserver le bénéfice de cet élevage et éviter
toute oxydation, les opérateurs ont acquis un sd&ive particulier lors du conditionnement dessyin

en procédant a un tirage en bouteille directememsdes chais de vinification. Cette pratique
traditionnelle, qui minimise la manipulation de®qguits, est parfaitement adaptée pour préserver les
composés odorants délicats des vins.

Vin ligérien «le plus proche de I'océam, puisque la zone géographique s’étend jusquistation
balnéaire-de-Pornic-dansiiaie de BourgnewdnRetz le « Gros Plant du Pays nantais » procure une
sensation acidulée en bouche et exprime généraladasrarbmes iodés qui s'accordent parfaitement
avec les crustacés et les huitres. Les produatéamscessé de faire valoir cette association ithsre
entre les vins et la gastronomie locale, obterdad,1954, la reconnaissance en appellation d'@rigin
vin délimité de qualité supérieure. Aujourd’hui ere, la localisation littorale du vignoble, entre
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Bretagne et Vendée, est un atout sur le plan cooiatecar la fréquentation touristique estivale
contribue pour beaucoup a sa notoriété et renfnsage d’un vin compagnon idéal des produits de
la mer.

Xl. — Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

Sous réserve de répondre aux autres dispositions darésent cahier des chargedes parcelles
plantées en vigne, exclues de laire parcellairéinikée de I'appellation d’origine contrblée,
identifiées par leur référence cadastrale et lepedicie, bénéficient, pour leur récolte, du drait
I'appellation d’origine contrélée jusqu’a leur artheage et au plus tard :

- jusqu’a la récolte 2021 incluspour les communes dont l'aire parcellaire délimitéea été

compétent des 21 mai 1996 et 25 mai 2000 ;
- jusqu’'a la récolte 2031 incluse pour les communegont l'aire parcellaire délimitée a été
approuveée par I'Institut national de I'origine et de la qualité lors de la séance du comité national

2°- Encépagement

Les exploitations ne disposant pas, a la date—ddimgation—du—présent-cahier-des—chardasl6

novembre 2011 d’'une proportion minimale de 70 % de cépage foléanche B dans I'encépagement
de I'exploitation, bénéficient, pour leur récoltly droit & I'appellation d’origine contrélée jusqua
récolte 2030 incluse, sous réserve qu'a comptefadeécolte 2020 incluse cette proportion soit
supérieure ou égale a 50 % de I'encépagement.

XIl. — Régles de présentation et étiquetage

1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcalde charges, est revendiquée l'appellation

d’'origine contrélée « Gros Plant du Pays nantais gui sont présentés sous ladite appellation ne
peuvent étre déclarés aprés la récolte, offertgudnlic, expédiés, mis en vente ou vendus, sans que
dans la déclaration de récolte, dans les annoscedes prospectus, étiquettes, factures, récgpient

guelconques, I'appellation d’origine contrdlée $ség soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres
a) - Les dimensions des caracteres de la mentsom ke » et de la dénomination géographique « Val
de Loire » sont inférieures ou égales, aussi biehaeiteur qu’en largeur ou en épaisseur, a celles d

caractéres composant le nom de I'appellation dieeigontrélée.

b) - Les vins bénéficiant de la mention « sur lgont présentés avec l'indication du millésime.
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c) - L’étiquetage des vins bénéficiant de I'appeltéon d’origine contrélée peut préciser le
nom d’une unité géographique plus petite sous réserve

- qu'il s’agisse d’un lieu-dit cadastré ;

- que celui-ci figure sur la déclaration de récolte

Le nom du lieu-dit cadastré est imprimé en caracté&as dont les dimensions ne sont pas
supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largeur oen épaisseur, a la moitié de celles des
caractéres composant le nom de I'appellation d’orige contrdlée. Il figure dans le méme champ
visuel que le nom de I'appellation d’origine contriée.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives
1°- Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adresséergaliisme de défense et de gestion, au moins 15 jour
avant la mise en circulation des vins, au plus le#b31 décembre de I'année de la récolte.

Cette déclaration précise :

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- 'appellation d’origine controlée revendiquéeletcas échéant, la mention « sur lie » ;

- le volume de vin revendiqué ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclardéacolte ou de la déclaration de production.

Les acheteurs de raisins et de molts adressentgariisme de défense et de gestion, un extrait de
leur comptabilité matiére, au moins 15 jours awaaote commercialisation en vrac des vins, au plus
tard le-1531 décembre de I'année de la récolte.

2°- Déclaration préalable de transaction ou de mesemarché a destination du consommateur d’'un
vin non conditionné

Tout opérateur destinant uot de vin non conditionné, bénéficiant de I'appellatioforijine
contrélée, a une transaction ou a une mise en @ardestination du consommateur le déclare, auprées
de I'organisme de contrble agréé, dans un déldiGdmurs ouvrés avant la premiére transaction
premier lot de 'année considéréeu la premiére mise en marché a destination duocomsteur
du vin.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- l'identification du lot et du (ou des) contenants

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible de transaction ou de mise arche & destination du consommateur.

3°- Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin hiéiaft de I'appellation d'origine contrélée le
déclare, aupres de I'organisme de contréle agrids dn délai de 10 jours ouvrés avant le premier
conditionnement.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- l'identification du lot et du (ou des) contenants

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible de conditionnement.

11



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine
relatives aux vins et aux boissons alcooliséeslestboissons spiritueuses du 15 novembre
2018

4°- Déclaration relative a I'expédition hors du tioire national d’'un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditams du territoire national d’un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’'origine contréléedéclare, auprés de lI'organisme de contréle agrée,
dans un délai de 10 jours ouvrés avant I'expédition

5°- Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement d’'urbgmeficiant de I'appellation d’origine contrdlée le
déclare, auprés de 'organisme de défense et demges aupres de I'organisme de contrdle agréé, au
plus tard le 15 décembre suivant ce déclassement.

Il. — Tenue de registres
1°- Registres viticoles

a) - Tout opérateur exploitant des vignes aptea prdduction de l'appellation d’origine contrélée
renseigne, avant I€juin de I'année de la récolte, un registre inditjuas parcelles sur lesquelles il
renonce a la production en appellation d’originatciée et ne souhaite pas appliquer les conditions
de production au vignoble de I'appellation d’origicontrélée.

L'organisme de défense et de gestion peut demamdenpérateurs transmission d’une copie de ce
registre.

b) - Tout opérateur concerné par une (ou des) regguransitoire(s) tient a jour un registre in@iqy
pour chaque parcelle concernée :

- la référence cadastrale de la parcelle,

- la (ou les) mesure(s) transitoire(s) visée(s).

2°- Registres de chai

a) - Tout opérateur vinifiant, élaborant, élevamt stockant des vins de I'appellation d'origine
contrélée tient & jour un plan de cave permettatamment d’identifier le nombre, la désignation, le
type et la contenance des récipients vinaires.

b) - Tout opérateur vinifiant des vins de I'appttla d’'origine contrdlée tient a jourjusgu-a-tatelae
depbt-de-sa-déclaration-derevendicatinmegistre de vinification indiquant pour chagoeatenant ou
lot :

- I'identification du contenant ou du lot ;

- le volume du contenant ou du lot ;

- la date de remplissage du (ou des) contenant(s) ;

- I'objectif de revendication (appellation d’origircontrdlée, mention) ;

- la richesse en sucre du moQt avant le début figr@entation alcoolique ;

- le titre alcoométrique volumique naturel du lot.

c) - Tout opérateur conditionnant des vins de l&iapion d’origine contrdlée tient a jour ur-eahier
registre de conditionnement indiquant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou emhee de cols) ;

- I'objectif de commercialisation (appellation dgine contrélée, mention) ;

- la date de conditionnement ;

- le numeéro du lot conditionné.

Lesreplis-etlesléclassements figurent sur ce registre.
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d) - Tout opérateur commercialisant des vins dapkdlation d’'origine contrélée non conditionnés, le
cas échéant dans le cadre d'un contrat de miseoeteilbe a la propriété, ou mettant a la
consommation des vins de I'appellation d’originentcdlée non conditionnés, tient a jour wn-eahier
registre de commercialisation indiquant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou embee de cols) ;

- 'objectif de commercialisation (appellation dgine contrélée, mention) ;

- la date d’expédition ;

- la référence du destinataire et, le cas échimantuméro de contrat interprofessionnel.

Les déclassements figurent sur ce registre.

CHAPITRE Il

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a I'ai Contréle documentaire-(fiche-C\i-tenrue-ajoeir)
parcellaire délimitée contrble-surlderrain

A2 - Potentiel de production (encépagement, & . : , L
< . . : Contrble documentaire({fiche-CV-tenue-ajoelr)
desentrée en production des jeunesignes,

densité de plantation) controle-su-iderrain

A3 - OutildeTransformationgélaboration,
élevage, conditionnement et stockage (lieu de | Contréle documentaire{déclaration
vinification, élaboration, élevage et didentification) et contrble sur site

conditionnement des vins)

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignaoble (taille, charge Contréle-surlderrain{comptage-du-nombre de
maximale moyenne a la parcelle, état cultdela | beurgeons-derameauxfructiferes-de-grappes,
vigne glebal) examen-visuel)

Récol L . 0 ire-{registres-de<cledi
B2 - Maturité du raisin Contréle documentair ledi)

controle terrain

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage (suivi des regles | Contrdle documentaire-{registres-de-cledi)
vinification, d’'élevage et de conditionnement, € contrble sur site{examen-visuel)

d’entretien du chai et du matériel)

B4 —Rendement(Déclaration de récolte et
Controle documentaire{déclaration de
déclaration de revendicatien-déclaration de

revendication)
revendicationrendementautolisé

C — CONTROLE DES PRODUITS
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Vins non conditionnés destinés a une transacti

N . AN L Contrble-documentaire(registres-de-clei
Ou a une mise en marché a destination du )

contréle analytique et organoleptique
consommateur ytiq g ptiq

Vins conditionnés Contréle analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditio Contrdle analytique et organoleptique de tous les
hors du territoire national lots

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003

93555 — MONTREUILSOUSBOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indéaece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuveé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroleis&apar les opérateurs sur leur propre actititése
contréles internes réalisés sous la responsabiéitéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrs gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevibs non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’'un codle analytique et organoleptique systématique.
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