Procédure nationale d’'opposition suite a I'avis @amité national des appellations d’origine relagvaux
vins et aux boissons alcoolisées, et des boisgmrittisuses du 20 juin 2018

CAHIER DES CHARGES
DE L'APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
« COGNAC » ou « EAU-DE-VIE DE COGNAC » ou « EAU-
DE-VIE DE CHARENTES »

AVERTISSEMENT

Ces modifications du cahier des charges ne sauraigijuger de la rédaction finale qui sera reterapes
instruction par le comité national des appellatiatisrigine relatives aux vins et aux boissons alisges, et
des boissons spiritueuses de I'INAO, sur la baseamment des résultats de la procédure nationale
d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formulées da cadre de la présente procédure ne peuvertepor
que sur les éléments modifiés du cahier des charges

- Les modifications apparaissent dans le corpsedteen caracteres gras

- Les dispositions proposées a la suppression apgsent en caractéres barrésXXX

Les modifications du cahier des charges mises eoéplure nationale d’opposition sont celles étudigms

le comité national du 20 juin 2018. Les modificai@pprouvées par la commission permanente duit4 ju
2017 ne sont pas inscrites car n’ayant pas encaitd'6bjet d’'une homologation.
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Cahier des charges de I'appellation d’origine dlgtr « Cognhac » ou « Eau-de-vie de Cognac »

ou « Eau-de-vie des Charentes » homologué pdeet n°2018.0 du7{anvier201 kelatif a

I'appellation d’origine contrdlée « Cognac » ouaukde-vie de Cognac » ou « Eau-de-vie des Charent

JORF-diB-janvier 2015

D
(2]

CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTALEE
« Cognac » ou « Eau-de-vie de Cognac » ou « Eauade-des Charentes »

Partie | Fiche technigue

A. — Nom de I'appellation et catégorie de la boisson Bjtueuse

1° Nom géographique

Seules peuvent prétendre a I'appellation d'originatrélée « Cognac » ou « Eau-de-vie de Cognhac » ou

« Eau-de-vie des Charentes » (ci-aprés dénommémgraC »), initialement définie par les décrets tfés

mai 1909 et 15 mai 1936, les eaux-de-vie de viomdant aux dispositions particulieres fixées cieapr

2° Catégorie d’eaux-de-vie selon le Réglement (CRj110/2008

L’appellation d’origine contrélée « Cognac » copesd a la catégorie « Eau-de-vie de vin » définie a

'annexe Il, point 4, du Reglement (CE) n°110/2@@B8Parlement européen et du Conseil du 15 janGiés 2

concernant la définition, la désignation, la préséon, I'étiguetage et la protection des indicasio

géographiques des boissons spiritueuses. Ellemesgistrée a I'annexe Il dudit réglement.
B. — Description de la boisson spiritueuse

1° Modalités de production et d’élevage

a) L'appellation d'origine contrélée « Cognhac » estemyée aux eaux-de-vie vieillies, a I'exception des
guantités destinées aux usages industriels elabdgation des produits composés qui peuvent nétpas
vieillies.

b) L'« Esprit de Cognac » est le produit issu de 9%° dlistillation d’eaux-de-vie de Cognac a l'aide de
I'appareil de distillation dit « alambic charentaigt présentant un titre alcoométrique volumicumpris
entre 80 % et 85 %.

Il est exclusivement destiné a la préparation @&s mousseux.

2° Principales caractéristiques physiques, chimique organoleptiques

Lors de la mise en marché a destination du consdeumdes eaux-de-vie présentent un titre alcoamesr
volumique minimal de 40 %.

Leur couleur correspond a une absorbance minimé&®am de 0.1 pour un trajet optique de 10 mm.
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Le profil sensoriel des eaux-de-vie de Cognhac astatérisé par la complexité organoleptique etrlaske
aromatique.

Les eaux-de-vie les plus jeunes présentent de f@gmmante des ardmes floraux et fruités. Au cderteur
vieillissement, elles acquiérent des notes caratitfres, liées au contact du bois de chéne. Leofil p
aromatique, qui s’enrichit et se complexifie avecvieillissement, est traditionnellement décrit slda
littérature comme le « rancio Charentais » (Flai8®8).

Sur le plan gustatif, cette évolution s’accompaduoedéveloppement de la rondeur et de la persistance

aromatique.
Leur couleur s’intensifie progressivement évoludntjaune pale a des teintes jaune d’or, puis amsbeée
acajou pour les plus vieilles eaux-de-vie.

C. — Définition de la zone géographique concernée

1° Aire géographique
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Département-dela-Charente

Arrondissement-de-Confolens

Toutes les étapes de la production pour prétendrelappellation d’origine contrdlée « Cognac » ou

« Eau-de-vie de Cognac » ou « Eau-de-vie des Chates1» ont lieu dans I'aire géographique délimitée
initialement dans le décret du I mai 1909 modifié dont le périmétre englobe le teitioire des
communes suivantes, sur la base du code officieloggaphique de juin 2017.
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Département de la Charente, communes de :

Agris, Aigre, Ambérac, Ambleville, Anais, Angeac-Clampagne, Angeac-Charente, Angeduc,
Angouléme, Anville, Ars, Asnieres-sur-Nouere, Aubetrre-sur-Dronne, Aunac-sur-Charente, Aussac-
Vadalle, Baignes-Sainte-Radegonde, Balzac, Barbe®8, Barbezieux-Saint-Hilaire, Bardenac, Barret,
Bassac, Bazac, Bécheresse, Bellevigne, Bellon, Berih Bessac, Bessé, Birac, Blanzaguet-Saint-
Cybard, Boisbreteau, Boisné-La Tude, Bonnes, BonnéguBonneville, Bors (Canton de Tude-et-
Lavalette), Bors (Canton de Charente-Sud), Bouéx,dirg-Charente, Bouteville, Boutiers-Saint-
Trojan, Brettes, Bréville, Brie, Brie-sous-Barbeziex, Brie-sous-Chalais, Brossac, Bunzac, Cellettes,
Chadurie, Chalais, Challignac, Champagne-Vigny, Chapmillon, Champniers, Chantillac, La
Chapelle, Charmé, Charras, Chassors, ChateaubernardChateauneuf-sur-Charente, Chatignac,
Chazelles, Chenon, Cherves-Richemont, Chillac, ChaiCognac, Combiers, Condéon, Coteaux du
Blanzacais, Coulgens, Coulonges, Courbillac, Couro@e, Courgeac, Courlac, La Couronne, Criteuil-
la-Magdeleine, Curac, Deviat, Dignac, Dirac, DouzatEbréon, Echallat, Edon, Les Essards, Etriac,
Feuillade, Fléac, Fleurac, Fontclaireau, FontenilleFouquebrune, Fouqueure, Foussignac, Garat,
Gardes-le-Pontaroux, Genac-Bignac, Gensac-la-Pallu&enté, Gimeux, Gondeville, Gond-Pontouvre,
Les Gours, Gourville, Grassac, Guimps, Guizengeard;urat, Hiersac, Houlette, L'Isle-d'Espagnac,
Jarnac, Jauldes, Javrezac, Juignac, Juillac-le-Codluillé, Julienne, Lachaise, Ladiville, Lagarde-suf
le-Né, Laprade, Licheéres, Ligné, Lignieres-Sonnevd, Linars, Longré, Lonnes, Louzac-Saint-André,
Lupsault, Luxé, Magnac-Lavalette-Villars, Magnac-su-Touvre, Maine-de-Boixe, Mainxe, Mainzac,
Mansle, Marcillac-Lanville, Mareuil, Marsac, Martho n, Médillac, Mérignac, Merpins, Mesnac, Les
Métairies, Mons, Montboyer, Montignac-Charente, Mortignac-le-Coq, Montigné, Montmérac,
Montmoreau, Mornac, Moshac, Moulidars, Mouthiers-su-Boéme, Mouton, Moutonneau, Nabinaud,
Nanclars, Nercillac, Nersac, Nonac, Oradour, Orio#s, Orival, Palluaud, Passirac, Pérignac, Pillac,
Plassac-Rouffiac, Poullignac, Poursac, Pranzac, Punypyen, Puyréaux, Raix, Rancogne, Ranville-
Breuillaud, Reignac, Réparsac, Rioux-Martin, Riviees, La Rochette, Ronsenac, Rouffiac, Rougnac,
Rouillac, Roullet-Saint-Estéphe, Ruelle-sur-TouvreSaint-Amant-de-Boixe, Saint-Amant-de-
Bonnieure, Graves-Saint-Amant, Saint-Amant-de-Nouég, Saint-Angeau, Saint-Aulais-la-Chapelle,
Saint-Avit, Saint-Bonnet, Saint-Brice, Saint-Cierssur-Bonnieure, Sainte-Colombe, Saint-Cybardeaux,
Saint-Félix, Saint-Fort-sur-le-Né, Saint-Fraigne, Sint-Front, Saint-Genis-d'Hiersac, Saint-Germain-
de-Montbron, Saint-Groux, Saint-Laurent-de-Cognac,Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Léger, Saint-
Martial, Saint-Médard, Auge-Saint-Médard, Saint-Méme-les-Carriéres, Saint-Michel, Saint-Palais-
du-Né, Saint-Preuil, Saint-Projet-Saint-Constant, Sint-Quentin-de-Chalais, Saint-Romain, Saint-
Saturnin, Sainte-Sévere, Saint-Séverin, Saint-SimguSaint-Simon, Sainte-Souline, Saint-Sulpice-de-
Cognac, Saint-Vallier, Saint-Yrieix-sur-Charente, %lles-d'Angles, Salles-de-Barbezieux, Salles-de-
Villefagnan, Salles-Lavalette, Sauvignac, Segonz&®ers, Sigogne, Sireuil, Souffrignac, Souvigné,
Soyaux, Le Tatre, Torsac, Tourriers, Touvérac, Touke, Triac-Lautrait, Trois-Palis, Tusson, Tuzie,
Val des Vignes, Valence, Vars, Vaux-Lavalette, VauRouillac, Verdille, Verrieres, Verteuil-sur-
Charente, Vervant, Vibrac, Vignolles, Villebois-Laalette, Villefagnan, Villegats, Villejésus,
Villejoubert, Villognon, Vindelle, Voeuil-et-Giget, Vouharte, Voulgézac, Vouzan, Xambes, Yviers.

Département de la Charente-Maritime, communes de :

Agudelle, Aigrefeuille-d'Aunis, lle-d'Aix, Allas-Bocage, Allas-Champagne, Anais, Angliers, Angoulins,
Annepont, Annezay, Antezant-la-Chapelle, Arces, Alltiac, Archingeay, Ardillieres, Ars-en-Ré,
Arthenac, Arvert, Asniéres-la-Giraud, Aujac, Aulnay, Aumagne, Authon-Ebéon, Avy, Aytré,
Bagnizeau, Balanzac, Ballans, Ballon, La Barde, Baan, Bazauges, Beaugeay, Beauvais-sur-Matha,
Bedenac, Belluire, Benon, Bercloux, Bernay-Saint-M#&n, Berneuil, Beurlay, Bignay, Biron, Blanzac-
les-Matha, Blanzay-sur-Boutonne, Bois, Le Bois-Plagen-Ré, Boisredon, Bords, Boresse-et-Martron,
Boscamnant, Bougneau, Bouhet, Bourcefranc-le-ChapuBourgneuf, Boutenac-Touvent, Bran, La
Brée-les-Bains, Bresdon, Breuil-la-Réorte, Breuille Breuil-Magné, Brie-sous-Archiac, Brie-sous-
Matha, Brie-sous-Mortagne, Brives-sur-Charente, Brtambourg, La Brousse, Burie, Bussac-sur-
Charente, Bussac-Forét, Cabariot, Celles, CercouGhadenac, Chaillevette, Chambon, Chamouillac,
Champagnac, Champagne, Champagnolles, Champdole@haniers, Chantemerle-sur-la-Soie, La
Chapelle-des-Pots, Chartuzac, Le Chéateau-d'OlérorGhatelaillon-Plage, Chatenet, Chaunac, Le Chay,

5/27



Procédure nationale d’'opposition suite a I'avis @amité national des appellations d’origine relagvaux
vins et aux boissons alcoolisées, et des boisgmrittisuses du 20 juin 2018

Chenac-Saint-Seurin-d'Uzet, Chepniers, Chérac, Chéonnieres, Chermignac, Chervettes,
Chevanceaux, Chives, Cierzac, Ciré-d'Aunis, Clam, Bvette, Clérac, Clion, La Clisse, La Clotte,
Coivert, Colombiers, Consac, Contré, Corignac, Corre-Ecluse, Corme-Royal, La Couarde-sur-Mer,
Coulonges, Courant, Courcelles, Courcerac, Couréogourcoury, Courpignac, Coux, Cozes,
Cramchaban, Cravans, Crazannes, Cressé, Croix-Chapa, La Croix-Comtesse, Dampierre-sur-
Boutonne, Doeuil-sur-le-Mignon, Dolus-d'Oléron, Dorpierre-sur-Charente, Dompierre-sur-Mer, Le
Douhet, Echebrune, Echillais, Ecoyeux, Ecurat, LeBduts, Les Eglises-d'Argenteuil, L'Eguille,
Epargnes, Esnandes, Les Essards, Essouvert, EtaylEgpiremont, Fenioux, Ferriéres, Fléac-sur-
Seugne, Floirac, La Flotte, Fontaine-Chalendray, Fttaines-d'Ozillac, Fontcouverte, Fontenet, Forges,
Le Fouilloux, Fouras, La Frédiere, Geay, Gémozac,d Genétouze, Genouillé, Germignac, Gibourne,
Le Gicq, Givrezac, Les Gonds, Gourvillette, Le Grad-Village-Plage, Grandjean, La Gréve-sur-
Mignon, Grézac, La Gripperie-Saint-Symphorien, Le Gua, Le Gué-d'Alleré, Guitinieres, Haimps,
Hiers-Brouage, L'Houmeau, La Jard, Jarnac-ChampagneLa Jarne, La Jarrie, La Jarrie-Audouin,
Jazennes, Jonzac, Juicq, Jussas, Lagord, La Laigrieandes, Landrais, Léoville, Loire-les-Marais,
Loiré-sur-Nie, Loix, Longéves, Lonzac, Lorignac, Lalay, Louzignac, Lozay, Luchat, Lussac, Lussant,
Macqueville, Marennes, Marignac, Marsais, Marsilly,Massac, Matha, Les Mathes, Mazeray,
Mazerolles, Médis, Mérignac, Meschers-sur-Girondeylessac, Meursac, Meux, Migré, Migron,
Mirambeau, Moéze, Mons, Montendre, Montguyon, Montis, Montlieu-la-Garde, Montpellier-de-
Médillan, Montroy, Moragne, Mornac-sur-Seudre, Mortagne-sur-Gironde, Mortiers, Mosnac, Le
Mung, Muron, Nachamps, Nantillé, Néré, Neuillac, Nelles, Neuvicq, Neuvicg-le-Chéateau, Nieul-lés-
Saintes, Nieul-le-Virouil, Nieul-sur-Mer, Nieulle-sur-Seudre, Les Nouillers, Nuaillé-d'Aunis, Nuaillé-
sur-Boutonne, Orignolles, Ozillac, Paillé, Péré, Rignac, Périgny, Pessines, Le Pin, Pisany, Plassac,
Plassay, Polignac, Pommiers-Moulons, Pons, Pont-bié-d'Arnoult, Port-d'Envaux, Port-des-
Barques, Les Portes-en-Ré, Pouillac, Poursay-GarnduPréguillac, Prignac, Puilboreau, Puy-du-Lac,
Puyravault, Puyrolland, Réaux sur Trefle, Rétaud, Rvedoux-Plage, Rioux, Rochefort, La Rochelle,
Romaziéres, Romegoux, Rouffiac, Rouffignac, RoyaSablonceaux, Saint-Agnant, Saint-Aigulin,
Saint-André-de-Lidon, Saint-Augustin, Saint-Bonnetsur-Gironde, Saint-Bris-des-Bois, Saint-Césaire,
Saint-Christophe, Saint-Ciers-Champagne, Saint-Cies-du-Taillon, Saint-Clément-des-Baleines,
Sainte-Colombe, Saint-Coutant-le-Grand, Saint-Crépi, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Denis-d'Oléron,
Saint-Dizant-du-Bois, Saint-Dizant-du-Gua, Saint-Egéne, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-Gironde, Saint-
Froult, Sainte-Gemme, Saint-Genis-de-Saintonge, $aiGeorges-Antignac, Saint-Georges-de-Didonne,
Saint-Georges-de-Longuepierre, Saint-Georges-des-8idts, Saint-Georges-des-Coteaux, Saint-
Georges-d'Oléron, Saint-Georges-du-Bois, Saint-Gerain-de-Lusignan, Saint-Germain-de-
Marencennes, Saint-Germain-de-Vibrac, Saint-Germairdu-Seudre, Saint-Grégoire-d'Ardennes,
Saint-Hilaire-de-Villefranche, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-d'Angély, Saint-
Jean-d'Angle, Saint-Jean-de-Liversay, Saint-Julierde-I'Escap, Saint-Just-Luzac, Saint-Laurent-de-la-
Barriére, Saint-Laurent-de-la-Prée, Saint-Léger, Smte-Lheurine, Saint-Loup, Saint-Maigrin, Saint-
Mandé-sur-Brédoire, Saint-Mard, Sainte-Marie-de-Ré,Saint-Matrtial, Saint-Martial-de-Mirambeau,
Saint-Martial-de-Vitaterne, Saint-Martial-sur-Né, Saint-Martin-d'Ary, Saint-Martin-de-Coux, Saint-
Martin-de-Juillers, Saint-Martin-de-Ré, Saint-Médard, Saint-Médard-d'Aunis, Sainte-Méme, Saint-
Nazaire-sur-Charente, Saint-Ouen-d'Aunis, Saint-Oue-la-Théne, Saint-Palais-de-Négrignac, Saint-
Palais-de-Phiolin, Saint-Palais-sur-Mer, Saint-Pardult, Saint-Pierre-d'Amilly, Saint-Pierre-de-
Juillers, Saint-Pierre-de-l'Isle, Saint-Pierre-d'Oléron, Saint-Pierre-du-Palais, Saint-Porchaire, Sain
Quantin-de-Raneanne, Sainte-Radegonde, Sainte-Ramé&aint-Rogatien, Saint-Romain-sur-Gironde,
Saint-Romain-de-Benet, Saint-Saturnin-du-Bois, SatrSauvant, Saint-Sauveur-d'Aunis, Saint-
Savinien, Saint-Seurin-de-Palenne, Saint-Sever-deafitonge, Saint-Séverin-sur-Boutonne, Saint-
Sigismond-de-Clermont, Saint-Simon-de-Bordes, Saifimon-de-Pellouaille, Saint-Sorlin-de-Conac,
Saint-Sornin, Sainte-Soulle, Saint-Sulpice-d'Arnoul Saint-Sulpice-de-Royan, Saint-Thomas-de-
Conac, Saint-Trojan-les-Bains, Saint-Vaize, Saint-Wien, Saint-Xandre, Saintes, Saleignes, Salignac-
de-Mirambeau, Salignac-sur-Charente, Salles-sur-MerSaujon, Seigné, Semillac, Semoussac,
Semussac, Le Seure, Siecq, Sonnac, Soubise, Soup&oulignonne, Souméras, Sousmoulins, Surgéres,
Taillant, Taillebourg, Talmont-sur-Gironde, Tanzac, Ternant, Tesson, Thaims, Thairé, Thénac,
Thézac, Thors, Le Thou, Tonnay-Boutonne, Tonnay-Chrante, Torxé, Les Touches-de-Périgny, La
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Tremblade, Trizay, Tugéras-Saint-Maurice, La Vallée Vandré, Vanzac, Varaize, Varzay, Vaux-sur-
Mer, Vénérand, Vergeroux, Vergné, La Vergne, Véring, Vervant, Vibrac, Villars-en-Pons, Villars-les-
Bois, La Villedieu, Villedoux, Villemorin, Villeneuve-la-Comtesse, Villexavier, Villiers-Couture, Ving,
Virollet, Virson, Voissay, Vouhé, Yves.

Département de la Dordogne :
Communes entiéres : Parcoul-Chenaud, La Roche-Chata Saint Aulaye-Puymangou.

Département des Deux-Sevres, communes de :

Beauvoir-sur-Niort, Belleville, Boisserolles, Le Bordet, La Foye-Monjault, Granzay-Gript, Mauzé-
sur-le-Mignon, Priaires, Prin-Deyranéon, Prissé-lacharriére, La Rochénard, Saint-Etienne-la-
Cigogne, Thorigny-sur-le-Mignon, Usseau, Le Vert.

Les documents cartographiques représentant I'aire @pgraphique sont consultables sur le site internet
de I'Institut national de I'origine et de la qualité.

2° Dénominations géographiques complémentaires

L'appellation d’origine contrélée « Cognac », pétte complétée par des dénominations géographiques
complémentaires visées au point H du présent cdbgecharges.

Pour étre utilisées, ces dénominations géographigamplémentaires doivent répondre aux conditiens c
apres énumeérées et provenir des vins issus degaiécoltés respectivement sur les territoires dels
définis initialement par le décret du 13 janvier389ci-apres désignésur la base du code officiel
géographique de juin 2017 étant entendu que leur vinification, leur distiba et le vieillissement des
eaux-de-vie ainsi obtenues sont effectués a lieéde I'aire géographique définie ci-dessus.

a) - Pour l'appellation d'origine contrblée « Cogna complétée de la dénomination géographique
complémentaire « Grande Champagne » (ou de la déatom géographique complémentaire « Grande
Fine Champagne ») :

Département de la Charente

Communes entiéres :

Ambleville, Angeac-Champagne, Bonneuil, Bouteville,Chateaubernard, Criteuil-la-Magdeleine,
Gensac-la-Pallue, Genté, Gimeux, Gondeville, Juiltale-Coq, Lignieres-Sonneville, Mainxe, Merpins,
Saint-Fort-sur-le-Né, Saint-Méme-les-Carriéres, Sai-Preuil, Salles-d'Angles, Segonzac, Verrieres.
Communes en partie :

Bellevigne (pour la partie correspondant au territore des communes déléguées d’Eraville, Malaville,
Touzac et Viville au ler janvier 2017), Bourg-Charate (rive gauche de la Charente), Cognac (rive
gauche de la Charente), Saint-Brice (rive gauche da Charente).

b) - Pour l'appellation d’'origine contrdlée « Cogna complétée de la dénomination géographique
complémentaire « Petite Champagne » (ou de la déation géographiqgue complémentaire « Petite Fine
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Champagne ») :

Département de la Charente

Communes entiéres :

Angeac-Charente, Ars, Barbezieux-Saint-Hilaire, Baret, Birac, Chateauneuf-sur-Charente, Graves-
Saint-Amant, Guimps, Lachaise, Ladiville, Lagarde-ar-le-Né, Mosnac, Saint-Bonnet, Saint-Médard,
Saint-Palais-du-Né, Salles-de-Barbezieux, Vignolles

Communes en partie :

Bellevigne (pour la partie correspondant au territore de la commune déléguée de Nonaville au ler
janvier 2017), Bourg-Charente (rive droite de la Clarente), Montmérac (pour la partie correspondant
au territoire de la commune déléguée de Montchaudau ler janvier 2017), Val des Vignes (pour la
partie correspondant au territoire de la commune di&guée de Jurignac au ‘L janvier 2017).

Département de la Charente-Maritime

Communes entiéres :

Allas-Champagne, Archiac, Arthenac, Biron, Bougneau Brie-sous-Archiac, Brives-sur-Charente,
Celles, Chadenac, Champagnac, Cierzac, Coulongeschebrune, Germignac, Jarnac-Champagne,
Jonzac, Lonzac, Meux, Montils, Neuillac, Neulles, &ignac, Réaux sur Trefle, Rouffiac, Saint-Ciers-
Champagne, Saint-Eugéne, Saint-Germain-de-Lusignargaint-Germain-de-Vibrac, Saint-Martial-de-
Vitaterne, Saint-Martial-sur-Né, Saint-Seurin-de-Pdenne, Saint-Sever-de-Saintonge, Sainte-Lheurine,
Salignac-sur-Charente.

Commune en partie :

Clam (partie située au nord-est de la D 142 au 28i]let 1938).

c) - L’appellation contrélée « Cognac » complétédaldénomination géographique complémentaire & Fin
Champagne » ne pourra étre accordée qu'au mélaegyealix-de-vie provenant des deux territoires ci-
dessus définis pour les dénominations géographigosgplémentaires « Grande Champagne » et « Petite
Champagne » et contenant au minimum 50 % d’eauealesviginaire du territoire défini pour la
dénomination géographique complémentaire « Gramdenpagne ».

d) - Pour l'appellation d'origine controlée « Cogna complétée de la dénomination géographique
complémentaire « Borderies » :

Département de la Charente

Communegntieres :
de Cherves-Richemont, Javrezac, Louzac-Saint-Andiit-$aurent-de-Cognac, Saint-Sulpice-de-Cognac.

8/27



Procédure nationale d’'opposition suite a I'avis @amité national des appellations d’origine relagvaux
vins et aux boissons alcoolisées, et des boisgmrittisuses du 20 juin 2018

Commune-retenuen partie :
Cognac (rive droite de la Charente).

Département de la Charente-Maritime

Communegntiéres de Burie, Chérac.

e) - Pour l'appellation d'origine contrblée « Cogna complétée de la dénomination géographique
complémentaire « Fins Bois » :

Département de la Charente

Communes entiéres :

Aigre, Ambérac, Anais, Angeduc, Angouléme, Anville,Asniéres-sur-Nouéere, Auge-Saint-Médard,
Aussac-Vadalle, Balzac, Barbeziéres, Bassac, Béobese, Bessac, Boisné-La Tude, Bonneville,
Boutiers-Saint-Trojan, Bréville, Brie, Brie-sous-Babezieux, Cellettes, Chadurie, Challignac,
Champagne-Vigny, Champmillon, Champniers, Charmé, @assors, Claix, Condéon, Céteaux du
Blanzacais, Coulonges, Courbillac, Deviat, Dignad)irac, Douzat, Ebréon, Echallat, Etriac, Fléac,
Fleurac, Fontenille, Fouquebrune, Fouqueure, Fousgihac, Garat, Gardes-le-Pontaroux, Genac-
Bignac, Gond-Pontouvre, Gourville, Hiersac, Houlet, Jarnac, Jauldes, Juillé, Julienne, La Chapelle,
La Couronne, Les Gours, Les Métairies, Ligné, Linas, L'lIsle-d'Espagnac, Lonnes, Lupsault, Luxeé,
Magnac-Lavalette-Villars, Magnac-sur-Touvre, Mainede-Boixe, Mansle, Marcillac-Lanville, Mareuiil,
Marsac, Mérignac, Mesnac, Mons, Montignac-CharenteMontigné, Mornac, Moulidars, Mouthiers-
sur-Boéme, Nanclars, Nercillac, Nersac, Nonac, Oradr, Pérignac, Plassac-Rouffiac, Puymoyen,
Puyréaux, Ranville-Breuillaud, Reignac, Réparsac, Bnsenac, Rouillac, Roullet-Saint-Estéphe, Ruelle-
sur-Touvre, Saint-Amant-de-Boixe, Saint-Amant-de-Naére, Saint-Aulais-la-Chapelle, Saint-Brice,
Saint-Ciers-sur-Bonnieure, Saint-Cybardeaux, Saint&Sévere, Saint-Fraigne, Saint-Genis-d'Hiersac,
Saint-Groux, Saint-Léger, Saint-Michel, Saint-Satunin, Saint-Simeux, Saint-Simon, Saint-Yrieix-sur-
Charente, Salles-de-Villefagnan, Sigogne, Sireui§oyaux, Torsac, Tourriers, Touvre, Triac-Lautrait,
Trois-Palis, Tusson, Vars, Vaux-Lavalette, Vaux-Roillac, Verdille, Vervant, Vibrac, Villebois-
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Lavalette, Villejésus, Villejoubert, Villognon, Vindelle, Vouharte, Vouil-et-Giget, Voulgézac, Xambes.
Communes en partie :

Montmérac (pour la partie correspondant au territoire de la commune déléguée de Lamérac au ler
janvier 2017), Montmoreau (pour la partie correspomlant au territoire des communes déléguées
d’Aignes-et-Puypéroux, Montmoreau-Saint-Cybard (pou la partie correspondant au territoire de
I'ancienne commune de Saint-Cybard tel que défini é&a date du 20 janvier 1938) et Saint-Eutrope au
ler janvier 2017), Saint-Brice (rive droite de la ®arente), Val des Vignes (pour la partie
correspondant au territoire des communes déléguéele Aubeville, Mainfonds et Péreuil au 1 janvier
2017).

Département de la Charente-Maritime

Communes entiéres :

Annepont, Asnieres-la-Giraud, Aujac, Aumagne, Autho-Ebéon, Avy, Bagnizeau, Ballans, Bazauges,
Beauvais-sur-Matha, Belluire, Bercloux, Berneuil, Banzac-lés-Matha, Bresdon, Brie-sous-Matha,
Brizambourg, Bussac-sur-Charente, Chaniers, Cherbameres, Chives, Clion, Colombiers, Consac,
Courcelles, Courcerac, Courcoury, Cressé, Dompierrgur-Charente, Ecoyeux, Fenioux, Fléac-sur-
Seugne, Fontaine-Chalendray, Fontcouverte, Fontenet Gibourne, Gourvillette, Grandjean,
Guitinieres, Haimps, Juicq, La Brousse, La Chapell@es-Pots, La Frédiere, La Jard, Le Douhet, Le
Gicq, Le Seure, Léoville, Les Eglises-d'Argenteuil.es Gonds, Les Touches-de-Périgny, Loiré-sur-Nie,
Lorighac, Louzignac, Lussac, Macqueville, MarignacMassac, Matha, Mazeray, Migron, Mirambeau,
Mons, Mortiers, Mosnac, Nantillé, Néré, Neuvicg-leshateau, Ozillac, Paillé, Pons, Poursay-Garnaud,
Préguillac, Prignac, Saint-Bonnet-sur-Gironde, SaitiBris-des-Bois, Saint-Césaire, Saint-Ciers-du-
Taillon, Saint-Dizant-du-Bois, Saint-Dizant-du-Gua,Sainte-Méme, Sainte-Ramée, Saintes, Saint-Fort-
sur-Gironde, Saint-Georges-Antignac, Saint-Georgedes-Agodts, Saint-Grégoire-d'Ardennes, Saint-
Hilaire-de-Villefranche, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-Jean-d'Angély, Saint-Julien-de-I'Escap, Saint-
Léger, Saint-Maigrin, Saint-Martial-de-Mirambeau, Saint-Martin-de-Juillers, Saint-Médard, Saint-
Ouen-la-Théne, Saint-Pierre-de-Juillers, Saint-Sawant, Saint-Simon-de-Bordes, Saint-Sorlin-de-
Conac, Saint-Thomas-de-Conac, Saint-Vaize, SeignBemillac, Semoussac, Siecq, Sonnac, Taillant,
Taillebourg, Tesson, Thénac, Thors, Varaize, Vénéral, Villars-en-Pons, Villars-les-Bois, Villemorin.

Communes—+etendemn partie : Clam (partie située au sud-ouest de 42 au 28 juillet 1939, Saint-
Savinien (pour la partie correspondant au tergtaie I'ancienne commune de Coulonge-sur-Charehte te
que défini a la date du 20 janvier 1938).

f) - Pour Il'appellation d'origine contrdlée « Cogna complétée de la dénomination géographique
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complémentaire « Bons Bois » :

Département de la Charente

Communes entiéres :

Agris, Aubeterre-sur-Dronne, Aunac-sur-Charente, Ba&gnes-Sainte-Radegonde, Bardenac, Bazac,
Bellon, Berneuil, Bessé, Blanzaguet-Saint-Cybard, disbreteau, Bonnes, Bors (Canton de Tude-et-
Lavalette), Bors (Canton de Charente-Sud), Bouéx, rBttes, Brie-sous-Chalais, Brossac, Bunzac,
Chalais, Chantillac, Charras, Chatignac, ChazellesChenon, Chillac, Combiers, Coulgens, Courcéme,
Courgeac, Courlac, Curac, Edon, Les Essards, Feulile, Fontclaireau, Grassac, Guizengeard, Gurat,
Juignac, Laprade, Licheres, Longré, Mainzac, Marthm, Médillac, Montboyer, Montignac-le-Coq,
Mouton, Moutonneau, Nabinaud, Oriolles, Orival, Paluaud, Passirac, Pillac, Poullignac, Poursac,
Pranzac, Raix, Rancogne, Rioux-Martin, Rivieres, LaRochette, Rouffiac, Rougnac, Saint-Amant-de-
Bonnieure, Saint-Angeau, Saint-Avit, Sainte-Colomhe Saint-Félix, Saint-Front, Saint-Germain-de-
Montbron, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Martial, Saint-Projet-Saint-Constant, Saint-Quentin-de-
Chalais, Saint-Romain, Saint-Séverin, Sainte-Soule Saint-Vallier, Salles-Lavalette, Sauvignac, Sers
Souffrignac, Souvigné, Le Tatre, Touvérac, Tuzie, &ence, Verteuil-sur-Charente, Villefagnan,
Villegats, Vouzan, Yviers.

Commune en partie :

Montmoreau (pour la partie correspondant au territoire des communes déléguées de Montmoreau-
Saint-Cybard (pour la partie correspondant au territoire de I'ancienne commune de Montmoreau tel
que défini a la date du 20 janvier 1938), Saint-Am&-de-Montmoreau et Saint-Laurent-de-Belzagot
au 1* janvier 2017).

Département de la Charente-Maritime
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Communes entiéres :

Agudelle, Allas-Bocage, Antezant-la-Chapelle, Arcegd\rchingeay, Aulnay, Balanzac, Barzan, Bedenac,
Bernay-Saint-Martin, Bignay, Blanzay-sur-Boutonne, Bois, Boisredon, Boresse-et-Martron,
Boscamnant, Boutenac-Touvent, Bran, Brie-sous-Morgne, Bussac-Forét, Cercoux, Chamouillac,
Champagnolles, Chantemerle-sur-la-Soie, ChartuzacChatenet, Chaunac, Chenac-Saint-Seurin-
d'Uzet, Chepniers, Chermignac, Chevanceaux, CléradCoivert, Contré, Corignac, Corme-Ecluse,
Corme-Royal, Courant, Courpignac, Coux, Cozes, Craans, Crazannes, Dampierre-sur-Boutonne,
Douil-sur-le-Mignon, Ecurat, Epargnes, Essouvert, Epiremont, Floirac, Fontaines-d'Ozillac,
Gémozac, Givrezac, Grézac, Jazennes, Jussas, La @arLa Clisse, La Clotte, La Croix-Comtesse, La
Genétouze, La Jarrie-Audouin, La Vergne, La Villedeu, Landes, Le Chay, Le Fouilloux, Le Gua, Le
Mung, Le Pin, Les Eduts, Les Essards, Les Nouillerd oulay, Lozay, Luchat, Marsais, Mazerolles,
Médis, Mérignac, Meschers-sur-Gironde, Messac, Mesac, Migré, Montendre, Montguyon, Montlieu-
la-Garde, Montpellier-de-Médillan, Mortagne-sur-Gironde, Nachamps, Nancras, Neuvicq, Nieul-les-
Saintes, Nieul-le-Virouil, Nuaillé-sur-Boutonne, Orignolles, Pessines, Pisany, Plassac, Plassay,
Polignac, Pommiers-Moulons, Port-d'Envaux, Pouillac Puyrolland, Rétaud, Rioux, Romazieres,
Rouffignac, Sablonceaux, Saint-Aigulin, Saint-Andréde-Lidon, Sainte-Colombe, Saint-Félix, Saint-
Genis-de-Saintonge, Saint-Georges-de-Longuepierr&aint-Georges-des-Coteaux, Saint-Germain-du-
Seudre, Saint-Loup, Saint-Mandé-sur-Brédoire, SainMartial, Saint-Martin-d'Ary, Saint-Martin-de-
Coux, Saint-Palais-de-Négrignac, Saint-Palais-de-Rilin, Saint-Pardoult, Saint-Pierre-de-I'lsle, Sairt-
Pierre-du-Palais, Saint-Porchaire, Saint-Quantin-deRancanne, Saint-Romain-de-Benet, Saint-
Romain-sur-Gironde, Saint-Séverin-sur-Boutonne, Sait-Sigismond-de-Clermont, Saint-Simon-de-
Pellouaille, Saleignes, Salignac-de-Mirambeau, Sauj, Semussac, Soubran, Soulignonne, Souméras,
Sousmoulins, Talmont-sur-Gironde, Tanzac, Ternant,Thaims, Thézac, Tonnay-Boutonne, Torxe,
Tugéras-Saint-Maurice, Vanzac, Varzay, Vergné, Verant, Vibrac, Villeneuve-la-Comtesse,
Villexavier, Villiers-Couture, Vinax, Virollet, Voi ssay.

Commune en partie :

Saint-Savinien (pour la partie correspondant au tertoire des anciennes communes d’Agonnay et
Saint-Savinien tel que défini & la date du 20 janer 1938).

Département de la Dordogne

Commune-retenuen partie : La Roche-Chalais (pour la partie agpoedant au territoire de I'ancienne
commune de La Roche-Chalais tel que défini a la dat20 janvier 1938).

Les limites des territoires ci-dessus désignésramurtées sur le cadastre des communes retenyestiEn
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g) Pour l'appellation d'origine controlée « Cognac»—peétre complétée par les dénominations
geograph|ques complementalres « BOIS ord|na|res<x> l0|s a terr0|rs »—Ges—elene#»naﬁens—se#ﬂ—v&esr

Département de la Charente-Maritime :
Communes entiéres :

Aigrefeuille-d'Aunis, Anais, Angliers, Angoulins, Annezay, Ardillieres, Ars-en-Ré, Arvert, Aytré,
Ballon, Beaugeay, Benon, Beurlay, Bords, Bouhet, Brcefranc-le-Chapus, Bourgneuf, Breuil-la-
Réorte, Breuillet, Breuil-Magné, Cabariot, Chaillewette, Chambon, Champagne, Champdolent,
Chételaillon-Plage, Chervettes, Ciré-d'Aunis, Clavite, Courcon, Cramchaban, Croix-Chapeau,
Dolus-d'Oléron, Dompierre-sur-Mer, Echillais, Esnardes, Etaules, Ferriéres, Forges, Fouras, Geay,
Genouillé, Hiers-Brouage, Tle-d'Aix, La Brée-les-Bins, La Couarde-sur-Mer, La Flotte, La Gréve-sur-
Mignon, La Gripperie-Saint-Symphorien, La Jarne, La Jarrie, La Laigne, La Rochelle, La Tremblade,
La Vallée, Lagord, Landrais, Le Bois-Plage-en-Ré, & Chateau-d'Oléron, Le Grand-Village-Plage, Le
Gué-d'Alleré, Le Thou, L'Eguille, Les Mathes, Les Prtes-en-Ré, L'Houmeau, Loire-les-Marais, Loix,
Longéves, Lussant, Marennes, Marsilly, Moéze, Monty, Moragne, Mornac-sur-Seudre, Muron,
Nieulle-sur-Seudre, Nieul-sur-Mer, Nuaillé-d'Aunis, Péré, Périgny, Pont-I'Abbé-d'Arnoult, Port-des-
Barques, Puilboreau, Puy-du-Lac, Puyravault, Rivedax-Plage, Rochefort, Romegoux, Royan, Saint-
Agnant, Saint-Augustin, Saint-Christophe, Saint-Clénent-des-Baleines, Saint-Coutant-le-Grand,
Saint-Crépin, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Denis-d'Oléon, Sainte-Gemme, Sainte-Marie-de-Ré, Sainte-
Radegonde, Sainte-Soulle, Saint-Froult, Saint-Geoeg-de-Didonne, Saint-Georges-d'Oléron, Saint-
Georges-du-Bois, Saint-Germain-de-Marencennes, Saiklippolyte, Saint-Jean-d'Angle, Saint-Jean-
de-Liversay, Saint-Just-Luzac, Saint-Laurent-de-laBarriere, Saint-Laurent-de-la-Prée, Saint-Mard,
Saint-Martin-de-Ré, Saint-Médard-d'Aunis, Saint-Nazire-sur-Charente, Saint-Ouen-d'Aunis, Saint-
Palais-sur-Mer, Saint-Pierre-d'Amilly, Saint-Pierre-d'Oléron, Saint-Rogatien, Saint-Saturnin-du-Bois,
Saint-Sauveur-d'Aunis, Saint-Sornin, Saint-Sulpiced'Arnoult, Saint-Sulpice-de-Royan, Saint-Trojan-
les-Bains, Saint-Vivien, Saint-Xandre, Salles-sur-Er, Soubise, Surgeres, Thairé, Tonnay-Charente,
Trizay, Vandré, Vaux-sur-Mer, Vergeroux, Vérines, Mlledoux, Virson, Vouhé, Yves.

Département de la Dordogne :

Communes entiéres :

Parcoul-Chenaud, Saint Aulaye-Puymangou

Commune en partie :

La Roche-Chalais (pour la partie correspondant auxerritoires des anciennes communes de Saint-
Michel-de-Riviére et Saint-Michel-I'Ecluse-et-Lépaion tel que défini & la date du 20 janvier 1938).

Département des Deux-Sévres :
Communes entiéres :
Beauvoir-sur-Niort, Belleville, Boisserolles, Le Bordet, Prissé-la-Charriére, La Foye-Monjault,

Granzay-Gript, Mauzé-sur-le-Mignon, Priaires, Prin-Deyrancon, La Rochénard, Saint-Etienne-la-
Cigogne, Thorigny-sur-le-Mignon, Usseau, Le Vert.

D. — Description de la méthode d’obtention
1° Encépagement
Les vins destinés a I'élaboration des eaux-de-omiet issus des cépages suivants :

- colombard B, folle blanche B, montils B, sémillonw@ni blanc B ;
- folignan B, représentant au maximum 10 % de I'eagément.

13/27



Procédure nationale d’'opposition suite a I'avis @amité national des appellations d’origine relagvaux
vins et aux boissons alcoolisées, et des boisgmrittisuses du 20 juin 2018

2° Conduite du vignoble

a) - Densité de plantation
Les vignes présentent une densité minimale de 2203 a I'hectare.

b) - Ecartement
Les vignes présentent un écartement entre rangsnalece 3,50 metres.

c) - Type de taille
La taille est obligatoire tous les ans. Tous lesi@sade taille sont autorisés.

d) - Nombre d'yeux par hectare
Le nombre d’yeux francs est limité & 80 000 yeuxhgtare.

e) - Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrélé€agnac » ne peut étre accordé aux eaux-de-vie paove

de vins issus de jeunes vignes qu'a partir de laxidene année suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3&fuil

f) - Pieds morts ou manquants

- Pour les vignes dont la densité de plantationailitou la densité a l'issue de la transformatiotade
parcelle est inférieure ou égale a 2 500 pied$patare, le pourcentage de pieds de vigne morts ou
manquants visé a l'article D.645-4 du code ruraeela péche maritime est fixé a 20 %.

- Pour les vignes dont la densité de plantationailgitou la densité a l'issue de la transformatiotade
parcelle est supérieure a 2 500 pieds par hectanééeeure ou égale a 2 900 pieds par hectare, le
pourcentage de pieds de vigne morts ou manquas#savi’article D.645-4 du code rural et de la
péche maritime est fixé a 25 %.

- Pour les vignes dont la densité de plantationailgitou la densité a l'issue de la transformatiotade
parcelle est supérieure a 2 900 pieds par hederppurcentage de pieds de vigne morts ou
mangquants prévu a I'article D.645-4 du code rurdlesla péche maritime est fixé a 35 %.

3° Rendements

Le rendement annuel maximum autorisé corresporal guantité maximum de raisin ou I'équivalent en
volume de vin ou de modt récolté par hectare, expren hectolitres de vin par hectare a un Titre
Alcoométrique Volumique (TAV) de référence de 10I¥est fixé chaque année par arrété interminiskéri
sur proposition du comité national compétent ddAD, aprés avis de I'organisme de défense et diéoges
dans la limite d’'un rendement butoir de 160 hettside vin par hectare a un TAV de référence d®10

En outre, le rendement annuel susvisé peut étreréa titre individuel, d'une certaine quantit@ali-de-
vie dans la limite du rendement butoir, pour cdusti une réserve dite « réserve climatique indifigu.
Cette quantité d'eau-de-vie ne peut étre miseasfisgsement.

Les volumes destinés a la réserve climatique iddelie sont constitués au-dela du rendement annuel.

Les autres réserves a vocation qualitative, quirnagant étre mises en place, sont comprises dans le
rendement annuel.

Le rendement annuel maximum autorisé éventuellemajbré est calculé sur la base du volume des vins
livrés ou mis en ceuvre a un TAV de référence d& X par dénomination géographique complémentaire.

Les quantités produites au-dela du rendement ammaéinum autorisé, a I'exclusion des quantités mese
réserve climatique individuelle, ne peuvent prétera I'appellation d’origine contrélée « Cognadtes
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doivent étre transformées dans les conditions g®wa l'article D.645-22 du code rural et de la éch
maritime.

4° Transport de la vendange

L'utilisation de pompes centrifuges a palettesmstdite pour le transfert de la vendange.
5° Elaboration du mo0t

L’'usage de presse comportant une vis d’Archimede,piesse continue, est interdit.

6° Conduite de la fermentation

Toutes les méthodes d’enrichissement sont intexdite
L'utilisation de I'anhydride sulfureux est interditors de la vinification pendant les périodes famtaires.

7° Critéres analytiques du produit a distiller

Au moment de leur distillation, les vins présentamttitre alcoométrique volumique minimum de 7 %uet
titre alcoométrique volumique maximum de 12 %. Lwmeur en acidité volatile est inférieure ou égale
12,25 milléquivalents par litre.

8° Distillation

a) - Période de distillation

Seules ont droit a I'appellation d’origine cont®lé Cognac », les eaux-de-vie obtenues par |dlatistn
des vins de la campagne en cours.

La distillation doit étre achevée au plus tard1enars de I'année qui suit la récolte.

b) - Principe de distillation
La distillation est effectuée selon le principeldalistillation discontinue simple, dite a repassedouble
distillation. Cette méthode consiste en une suamese deux étapes dites « chauffes » :

* la premiére « chauffe » désigne la distillationvituet permet d’obtenir le brouillis ;

e la deuxieme « chauffe » ou « repasse » ou « bohaeffe » désigne la distillation du brouillis et
permet d’obtenir 'eau-de-vie de Cognac, apresragoarté les produits de début et de fin de la
distillation (également appelés « flegmes ») ;

» lors de la premiére ou de la deuxiéme chauffe, @euétre ajoutées au vin ou au brouillis les
fractions de début et de fin de distillations pd#es, non retenues comme eau-de-vie de Cognac.

c) - Description des matériels de distillation

L'alambic dit « charentais » est composé d'une dileae chauffée a feu nu, d'un chapiteau, d'un esl-d
cygne, avec ou sans chauffe-vin, et d’'un serpevit appareil réfrigérant.

La chaudiére, le chapiteau, le col-de-cygdeeserpentin et le porte-alcoométre ousmt obligatoirement
en cuivre.

La capacité totale de la chaudiére ne doit pass3épaB0 hectolitres (avec une tolérance de 5 %9 et
volume de la charge est limité a 25 hectolitreg€awne tolérance de 5 %) par chauffe.

Toutefois, les chaudieres d’'une capacité supériaureanaximum fixé a l'alinéa précédent peuvent étre
utilisées, a la condition qu’elles soient exclusiemt réservées a I'opération de premiére chauffeuerde
I'obtention du brouillis et qu’elles répondent, @uire, a la condition que la capacité totale dehkudiére ne
dépasse pas 140 hectolitres (avec une toléran&&deet le volume de vin mis en ceuvre est limit2a
hectolitres (avec une tolérance de 5 %) par chauffe
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d) - Titre alcoomeétrique des eaux-de-vie
A lissue de la double distillation, le titre alaoétrique volumique des eaux-de-vie ne doit pas dscé
72,4% a 20 °C, dans le récipient journalier dexaaivie.

e) - Elaboration de I’ « Esprit de Cognac »
Ce produit est élaboré apres une distillation stpphtaire de la deuxieme chauffe dans un alambguee
décrit ci-dessus. Son titre alcoométrique volumidoie étre compris entre 80 % et 85 %.

f) - Conduite de la distillation lors des changetaate crus

On entend par «crus » les dénominations géograpbigomplémentaires dont l'aire géographique est
définie au point C (2°) du présent cahier des dwrg

Lorsque la distillation concerne des vins issusrds différents, les fractions de début et de &rditillation
d’une bonne chauffe ne peuvent étre incorporées l@arbrouillis ou dans les vins correspondant auire

cru qu’'aux conditions suivantes :

» avant le changement, la derniere bonne chaufferder cours de distillation doit étre réalisée en
utilisant au maximum 33 % de la capacité de chdey&a distillerie lorsqu’elle comprend au moins
trois alambics ;

* [lincorporation des fractions de début et de findigtillation d’'une bonne chauffe est limitée au
maximum a 8 % volume de la charge de I'alambigsétil

9° Vieillissement

Le vieillissement des eaux-de-vie de Cognac edisétaans interruption exclusivement sous récipont
bois de chéne.

Pour étre livrées a la consommation humaine diréesecaux-de-vie doivent étre élevées pendantansm
deux ans. Ces deux premieres années de vieillisgesaedéroulent dans I'aire définie au point C dd)

présent cahier des charges.

Les conditions de vieillissement sont fixées paétérdes ministres chargés de I'économie, du buetget

I'agriculture.

10° Finition

L’assemblage d’eaux-de-vie d’ages et de profil$éd#nts est une pratique inhérente a I'élaboration

« Cognac ». Il permet d’obtenir de fagon constamtg@roduit possédant les caractéristiques orgatiqleys
précises et harmonieuses recherchées.

L'adjonction d’'infusion de copeaux de chéne faittipades méthodes traditionnelles autorisées.

Seuls la coloration par utilisation de caramel El%Garamel ordinaire) et/ou I'adjonction d’infusicie
copeaux de chéne, et/ou l'ajout de produits défmispoint 3 a) et c) de I'annexe | du Réglement)(CE
n°110/2008 du 15 janvier 2008 sont autorisés, ke gerte que I'obscuration de I'eau-de-vie regférieure

ou égale & 4% vol.. L'obscuration, exprimée en &h,vest obtenue par la différence entre le titre
alcoométrique volumique réel et le titre alcoonugtte volumique brut.

11° Mesures transitoires

a) - Mode de conduite du vignoble

Les parcelles plantées de vignes, en place avait septembre 2009, qui ne respectent pas lessitisips
relatives a la densité et a I'écartement entre sacgntinuent a bénéficier du droit a étre destiaée
I'élaboration d’eaux-de-vie d’appellation d'origimentrdlée, jusqu’a leur arrachage et au plusjtesgu’a la
récolte 2040 incluse.

b) - Encépagement
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Le jurancon blanc B, le meslier saint-francois Beetélect B ne sont autorisés que pour les vigngdace
avant le 18 septembre 2005. IIs figurent dans épagement jusqu’a la récolte 2020 incluse.

c) - Vieillissement minimal dans I'aire géograptequ

Les opérateurs qui, avant le 21 septembre 200%ssuiré pour tout ou partie le vieillissement dascale-
vie d’appellation d’origine contrdlée « Cognac »dahors de 'aire géographique définie au poinlQ du
présent cahier des charges peuvent continueragrégjisqu’au 31 juillet 2023.

d) - Pieds morts ou manquants
Les dispositions relatives aux pieds morts ou mantpune s’appliquent qu'a compter de la récolte6201

e) - Mentions de vieillissement

Jusqu'au ¥ avril 2018, les eaux-de-vie de Cognac « XO », tsHd'age », « Extra », « Ancestral »,
« Ancétre », « Or », « Gold » et « Impérial » peu\ére prélevées sur le compte 6 concernant lesea
vie ayant plus de 6 ans de vieillissement.

E. — Lien a l'origine

Les eaux-de-vie de Cognac présentent un équilibrane typicité aromatique qui leur sont propres,
correspondant au respect de I'ensemble des élémerndahier des charges de I'appellation concerieamt
origine géographique, l'encépagement, la conduitevifjnoble, les techniques mises en osuvre pour
I’élaboration des vins, leur distillation et le Missement des eaux-de-vie.

Leur profil sensoriel, caractérisé par la compkexit la finesse, évolue avec la durée du vieilhiesd.

Les eaux-de-vie les plus jeunes présentent des fiotales et fruitées, telles que la fleur de eigu
d’acacia, le raisin, la poire ou certains fruitotques. Au contact du bois de chéne, elles acgpiates
notes caractéristiques, parmi lesquelles on pdet ta vanille, la noix de coco ou des caracteres d
torréfaction.

Leur vieillissement se traduit également par uriceissement et une complexification croissante ele |
profil aromatique, qui inclut notamment des notesfrdiits confits, d’épices, boisées, de tabac ofruits
secs. L’ensemble de ces notes constitue un profihatique complexe et spécifique, décrit dandté@réture
comme le « rancio Charentais » (Flanzy C., 1998).

Cette évolution aromatique s'accompagne d'une diwoplu gustative. Celle-ci se traduit par un
assouplissement des perceptions en bouche, leo@eshent d’'une rondeur et d’'un volume caractéristq
ainsi qu'un allongement significatif de la persigta aromatique.

La couleur des eaux-de-vie évolue également avearkee du vieillissement. De jaune pale, elle stistfie
progressivement pour atteindre des teintes jaume pluis ambrées et acajou pour les plus vieillescale-
vie.

Flanzy C. (1998), Enologie: fondements scientdguet technologiques, collection sciences et teciesi
agroalimentaires, Lavoisier Tec & Doc éditeur

1° Description des facteurs naturels et des factesihumains du lien au terroir

a) - Le climat
La région délimitée du Cognac, qui couvre la quassiltté de la Charente-Maritime, une grande paitida
Charente et quelques communes de la Dordogne @ealesSevres, se situe au nord du bassin aquéain,
bordure de I'océan Atlantique. Elle se terminecai'st, par les bords de Gironde et les fles (R@é&bn) et,
a l'est, vers Angouléme, aux premiers contrefoadvihssif central. Le fleuve Charente traverse taoré
alimenté par de petites rivieres : le Né, I'’AnteniaeSeugne, etc.
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Le climat océanique tempéré y est assez homogdiexcaption des régions cotieres, plus ensolailiéea

la moindre amplitude des températures. Du fait aeproximité de I'océan, méme si elles sont plus
abondantes I'hiver, les pluies peuvent intervenio@ moment de I'année. De ce fait, les séchesesset
rares, permettant une alimentation hydrique répilife la vigne. La température moyenne annuelleleest
13 °C environ, avec des hivers assez doux. Lesémyes sont suffisantes pour assurer une bonngitéa
du raisin, mais pas excessives pour ne pas lerbrile

b) - Le vignoble ‘
Henri Coquand (1811-1881), professeur de géolagigdie au milieu du XIX™ siécle la géologie de la

région et valide avec un dégustateur un classedssndifférentes zones, selon la qualité des eatwedgue
leurs sols peuvent produire.

Leur travail débouchera vers 1860 sur la délinotatie différents « crus » et servira de base aretiéa 13
janvier 1938 délimitant ces crus. Les dénominatigésgraphiques complémentaires a I'appellation @ogn
sont toujours utilisées sous leurs noms historique&rande Champagne », « Petite Champagne e« Fi
Champagne », « Borderies », « Fins bois », « Bais B auxquels il faut ajouter les « Bois ordieai» ou

« Bois a terroir ».

Il convient de préciser que la dénomination gédgipe complémentaire « Fine Champagne » ne
correspond pas a un territoire en tant que tel.

Pour autant, son usage est réservé a un assemblegex-de-vie issues exclusivement des deux
dénominations géographiques complémentaires « @rafithampagne » et « Petite Champagne »,
comportant au moins 50 % d’eaux-de-vie issues @eaxade Champagne ».

Selon les travaux menés a cette époque, la doreinded sols qui caractérise ces dénominations se
schématise ainsi :

- Grande et Petite Champagne : sols argilocalcagsszasuperficiels sur calcaire tendre, crayeux, du
crétacé ;

- Borderies : sols silico-argileux, a silex résultdatla décarbonatation du calcaire ;

- Fins Bois : majoritairement occupés par des « grejesols argilocalcaires superficiels rougesest tr
caillouteux, d’un calcaire dur du Jurassique esals tres argileux pour le reste ;

- Les Bois (Bons Bois, Bois ordinaires et Bois adies) : sols sableux en secteurs cétiers, dans
certaines vallées et dans toute la partie sud ghwbile. Ce sont des sables que I'érosion a apportés
du Massif central.

Le vignoble dédié a la production du « Cognac »vmm@aujourd’hui environ 75 000 hectares, soit 9896
vignoble de l'aire (soit environ 9 % de la supediagricole de la région délimitée). L'ugni blanst ée
cépage le plus planté : il représente aujourd’nés ple 98 % du vignoble de Cognac.

c) - L’économie du Cognac

L’économie de la région est liée historiquemend @rospérité du « Cognac », autour duquel de nambre
métiers et industries connexes se sont développés ponstituer une communauté professionnelle
entierement axée sur I'élaboration et le commetce @ognac ».

Les entreprises qui interviennent autour de la yectdn du « Cognac » (aupres d’environ 5 500 vitigaurs,
110 distillateurs de profession et 300 négociaimishent une communauté professionnelle forte diemvi
12 000 personnes : tonneliers, chaudronniers, miges de verrerie, de cartonnerie, d'imprimeriedet
bouchage, transporteurs, laboratoires cenologifplescants de matériels agricoles, etc.

2° Eléments historiques concernant les facteurs dien au terroir

Les recherches archéologiques réalisées dans laser@as ont apporté la preuve que les premiéeres
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plantations viticoles apparaissent des la fin Ysiécle apres J.-C. Par ailleurs, les fouilles marimis de
démontrer que la région était tres bien pourvuebétiments d’exploitation agricole et notamment
vitivinicole, ce qui confirme la production de uiians la région dés le Haut Empire romain.

Au Moyen Age apparaitra dans la région, grace euvé Charente, une mentalité propice aux échanges
commerciaux internationaux. La ville de Cognacisérdyue deja pour son commerce du vin, qui s'@&aut
I'activité de son entrep6t de sel, connue depuiXIf€® siecle. Les vins du vignoble du Poitou, transgorté
par des navires hollandais venant chercher leesédh dbte Atlantique, sont appréciés dans les paydés

par la mer du Nord.

Au XV®™ sjacle, les Hollandais décident de distiller lésswde la région pour mieux les conserver. A la
Renaissance, le commerce connait un essor impokstvaisseaux hollandais viennent chercher a &ogn
et dans les ports charentais les vins renommeésrdesie « Champagne » et des « Borderies ».

Mais ces vins, d'un degré alcooligue peu élevé ffremt de la longueur des voyages en mer. La
connaissance de l'art de la distillation par ledl&talais les incite a distiller le vin chez euxupmieux le
conserver. lls le nomment « brandwijn » (ce quniig littéralement « vin brdlé »), qui donnerarnem

« brandy », eau-de-vie de vin.

Au début du XV™ siécle apparait la double distillation qui va pettme au produit de voyager sous forme
d’eau-de-vie inaltérable, bien plus concentréelguén. Les premiers alambics, installés en Charear les
Hollandais, seront progressivement modifiés ; lear€ntais en maitriseront et en amélioreront lartiecie
avec le procédé de la double distillation.

On assiste & la naissance de nombreuses maisawieerce qui prennent, au milieu du XTXsiécle,
I'habitude d’expédier I'eau-de-vie en bouteillesien plus en fats.

Cette nouvelle forme de commerce donnera elle-m@aissance a des industries connexes : la veragrie (
développera localement un savoir-faire pour la miéegion des procédés de fabrication de bouteillas)
fabrication de caisses et de bouchons et I'imprigner

C’est vers 1875 gu'apparait en Charente le phytbbx@statrix, insecte du genre hémiptére, qui addg
vigne en sucant la séve de ses racines. |l vaidg&tauplus grande partie du vignoble, qui ne recoa plus,
vers 1893, que 40 600 hectares, contre 280 OO@rescavant I'attaque du phylloxéra. Comme ailleurs
Europe, le vignoble charentais sera reconstituéegéddes porte-greffes américains. Mais cet épisade
susciter la création, en 1888, du comité de lauiiire qui deviendra la station viticole en 188Ructure
interprofessionnelle de recherche qualitative d&dié« Cognac ».

Cette structure va beaucoup s’investir dans laeretie variétale. C'est a la suite de ses travaexI'ggni
blanc va devenir, vers le milieu du XX siécle, le cépage trés majoritairement utiliséighi blanc s’avére
en effet plus résistant que les cépages traditlerutdisés avant la crise du phylloxéra (colombdudle
blanche, etc.) fragilisés par le greffage.

Il a également été privilégié pour sa productifgén rendement est de l'ordre de 120 & 130 haeslit
volumes par hectare), son taux d’'acidité et sddadneur en sucres qui donne un vin peu alcodllépage
d’origine italienne (connu sous le nom de « Trebbidoscano »), il se trouve a sa limite septenaliomle
maturité dans la région.

3° Eléments historiques liés a la réputation du prduit

Dés la fin du XVIf™ siécle, et surtout & partir du siécle suivanméeché s’organise et, pour répondre a la
demande, des affaires de négoce se créent. Lesptaios », certains d’origine anglo-saxonne, safisht
dans les principales villes de la région : par edenMartell en 1715, Rémy Martin en 1724, Delamain
1759, Hennessy en 1765, Godet en 1782, Hine endt/Ofard en 1795.
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La signature, le 23 janvier 1860, d’'un traité denoterce entre la France et I'’Angleterre, sous l'itsion de
Napoléon lIl, permet au Cognac de connaitre unerassen fulgurante, qui atteint son apogée en 1879
(création des entreprises de négoce : Bisquit é®,18ourvoisier en 1843, Royer en 1853, Meukow en
1862, Camus et Hardy en 1863).

Dans la premiére moitié du X% siécle, une |égislation relative au Cognac eserais place pour consacrer
les usages locaux, loyaux et constants :

- 1909 : délimitation de la zone géographique deyxtdn ;
- 1936 : reconnaissance du « Cognac » en tant qulatipe d’origine contrélée ;
- 1938 : délimitation des appellations régionaleag@u dénominations géographiques).

Durant la Seconde Guerre mondiale, un « Bureauégartition des vins et eaux-de-vie » est créé pour
sauvegarder le stock de « Cognac ». Celui-ci sarplacé, a la Libération en 1946, par le Bureaiomait
interprofessionnel du Cognac, auquel est rattakzhétation viticole dés 1948. Viticulteurs et néigots de
Cognac se sont entendus pour définir la missioérgdésm du BNIC qui est de développer le « Cognatcdee
représenter et défendre les intéréts collectifsplefessionnels. Le BNIC intervient notamment pfaire
connaitre, défendre et promouvoir I'appellationridjime « Cognac » ou encore pour favoriser legticela
entre négoce et viticulture. Il est également itive'sine mission de service public et, a ce tiassure le
suivi du vieillissement, le contrble des ages amst le suivi aval qualité du « Cognac » et délila®
certificats nécessaires a I'exportation.

Historiquement produit d’exportation, le « Cognaest aujourd’hui consommeé a plus de 95 % a I'égang
par des consommateurs situés dans pres de 16@ifféyents. De I'Extréme-Orient au continent amaiic

en passant par I'Europe, le « Cognac » est synomooe ses amateurs d’'une eau-de-vie de trés grande
qualité, symbole de I'art de vivre a la francaise.

4° Lien causal entre 'aire géographique, la qualé et les caractéristiques du produit

Les cépages de la région, en particulier 'ugnnblase caractérisent par une productivité impogtantune
maturité tardive, qui présentent de nombreux agmstgpour la production de vins de distillation peu
alcoolisés et acides, deux qualités primordiales foqualité finale des eaux-de-vie de Cognac.

Les vins destinés a la production des eaux-de-gi€Cdgnac présentent une réelle spécificité, dédete
facon constante depuis plus d'un siécle dansté@diture scientifique et technique.

La recherche de vins peu alcoolisés et acidesitomstinsi une caractéristique particuliere et tame de la
production des eaux-de-vie de Cognac (RAVAZ (1908FON et al (1964), LURTON et al (2011)).

En effet, I'acidité permet au vin de se consenaturellement durant les mois d’hiver jusqu’a lditiéion,
et le faible degré alcoolique permet d’'arriver &ctacentration recherchée des ardmes contenuslemns
vins.

Les situations de faible rendement se traduisentteadance, par une élévation du titre alcoomédriqu
volumique des vins, ainsi que par des niveaux digkiet des teneurs en azote plus faibles desqsgaisi
L'augmentation du rendement se traduit par la tecednverse, de diminution du titre alcoométriqtie e
d’augmentation de I'acidité.

Toutefois, d'autres paramétres, comme la propodiacide malique, la moindre évolution de la madudies
arbmes, leur dilution et la fréquence des attaged®otrytis qui sont défavorables a la qualité des eaux-de-
vie, augmentent lorsque le rendement est excessif.

Cet ensemble de parametres conduit donc a la tigfim’'une zone optimum de rendement, qui varigjaba
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année en fonction des caractéristiqdeda récolte.

Aussi, la fixation d'un rendement maximum annuehction de I'évolution de ces parametres permet a |
production de se situer dans la zone de renden@ithan pour la production de vins rassemblant le
meilleur équilibre entre les différents parametiesla qualité nécessaires a la production d'eatiedde
Cognac. Ce rendement annuel se trouve donc darfeuniette optimum a l'intérieur de laquelle daesia
réserve climatique.

Par ailleurs, le risque de dépréciation qualitaties vins produits lorsque le rendement augmenfaqgim
excessive améne a la mise en place de mesuresé&uoerhires concernant la productivité du vignololet d
I'établissement d'un rendement maximum butoir.

La qualité aromatique des eaux-de-vie repose poerguande part sur les caractéristiques des viasemi
ceuvre.

Le choix de I'encépagement et le respect des relgesnification spécifiques, précisées dans leerades
charges de l'appellation Cognac, permettent d'ékabdes vins présentant des arébmes fins et délicats
indispensables a la production d’eaux-de-vie dadgaqualité. Ces vins ne doivent pas présentéots n
dépréciatives telles que les caracteres vegétdexces d'acétaldéhyde (caractere oxydé), d'alcools
supérieurs (lourdeur) ou de certains composésligdtération des vins lors de leur conservatidn-dela

du cahier des charges, un certain nombre de recodatians concernant la récolte et le pressurage, la
conduite de la fermentation, la conservation das en attente de distillation font I'objet de pndisations
adaptées, régulierement actualisées et largeménséis auprés des vinificateurs au sein de I'dee
production.

Le savoir-faire de taille et de vinification :
L’acidité et le faible degré sont renforcés pamlede de taille qui est choisi par le viticulteurfenction de
plusieurs facteurs :

- l'espacement entre rangs ;

- la hauteur du tronc et de la végétation ;

- le mode de conduite lui-méme : vignes en taillglanclassique, vignes en cordons (cordons hauts

retombants ou bas palissés, etc.).

Le pressurage des grappes est effectué immédiatempeds la récolte dans des pressoirs traditionnels
horizontaux a plateau ou dans les pressoirs pnégueat Les pressoirs continus a vis d’Archimedet son
interdits. Le jus obtenu est mis a fermenter adisdifn chaptalisation est interdite.

Pressurage et fermentation font I'objet d’'une sillarece attentive car ils auront une influence déteante

sur la qualité finale de l'eau-de-vie. Pour préserla qualité des futures eaux-de-vie, aucun ajout
d’anhydride sulfureux n’est autorisé dans les diaglistillation, pendant les périodes fermentaires.

De ce fait, la date limite de distillation des viilancs destinés a la production du « Cognac fixést au 31
mars de I'année qui suit la récolte pour ne preadin risque sur la conservation des vins.

La distillation :

La distillation mise en ceuvre a Cognac est marqagele principe de distillation défini : la disétion
discontinue, ou double distillation, dite égalemené repasse », et I'alambic utilisé : I'alambia di
« charentais » dont la forme, le matériau qui lestitue, la capacité et le mode de chauffage séfinid
depuis 1936 et sont absolument déterminants pajurdhité des eaux-de-vie.

En effet :
- la forme des appareils contribue a sélectionnesdestances volatiles ;
- le chauffage a feu nu génére la synthése des aréongsémentaires au moment du contact du vin
avec le fond de la chaudiére (phénoméne de cuisson)
- les organes de l'alambic en contact avec le vis,vigpeurs ou les distillats sont entierement en
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cuivre du fait des propriétés physiques de ce nggtalléabilité, bonne conduction de la chaleur) et
de sa réactivité chimique avec certains constitudes vins.

Ce type d’alambics suppose de réaliser a chaqu#latisn une opération délicate : la « coupe »j qu
consiste a fractionner I'écoulement du distillafenction de son titre alcoométrique volumique (T)%ef de

sa composition en substances volatiles entre ler @keles parties destinées a étre recyclées dans le
distillations suivantes. De ce fait, comme en naise la limitation de la capacité de charge lorslade
deuxieme chauffe, la distillation a Cognac reste apération artisanale maitrisée grace au savioir-fa
distillateur. Ainsi, en fonction de la qualité ddas (richesse en lie, TAV, acidité, etc.) et derteobjectifs
qualitatifs, les distillateurs vont juger du momepportun de ces coupes et des modalités de reeycla

Caractéristiques des eaux-de-vie selon les déndiomsagéographigues :

Les eaux-de-vie obtenues a la sortie de I'alambitt snarquées par une grande diversité analytique et
organoleptique issue notamment de leur origineteQBversité va imposer la mise en ceuvre de teaksiq

de vieillissement différentes, sur des durées bbata

La Grande Champagne :

La Grande Champagne donne naissance a des eaix-dlene grande finesse et marquées par beaucoup de
distinction et de longueur, au bouquet a dominélotale. De maturation lente, ses eaux-de-vie delean

un long vieillissement en fit de chéne pour acquéur pleine maturité.

La Petite Champagne :
Ses eaux-de-vie présentent sensiblement les méanastéristiques que celles de la Grande Champagne,
sans toutefois offrir leur extréme finesse.

La Fine Champagne :

Les Cognac présentés sous la dénomination « Finamg@dgne » présentent des caractéristiques
organoleptiques issues de I'assemblage d’eauxalelwiGrande Champagne (pour moitié au moins) et de
Petite Champagne.

Les Borderies :

Ce vignoble produit des eaux-de-vie rondes, bodgsett douces, caractérisées par un parfum ddteiole
Elles ont la réputation d’acquérir leur qualitéiotie aprés une maturation plus courte que les-dawie
provenant des « Champagne ».

Les Fins Bois :
Les Fins Bois représentent le vignoble le plus eza#is produisent des eaux-de-vie rondes, souples,
vieillissant assez rapidement et dont le bouquetiéfrappelle le raisin pressé.

Les Bois (Bons Bois, Bois a Terroir ou Bois Ordigs) :
Les Bons Bois produisent des eaux-de-vie aux ardmigés qui vieillissent rapidement.

Le vieillissement :
Les eaux-de-vie nouvelles a la sortie de I'alansbiat pour une part essentielle le reflet de laifudes vins
dont elles sont issues.

Le vieillissement des eaux-de-vie est le procegsupermet a celles-ci d’atteindre leur maturitésta-dire

le stade d’évolution correspondant a leurs caratigimes organoleptiques les plus harmonieuses.

Il est réalisé de facon exclusive sous récipiertdois de chéne qui, seuls, permettent la matarates
produits.

Sa durée est déterminée par les caractéristigueseaeax-de-vie mises en vieillissement, par le profi
gualitatif du produit recherché mais aussi paypeetet 'age des récipients en bois de chéne ésilmur le
vieillissement.
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Celle-ci inclut I'extraction de composés du boissdique des phénomenes d’oxydation et de nombreuses
évolutions physico-chimiques indispensables a €obon des caractéristiques sensorielles propresaux-
de-vie vielillies, dont la coloration.

Le vieillissement du « Cognac » est un processubéngficie a la fois des conditions climatiquesppes a

la région mais aussi du savoir-faire qui s'est tEy@é dans la région au cours de lhistoire. Loos d
vieillissement, I'eau-de-vie nouvelle va séjourpkrsieurs années (parfois plusieurs décennies)szade
chéne, des sa sortie de l'alambic ; puis différgsit€noménes physico-chimiques vont se dérouler :
évaporation de I'eau et de l'alcool, concentragondifférentes substances, extraction de compssés du
bois, oxydation, etc. Ces phénomenes sont origgaédes caractéristiques initiales de I'eau-de<tiiee
alcoométrique et acidité), par le type de logendamis lequel celle-ci est conservée et par les téaistaues
physigues du chai dans lequel est placé le logeftempérature, hygrométrie et aération).

Le vieillissement est caractérisé, au sein du tlidetype océanique tempéré de l'aire géographdpie
Cognac, par la recherche d'une exposition des dawxe aux conditions moyennement humides ainsi
gu’'aux alternances saisonniéres qui évitent legmds. La localisation et la construction des chaig
adaptées pour disposer de conditions équilibréesgak I'eau-de-vie devienne moelleuse et viedlisie
facon harmonieuse.

Le chéne de type grain fin (Troncais) ou gros gr&imousin), Quercus petraea (sessile ou rouvre) ou
Quercus robur (pédonculéglon les usagea été choisi en raison de sa capacité a pernseftréde longues
durées les échanges entre I'eau-de-vie, le miligérieur et le bois. Les nombreuses entreprises de
tonnellerie qui se sont développées dans l'airgygganique ont pu, en étroite relation avec les nemiite
chais de Cognac, construire un savoir-faire damdsabdoration des logements les plus adaptés au
vieillissement des « Cognac ». Il appartient awitmes. de chais de sélectionner les logements les pl
appropriés, en fonction des caractéristiques lagides eaux-de-vie nouvelles, du stade de vsslient et

de ses objectifs qualitatifs.

Pendant tout le temps ou le «Cognac » évolue autaco du bois de chéne et de Tlair, il perd
progressivement par évaporation une fraction daul'et de I'alcool gu'il contient. Ces vapeurs dialc
(appelées poétiqguement « la part des anges »seeht chaque année I'équivalent de plusieursomslide
bouteilles et nourrissent, a proximité des chaisghiampignon microscopique, le Torula compniacesis
recouvre, en les noircissant, les pierres de li@még

Le vieillissement du « Cognac » est indissociagldatt des assemblages. Cet art est au cceur derrdés
maitres de chai des maisons de Cognac. Tel unr@eaanec sa palette de couleurs, le maitre de chai v
sélectionner différents lots de Cognac aux proveesumultiples : crus diversifiés, comptes de vésément
variés, Cognac ayant vieilli en fOts jeunes, roayaft déja contenu du Cognac) et de diverses paoces

et dans différents types de chais (humides ou.secs)

En effet, chaque eau-de-vie dispose, en fonctionsae parcours de vieilissement, de ses propres
caractéristiques organoleptiques, qui seront ngasegleur en fonction de celles des autres eawdiedavec
lesquelles elles vont étre assemblées.

Cet assemblage judicieux ne peut étre envisagijtdlie sa complexité, par la simple applicatiorretettes
techniques. Le maitre de chai s’appuie sur desrsasmpiriques (connaissance de la diversité deatere
premiére et de la typicité de I'appellation, expéde des interactions entre cette matiére prengietes
facteurs de vieillissement, maitrise des techniquéeEgssaires) qui nécessitent un contrdle permaaena
dégustation et font appel a une grande mémoireosetis des eaux-de-vie aux différentes étapes de
I'élaboration.

Ce savoir-faire, qui nécessite de nombreuses ant@gsrentissage au contact des ainés dans lernape

se différencier, s’entretenir et se transmettregela densité du tissu d’entreprises de l'ai@&téchanges
qui se déroulent au sein de la communauté profassile de I'appellation entre maitres de chais,
viticulteurs, négociants, courtiers.
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F. — Dispositions réglementaires nationales

Décret du 19 aolt 1921 portant réglement d’admmatisih publique pour I'application de la loi du
1°" ao(t 1905 sur la répression des fraudes dansnta @es marchandises et des falsifications des
denrées alimentaires et des produits agricolesgagui concerne les vins, les vins mousseux et les
eaux-de-vie ;

Loi du 20 février 1928 tendant a réglementer le sifibhe » dans le commerce des eaux-de-vie ;

Loi du 4 juillet 1934 tendant a assurer la protectides appellations d’origine « Cognac » et
« Armagnac » ;

Décret du 11 mars 1938 relatif a I'Esprit de Cognac

- Arrété du 27 juillet 2003 portant application darticle 302 G du code général des imp6ts pour ce
qui concerne les eaux-de-vie de Cognac et ledlissgiment modifié.

G. — Le demandeur

Le groupement demandeur est le Bureau Nationajpirifessionnel du Cognac (BNIC)
BP 90018
23 allées Bernard GUIONNET
16101 COGNAC Cedex

H. — Elément complémentaire a I'Indication Géographique

L’appellation d'origine contrélée « Cognac » petre@&omplétée par une des dénominations géogragshiqu
complémentaires suivantes: « Grande Fine ChampagneGrande Champagne », « Petite Fine
Champagne », « Petite Champagne », « Fine Champagn8orderies », « Fins Bois », « Bons Bois »,
« Bois ordinaires » et « Bois a terroirs ».

|.— Régles spécifiques concernant I'étiquetage

a) - Le nom « Cognac » peut étre employé sans d&g¢s appellation contrélée » dans la mesure oledt
associé a aucune dénomination géographique compléiree

b) - L’age minimum des eaux-de-vie de Cognac exX§eddoit correspondre respectivement :

- Au compte 2 pour les mentions : « 3 Etoiles », le@®n », « VS », «De Luxe » et «Very
Special », et « Millésime » ;

- Au compte 3 pour les mentions : « supérieur », we€Supérieure », « Qualité Supérieure » ;

- Au compte 4 pour les mentions : « V.S.0.P. », «eRés», « Vieux », « Rare » et « Royadt»
« Very Superior Old Pale »

- Au compte 5 pour les mentions : « Vieille Réserye Réserve Rare » et « Réserve Royale » ;

- Au compte 6 pour les mentions: « Napoléon», «T8eille Réserve », «Trés Vieux »,
« Héritage », « Tres Rare », « Excellence » etpr&ne » ;

- Au compte 10 pour les mentions : « XO », « Horgd'a, « Extra », « Ancestral », « Ancétre »,
« Or », « Gold », et « Impérial »Extra Old », « XXO », « Extra Extra Old ».

- Les mentions « XXO »et « Extra Extra Old » sont des mentions spécifiques dont les eaux-de-
vie présentent un vieillissement égal ou supérieudr 14 ans.

A I'exception des mentions de vieillissement congess énumérées ci-dessus et qui sont rattachées a u
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compte d’'age particulier, I'utilisation dans le nm&rétiquetage de plusieurs mentions de vieillissémen
appartenant au méme compte d’age ne modifie pammipte d’age de prélévement.

L'utilisation dans le méme étiquetage de plusiementions de vieillissement appartenant a des campte
d’'age différents entraine obligatoirement le préiaent dans le compte d’age le plus vieux utilisé.

L'étiquetage des mentions de vieillissement etmedalités selon lesquelles il est réalisé ne doipas étre

de nature a créer une confusion dans I'espritatthéteur ou du consommateur quant a I'age et aliégu
substantielles du « Cognac ».

Partie Il Obligations déclaratives et reqistres anir

A. — Obligations déclaratives
1° Déclaration annuelle d'affectation

Les eaux-de-vie bénéficiant de I'appellation d’oregcontrélée « Cognac » proviennent de vins isiis
raisins récoltés dans des parcelles situées daine e production et ayant fait I'objet d’'une déation
annuelle d’affectation.

La déclaration d’'affectation est dépossaprés de la Fédération des interprofessions dsirbagticole
Charentes-Cognac, qui transmet a I'organisme dendéfet de gestion et a I'organisme de controlecdgs
informations les concernant.

Pour la récolte 2014 et les suivantes, la déctarafiaffectation est déposée avant fejdillet de I'année,
pour la récolte de I'année suivante.

Sur proposition de I'organisme de défense et déageda date de dépdt de la déclaration d’afféotaest
réexaminée au plus tard pour la récolte 2018 peorgté national compétent de I'INAO.

Les parcelles préalablement affectées a la pramtuatie moQts pour l'appellation d’origine controlée
« Pineau des Charentes » et identifiées selon daédure définie dans le cahier des charges de cette
appellation, non revendiquées dans cette appellidis de la déclaration de récolte, peuvent éfecizes a

la production de I'appellation d’origine contréléeCognac », sans formalité autre que l'indicatian d
changement d’affectation lors de la déclaratioméb®lte. Le volume d’eau-de-vie produit sur ceceles

ne peut excéder le rendement annuel en modQts fixé pappellation d'origine contrélée « Pineau des
Charentes » pour I'année considérée, sur la basetitfe alcoométrique en puissance de 10 % volume.

La production detoute parcelle de vigne préalablement affectée appkllation d'origine contrblée

« Cognac » dont les vendanges n'auraient pas etghdimuées dans la déclaration de récolte pour la
production de l'appellation d’origine contrblée @dhac », ou qui ne répond plus aux conditions de
I'appellation d’origine contrdlée « Cognac », dd@ipondre aux dispositions du D (3°) du présenteratiés
charges.

2° Déclaration de revendication

Tout opérateur revendiquant I'appellation d'origimentrolée « Cognac » est tenu de présenter une
déclaration de revendication qui comprend les diganiproduites dans la limite du rendement annuel
maximum autorisé y compris le volume susceptibétrd’ mis en réserve au titre des mesures de régulat
de marchéet, en tant que de besoin, lors de leur mise eohdales quantités produites au titre de la réserve
dite « réserve climatique individuelle ».
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Cette déclaration, se matérialise, pour tous |&satpurs, par un document unique récapitulantddymtion
totale revendiquée en appellation d’'origine.

Elle doit étre déposée aupres de I'organisme dendéfet de gestion avant féhai de I'année qui suit la
récolte.

Les vins destinés a I'élaboration d’eaux-de-vietstéclarésians les documents prévus a I'article 286-1 de
'annexe 2 du code général des impbts.

En outre, la déclaration d'ouverture des travauxddillation comporte notamment une déclaration de
revendication partielle en début de campagne ddlation, pour les opérateurs distillant pour l@ampte.

Tout opérateur désirant mettre sur le marché des ax-de-vie avec la mention « XXO » et « Extra
Extra Old » doit le faire figurer sur les titres de mouvements communiqués au BNIC.
3° Engagement de reconversion des vignes
Pour les vignes visées par la mesure transitoietive au mode de conduite, les exploitations comees
souscrivent un engagement de reconversion aupiésgienisme de défense et de gestion.

B. — Tenue de registres

A tout moment, la production d’eau-de-vie d’appiidia d’origine contrdlée « Cognac » peut étre dilée a
partir de la comptabilité matieres vitivinicolesdu registre de distillation tenu par I'opérateur.

La comptabilité matiére doit permettre de justifier et le contréle de I'emploi de la mention de
vieillissement « XXO » et « Extra Extra Old ».

Partie Ill Points principaux a contréler et méthodes d’évaluation

POINTS A CONTROLER VALEURS DE REFERENCES METHODESERALUATION

A. — REGLES STRUCTURELLES

Localisation des exploitations et ( Aire géographique. Documentaire.
ateliers de distillation dans l'aire.

Caractéristiques descriptives du  Type et dimension de I'alambic. Documentaire etfisuel.
matériel de distillation.

B. — REGLES ANNUELLES

Critéres analytiques du vin au TAV minimum: 7 % vol. Documentaire et/ou analytique.
moment de la charge de I'alambic. TAV maximum: 12 % vol.
Acidité volatile maximum : 12,25

milléquivalentsl/litre.

T.A.V. maximal de I'eau-de-vie. 72,4 % volumique@°C. Documentaire et/ou analytique
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Période de distillation.

Au plus tard le 31 mard'denée
gui suit la récolte.

Documentaire.

Durée minimale de vieillissement. 2 ans. Documeatai
C.— CARACTERISTIQUES DE|
L'EAU-DE-VIE
Caractéristiques physiques absorbance minimale a 420 nm fle Analytique

0.1 pour un trajet optigue de 10 mm

Caractéristiques organoleptique

S.

LimpiditéOdeur— Saveur.

Organoleptique.

Références concernant les structures de contrble

Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O.)

12, rue Henri Rol-Tanguy
TSA 30003

93555 - MONTREUILSOUSBOIS CEDEX

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00
Fax : (33) (0)1.73.30.38.04
Courriel :info@inao.gouv.fr

Un organisme de contrdle est accrédité conformégnémnorme 45011.

Le contréle du respect du présent cahier des chasteeffectué par un organisme tiers offrant deargies
de compétence, d'impartialité et d'indépendance lgocompte de I'INAO sur la base d'un plan de rébat

approuvé.

Le plan de contrdle rappelle les autocontrblesigéslpar les opérateurs sur leur propre activitéest
contrbles internes réalisés sous la responsabiitéorganisme de défense et de gestion. Il indigse

contrdles externes réalisés par l'organisme ti@isi @ue les examens analytiques et organoleptiques

L'ensemble des contrbles est réalisé par sondage.
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